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Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali in-
convenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio deri-
vati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio € destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi
(es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni respon-
sabilita per usi non appropriati o per errate impostazioni dei
comandi.

o Leggere attentamente le istruzioni: ¢i sono importanti in-
formazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

o Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

e Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio veri-
ficare che tutti i componenti non siano danneggiati. In caso
contrario contattare il rivenditore e non proseguire con 'in-
stallazione.

o Verificare l'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con l'installazione. In caso contrario contattare il rivenditore
€ non proseguire con l'installazione.

1. SICUREZZA E NORMATIVE
/\ SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti istru-
zioni: e |l prodotto deve essere scollegato dalla rete elettri-
ca prima di effettuare qualunque intervento di installazione.
e L'installazione o la manutenzione deve essere eseguita
da un tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni del
fabbricante e nel rispetto delle norme locali vigenti in mate-
ria di sicurezza. Non riparare 0 sostituire qualsiasi parte del
prodotto se non specificamente richiesto nel manuale
d'uso. e La messa a terra del prodotto & obbligatoria per
legge. o Il cavo di alimentazione deve essere sufficiente-
mente lungo da permettere il collegamento del prodotto, in-
cassato nel mobile, alla rete elettrica. e Affinché l'nstalla-
zione sia conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre
un interruttore omnipolare a norme che assicuri la discon-
nessione completa della rete nelle condizioni della catego-
ria di sovratensione IlI, conformemente alle regole di instal-
lazione. @ Non utilizzare prese multiple o prolunghe. ® Una
volta terminata l'installazione, i componenti elettrici non do-
vranno piu essere accessibili dall'utilizzatore. e I prodotto
e le sue parti accessibili diventano calde durante I'utilizzo.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti. e
Fare attenzione che i bambini non giochino con il prodotto;
mantenere i bambini a distanza e sorvegliarli, in quanto le
parti accessibili possono diventare molto calde durante
I'uso. e Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti atti-
vi & importante verificare, prima dell'uso del piano ad indu-
zione, che il proprio stimolatore sia compatibile con il pro-
dotto. @ Durante e dopo I'uso non toccare gli elementi ri-
scaldanti del prodotto. e Evitare il contatto con panni o al-
tro materiale infiammabile fino a che tutti i componenti del
prodotto non si siano sufficientemente raffreddati, rischio di
incendio. @ Non riporre materiale infiammabile sul prodotto

o0 nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli surriscaldati pren-
dono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ric-
chi di grasso e di olio. ® Se la superficie € incrinata, spe-
gnere il prodotto per evitare la possibilita di scossa elettri-
ca. o |l prodotto non & destinato ad essere messo in fun-
zione per mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato. e La cottura non
sorvegliata su un piano cottura con olio 0 grasso puo esse-
re pericolosa e generare incendi. @ Il processo di cottura
deve essere sorvegliato. Un processo di cottura a breve
termine deve essere sorvegliato continuamente. e Non
tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al contrario,
spegnere il prodotto e soffocare le fiamme, ad esempio con
un coperchio o una coperta antincendio. e Pericolo di in-
cendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura. e
Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. @
Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla superficie del piano cottura per-
ché potrebbero surriscaldarsi. @ Prima di allacciare il pro-
dotto alla rete elettrica: controllare la targa dati (posta nella
parte inferiore del prodotto) per accertarsi che tensione e
potenza siano corrispondenti a quella della rete e la presa
di collegamento sia idonea. In caso di dubbio interpellare
un elettricista qualificato.

Importante: e Dopo I'uso, spegnere il piano cottura tramite
il suo dispositivo di comando e non fare affidamento sul ri-
velatore di pentole. e Evitare le fuoriuscite di liquido, per-
tanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione
di calore. ® Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con
pentole e padelle vuote oppure senza recipienti. @ Una vol-
ta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona di cottu-
ra. e Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'al-
luminio, e non posate mai direttamente prodotti imballati
con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe irri-
mediabilmente il vostro prodotto. @ Non riscaldare mai una
scatoletta o un barattolo di latta contenente alimenti senza
prima averlo aperto: potrebbe esplodere! Questa avverten-
za si applica a tutti gli altri tipi di piani cottura. e L'utilizzo di
una potenza elevata come la funzione Booster non € adat-
ta per il riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio
I'olio per friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere peri-
coloso. In questi casi si consiglia I'utilizzo di una potenza
meno elevata. e | recipienti devono essere posti diretta-
mente sul piano cottura e devono essere centrati. In nes-
sun caso inserire altri oggetti tra la pentola e il piano cottu-
ra. @ In situazione di elevate temperature il prodotto dimi-
nuisce automaticamente il livello di potenza delle zone di
cottura. e Prima di qualsiasi operazione di pulizia o manu-
tenzione, disinserire il prodotto dalla rete elettrica togliendo
la spina o staccando l'interruttore generale dell'abitazione.
e Per tutte le operazioni di installazione e manutenzione
utilizzare guanti da lavoro. e Il prodotto puo essere utilizza-
to da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto
sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative all'uso sicuro del prodotto e alla compren-
sione dei pericoli ad esso inerenti. ® | bambini devono es-
sere controllati affinché non giochino con il prodotto. e La



pulizia e la manutenzione non deve essere effettuata da
bambini senza sorveglianza. e |l locale deve disporre di
sufficiente ventilazione, quando il prodotto viene utilizzato
contemporaneamente ad altri apparecchi a combustione di
gas o altri combustibili. ® Il prodotto va frequentemente pu-
lito sia internamente che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque quanto espressa-
mente indicato nelle istruzioni di manutenzione. e L'inos-
servanza delle norme di pulizia del prodotto e della sostitu-
zione e pulizia dei filtri comporta rischi di incendi. @ E’ se-
veramente vietata la cottura flambé. e L'impiego di fiamma
libera & dannoso ai filtri e puo dar luogo ad incendi, pertan-
to deve essere evitato in ogni caso. e La frittura deve es-
sere fatta sotto controllo onde evitare che I'olio surriscalda-
to prenda fuoco. e Attenzione! Quando il piano di cottura &
in funzione le parti accessibili dell'apparecchio possono di-
ventare calde. e Attenzione! Non collegare il prodotto alla
rete elettrica finché I'installazione non é totalmente comple-
tata. e Per quanto riguarda le misure tecniche e di sicurez-
za da adottare per lo scarico dei fumi attenersi strettamente
a quanto previsto dai regolamenti delle autorita locali com-
petenti. ® L'aria aspirata non deve essere convogliata in un
condotto usato per lo scarico dei fumi prodotti da apparec-
chi a combustione di gas o di altri combustibili. @ Non utiliz-
zare mai il prodotto senza la griglia montata correttamente!
o Utilizzare solo le viti di fissaggio in dotazione con il pro-
dotto per l'installazione o, se non in dotazione, acquistare il
tipo di viti idoneo. Utilizzare la lunghezza corretta per le viti
che sono identificati nella Guida all'installazione. ® Quando
questo prodotto e altri apparecchi alimentati con un’energia
che non sia elettricita sono in funzione contemporanea-
mente, la pressione negativa nella stanza non deve supe-
rare 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ E importante conservare questo
manuale per poterlo consultare in ogni momento. In caso di
vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti in-
sieme al prodotto.

/N SICUREZZA PER IL COLLEGAMENTO
ELETTRICO

o Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. eL'installazione
deve essere effettuata da personale professionalmente
qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia
d'installazione e sicurezza. ell costruttore declina ogni re-
sponsabilita a persone, animali o0 a cose in caso di manca-
ta osservanza delle direttive fornite nel presente capitolo.
eoll cavo di alimentazione deve essere sufficientemente
lungo da permettere la rimozione del piano cottura dal pia-
no di lavoro. eAssicurarsi che la tensione indicata sulla tar-
ghetta matricola posta sul fondo del prodotto corrisponda a
quella dell'abitazione in cui verra installato. eNon utilizzare
prolunghe. o Il cavo elettrico della terra deve essere 2cm
pit lungo rispetto agli altri cavi. @ Nel caso in cui il prodotto
non sia dotato di cavo di alimentazione, utilizzarne uno con
sezione dei conduttori minimo 2.5 mm2 per potenza fino a
5500 Watt,; mentre per potenze superiori deve essere 4
mm2). e In nessun punto il cavo deve raggiungere una
temperatura di 50°C superiore alla temperatura ambiente.
e || prodotto e destinato ad essere connesso permanente-
mente alla rete elettrica, per questo motivo effettuare il col-

legamento a rete fissa tramite un interruttore omnipolare a
norme, che assicuri la disconnessione completa della rete
nelle condizioni della categoria di sovratensione I, e che
sia facilemente accessibile dopo l'installazione.

o Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica auto-
rizzato o da persona con qualifica similare.

KIT WINDOWS: Il prodotto & predisposto per essere uti-
lizzato in abbinamento ad un KIT sensore Window (non
fornito dal produttore). Installando il KIT sensore Window
(soltanto nel caso di utilizzo in modalita ASPIRANTE),
I'aspirazione dell'aria smettera di funzionare ogni qual volta
la finestra presente nella stanza, su cui il KIT viene applica-
to, risultera chiusa. Il collegamento elettrico del KIT
all’apparecchio deve essere effettuato da personale
tecnico qualificato e specializzato. Il KIT deve essere
separatamente certificato in accordo alle norme di si-
curezza pertinenti al componente ed al suo impiego
con I'apparecchio. L'installazione deve essere effettua-
ta in accordo alle regolamentazioni per gli impianti do-
mestici vigenti.

ATTENZIONE: il cablaggio del KIT da collegare al pro-
dotto deve essere parte di un circuito certificato in bas-
sissima tensione di sicurezza (SELV). Il produttore di
questo apparecchio declina ogni responsabilita per
eventuali inconvenienti, danni, incendi provocati da di-
fetti e/o problemi di malfunzionamento e/o errata instal-
lazione del KIT.

/\ SICUREZZA PER L'INSTALLAZIONE

o L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

e Prima di iniziare con l'installazione: Dopo aver disim-
ballato il prodotto verificare che non si sia danneggiato du-
rante il trasporto e in caso di problemi, contattare il rivendi-
tore o il Servizio Assistenza Clienti, prima di procedere con
linstallazione; Verificare che il prodotto acquistato sia di di-
mensioni idonee alla zona di installazione prescelta; Verifi-
care che all'interno dell'imballo non vi sia (per motivi di tra-
sporto) materiale di corredo (ad esempio buste con viti, ga-
ranzie etc) , eventualmente va tolto e conservato; Verificare
inoltre che in prossimita della zona di installazione sia di-
sponibile una presa elettrica

o Predisposizione del mobile per I'incasso:

+ |l prodotto non pud essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e asciu-
gatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di in-
serire il piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o
residui di segatura.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 50mm frontalmente, di almeno 50mm la-
teralmente e di almeno 500mm rispetto ai pensili superiori.
NB: nella progettazione degli spazi vanno seguite le indica-
zioni del produttore della cucina.

* per ottimizzare l'installazione filtrante € consigliabile rea-
lizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire una
griglia commerciale.

+ Importante: utilizzare un adesivo sigillante monocompo-



nente (S), che abbia resistenza alle temperatura, fino a
250° ; prima dell'installazione le superfici da incollare devo-
no essere pulite accuratamente eliminando ogni sostanza
che potrebbe comprometterne I'adesione (es.: distaccanti,
conservanti, grassi, oli, polveri, residui di vecchi adesivi
etc.); il collante va distribuito uniformemente sull'intero peri-
metro della cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il
collante per circa 24 ore.

o Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi
di fissaggio in conformita di queste istruzioni puo comporta-
re rischi di natura elettrica.

o Nota: per una corretta installazione del prodotto € consi-
gliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche: film elastico in PVC morbido, con
adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN EN
60454; ritardante di fiamma; ottima resistenza all'invecchia-
mento; resistente agli sbalzi di temperatura; utilizzabile a
basse temperature.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Questo apparecchio & contrassegnato in confor-
E mita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, Waste Electrical and Electronic
M. () ipment (WEEE).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo
corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali con-
seguenze negative per 'ambiente e la salute. Il simbolo sul
prodotto o sulla documentazione di accompagnamento in-
dica che questo prodotto non deve essere trattato come ri-
fiuto domestico ma deve essere consegnato presso l'ido-
neo punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Disfarsene seguendo le normati-
ve locali per lo smaltimento dei rifiuti. Per ulteriori informa-
zioni sul trattamento, recupero e riciclaggio di questo pro-
dotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il servizio di raccolta
dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il prodotto &
stato acquistato.

NORMATIVE

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;  Prestazione: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

2. UTILIZZO
UTILIZZO RECIPIENTI DI COTTURA

o Recipienti per la cottura

m Utilizzare solo pentole che riportano questo sim-
bolo.

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

« recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la su-
perficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla su-
perficie del pannello di controllo del piano.

+ Non tutte le pentole adatte all’ induzione lavorano in ma-
niera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti da
materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole o
padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico.
In caso contrario si abbassano sia I'efficienza di trasmissio-
ne del calore che la sua uniformita, con temperature della
superficie della padella/pentola non idonee alla cottura

+ Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscal-
da e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli indutto-
ri.

+ Fondi non piatti o con superfice ruvida.

+ Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone ['efficienza e peggiorando I'esperienza di

cottura.
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eRecipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola &€ magnetico
con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se
non sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in que-
sto caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.



o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono. Per vede-
re il diametro minimo della pentola da utilizzare su ogni sin-
gola zona, consultare la parte illustrata di questo manuale.
Attenzione: Per preservare le performance di cottura e
la qualita del prodotto NON si consiglia I'utilizzo di
adattatori d'induzione.

o Risparmio energetico

Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura; Utilizzare soltanto pentole e te-
gami con fondi piatti; - Dove possibile, tenere il coperchio
sulle pentole durante la cottura; Cuocere verdure, patate,
ecc. con una piccola quantita d'acqua per ridurre il tempo
di cottura; Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulterior-
mente il consumo di energia e il tempo di cottura;Posizio-
nare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata
sul piano.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo in-
terno.

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.eli-
ca.com per verificare la gamma completa dei kit disponi-
bili, per poter eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante
sia in aspirante.

e |_|Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie
di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il
prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro equi-
valente all'uscita d'aria (flangia di raccordo). Per maggiori
informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la pagina re-
lativa agli accessori del libretto installazione - Versione
aspirante. L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con dia-
metro inferiore determinera una diminuzione delle presta-
zioni di aspirazione ed un drastico aumento della rumorosi-
ta. Si declina perciod ogni responsabilita in merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione: * Si consi-
glia un percorso massimo della tubazione di 7 metri Lineari.
+ Si consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare al mas-
simo numero due curve da 90° « Evitare cambiamenti dra-
stici di sezione del condotto, prediligendo sempre la sezio-
ne equivalente al @ 150 mm (o la rettangolare da 222 x 89
mm).

o [ ] Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza, tramite le
apposite tubazioni (Filtri odori e tubazioni vanno acquistati
separatamente). Per maggiori informazioni, consulta le pa-
gine relative ad accessori e configurazioni (per versione fil-
trante) nella parte illustrata di questo manuale.

3. FUNZIONAMENTO
PANNELLO DI CONTROLLO
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Funzione

1 ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano
cottura

2 Tasto selezione zona di cottura

3 Display livello potenza zona di cottura

4 LED Zona di cottura attiva / LED saturazione filtri

attivo



http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
http://www.shop.elica.com

Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e
velocita (potenza) di aspirazione

6 Attivazione Egg timer (Stand Alone)

DISPLAY ZONA COTTURA

nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Funzione Valore
6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) attivo ) ]
- - - - - Zona di cottura accesa [}

7a-Tb Dispaly timer di zona cottura / Display saturazione P

Filtro carbone - Filtro grassi Power Level .. 9‘1
8a-8b Aumento/Diminuzione Display Timer Residual Heat Indicator H
9 Att|va;|one Temperature Manager (Warming Pot Detector i

Function) -
10 Pausa Funzione Temperature Manager attiva [Ny w |
10a LED pausa Attiva Funzione Pausa ]J 'I'
" Key Lock Funzione Automatic Heat UP R

11a  LED - Key Lock
12 Tasto selezione aspiratore

13 Dispaly Aspiratore

14 Attivazione Funzione automatica Aspiratore

15 LED menu ritardo aspiratore

DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

ATTENZIONE: Dopo il primo collegamento del prodotto
alla rete elettrica, il piano necessita di una procedura di
SBLOCCO. Procedere come indicato:

Collegare piano all'alimentazione; il display (13) mostrera
un S lampeggiante ed il LED (11a) acceso. Premere il ta-

sto EJ (11) per qualche secondo, il LED (11a) si spegne-
ra. Ora sara possibile accendere il Piano con il tasto ON/

orr D).

In questo manuale vengono descritte le funzioni principali,
utilizzare il codice QR posto nelle prime pagine per accede-
re, su Internet, alle istruzioni complete. Tutte le funzioni di
questo piano di cottura rispettano le pi rigorose norme di
sicurezza. Per questo motivo:

* Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano auto-
maticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi o
quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano automatica-
mente dopo pochi secondi quando la funzione selezionata
necessita di una ulteriore impostazione che non viene data
(ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza “Selezionare
la zona di cottura” e la “Temperatura di esercizio”, oppure
la “Funzione Lock” o quella “Timer”).

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si inter-
rompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector

Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

o Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di poten-
za impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piu zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale vi-
sivo sul display della zona corrispondente, tramite il simbo-

lo }_fl.

UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

e Accensione
Il piano di cottura si accende toccando per il tasto ON/OFF

®(1). Tutti i display (3) ed il display (13) si accenderan-
[n]
no visualizzano il numero zero L.

Per spegnere il piano premere per il tasto ON/OFF @ (1).

Il piano si spegne dopo qualche secondo se non vengono
attivate funzioni.

o Attivazione delle zone di cottura
Attivazione:
Enrare nel Manu della zona cottura premendo uno dei tasti

D E E GI (2) corrispondente alla zona di cottura

desiderata. Il display (3) di quella zona rimma l'unico ad
essere illuminato ad alta intensita.



Toccare e scorrere con un dito sulla barra di selezione
(5), per regolare la potenza della zona cottura precedente-
mente selezionata.

Nota: Quando si seleziona una zona di cottura, Il display

del TIMER (7a+7b) mostra questo:» — = il LED (4) che
si accende definisce quale zona ¢ stata selezionata, in
questo caso la zona FL.

Disattivazione:

Entrare nel menu della zona cottura desiderata e premere

uno dei tasti E E E E (2), Il display (3) di quel-

la zona rimma l'unico ad essere illuminato ad alta intensita;
Portare a Zero la potenza, oppure premere di nuovo il ta-
sto (2) mantendo la pressione per qualche secondo.

o Power Level Zone cottura

Il piano & dotato di 9 livelli di potenza Sfiorare e scorrere
con le dita lungo la Barra di selezione (5):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

II'livello di potenza impostato verra visualizzato nel display
(3) della zona di cottura scelta.

e Power Booster
Il prodotto & dotato di 1 livello di potenza supplementare

(oltre il livello 9), che rimane attivo per 10 minuti, dopodi-
che la potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(5) ,oltre il livello 9 per attivare il Power Booster. Il livello

Power Booster & indicato nel Display (3) con il simbolo F' .

e Eqq Timer

La funzione Egg Timer & un countdown indipendente dalle
zone cottura (e dalla zona aspirante).

Attivazione:

Uscire dai menu Aspirazione o Zone cottura, in maniera
che tutti i LED (3 e 13) siano accesi.

Premere il tasto @ (6) si accendera il led (6a) e contem-
poraneamente si attivera anche

il display (7a+7b) con il LED (6b) = = .
Ora sara possibile aumentare o diminuire il tempo utilizzan-

do i tasti + (8a) € === (8b). Il tempo viene espresso in
minuti. Se il timer arriva ad un tempo inferiore a 1minuto il
conteggio proseguire visualizzando i secondi.

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.
Disattivare :

Per lo spegnimento anticipato del Timer, uscire dai menu
Aspirazione 0 Zone cottura, in maniera che tutti i LED (3 e
13) siano accesi e portare a Zero il display Timer con il ta-

sto == (8a).

o Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura & un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura. Al termine del periodo impostato le zone cot-
tura si spengono automaticamente e l'utente viene avverti-
to con apposito segnale acustico.

Attivazione:

Nota : questo timer si puo avviare solo se la zona di cottu-
ra € attiva con potenza diversa da zero.

Dopo aver azionato la zona cottura desiderata tasto (2),

il display (7a+7b) si attivera e sara possibile programmare
il timer. Per incrementare o diminuire il tempo utilizzare i ta-

sti + (8a) e === (8b). Il tempo viene espresso in minuti.
Se il timer arriva ad un tempo inferiore a 1minuto il conteg-
gio proseguire visualizzando i secondi.

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per piu zone di
cottura:

Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer diverso;
nel display (7a+7b) comparira il conto alla rovescia della
zona di cottura selezionata in quel momento

Nota: Dopo aver attivato la zona Bridge € possibile avviare
il timer anche su questa zona.

Disattivare :

Per lo spegnimento anticipato del Timer selezionare la zo-

na di cottura tasto (2) premere il tasto === (8a) finché il ti-
mer non arriva a zero. il time si disattivera.

o Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il fun-
zionamento del prodotto limitandone I'assorbimento massi-
mo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le zone
di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento totale
del piano, non superi il livello massimo di assorbimento im-
postato.

I menu di gestione Power Limitation, si trova all'interno del
Manu gestione paramentri.

Per entrare nel manu gestione parametri:

Togliere I'alimentazione al Piano, attendere qualche se-
condo e ricollegare il Piano all’alimentazione. SBLOC-
CARE il piano tenendo premuto per qualche secondo il ta-

sto @J (11); Successivamente, premere contemporanea-

mente, per qualche secondo, i tasti II] (12) + ‘l_iT (14)
fin quando si illuminera la barra di scorrimento (5). Scor-
rere con il dito lungo tutta la barra (5) da sinistra a destra. |
due display (3-RL) e (3-RR) si accenderanno.

Il Dispaly (3-RL) indica il paramentro in modifica.
Display (3-RR) indica il valore impostato.



Per passare al manu gestione Power Limitation:
Di default, accedendo al menu parametri, il display (3-RL)

[ |
mostra alternatamente i valori L. e Lt; Premere piu volte il
i~
tasto (9-RL) finché il display (3-RL) mostrera i valori L e
= : | I .
L in maniera alternata. (.. e &= = menu gestione Power

Limitation).

Impostare valore della Power limitation:
premere il tasto (9-RR) per selezionare il valore deisderato
tra i tre disponibili, vedi tabella sotto:

Zona Zona Valore di
3-RL 3-RR potenza (KW)
[ | [N

L ] 74
2 ] 45

[ | |

Lc I 31

Salvataggio impostazioni:
Per salvare le impostazioni selezionate, premere il tasto

or

UTILIZZO ASPIRATORE

o Attivazione dell’aspiratore.
Attivazione:

Sfiorare (premere) il tasto II] (12) il display (13) si ac-
cendera ad alta intensita.

Toccare e scorrere con un dito sulla barra di selezione
(5), per regolare la potenza di aspirazione dei fumi.

Nota: a differenza delle zone cotture, lo spegnimento
dell'aspiratore non puo essere programmato tramite timer.
Quindi il display (7a+7b) non si attivera.

Disattivazione:

Per spegnere I'aspiratore tenere premuto il tasto II] (12),
per qualche secondo oppure portere a Zero la potenza di
aspirazione.

o Power Level Aspiratore

Il raspiratore & dotato di 4 livelli di potenza di aspirazione
pil un Booster.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(4):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

II'livello di potenza impostato verra visualizzato nel display
(13) dell'aspiratore.

® Power Booster dell’aspiratore

Il prodotto & dotato di 1 livello di potenza supplementare
BOOSTER (oltre il livello 4), che rimane attivo per 5 minu-
ti, dopodiché la potenza ritorna al livello precedente.
Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(5) ,oltre il livello 4 per attivare il Power Booster. Il livello
Power Booster & indicato nel Display (13) con il simbolo

F

o Funzionamento automatico

Il prodotto si accendera alla velocita piu idonea, adattando
la capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, uti-
lizzato nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta
la sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente,
in modo da eliminare vapori ed odori residui.

Attivazione:

Entrare nel Manu aspiratore premendo il tasto |I] (12) poi
premere il tasto @ (14); nel display (13) verra visualiz-

zata la lettera !q alternata al valore della velocita dell'aspi-
ratore .

Disattivare:

Dal menu aspiratore, premere il tasto @ (14) oppure di-
minuire manualmente la velocita di aspirazione dalla barra
di selezione (5).

® Menu gestione Filtri:
Condizioni necessare per entrare nel ment:

ZONE COTTURA e ASPIRATORE devono essere tutti a

[u]
potenza Lt; L'EGG TIMER deve essere Spento; Se queste
condizioni non sono rispettate, effettuando la procedura di

accesso, il display (7a+7b) indichera #T1LF e non sara
possibile proseguire oltre.

Per Accedere al menu e visualizzare lo stato dei filtri:
Dopo aver rispettato i requisiti di ingresso indicati sopra,

premere tasto II] (12), succesivamente premere contem-

poraneamente ===(8a) & +(8b) per 4 secondi.

A questo punto ci troveremo nel menu gestione Filtri.

Il display (7a+7b) visualizzera di default, lo stato del FIL-
TRO GRASSI, per passare alla visualizzazione dello stato

del FILTRO ODORI premere ===(8a) Ad ogni pressione di
questo tasto, il display passa da uno filtro all'altro, in ma-
niera consecutiva. Di seguito una tabella degli stati dei filtri.



Stato Filtro Display
Flitro grassi ATTIVO* L5
Flitro odori ATTIVO* S5
Flitro grassi DISATTIVO ;'; o

‘!__

Flitro odori DISATTIVO

*Quando [l'indicatore di saturazione filtri &€ ATTIVO il di-
splay (7b) mostrera lo stato del filtro con un valore da 9

i
(efficienza massima) a L (filtro esausto).

Per Attivare o disattivare I'indicatore saturazione filtri:

Dopo aver selezionato uno dei due filtri, premere +(8b);
Ad ogni pressione, il display passa da uno stato all'altro in
maniera consecutiva.

Nota: Se si disattiva il filtro e poi lo si riattiva nella stessa
sessione, il valore dello stato del filtro, rimane invariato ri-
spetto a prima della disattivazione.

Se dopo aver disattivato il filtro si esce dal menu, quando il
filtro verra riattivato il valore di saturazione filtro ripartira da

=1

Per uscire dal Menu:
Per uscire da Menu premere qualsiasi tasto TRANNE il ta-

sto ==(8a) e +(8b) oppure attendere 8 secondi senza
toccare altri tasti.

o Reset saturazione filtri

Mentre una o entrambe le segnalazioni sono attive, & pos-
sibile effettuare il reset dell'allarme saturazione filtri. Nei
primi 10 secondi in cui compare la segnalazione di satura-
zione filtri, premere contemporaneamente per qualche se-

condo ===(8a) e +(8b).

Un segnale acustico indica 'avvenuto reset. Si raccoman-
da di effettuare questa procedura SOLO dopo aver sostitui-
to i filtri.

Nota: Se entrambe le segnalazioni sono attive, effettuare
questa operazione due volte per resettare entrambi gli al-
larmi. .

o Ritardo spegnimento aspirazione

Con questa funzione attivata I'aspiratore rimarra acceso
per un tempo preimpostato, terminato questo tempo si spe-
gnera automaticamente. Ogni velocita ha un timer specifico
come indicato nella tabela sotto.

booster V4 V3 V2 VAl
5min. 10min. 15min. 20min. 30min.
Per attivare:

Con aspiratore in funzione, premere a lungo la barra di se-
lezione (5) si accendera il LED (15), ad indicare che la fun-
zione ¢ stata attivata.

Per disattivare:

¢ sufficiente cambiare velocita di aspirazione per disattiva-
re questa funzione. si spegnera il LED (15), ad indicare che
la funzione ¢ stata disattivata.

TABELLA DI POTENZA
Livello di potenza Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a ve-
P Riscaldare rapidamente loce ebollizione in caso di acqua o riscaldare velocemente
Max poten- liquidi di cottura
z
S- 5[ Friggere - bollire ros<_)|are, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati,
bollire rapidamente
T Rosolare - soffriggere - bollire - griglia-| soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare
- re (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta poten- P " bolliture | ol
za — |Rosolare - cuocere — stufare — soffig- soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e griglia-
,5 - i, re (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare acces-
gere - grigliare .
Sori
L 5 Cuocere - stufare — soffriggere - griglia- |stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga
° re durata), mantecare la pasta
. - Cuocere — sobbollie — addensare - cgt?urtla prqlungate (riso, sughi, arrosti, pescg) in presenza
Media po- | = - di liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo, lat-
mantecare
tenza te), mantecare la pasta
= =7 |Cuocere — sobbolire — addensare - cgtture prollungate (vqurrlnlmfelzrllor! al litro: riso, sughi, arro-
- .0 sti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es.
mantecare .
acqua, vino, brodo, latte)
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1 i |Fondere — scongelare — mantenere in|sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
B '-L Jcaldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
assa po- - - — —
tenza 1 |Fondere - scongelare — mantenere in maqtenlmento in galdo di piccole [.)OF.ZIOIHI di cibo appena
1 cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e mante-
caldo - mantecare o
care risotti
. Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
OFF i |Superficie di appoggio presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con
H-L-O)

4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scompar-
sa.

Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini
X a fine istallazione contrassegnate con questo simbo-
lo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA

o Pulizia del piano induzione

II'piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego,
con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.

* Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per
forno o smacchiatori.

* NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per ri-
muovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino danneg-
giano il piano cottura e vanno rimossi immediatamente. Sa-
le, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
vetro. Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina
o prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle in-
dicazioni del Fabbricante).

° X D Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dal-
le pentole & possibile intervenire atraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo assicurando la massima sicu-
rezza igienica.

° X E Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.
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MANUTENZIONE ASPIRATORE

o Pulizia dell’aspiratore :

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri.

NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!
Evitare I'uso di prodotti contenenti abrasivi. NON UTILIZZA-
RE ALCOOL!

° XA Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema
di indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessi-
ta), con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve. Con il
lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambia-
no assolutamente.

° XB Manutenzione Filtro ai carboni attivi - Cerami-
ci (Solo per Versione Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura. Il
prodotto & dotato di un set di filtri odori.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso pit o
meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della rego-
larita della pulizia del filtro grassi. | filtri odori possono esse-
re rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscal-
dato a 200°C per 45 minuti. La corretta rigenerazione assi-
cura un’efficacia di filtraggio costante per 5 anni.
Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.



Strictly observe the instructions in this manual. All liab-
ility is declined for any problems, damage or fires caused
by failure to comply with the instructions in this manual.
The device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other use
is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer declines
any liability for inappropriate use or incorrect control set-
tings.

e Read the instructions carefully: they contain important in-
formation on installation, operation and safety.

e Do not make electrical changes to the device.

o Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with in-
stallation. Otherwise, contact the dealer and do not con-
tinue with the installation.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/N GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following instruc-
tions: @ The device must be disconnected from the mains
before carrying out any installation work. e Installation or
maintenance must be performed by a qualified technician,
in compliance with the manufacturer’s instructions and local
safety regulations. Do not repair or replace any part of the
product unless specifically stated in the operating manual.
o By law, the product must be earthed. @ The power cable
must be long enough to allow the product, built into the
cabinet, to be connected to the mains. @ In order for the in-
stallation to comply with current safety regulations, an ap-
proved omnipolar switch is required that guarantees com-
plete disconnection from the mains in overvoltage category
Ill, in accordance with the installation rules. @ Do not use
power strips or extension cords. @ Once installation is com-
plete, the electrical components must no longer be access-
ible by the user. ® The product and its accessible parts get
hot during use. Be careful not to touch the heating ele-
ments. ® Ensure that children do not play with the product;
keep children at a safe distance and supervise them as the
accessible parts may become very hot during use. ® For
people with pacemakers and active implants, it is important
to check, prior to using the induction hob, that their pace-
maker is compatible with the product. @ Do not touch the
heating elements of the product during and after use. e
Avoid contact with kitchen towels or other flammable ma-
terials until all components of the product have sufficiently
cooled, fire hazard. @ Do not place flammable materials on
or near the product. @ Overheated fats and oils easily
catch fire. Supervise the cooking of fatty or oily food. e If
the surface is cracked, switch the product off immediately
to prevent the risk of an electric shock. @ The product is
not intended to be operated with an external timer or a sep-
arate remote control system. e Unattended cooking on a
hob with oil or fat can be dangerous and may cause a fire.
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e The cooking process must be supervised. A short cook-
ing process must be constantly monitored. @ NEVER at-
tempt to put fires out using water. Instead, turn off the
product and smother the flames, for example with a lid or a
fire blanket. ® Fire hazard: do not place objects on the
cooking surfaces. ® Do not use steam cleaners, risk of
electric shock. ® Do not place metal objects, such as
knives, forks, spoons or lids on the hob because they could
become hot. e Before connecting the product to the mains:
check the rating plate (on the bottom of the product) to en-
sure that the voltage and power correspond to the mains
supply and that the power socket is suitable. If in doubt,
consult a qualified electrician.

Important: e After use, turn off the hob using its control
device and do not rely on the pot detector. ® Prevent li-
quids from boiling over; therefore, turn the heat down when
boiling or heating liquids. ® Do not leave the heating ele-
ments turned on with empty pots and pans, or without any
cookware. @ Switch off the relevant cooking zone when
you have finished cooking. @ Never use aluminium foil for
cooking and never place products packaged in aluminium
directly on the hob. The aluminium would melt and irrepar-
ably damage your product. e Never heat a tin or can con-
taining foods without opening it first: it might explode! This
warning also applies to all other types of hobs. e High
power levels such as the Booster function should not be
used to heat certain liquids, such as oil for frying. Excess-
ive heat may be dangerous. In these cases, we recom-
mend the use of a lower power level. ® The cookware must
be placed directly on the hob and must be centred. Under
no circumstances may any other objects be placed
between the pot and the hob. e If the temperature be-
comes high, the product automatically decreases the power
level of the cooking zones. @ Before doing any cleaning or
maintenance work, disconnect the product from the mains
by disconnecting the plug or turning off the mains switch. e
For all installation and maintenance operations, always use
work gloves. e The product can be used by children over
the age of 8 and by people with reduced physical, sensory
or mental capabilities or without experience or the neces-
sary knowledge, as long as they are properly supervised or
have been instructed on how to safely use the product and
understand the inherent dangers. @ Children must be su-
pervised to ensure they do not play with the product. e
Cleaning and maintenance must never be performed by
children unless they are properly supervised. ® The room
must be sufficiently ventilated when the product is used at
the same time as other appliances that run on gas or other
fuels. @ The product must be cleaned frequently both in-
side and out (AT LEAST ONCE A MONTH); always follow
the instructions given in the maintenance manual. e Failure
to comply with the rules for product cleaning and the clean-
ing/replacement of filters, may create a fire hazard. e
Flambé cooking is strictly prohibited. @ Using a naked
flame may damage the filters and cause a fire hazard, and
must therefore be avoided under all circumstances. e Extra
care must be taken when frying to prevent the oil from
overheating and catching fire. ® Please note! The access-
ible parts of the device may become hot when the hob is



switched on. e Please note! Do not connect the product to
the mains until the installation is complete. ® The regula-
tions laid down by local authorities must be strictly followed
with regard to the technical and safety measures to be ad-
opted for fume extraction. @ The extracted air must not be
conveyed through the same ducts used to extract the
fumes generated by the combustion of gas or other types
of fuels. ® Never use the product without the grille properly
installed! ® Only use the fastening screws supplied with the
product for installation, or if not supplied, purchase the cor-
rect type of screws. Use screws of the right length, as indic-
ated in the installation guide. ® When this product is used
together with other devices powered with non-electrical en-
ergy, the negative pressure of the room must not exceed 4
Pa (4 x 10-5 bar). e This manual must be stored for future
consultation at any time. If sold, transferred or moved, it
must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may ad-
versely affect the safe operation of appliances burning gas
or other fuels (including those in other rooms) due to back
flow of combustion gases. These gases can potentially res-
ult in carbon monoxide poisoning. After installation of a
range hood or other cooking fume extractor, the operation
of flued gas appliances should be tested by a competent
person to ensure that back flow of combustion gases does
not occur.

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

e Disconnect the product from the mains. @ The installa-
tion must be carried out by professionally qualified person-
nel with knowledge of the regulations in force for installa-
tion and safety. ® The manufacturer disclaims all liability
for persons, animals or property if the guidelines provided
in this chapter are not followed. ® The power cable must
be long enough to allow removal of the hob from the work-
top. @ Check that the voltage on the rating plate on the bot-
tom of the product corresponds to that of the domestic en-
vironment where it will be installed. ® Do not use extension
cords. @ The earth cable must be 2cm longer than the
other cables. e If the product is not equipped with a power
cable, use one with a minimum conductor diameter of 2.5
mm2 for power up to 5500 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. e The temperature must not
reach 50°C above room temperature anywhere along the
cable. @ The product is intended to be permanently con-
nected to the mains, therefore, make the connection to the
mains using an approved omnipolar switch that guarantees
complete disconnection from the mains in category Ill over-
voltage conditions, and which is readily accessible after the
installation.

e Please note! The interconnection cable must be re-
placed by the authorised customer service representative
or by a person with similar qualifications.

WINDOWS KIT: The product can also be used in con-
junction with a Window sensor KIT (not supplied by the
manufacturer). If the Window sensor KIT is installed (only
if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt every
time the window in the room, on which the KIT is applied, is
closed. The KIT must be electrically connected to the
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device by qualified and specialised technical person-
nel. The KIT must be certified separately in accordance
with the safety standards for the component and its
use with the device. Installation must be carried out in
accordance with current regulations for domestic sys-
tems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected
to the product must be part of a certified safety extra-
low voltage (SELV) circuit. The manufacturer of this
device disclaims all liability for any inconvenience,
damage or fires caused by defects and/or problems as-
sociated with the malfunction and/or incorrect installa-
tion of the KIT.

/N INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be per-
formed by qualified personnel.

o Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during trans-
port and in the case of problems, contact your dealer or
Customer Service, before proceeding with the installation;
Check that the purchased product is the right size for the
installation location; Check for accessories inside the pack-
aging (placed there for ease of transport, such as bags
containing screws, the warranty certificate, etc.). Remove
and keep them safe; Also check that there is a power
socket near the installation area

e Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling appli-
ances, dishwashers, heaters, ovens, washing machines
and dryers; Create the cut-outs in the cabinet before insert-
ing the hob and carefully remove shavings or sawdust.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 50mm from the front, at least 50mm from the
sides and at least 500mm from the upper wall units.

NB: when designing the space, the kitchen manufacturer's
instructions must be followed.

+ to optimise the recirculating installation, it is recommen-
ded to create a slot in the plinth, in which to insert a com-
mercial grille.

+ Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before in-
stallation, the surfaces that need to be glued must be thor-
oughly cleaned, removing all substances that may com-
promise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, etc.); the ad-
hesive must be evenly spread along the entire perimeter of
the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for about
24 hours.

o Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

o Note: for correct installation of the product, it is recom-
mended to tape the pipes using an adhesive with the fol-
lowing characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be used at low temperat-



ures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

ﬁ This device is marked in compliance with the

European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013
No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
. et (WEEE).
Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in ac-
cordance with local regulations for waste disposal. For fur-
ther information about the treatment, recovery and recyc-
ling of this product, please contact your local authority, the

collection service for household waste or the shop from
where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Performance: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

2. USE
USE OF COOKWARE

e Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
« cookware with a base that is not perfectly flat;

* metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

* never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic material! When pur-
chasing pots or pans ensure that:

+ the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking
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* The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.

+ Bases that are not flat or have rough surfaces.
+ These lower the contact surface area between the in-
ductor and the cookware, reducing efficiency and harming

the cooking experience.

\K

ePre-existing cookware

You can check if the pot material is magnetic simply by us-
ing a magnet. Pots are not suitable if they are not magnet-
ically detectable. The indications from the previous para-
graph also apply here.

v

my o

-

o Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the illus-
trated section of this manual.

Please note: To preserve cooking performance and
product quality, the use of induction adapters is NOT
recommended.

o Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult  the  website  www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

o[ |Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
purchased separately). Connect the product to wall-moun-
ted exhaust pipes and holes with a diameter equivalent to
the air outlet (connecting flange). For more information on
the pipes and their dimensions see the page relating to ac-
cessories in the installation manual - Duct-Out version. The
use of pipes and outlet holes in the wall with a smaller dia-
meter will reduce the extraction performance and drastic-
ally increase the noise level. All responsibility in this regard
is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: « We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We recom-
mend using no more than two 90° bends along the entire 7
linear metres * Avoid drastic changes in the ducting dia-
meter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or a
rectangular section of 222 x 89 mm).

o [ |Recirculating Version:

The extracted air will be filtered through special grease and
odour filters before being sent back into the room through
the special piping (Odour filters and piping purchased sep-
arately). For more information, see the pages relating to ac-
cessories and configurations (for the recirculating version)
in the illustrated part of this manual.
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3. OPERATION
CONTROL PANEL
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Function
1 ON/OFF of the hob / hob extractor fan
2 Cooking zone selection key
3 Cooking zone power level display
Active cooking zone LED / Active filters saturation
4
LED
5 Increase/decrease cooking power level and ex-

traction speed (power)

6 Egg timer activation (Stand Alone)




6a - 6b Active Egg Timer LED (Stand Alone)

Cooking zone timer display / Carbon filter satura-
tion display - Grease filter

Ta-Tb

8a-8b Timer Display Increase/Decrease

[

Pot Detector

Temperature Manager Function active [N |
Pause function H

Temperature Manager activation (Warming Func-

o tion)

10 Pause

10a  Active pause LED

11 Key Lock

11a  LED - Key Lock

12 Extractor selection key

13 Extractor Display

14 Extractor automatic function activation
15 Extractor delay menu LED

THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

WARNING: After initial connection of the product to the
mains, the hob requires a RELEASE procedure. Pro-
ceed as indicated:

Connect the hob to the power supply; the display (13) will
show a flashing E and the LED (11a) on. Press the key

[% (11) for a few seconds, the LED (11a) will switch off.
Now it will be possible to turn on the Hob with the ON/OFF

(D key (1).

This manual describes the main functions. Use the QR
code at the start of the manual to access the full instruc-
tions online. All functions of this hob comply with the most
stringent safety regulations. For this reason:

» Some functions will not be activated, or will be auto-
matically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

* In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function re-
quires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the cook-
ing zone.

COOKING ZONE DISPLAY
The following is shown on the cooking zone displays:
Function Value

. [n]
Cooking zone on I
Power Level ;r__. 9‘;‘3
Residual Heat Indicator H
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A

Automatic Heat UP function

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is inter-
rupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum op-
erating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the resid-
ual heat is indicated with a specific visual signal on the dis-

]
play of the corresponding zone by the symbol }'-‘

USING THE HOB

e Power-on

The hob is switched on by touching the ON/OFF key @
(1). All the displays (3) and the display (13) will turn on

[n]
and show the number zero LI

To switch off the hob, press the ON/OFF key@ (1).

The hob switches off after a few seconds if no functions are
activated.

e Cooking zone activation
Activation:

Enter the cooking zone menu by pressing one of the keys

D E E l:l (2) corresponding to the desired cook-

ing zone. The display (3) of that zone is the only one to be
lit at high intensity.

Touch and slide a finger on the selection bar (5) to adjust
the power of the previously selected cooking zone.

Note: When a cooking zone is selected, the TIMER dis-

play (7a+7b) will show this: = the LED (4) that
turns on defines which zone has been selected, in this case
the FL zone.

Deactivation:

Enter the menu of the desired cooking zone and press one

of the keys EBEE (2), The display (3) of

that zone will remain the only one lit at high intensity; bring



the power to Zero, or press the key (2) again, holding it
down for a few seconds.

e Cooking Power Level Zone

The hob features 9 power levels. Touch and slide your fin-
gers along the Selection bar (5):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The power level set will be shown on the display (3) of the
chosen cooking zone.

o Power Booster
The product is equipped with 1 additional power level

(after level El), which remains active for 10 minutes, after
which the power returns to the previous level.
Touch and slide your fingers along the Selection bar (5),

past the level El to activate the Power Booster. The Power
Booster level is indicated on the Display (3) with the sym-

boIP.

e Egg Timer

The Egg Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone).

Activation:

Exit the Suction or Cooking Zone menus so that all LEDs
(3 and 13) are lit.

Press the key Q) (6), the LED (6a) will light up and, at the
same time,

the display (7a+7b) with the LED (6b)
activated.

It will now be possible to increase or decrease the time us-

will also be

ing the keys + (8a) and === (8b). The time is expressed
in minutes. If the timer reaches a time of less than one
minute, the countdown continues by displaying the
seconds.

When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.
Deactivate:

To switch off the Timer early, exit the Suction or Cooking
Zone menus so that all LEDs (3 and 13) are lit and set the

Timer display to Zero with the key == (8a).

o Cooking Zone Timer

The Cooking Zone Timer function is a countdown that can
be set, even simultaneously, on each cooking zone. At the
end of the period set, the cooking zones switch off auto-
matically and the user is notified with a dedicated acoustic
signal.

Activation:

Note: this timer can only be started if the cooking zone is
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active with power other than zero.
After activating the desired cooking zone key (2),

the display (7a+7b) will activate and it will be possible to
program the timer. To increase or decrease the time use

the keys + (8a) and === (8b). The time is expressed in
minutes. If the timer reaches a time of less than 1 minute,
the count continues while displaying the seconds.

If desired, repeat the operation for several cooking
zones:

Each cooking zone can have a different Timer set; the
countdown of the cooking zone selected at that moment
will appear on the display (7a+7b).

Note: After activating the Bridge zone, the timer on this
zone can also be started.

Deactivate :

To switch off the Timer in advance, select the cooking zone

key (2) and press key === (8a) until the timer reaches
zero. The time will deactivate.

o Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be
used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the
set maximum absorption level.

The Power Limitation management menu is located inside
the Parameter management menu.

To enter the parameter management menu:

Disconnect the hob from the power supply, wait a few
seconds and reconnect the hob to the power supply.

UNLOCK the hob by holding down the key [?J (11) for a
few seconds; subsequently, press the keys II] (12) +

‘l_iT (14) simultaneously for a few seconds until the scroll
bar (5) lights up. Slide your finger along the entire bar (5)
from left to right. The two displays (3-RL) and (3-RR) will
light up.

The Display (3-RL) indicates the parameter being modi-
fied.

Display (3-RR) indicates the set value.

To go to the Power Limitation management menu:
By default, accessing the parameters menu, the display (3-

i~ i
RL) alternately shows the values &= and Lt; press the key

§5

L27(9-RL) several times until the display (3-RL) shows the

r 0 ~ O -
values L and LT alternately. (. and L= = Power Limita-
tion management menu).



Set Power limitation value:

594

press the key —~~(9-RR) to select the desired value from
the three available, see table below:

Zone Zone Power

3-RL 3-RR value (KW)

= b 74

L- Lj | 45

= P 31
Saving settings:

To save the selected settings, press the key @(1)

USING THE EXTRACTOR
e Extractor activation.
Activation:

Touch (press) the key E] (12). The display (13) will turn
on at high intensity.

Touch and scroll with a finger on the selection bar (5) to
adjust the fume extraction power.

Note: unlike the cooking zones, switching off the extractor
fan cannot be programmed using a timer. Therefore the
display (7a+7b) will not activate.

Deactivation:

To turn off the extractor fan, hold down the key II] (12)for
a few seconds or bring the extraction power to Zero.

o Extractor Power Level

The extractor fan is equipped with 4 extraction power
levels plus a Booster.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (4):
to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The set power level will be shown on the display (13) of
the extractor fan.

o Extractor Power Booster

The product is equipped with 1 additonal BOOSTER
power level (over level 4) which remains active for 5
minutes, after which the power returns to the previous
level.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (5),
past the level 4 to activate the Power Booster. The Power
Booster level is indicated on the Display (13) with the sym-

boIP.
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o Automatic mode

The product will turn on at the most suitable speed, adapt-
ing the extraction capacity to the maximum cooking level
used in the cooking zones.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate re-
sidual vapours and odours.

Activation:

Enter the extractor Manu by pressing the key II] (12)

then press the key @ (14); the letter lq will appear on
the display (13) alternating with the fan speed value.
Deactivate:

From the extractor fan menu, press the key @ (14) or
manually decrease the extractor fan speed from the selec-
tion bar (5).

o Filter management menu:
Conditions required to enter the menu:
The COOKING ZONES and EXTRACTOR must all be

[N}
powered LI; The EGG TIMER must be Off. If these condi-
tions are not respected, by performing the access proced-

ure, the display (7a+7b) will indicate #1427 and it will not
be possible to continue further.

To access the menu and view the status of the filters:
After complying with the input requirements indicated

above, press key II] (12), then press ===(8a) and +
(8b) simultaneously for 4 seconds.

At this point we will find ourselves in the Filter management
menu.

By default, the display (7a+7b) will show the status of the
GREASE FILTER. To switch to viewing the status of the

ODOUR FILTER, press ===(8a) Each time this key is
pressed, the display switches from one filter to another,
consecutively. Below is a table of filter statuses.

Filter Status Display
ACTIVE grease filter* . ,S 5 .
ACTIVE odour filter* Iy
DEACTIVATED grease filter o=
DEACTIVATED odour filter F-

*When the filter saturation indicator is ACTIVE the display
(7b) will show the status of the filter with a value from Sl

[
(maximum efficiency) to LI (saturated filter).



To turn the filter saturation indicator on or off:

After selecting one of the two filters, press +(8b); with
each press, the display switches from one state to another
consecutively.

Note: Deactivating the filter and then reactivating it in the
same session, the value of the filter state remains un-
changed from before deactivation.

Exiting the menu after having deactivated the filter, when
the filter is reactivated the filter saturation value will restart

from 9

To exit the Menu:
To exit the Menu, press any key EXCEPT key ===(8a) and
+(8b) or wait 8 seconds without touching any other keys.

o Reset filter saturation

While one or both signals are active, it is possible to reset
the filter saturation alarm. In the first 10 seconds in which

the filter saturation signal appears, press ===(8a) and +
(8b) simultaneously for a few seconds.

An acoustic signal indicates the successful reset. It is ad-
visable to perform this procedure ONLY after having re-
placed the filters.

Note: If both alarms are active, perform this operation twice
to reset both alarms. .

o Extractor fan switch off delay

With this function activated, the extractor fan will remain on
for a pre-set time. Once this time has elapsed it will switch
off automatically. Each speed has a specific timer as indic-
ated in the table below.

booster V4 V3 V2 Al
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
To activate:

With the extractor fan running, press and hold the selec-
tion bar (5) and the LED (15) will light up, indicating that
the function has been activated.

To deactivate:

simply change the extraction speed to deactivate this func-
tion. LED (15) will turn off, indicating that the function has
been deactivated.

POWER TABLE
Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
) raises the temperature of food in a short space of time to
P Heat quickly boil int f i o quickly heat cooking liauid
Max power oiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
E . 5’ Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
=3 I browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
. y S Brown - fy - boil - gl periods, 5-10 minutes)
High power browni I ling boil ki d grilling (f
=3 i ) e rowning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
E - 1 |Brown - cook - stew - fy - gril dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories
) e stewing, light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
i 5 Cook - stew - fry - grill ing pasta
. | Cooking - simmering - thickening -|longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-
Medium | =7 . creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
power = ! ! ’ !
) ) . S longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
=i =1 |Cooking - simmering - thickening - ) f PR :
c-.3 creamin roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
g stock, milk)
! E—i Melt - thaw - keep warm - stir melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
products
Low power keeping small portions of just-cooked food warm or main-
1 Melt - thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
In} Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat
OFF Lt |Support surface from the end of cooking, signalled by H-L-O)




4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,

make sure the cooking zones are switched off and the

heat indicator has turned off.

X For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.

Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

+ DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be re-
moved immediately. Salt, sugar and sand may scratch the
glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's in-
structions).

° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

° x E Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent oxida-
tion.
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EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral li-
quid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the
filter saturation indication system), with non-aggressive de-
tergents, either by hand or in the dishwasher at low temper-
atures and in a short cycle. When cleaned in the dish-
washer, the metal grease filter may discolour, but its filter-
ing characteristics remain unchanged.

° XB Ceramic activated carbon filter maintenance
(For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The
product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after some-
what prolonged use depending on the type of cooking and
how regularly the grease filter is cleaned. The odour filters
can be thermally regenerated every 2/3 months in an oven
pre-heated to 200°C for 45 minutes. The correct regenera-
tion of the filter ensures that it can constantly filter effi-
ciently for 5 years.

Please note! Do not place the filters on the floor of the
oven but rather in a tray, positioned at an intermediate
height.



Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfallige
Zwischenfalle, Schaden und Brande im Gerat nicht gehaf-
tet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch
aufgefihrten Anleitungen stammen. Das Gerat ist aus-
schlieBlich fur den hauslichen Gebrauch zum Kochen von
Lebensmitteln und zum Absaugen von Dampfen aus dem
Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie
z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt
jegliche Haftung fiir Missbrauche oder fehlerhafte Einstel-
lungen der Steuerelemente ab.

o Lesen Sie die Anleitung sorgféltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur Si-
cherheit.

o Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerit
vor.

o Priifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines
der Komponenten beschadigt ist. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die Installa-
tion nicht fortsetzen.

e Prifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler kon-
taktieren und die Installation nicht fortsetzen.

1. SICHERHEIT UND
RICHTLINIEN

/N ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Das Pro-
dukt muss vor der Durchfiihrung von Installationsarbeiten
von der Stromversorgung getrennt werden. e Die Installati-
on oder Wartung muss von einem spezialisierten Techniker
in Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers
und unter Beachtung der geltenden ortlichen Sicherheits-
vorschriften durchgefiihrt werden. Keinen Bauteil des Pro-
dukts reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht spezifisch im
Bedienungshandbuch gefordert. ® Die Erdung des Pro-
dukts ist gesetzlich vorgeschrieben. @ Das Stromversor-
gungskabel muss lang genug sein, um den Anschluss des
im Schrank versenkten Produkts an die Stromversorgung
zu ermdglichen. e Damit die Installation den giltigen Si-
cherheitsvorschriften entspricht, ist ein normgerechter all-
poliger Schalter notwendig, der die vollstandige Trennung
vom Netz unter den Bedingungen der Uberspannungskate-
gorie Ill gemak den Installationsregeln gewahrleistet. o
Keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen verwen-
den. e Nachdem die Installation abgeschlossen wurde,
durfen die elektrischen Komponenten fiir den Benutzer
nicht mehr zugénglich sein. ® Das Produkt und seine zu-
ganglichen Teile werden wéhrend der Verwendung heil.
Darauf achten, die Heizelemente nicht zu beriihren. e Dar-
auf achten, dass Kinder mit dem Produkt nicht spielen. Kin-
der fernhalten und Uberwachen, da die zugénglichen Teile
wahrend der Benutzung sehr heil werden kdnnen. e Fiir
die Menschen, die einen Herzschrittmacher und ein aktives
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Implantat tragen, ist es wichtig zu priifen, dass ihr Herz-
schrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. ® Die Heiz-
elemente des Produkts wahrend und nach der Benutzung
nicht beriihren. e Kontakt mit Tiichern oder anderen ent-
ziindbaren Materialien vermeiden, bis alle Komponenten
des Produkts ausreichend abgekuhlt sind; es besteht
Brandgefahr. @ Kein entflammbares Material auf dem Pro-
dukt bzw. in seiner Nahe liegen lassen. o Uberhitzte Fette
und Ole fangen leicht Feuer. Den Kochvorgang von Le-
bensmitteln Uberwachen, die reich an Ol und Fett sind. ®
Wenn die Oberflache Risse oder Briiche aufweist, das Pro-
dukt abschalten, um die Mdglichkeit eines Stromschlags zu
vermeiden. e Das Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch
eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedie-
nungssystem eingeschaltet zu werden. e Der uniiberwach-
te Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und Fett kann
gefahrlich sein und Brénde verursachen. @ Der Kochvor-
gang muss Uberwacht werden. Ein kurzdauerndes Kochen
muss laufend tberwacht werden. @ NIE versuchen, die
Flammen mit Wasser zu léschen. Das Produkt stattdessen
abschalten und die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel
oder einer Feuerldschdecke ersticken. e Brandgefahr: Kei-
ne Gegenstande auf die Kochflache stellen. ® Verwenden
Sie keine Dampfreiniger, es besteht Stromschlaggefahr. o
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel auf die Oberflache des Kochfeldes, da
diese sich tiberhitzen kénnten. e Bevor Sie das Produkt an
das Stromnetz anschlieBen: Uberprifen Sie das Typen-
schild (auf dem unteren Teil des Produkts), um sicherzu-
stellen, dass die Spannung und Leistung mit der des Net-
zes Ubereinstimmen und dass die Anschlussbuchse geeig-
net ist. Im Zweifelsfall einen qualifizierten Fachelektriker
konsultieren.

Wichtig: @ Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem Topf-
fiihler verlassen. e Die Austritte von Flussigkeiten vermei-
den. Daher soll die Warmeerzeugung zum Kochen oder
Aufwarmen von Flissigkeiten abgesenkt werden. e Die
Heizelemente mit leeren Tépfen und Pfannen oder ohne
Behalter nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit dem Ko-
chen fertig sind, schalten Sie die entsprechende Kochzone
aus. @ Verwenden Sie niemals Alufolie zum Kochen und
legen Sie niemals aluminiumverpackte Produkte direkt auf.
Das Aluminium wiirde schmelzen und lhr Produkt unwider-
ruflich beschadigen. e Niemals eine Konserven- oder
Blechdose erhitzen, ohne sie vorher gedffnet zu haben: Sie
kénnte explodieren! Diese Warnung gilt fiir alle anderen
Sorten von Kochfeldern. @ Die Benutzung einer hohen
Leistung wie die Booster-Funktion eignet sich nicht zum
Aufwérmen von einigen Fliissigkeiten, wie z.B. das Bratdl.
Uberhdhte Warme konnte gefahrlich sein. In diesen Fallen
wird die Benutzung einer niedrigeren Leistung empfohlen.
e Die Behalter miissen direkt auf das Kochfeld gestellt
werden und zentriert sein. Auf keinen Fall diirfen andere
Gegenstande zwischen Herd und Kochfeld eingesetzt wer-
den. e Bei hohen Temperaturen senkt das Produkt die
Leistungsstufe der Kochbereiche automatisch ab. e Tren-
nen Sie das Produkt vor jeder Reinigung oder Wartung von
der Stromversorgung, indem Sie den Stecker ziehen oder



den Hauptschalter der Wohnung betatigen. e Bei allen
Vorgéngen der Installation und Wartung Arbeitshandschu-
he verwenden. e Das Produkt darf von Kindern ab dem Al-
ter von 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ohne Erfahrung oder notwendige Kenntnisse nur benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder vorher Anwei-
sungen zur sicheren Verwendung des Produkts und zum
Verstandnis der damit verbundenen Gefahren erhalten. o
Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Produkt spielen. @ Die Reinigung
und Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht ausge-
fuhrt werden. e Der Raum muss Uber eine ausreichende
Beliiftung verfiigen, wenn das Produkt gleichzeitig mit an-
deren Geréten, die Gas oder andere Brennstoffe verbren-
nen, verwendet wird. @ Das Produkt muss regelmaRig
(MINDESTENS EINMAL PRO MONAT) innen und aufen
gereinigt werden; beachten Sie in jedem Fall die Wartungs-
anweisungen. e Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und
die Filter nicht austauschen / reinigen, kann dies zu Brand-
gefahr fiihren. @ Flammbieren ist absolut verboten. e Der
Einsatz der freien Flamme ist fiir die Filter schadlich und
kann zu Branden fihren, weswegen er in jedem Fall ver-
mieden werden. e Das Frittieren muss unter Kontrolle
durchgefiihrt werden, um zu verhindern, dass sich tiberhitz-
tes Ol entziindet. ® Achtung! Wenn das Kochfeld einge-
schaltet ist, konnen die zuganglichen Teile des Gerats heifl
werden. @ Achtung! SchlieBen Sie das Produkt erst dann
an das Stromnetz an, wenn die Installation vollstandig ab-
geschlossen ist. @ Hinsichtlich der technischen und sicher-
heitstechnischen Manahmen zur Ableitung der Démpfe
sind die Vorschriften der zustandigen ortlichen Behdrden
strikt. ® Die angesaugte Luft darf nicht in einen Kanal ge-
leitet werden, der fiir die Abfilhrung der Rauchgase von
Geréten, die mit Gas oder anderen Brennstoffen betrieben
werden, verwendet wird. @ Benutzen Sie das Produkt nie-
mals ohne korrekt montiertes Gitter! ® Zur Installation nur
die mit dem Produkt gelieferten Befestigungsschrauben
verwenden oder, falls nicht geliefert, den entsprechenden
Schraubentyp kaufen. Die korrekte Lange fir die Schrau-
ben, die in der Installationsanleitung angegeben sind, ver-
wenden. e Wenn gleichzeitig dieses Produkt und andere
Geréte verwendet werden, die nicht mit Strom versorgt
werden, darf der Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar)
nicht tiberschreiten. @ Es ist wichtig, dieses Handbuch auf-
zubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen konnen. Bei
einem Verkauf, einer Ubergabe oder einem Umzug soll si-
chergestellt werden, dass das Handbuch mit dem Produkt
bleibt.

£\ SICHERHEIT BEIM ELEKTRISCHEN
ANSCHLUSS

o Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die Installa-
tion muss von qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen
werden, das die geltenden Vorschriften in Bezug auf Instal-
lation und Sicherheit kennt.  Der Hersteller lehnt jede Ver-
antwortung gegeniiber Personen, Tieren oder Gegenstan-
den im Falle der Nichteinhaltung der in diesem Kapitel auf-
gefiihrten Richtlinien ab. @ Das Stromkabel muss ausrei-
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chend lang sein, um den Ausbau des Kochfelds aus der Ar-
beitsflache zu ermdglichen. e Sich vergewissern, dass die
auf der Datenplakette am Boden des Produkts angegebene
Spannung mit der Spannung des Hauses (ibereinstimmt, in
dem das Gerét installiert wird. ® Keine Verlangerungen be-
nutzen. e Das Erdungskabel muss 2 cm langer als die an-
deren Kabel sein. @ Wenn das Produkt nicht mit einem
Netzkabel ausgestattet ist, verwenden Sie ein Kabel mit ei-
nem Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fir eine Leis-
tung bis 5500 Watt; fiir eine héhere Leistung muss es 4
mm2 betragen). @ Die Temperatur des Kabels darf an kei-
ner Stelle die Umwelttemperatur um 50°C ibersteigen.
Das Gerét ist dafiir bestimmt, standig am Stromnetz ange-
schlossen zu sein. Aus diesem Grund muss der Anschluss
an das Stromnetz iber einen standardmé&Rigen allpoligen
Sicherheitsschalter erfolgen, der die volistandige Trennung
vom Netz unter den Bedingungen der Uberspannungskate-
gorie Il sichert und der nach der Installation einwandfrei
zuganglich ist.

o Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss
von dem autorisierten technischen Kundendienst oder ei-
ner Person mit &hnlicher Qualifikation durchgefihrt werden.
KIT WINDOWS: Das Produkt ist fiir den Gebrauch in
Kombination mit einem KIT Sensor Window (nicht vom
Hersteller mitgeliefert) ausgeriistet. Wenn man das KIT
Sensor Window (nur im ABSAUGMODUS) installiert,
schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal ab, wenn das
Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht worden ist,
geschlossen ist. Der elektrische Anschluss des KITs an
das Gerat muss von einem spezialisierten Fachtechni-
ker ausgefiihrt werden. Das KIT muss gemaR .den Si-
cherheitsvorschriften, die fiir das Bauteil und den Ein-
satz mit dem Gerét gelten getrennt, zertifiziert werden.
Die Installation muss im Einklang mit den geltenden
Regelungen fiir Hausanlagen ausgefiihrt werden.
ACHTUNG: Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerét
angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) geho-
ren. Der Hersteller des Gerats haftet nicht fiir eventuell
auftretende Probleme, Schaden oder Brande durch
Mangel und/oder Funktionsstérungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KiTs.

£\ SICHERHEIT BEI DER INSTALLATION

o Die elektrische und mechanische Installation muss von
Fachpersonal durchgefihrt werden.

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das Pro-
dukt ausgepackt wurde, kontrollieren Sie, ob das Produkt
wahrend des Transports beschadigt wurde, und kontaktie-
ren Sie bei Problemen den Handler oder Kundendienst, be-
vor Sie mit der Installation beginnen; kontrollieren Sie, ob
das gekaufte Produkt in den ausgewahlten Installationsbe-
reich passt; kontrollieren Sie, ob in der Verpackung neben
dem Produkt (fir den Transport) weiteres Material (zum
Beispiel Umschlage mit Schrauben, Garantien usw.) ver-
packt ist, das herausgenommen und aufbewahrt werden
muss; kontrollieren Sie auBerdem, dass im Installationsbe-
reich ein Stromanschluss vorhanden ist



o Vorbereitung des Mobels zum Einbau:

* Das Produkt darf nicht auf Kiihlschrénke, Gefrierschrén-
ke, Geschirrspller, Ofen, Herde, Waschmaschinen und
Trockner installiert werden; fihren Sie alle Schneidearbei-
ten am Mdbel aus, bevor Sie das Kochfeld einbauen und
entfernen Sie sorgféltig die ganze Spéne.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 50mm nach vorne, mindestens 50mm
zur Seite und mindestens 500mm zu den oberen Ober-
schrénken sein.

HINWEIS: Bei der Gestaltung des Raums miussen die An-
weisungen des Kiichenherstellers beachtet werden.

« Fir eine optimale Installation der Version mit Filter emp-
fehlen wir, eine Offnung in den Sockel zu schneiden, auf
das ein kommerzielles Gitter kommt.

+ Wichtig:verwenden Sie einen Einkomponenten-Dich-
tungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit von bis
zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu verkle-
benden Flachen grindlich gereinigt werden, wobei alle
Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen kdnnten
(z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette, Ole, Staub,
Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt werden miis-
sen; der Kleber muss gleichmaRig iber den gesamten Um-
fang des Rahmens verteilt werden; nach dem Verkleben
muss der Kleber etwa 24 Stunden trocknen.

e Achtung! Wenn die Schrauben und die Befestigungs-
vorrichtungen nicht gemaR diesen Anleitungen installiert
werden, kann es zu elektrischen Risiken kommen.

e Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren, emp-
fehlen wir, die Leitungen mit einem Klebeband mit den fol-
genden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische Folie aus
weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN
60454 einhalten muss; flammverzdgemd; optimale Alte-
rungsfestigkeit; besténdig gegen Temperaturschwankun-
gen; verwendbar bei niedrigen Temperaturen.

ENTSORGUNG AM ENDE DER
LEBENSDAUER

Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der eu-
E ropdischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
BN ent (WEEE) - gekennzeichnet worden.
Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgemaf
entsorgt wird. Der Benutzer tragt dazu bei, mogliche nega-
tive Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden. Das
Symbol auf dem Produkt oder auf der Begleitdokumentati-
on weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als Hausmdill
behandelt werden darf, sondern bei der entsprechenden
Sammelstelle fiir das Recycling von Elektro- und Elektro-
nik-Altgeraten abgegeben werden muss. Das Produkt ge-
mal den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung beseiti-
gen. Weitere Informationen zur Behandlung, Wiederver-
wertung und zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie
von der zustandigen ortlichen Behdrde, dem Hausmdllent-
sorgungsdienst oder dem Geschaft, in dem das Produkt
gekauft wurde.
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BESTIMMUNGEN

Gerat, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Leistung: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMV: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

2. VERWENDUNG
VERWENDUNG KOCHBEHALTER

o Behalter zum Kochen
Nur Topfe verwenden, die dieses Zeichen tra-

gen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des
Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

« die keinen perfekt flachen Boden haben;

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden ha-
ben;

+ die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heien Topfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

+ Nicht jedes fir die Induktion geeignete Kochgeschirr ar-
beitet effizient, da der Boden teilweise aus ferromagneti-
schem Material besteht!! Beim Kauf von Topfen und Pfan-
nen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden muss vollstandig aus ferromagnetischem Ma-
terial sein. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmedbertragung als auch ihre GleichméaRigkeit verrin-
gert, wobei die Temperaturen der Oberflache der Pfanne/
des Topfes nicht zum Garen geeignet

+ Der Boden darf kein Aluminium enthalten: Das Kochge-
schirr erwarmt sich nicht und wird méglicherweise auch von
den Induktoren nicht erkannt.

+ Nicht gerade Boden oder mit rauen Oberflachen.

+ Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und Koch-
geschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern das
Kocherlebnis.
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oBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach
mit einem Magnet gepriift werden. Die Topfe sind nicht ge-
eignet, wenn sie nicht magnetisch fiihlbar sind. Auch in die-
sem Fall gelten die Anweisungen, die im vorhergehenden
Abschnitt angefiihrt sind.

o Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Tépfe nicht iiber die richtigen Ab-
messungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht
ein. Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des
Topfs fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe il-
lustrierten Teil dieses Handbuchs.

Achtung: Um die Kochleistung und Produktqualitat zu
erhalten, wird die Verwendung von Induktionsadaptern
NICHT empfohlen.

o Energieeinsparung

Verwenden Sie Topfe mit einem gleichgroBen Boden wie
der Kochbereich; verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen
mit flachen Béden; wenn mdglich, lassen Sie den Deckel
wahrend des Kochens auf den Tdpfen; kochen Sie Gemii-
se, Kartoffeln usw. mit nur wenig Wasser, um die Kochzeit
zu verringern; wenn Sie einen Druckkochtopf benutzen,
verringern sich der Energieverbrauch und die Kochzeit
noch einmal; stellen Sie den Topf in die Mitte des auf dem
Koch eingezeichneten Kochbereichs.

VERWENDUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer
Abfiihrung oder internem Umwaélzfilter eingesetzt werden.
Besuchen Sie die Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette
der verfiigharen Kits zu tberpriifen und die verschiedenen
Installationen sowohl Filter als auch Absaugung durchfiih-
ren zu kdnnen.
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e | | Version mit Absaugung:

Die Dampfe werden nach aulen iber eine Reihe von
Rohrleitungen abgefiihrt (missen separat gekauft werden).
Das Produkt an Rohre und Austrittséffnungen anschlieRen,
die Uber einen Durchmesser verfiigen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Fiir nahere Informationen
hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die
Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - beziiglich
des Zubehors. Die Verwendung von Rohren und Austritts-
6ffnungen an der Wand mit einem geringerem Durchmes-
ser filhrt zu einer Verringerung der Absaugleistungen und
einem deutlichen Anstieg der Gerauschentwicklung. Aus
diesem Grund ist diesbeziiglich jede Haftung ausgeschlos-
sen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein
Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7 Me-
tern empfohlen. « Auf einer Gesamtlange von 7 linearen
Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden
+ Vermeiden Sie zu starke Wechsel bei den Leitungsquer-
schnitten, besser immer einen Querschnitt von @ 150 mm
(oder rechteckig 222 x 89 mm) verwenden.

o [_] Version mit Filter:

Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und Ge-
ruchsfilter gefiltert, bevor sie durch die entsprechenden
Rohrleitungen zuriick in den Raum geleitet wird (Geruchs-
filter und Rohrleitungen miissen separat erworben werden).
Weitere Informationen finden Sie auf den Seiten Uber Zu-
behdr und Konfigurationen (fiir die Version mit Filter) im il-
lustrierten Teil dieses Handbuchs.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNKTIONSWEISE
BEDIENFELD

RL RR

6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) aktiv

Display Timer Kochbereich / Display Sattigung

Ta-7b hiefiler - Fettilter

8a-8b Erhohung/Verringerung Display Timer

Aktivierung des Temperature Manager (Warming

9 Function) (Temperaturmanager - Warmhaltefunkti-
on)
10 Pause

10a  LED Pause aktiv

11 Key Lock (Tastensperre)

11a  LED - Key Lock
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12 Wahltaste Geblase

13 Dispaly Geblase

14 Aktivierung automatische Funktion Geblase
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Funktion

ON/OFF Kochfeld/ Wrasenabzug des jeweiligen
Kochfelds

Wahltaste Kochbereich

Display Leistungsstufe Kochbereich

LED Kochbereich aktiv / LED Filtersattigung aktiv

Erhdhung/Senkung der Leistungsstufe und der
Geschwindigkeit (Leistung) der Absaugung

6 Aktivierung Egg Timer (Stand Alone)

15 LED Meni Verzégerung Geblase

WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST

ACHTUNG: Nach dem ersten Anschluss des Produkts
an das Stromnetz erfordert das Kochfeld ein Verfahren
zur ENTSPERRUNG. Wie angegeben vorgehen:

Das Kochfeld an die Stromversorgung anschliefen; das
Display (13) zeigt ein blinkendes E und die LED (11a)

leuchtet auf. Die Taste @ (11) fiir einige Sekunden
driicken, die LED (11a) geht aus. Jetzt ist es méglich, das

Kochfeld mit der Taste ON/OFF (D (1) einzuschalten.

In diesem Handbuch werden die wichtigsten Funktionen
beschrieben. Mittels des QR-Codes auf der ersten Seite
kann auf die vollstandigen Anweisungen im Internet zuge-
griffen werden. Alle Funktionen dieses Kochfeldes erfillen
die strengsten Sicherheitsvorschriften. Aus diesem Grund:
* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder deakti-
vieren sich automatisch in Abwesenheit von Topfen
auf dem Herd oder wenn diese falsch positioniert sind.
* In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten Funk-
tionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die ge-
wahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht eingege-
ben wurde, benétigt (z.B.: “Das Kochfeld einschalten” ohne
“Den Kochbereich wahlen” und die “Betriebstemperatur”,
oder die “Funktion Lock” oder diejenige des “Timer”).
Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht nhern.



DISPLAY KOCHBEREICH

Auf den Displays bezlglich der Kochbereiche wird Folgen-
des angezeigt:

Funktion Wert
Eingeschalteter Kochbereich S
Power Level (Leistungsstufe) f,,, 9‘1‘3
R?sidual Heat Indicator (Anzeige der Rest- ]
warme)

Pot Detector (Kochtopferkennung) *_—'
Funktion Temperature Manager (Tempera- -
turmanager) aktiv s
Funktion Pause il

Funktion Automatic Heat UP (automatisches
Aufheizen)

~

EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS

o Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen
auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unter-
bricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung der
Topfe.

o Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine ma-
ximale Betriebsdauer, die vom eingestellten Leistungsni-
veau abhangt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwarme mit entsprechen-
dem optischem Signal auf dem Display des beziiglichen

I
Kochbereichs durch das Symbol H angezeigt.

VERWENDUNG DES KOCHFELDS
e Einschalten
Das Kochfeld schaltet sich durch Berlhren der Taste ON/

OFF ®(1) ein. Das Display (3) und das Display (13)
[N
schalten sich ein und visualisieren die Nummer Null t.

Um das Kochfeld abzuschalten, die Taste ON/OFF ® (1)
drlicken.

Das Kochfeld schaltet sich nach einigen Sekunden ab,
wenn keine anderen Funktionen aktiviert werden.
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o Aktivierung des Kochbereichs
Aktivierung:
Den Zugriff auf das Menl des Kochbereichs durch Driicken

einer der Tasten EBEB (2) entsprechend

dem gewiinschten Kochbereich vornehmen. Das Display
(3) jenes Bereichs bleibt der einzige, der mit starker Inten-
sitat aufleuchtet.

Mit einem Finger die Auswahlleiste (5) beriihren und
scrollen, um die Leistung des vorher gewahlten Kochbe-
reichs zu regulieren.

Anmerkung: Bei der Wahl eines Kochbereichs visualisiert

das Display des TIMERS (7a+7b) dies:= ~— ~ die LED
(4), die aufleuchtet definiert, welche Zone gewahlt wurde,
in diesem Fall die Zone FL.

Deaktivierung:

Den Zugriff auf das Meni des gewiinschten Kochbereichs

vornehmen und eine der Tasten EBBE (2)

driicken. Das Display (3) jenes Bereichs bleibt der einzige,
der mit starker Intensitat aufleuchtet; die Leistung auf Null
bringen oder erneut die Taste (2) driicken, indem man die-
se fiir einige Sekunden gedriickt halt.

o Power Level Kochbereiche

Das Kochfeld besitzt 9 Leistungsstufen. Mit den Fingern
die Auswahlleiste (5) beriihren und sie langs durchlaufen:
nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird auf dem Display (3)
des gewahlten Kochbereichs visualisiert.

o Leistungs-Booster
Das Produkt ist mit 1 zuséatzlichen Leistungsstufe ausge-

stattet ((iber der Stufe El), die fir 10 Minuten aktiv bleibt,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe zu-
riick.

Mit den Fingern die Auswabhlleiste (5) beriihren und langs

durchlaufen, iber der Stufe 5' um die Power Booster zu
aktivieren. Die Stufe Power Booster ist auf dem Display (3)

mit dem Symbol P angegeben.

e Eqqg Timer (Eieruhr)

Die Funktion Egg Timer ist ein Countdown, der unabhéngig
von den Kochbereichen (und dem Wrasenabzugsbereich)
ist.

Aktivierung:

Die Meniis von Ansaugung oder Kochbereiche verlassen,
sodass alle LEDs (3 und 13) eingeschaltet sind.

Die Taste @ (6) driicken, es leuchtet die Led (6a) auf
und gleichzeitig aktiviert sich auch

das Display (7a+7b) mit der LED (6b)



Jetzt ist es méglich, die Zeit unter Verwendung der Tasten

+ (8a) und === (8b) zu erhdhen oder zu verringern. Die
Zeit wird in Minuten ausgedriickt. Wenn der Timer eine Zeit
unter 1 Minute erreicht, wird die Zahlung in Sekunden wei-
tergefiihrt.

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.
Deaktivieren:

Fir das vorzeitige Abschalten des Timers, die MenUs An-
saugung oder Kochbereiche verlassen, sodass alle LEDs
(3 und 13) eingeschaltet sind, und das Display Timer mit

der Taste === (8a) auf Null zuriickstellen.

o Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der
auch gleichzeitig fur alle Kochbereiche eingestellt werden
kann. Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich
die Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird
durch ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam
gemacht.

Aktivierung:

Anmerkung: dieser Timer kann nur aktiviert werden, wenn
der Kochbereich mit einer von Null verschiedenen Leistung
aktiv ist.

Nachdem der gewlinschte Kochbereich mit der Taste (2)
gewahlt wurde,

aktiviert sich das Display (7a+7b) und es ist moglich, den
Timer zu programmieren. Um die Zeit zu erhdhen oder zu

verringern, die Tasten + (8a) und == (8b) verwenden.
Die Zeit wird in Minuten ausgedriickt. Wenn der Timer eine
Zeit unter 1 Minute erreicht, wird die Z&hlung in Sekunden
weitergefihrt.

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden:

In jedem Kochbereich kann ein verschiedener Timer einge-
stellt sein; auf dem Display (7a+7b) erscheint der Count-
down des zu jenem Zeitpunkt gewahlten Kochbereichs
Anmerkung: Nachdem die Zone Bridge aktiviert wurde, ist
es moglich, den Timer auch in diesem Bereich zu starten.
Deaktivieren:

Zum vorzeitigen Abschalten des Timers den Kochbereich

Taste (2) wahlen, die Taste === (8a) driicken, bis der Ti-
mer Null erreicht und sich deaktiviert.

+ Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des Produkts beschranken und die Absorptions-
leistung aller aktiven Kochzonen so regulieren, dass die
gesamte Absorption des Felds nicht dber die eingestellte
maximale Absorption steigt.

Das Verwaltungsmenti Power Limitation, das sich im Inne-
ren des Verwaltungsmenis der Parameter befindet.
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Zum Zugriff auf das Verwaltungsmenii der Parameter:

Die Stromversorgung vom Kochfeld abtrennen, einige
Sekunden warten und das Kochfeld wieder an die
Stromversorgung anschlieBen. Das Kochfeld ENT-

SPERREN, indem man fiir einigge Sekunden die Taste @
(11) driickt; anschlieend gleichzeitig fiir einige Sekunden

die Tasten II] (12) + ’l_ﬁi (14) driicken, bis die Auswahl-
leiste (5) aufleuchtet. Mit dem Finger die gesamte Leiste
(5) von links nach rechts durchlaufen. Die beiden Displays
(3-RL) und (3-RR) leuchten auf.

Das Display (3-RL) gibt den zu &ndernden Parameter
an.

Das Display (3-RR) gibt den eingestellten Wert an.

Um auf das Verwaltungsmenii Power Limitation (iber-
zugehen:
StandardmaRig zeigt mit dem Zugriff auf das Menii der Pa-

—

rameter das Display (3-RL) abwechselnd die Werte L und

(i

Lt an; mehrmals die Taste ﬁ(Q-RL) driicken, bis das
[ |

Display (3-RL) die Werte L und L= abwechselnd anzeigt.

- - . -
(U und = = Verwaltungsmenu Power Limitation).

Einstellen des Werts der Power limitation:

85

die Taste ZZ* (9-RR) driicken, um den gewiinschten Wert
unter den verfiigbaren zu wahlen, siehe Tabelle unten:

Zone Zone Leistungswert
3-RL 3-RR (KW)
= 74
2 ] 45
= c 31

Speicherung der Einstellungen:
Um die gewahlten Einstellungen zu speichern, die Taste

®(1) driicken

BEDIENUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

o Aktivierung des Geblases.
Aktivierung:

Die Taste E] (12) bertihren (drlicken), das Display (13)
leuchtet mit starker Intensitat auf.

Mit einem Finger die Auswahlleiste (5), beriihren und
scrollen, um die Leistung der Absaugung der Rauchgase
zu regulieren.

Anmerkung: zum Unterschied zu den Kochbereichen kann



das Abschalten des Geblases nicht mit Timer programmiert
werden. Daher aktiviert sich das Display (7a+7b) nicht.

Deaktivierung:

Um das Geblase abzuschalten, die Taste |I] (12) fiir eini-
ge Sekunden gedriickt halten oder die Saugleistung auf
Null bringen.

o Power Level Geblase

Das Geblase besitzt 4 Leistungsstufen der Absaugung
plus einen Booster.

Den Auswahlbalken (4) antippen und mit den Fingern ent-
langstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird auf dem Display (13)
des Geblases visualisiert.

@ Power Booster des Geblases

Das Produkt besitzt 1 zuséatzliche Leistungsstufe BOOS-
TER (liber Stufe 4), die fiir 5 Minuten aktiv bleibt, danach
kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe zurlick.

Mit den Fingern die Auswabhlleiste (5) berlihren und langs
durchlaufen, iber der Stufe 4, um die Power Booster zu ak-
tivieren. Die Stufe Power Booster ist auf dem Display (13)

mit dem Symbol F' angegeben.

o Automatikbetrieb

Das Produkt schaltet sich mit der geeignetsten Geschwin-
digkeit ein, indem es die Saugkapazitat an die maximale im
Kochbereich verwendete Garstufe anpasst.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Geblasegeschwindigkeit an und verrin-
gert sie stufenweise, um Restdampfe und Restgeriiche zu
beseitigen.

Aktivierung:

Den Zugriff auf das Menii des Geblases vornehmen, indem

man die Taste m (12) drickt, die Taste @ (14)

driicken; auf dem Display (13) wird der Buchstabe Fi' ab-
wechselnd mit dem Wert der Geschwindigkeit des Gebla-
ses visualisiert.

Deaktivieren:

Im Menii des Geblases die Taste l_if (14) driiken oder
manuell die Sauggeschwindigkeit Uber die Auswahltaste
(5) verringern.

e Verwaltungsmenii Filter:

Erforderliche Bedingungen fiir den Zugriff auf das Me-
nii:

KOCHBEREICH und GEBLASE miissen beide auf der

(i
Leistung Lt sein; Der EGG TIMER muss ABGESCHAL-
TET sein; wenn die Bedingungen nicht bestehen, gibt bei
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der Ausfiihrung des Zugangsverfahrens das Display

(7a+7b) 177 120 an und es ist nicht moglich, fortzufahren.

Zum Zugriff auf das Menii und der Visualisierung des
Zustands der Filter:

Nachdem die oben genannten Zugangsvoraussetzungen
eingehalten wurden, die Taste II] (12) driicken; anschlie-

Rend gleichzeitig ===(8a) und +(8b) fir 4 Sekunden
driicken.

An diesem Punkt befindet man sich im Verwaltungsmenii
Filter.

Das Display (7a+7b) visualisiert standardmaRig den Zu-
stand des FETTFILTERS; um auf die Anzeige des Zu-

stands des GERUCHSFILTERS (iberzugehen, ===(8a)
driicken. Bei jedem Druck dieser Taste, geht das Display
nacheinander von einem Filter auf den anderen Uber. Im
Folgenden die Tabelle der Zustande der Filter.

Zustand Filter Display
Fettfitter AKTIV* o5,
Geruchsfilter AKTIV* iy
Fettflter INAKTIV 0=

}__

Geruchsfilter INAKTIV

*Wenn die Anzeige der Filtersattigung AKTIV ist, zeigt das
Display (7b) den Zustand des Filters mit einem Wert von

[
Sl(maximale Effizienz) bis Lt (erschopfter Filter) an.

Um die Anzeige der Filterséattigung zu aktivieren oder
zu deaktivieren:

Nachdem einer der beiden Filter gewahlt wurden, +(8b)
driicken; bei jedem Druck geht das Display nacheinander
von einem Zustand auf den anderen (iber.

Anmerkung: Wenn der Filter deaktiviert wird und dann in
der gleichen Sitzung wieder aktiviert wird, bleibt der Wert
des Filterzustands derselbe wie vor der Deaktivierung.

Wenn man nach der Deaktivierung des Filters das Menl

verlasst, beginnt der Wert der Filtersattigung von 9

Zum Verlassen des Meniis:
Um das Menii zu verlassen, irgendeine Taste AUSSER der

Taste ===(8a) und +(8b) driicken oder 8 Sekunden war-
ten, ohne andere Tasten zu berihren.

® Reset Filtersattigun

Waéhrend eine oder beide Meldungen aktiv sind, ist es mag-
lich, das Reset des Alarms der Filtersattigung auszufiihren.
Wahrend der ersten 10 Sekunden, in denen die Meldung



der Filtersattigung erscheint, gleichzeitig fiir einige Sekun-

den ===(8a) und +(8b) driicken.

Ein akustisches Signal gibt das erfolgte Reset an. Es wird
empfohlen, dieses Verfahren ERST auszufiihren, nachdem
die Filter ersetzt wurden.

Anmerkung: Wenn beide Meldungen aktiv sind, diesen
Vorgang zwei Mal durchfiihren, um beide Alarme zurlickzu-
setzen. .

o Verzogerung der Abschaltung des Geblases

Wenn diese Funktion aktiviert ist, bleibt das Geblase fiir ei-
ne voreingestellte Zeit eingeschaltet, nach Ablauf dieser
Zeit schaltet es sich automatisch ab. Jede Geschwindigkeit

besitzt einen spezifischen Timer, wie in der unteren Tabelle
angegeben.

Booster V4 V3 V2 VAl
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Zur Aktivierung:

Bei laufendem Geblase die Auswahlleiste (5) anhaltend
driicken, es schaltet sich die LED (15) ein, um anzugeben,
dass die Funktion aktiviert wurde.

Zur Deaktivierung:

Es ist ausreichend, die Sauggeschwindigkeit zu andern,
um diese Funktion zu deaktivieren. Die LED (15) geht aus,
um anzugeben, dass die Funktion deaktiviert wurde.

LEISTUNGSTABELLE
Leistungsstufe Kochvorgang-Art i:r)wendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnhei-
Schnelles Erhdhen der Temperatur des Lebensmittels, bis
. P Schnell aufwérmen es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochfliis-
Ma:(. Leis- sigkeiten schnell erhitzt werden
un
9 E 5; Braten - sieden anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene
- Produkte braten, schnell kochen
i x . ' anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fir kurze
Hohe Leiss l- S Bréunen - anbraten- sieden- grillen Zeit, 510 Minuten)
tung 15 =7 |Bréunen - kochen - schmoren - anbra-|anbraten, kécheln lassen, kochen und grillen (durch-
= ! lten- grillen schnittliche Zeit, 10-20 Minuten), Zubehdr vorwarmen
. schmoren, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt
i 5 Kochen - schmoren - anbraten - grillen umriihren
- Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegen-
Mittelleis- | = - o wart von begleitenden Fliissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
rihren . . : .
tung Briihe, Milch), Teig glatt rihren
. langeres Kochen (Volumen weniger als ein Liter: Reis,
=i =t |Kochen - aufkochen - einkochen - ver- ) . .
C - 2 Jibren Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
1 7 |Schmelzen — auftauen — warmhalten -|Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine
Niedrige P-4 Werrihren Produkte auftauen
Leistung i |Schmelzen - auftauen — warmhalten - |kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
! Iverrihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
. Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
AUS it |Ablageflache des Kochens kénnte es restliche Warme geben, die mit H-
L-O signalisiert wird)
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4. PFLEGE

Achtung! Bevor man jegliche Reinigungs- und War-
tungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die
Kochbereiche ausgeschaltet sind und die Kontrolllam-
pe fiir die Warme erloschen ist.

X

WARTUNG KOCHFELD

o Reinigung des Kochfelds

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.
Wichtig:

+ Keine Scheuerschwéamme, Metallschwamme verwenden.
Sie kdnnen das Glas im Laufe der Zeit beschadigen.

+ Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B.
Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.

* KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkihlen lassen und
Lebensmittelriickstande entfernen. Zucker und Lebensmit-
tel mit hohem Zuckergehalt miissen sofort abgewischt wer-
den, da sie das Kochfeld beschadigen. Salz, Zucker und
Sand konnten die Glasoberflache verschrammen. Ein wei-
ches Tuch, Saugpapier oder spezifische Produkte zur
Kochfeldreinigung verwenden (die Anleitungen des Herstel-
lers beachten).

Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende
der Installationsanleitung mit diesem Symbol.

° X D Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:

Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von Flis-
sigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil im
unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um Riick-
stande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit zu
gewahrleisten.

° X E Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutra-
lem Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.
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WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

® Reinigung des Gebldses/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit neutra-
lem flissigem Reinigungsmittel getranktes Tuch verwen-
den.

KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR REI-
NIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln missen unbedingt vermieden
werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

° XA Wartung Fettfilter:

Halt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.
Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das Filter-
sattigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet) mit
milden Reinigern mit der Hand oder in der Spiilmaschine
bei niedrigen Temperaturen und kurzem Zyklus gereinigt
werden. Beim Reinigen in der Spiilmaschine kann sich der
Metallfettfilter verfarben, wobei seine Filtereigenschaften in
keiner Weise beeintrachtigt werden.

° XB Wartung Aktivkohlefilter -Keramik(nur bei Fil-
terversion):

Hélt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest. Das
Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet.
Die Séttigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weni-
ger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche
und der RegelméaRigkeit der Reinigung des Fettfilters ab-
hangig. Die Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate in einem
auf 200 °C vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch
regeneriert werden. Die richtige Regeneration gewéhrleis-
tet eine konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, son-
dern auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer
Hohe einschieben.



Suivre de prés les instructions reportées dans ce ma-
nuel. Nous déclinons toute responsabilité pour tout pro-
bleme, dommage ou incendie causé & l'appareil suite au
non-respect des instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un usage domes-
tique pour la cuisson des aliments et I'extraction des fu-
mées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation
n'est autorisée (par ex. chauffage de piéces). Le fabricant
décline toute responsabilité en cas d'utilisation inappro-
priée ou de réglage erroné des commandes.

o Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, I'utilisation et la
seécurité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

o Vérifier l'intégrité de I'appareil avant de procéder a l'ins-
tallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas continuer
linstallation.

1. SECURITE ET
REGLEMENTATIONS

N\ SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-des-
sous : e Le produit doit étre débranché du secteur avant
d'effectuer une quelconque intervention d'installation. e
Linstallation ou I'entretien doit étre effectué par un techni-
cien spécialisé, conformément aux instructions du fabricant
et dans le respect des normes locales en vigueur en ma-
tiere de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les piéces
du produit si ce n'est pas spécifiquement demandé dans le
manuel d'utilisation. @ La mise a la terre du produit est obli-
gatoire. ® Le cordon d'alimentation doit étre suffisamment
long pour permettre le branchement du produit, intégré
dans le meuble, au secteur électrique. ® Pour que l'instal-
lation soit conforme aux normes de sécurité en vigueur, il
faut un interrupteur omnipolaire conforme aux normes ga-
rantissant la déconnexion complete du circuit électrique
dans les conditions de la catégorie de surtension I,
conformément aux régles d'installation. @ Ne pas utiliser de
prises multiples ni de rallonges. ® Une fois I'installation ter-
minée, les composants électriques ne devront plus étre ac-
cessibles a ['utilisateur. @ Le produit et les parties acces-
sibles deviennent trés chauds pendant ['utilisation. Veiller a
ne pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce que
les enfants ne jouent pas avec le produit ; garder les en-
fants a distance et les surveiller : les parties accessibles
peuvent devenir trés chaudes pendant I'utilisation. e Pour
les porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants actifs,
il est important de vérifier, avant d'utiliser la plaque a induc-
tion, que le stimulateur est compatible avec le produit.
Ne pas toucher les éléments chauffants du produit durant
et aprés ['utilisation. e Eviter le contact avec des chiffons
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ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce que tous les
composants du produit ne soient suffisamment refroidis,
risque d'incendie. ® Ne pas placer des matériaux inflam-
mables sur le produit ou a proximité. e Les graisses et les
huiles chaudes peuvent facilement prendre feu. Surveiller
la cuisson des aliments riches en graisse et huile. @ Sila
surface est félée, éteindre I'appareil pour éviter toute possi-
bilité d'électrocution. e Le produit n'est pas destiné a étre
mis en marche au moyen d'un programmateur externe ou
d'un systéme de commande & distance séparé. e La cuis-
son non surveillée sur une plaque de cuisson avec de
I'huile ou de la graisse peut étre dangereuse et provoquer
des incendies. ® Le processus de cuisson doit étre sur-
veillé. Un processus de cuisson a court terme doit étre sur-
veillé en permanence. ® Ne JAMAIS tenter d'éteindre les
flammes avec de I'eau. Au contraire, éteindre le produit et
étouffer les flammes, par exemple avec un couvercle ou
une couverture anti-feu. ® Risque d'incendie : ne pas pla-
cer d'objets sur les surfaces de cuisson. @ Ne pas utiliser
de nettoyeur vapeur, risque d'électrocution. @ Ne pas po-
ser d'objets métalliques tels que des couteaux, des four-
chettes, des cuilléres et des couvercles sur la surface de la
plaque de cuisson car ils pourraient surchauffer. e Avant
de brancher le produit au secteur électrique : contrler la
plaque des données (présente sur la partie inférieure du
produit) pour vérifier que la tension et la puissance corres-
pondent a celle du secteur et que la prise est adéquate. En
cas de doute, appeler un électricien qualifié.

Important : @ Apres utilisation, éteindre la plaque de cuis-
son au moyen du dispositif de commande et ne pas se fier
uniquement au détecteur de casseroles. e Eviter les dé-
bordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des li-
quides, réduire I'apport de chaleur. ® Ne pas laisser les
éléments chauffants allumés avec des casseroles et des
poéles vides, ou sans récipients. ® A la fin de la cuisson,
éteindre la zone de cuisson correspondante. e Pour la
cuisson, ne jamais utiliser de papier aluminium, et ne ja-
mais poser directement des produits emballés en alumi-
nium. L'aluminium fondrait et endommagerait de maniere
irrémédiable le produit. @ Ne jamais chauffer une boite de
conserve contenant des aliments sans l'ouvrir : elle pourrait
exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous les autres
types de plaques de cuisson. e L'utilisation d'une puis-
sance élevée comme la fonction Booster ne convient pas
pour le chauffage de liquides tels que I'huile de friture. Une
chaleur excessive pourrait étre dangereuse. Dans ces cas,
il est recommandé d'utiliser une puissance inférieure. ®
Les récipients doivent étre directement placés sur la plaque
de cuisson et étre centrés. N'insérer en aucun cas d'autres
objets entre la casserole et la plaque de cuisson. @ En cas
de températures élevées, le produit réduit automatique-
ment le niveau de puissance des zones de cuisson. e
Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien, débran-
cher le produit du secteur électrique en enlevant la fiche ou
a travers le disjoncteur général de I'habitation. e Utiliser
des gants de travail pour toutes les opérations d'installation
et d'entretien. @ Le produit peut étre utilisé par des enfants
&gés d’au moins 8 ans et par des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou



sans expérience ou sans les connaissances nécessaires, a
condition qu'ils soient surveillés ou apres que ces per-
sonnes aient regu des instructions relatives a I'usage s(r
du produit et a la compréhension des dangers que cela im-
plique. ® Les enfants doivent étre controlés afin qulils ne
jouent pas avec le produit. @ Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans sur-
veillance. o Le local doit disposer d'une ventilation suffi-
sante lorsque le produit est utilisé en méme temps que
d'autres appareils @ combustion de gaz ou autres combus-
tibles. @ Le produit doit étre fréquemment nettoyé, a l'inté-
rieur comme a l'extérieur (AU MOINS UNE FOIS PAR
MOIS) ; respecter dans tous les cas les indications pré-
sentes dans les instructions d’entretien. ® Le non-respect
des consignes de nettoyage du produit et du remplacement
et nettoyage des filtres comporte des risques d'incendie. @
Le flambage est strictement interdit. @ L'utilisation d'une
flamme nue peut endommager les filtres et provoquer des
incendies et doit donc étre évitée. e La friture doit étre sur-
veillée afin d'éviter que I'huile ne prenne feu. e Attention !
Quand la plaque de cuisson est en marche les pieces ac-
cessibles de I'appareil peuvent chauffer. @ Attention ! Ne
pas brancher le produit au secteur électrique tant que l'ins-
tallation n'est pas totalement terminée. ® Concernant les
mesures techniques et de sécurité a prendre pour I'évacua-
tion des fumées, respecter scrupuleusement les réglemen-
tations établies par les autorités locales compétentes. e
L’air extrait ne doit pas étre conduit vers le tube destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a combustion a gaz
ou autres combustibles. ® Ne jamais utiliser le produit sans
la grille correctement montée ! e Utiliser uniquement les
vis de fixation fournies avec le produit pour l'installation ou,
en leur absence, acheter le type de vis adéquat. Utiliser
des vis de la longueur indiquée dans la notice. ® Quand ce
produit et d’autres appareils non alimentés par I'énergie
électrique sont en marche simultanément, la pression né-
gative dans la piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10-5 bars). e Il est important de conserver ce manuel pour
pouvoir le consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, s'assurer qu'il accompagne
toujours le produit.

/N SECURITE POUR LE BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

o Débrancher le produit du secteur électrique. eL'installa-
tion doit étre effectuée par un personnel professionnelle-
ment qualifié¢ et connaissant les normes en vigueur en ma-
tiere d'installation et de sécurité. eLe fabricant décline
toute responsabilité quant aux dommages personnels, ma-
tériels et aux animaux en cas de non-respect des indica-
tions fournies dans ce chapitre. eLe cordon d'alimentation
doit étre suffisamment long pour permettre le retrait de la
plague de cuisson du plan de travail. eS'assurer que la
tension sur la plaque signalétique sur le fond de I'appareil
correspond a celle de la maison ou il sera installé. eNe pas
utiliser de rallonges. @ Le cable électrique de terre doit étre
2cm plus long que les autres cables. e Dans le cas ou le
produit ne serait pas doté d’'un cordon d'alimentation, en
utiliser un ayant une section de conducteur d’au moins 2,5
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mm2 pour une puissance allant jusqu'a 5500 watts ; pour
des puissances supérieures, il doit étre de 4 mm2). e Le
cable ne doit & aucun moment atteindre une température
de 50°C supérieure a la température ambiante. @ Le pro-
duit est destiné a étre connecté de fagon permanente au
secteur électrique, c'est pourquoi il faut effectuer un raccor-
dement fixe au secteur via un interrupteur omnipolaire
conforme, qui assure la déconnexion complete du secteur
électrique dans les conditions de la catégorie de surtension
III, et qui soit facilement accessible aprés l'installation.

e Attention ! Le remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service d'assistance technique
agréé ou par une personne ayant une qualification simi-
laire.

KIT WINDOWS : Le produit est préparé pour étre utilisé
avec un KIT capteur Window (non fourni par le fabri-
cant). En installant le KIT capteur Window (uniquement
en cas d’utilisation en mode ASPIRANT), I'extraction de
I'air s'arrétera chaque fois que la fenétre présente dans la
piece, sur laquelle est appliqué le KIT, sera fermée. Le
branchement électrique du KIT a I'appareil doit étre ef-
fectué par un personnel technique qualifié et spéciali-
sé. Le KIT doit étre certifié séparément, conformément
aux normes de sécurité pertinentes au composant et a
son utilisation avec I'appareil. L’installation doit étre
effectuée conformément aux réglementations pour les
installations domestiques en vigueur.

ATTENTION : le cablage du KIT a brancher a I'appareil
doit faire partie d’un circuit certifié a trés basse tension
de sécurité (TBTS). Le fabricant de cet appareil décline
toute responsabilité en cas de problémes, de dom-
mages, ou d'incendies provoqués par des défauts et/
ou des problémes de dysfonctionnement et/ou une ins-
tallation incorrecte du KIT.

N\ SECURITE POUR L’INSTALLATION

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre ef-
fectuée par un personnel spécialisé.

e Avant de commencer l'installation : Aprés avoir dé-
ballé le produit, vérifier qu'il n'a subi aucun dommage du-
rant le transport et, en cas de problémes, contacter le re-
vendeur ou le Service Client, avant de procéder a l'installa-
tion ; vérifier que les dimensions du produit sont adaptées
a la zone d'installation choisie ; vérifier qu'aucun matériel
accessoire (comme des sachets avec des vis, garanties,
etc.) ne se trouve a l'intérieur de I'emballage (pour des rai-
sons de transport), il doit étre enlevé et conservé ; vérifier
par ailleurs qu’une prise électrique est disponible a proximi-
té de la zone d'installation

o Préparation du meuble pour I'encastrement :

+ Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des ma-
chines a laver et des seche-linges ; effectuer tous les tra-
vaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de
cuisson et éliminer soigneusement les copeaux ou les rési-
dus de sciure.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur
doit étre d'au moins 50mm devant, d’au moins 50mm sur



les coté et d’au moins 500mm par rapport aux meubles su-
périeurs.

NB : les indications a suivre pour la conception des es-
paces sont celles du fabricant de la cuisine.

+ pour optimiser l'installation filtrante, il est conseillable de
réaliser une ouverture dans la plinthe pour pouvoir y placer
une grille commerciale.

+ Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S),
ayant une résistance aux températures allant jusqu'a
250° ; avant l'installation, les surfaces a coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre I'adhérence (ex. : agents de dé-
moulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiéres, rési-
dus d’anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre uniformé-
ment distribuée sur tout le contour ; aprés le collage, lais-
ser sécher environ 24 heures.

e Attention ! La non-installation de vis et fixations confor-
mément a ces instructions peut comporter des risques
électriques.

e Remarque : il est conseillable, pour installer correcte-
ment le produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant
les caractéristiques suivantes : film élastique en PVC
souple, avec adhésif a base d'acrylate ; qui respecte la
norme DIN EN 60454 ; retardateur de flamme ; excellente
résistance aux écarts de température utilisable a basses
températures.

ELIMINATION EN FIN DE VIE

Cet appareil est marqué conformément a la Di-
E rective Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Déchets d'équipements électriques et
N ¢|cctroniques (DEEE).
S'assurer que ce produit est correctement éliminé. L'utilisa-
teur contribue a prévenir les possibles conséquences né-
gatives pour I'environnement et la santé. Le symbole pré-
sent sur le produit ou sur la documentation qui I'accom-
pagne indique qu'il ne doit pas étre traité comme déchet
ménager mais étre apporté a un point de collecte pour le
recyclage d’équipements électriques et électroniques. L'éli-
miner conformément aux réglementations locales d'élimi-
nation des déchets. Pour plus d'informations sur le traite-
ment, la récupération et le recyclage de ce produit, contac-

ter les autorités locales, le service de collecte des déchets
ménagers ou le magasin ou le produit a été acheté.

&
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NORMES

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233 ; ¢« Performance : EN/CEI
61591 ; ISO 5167-1 ; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI
60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ; EN/CEI 60704-3 ; I1SO
3741 ; EN 50564 ; CEIl 62301.EN 60350-2; « CEM : EN
55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

2. UTILISATION

UTILISATION DES RECIPIENTS POUR LA
CUISSON

o Récipients pour la cuisson

m Utiliser uniquement des poéles et des casse-
roles qui portent ce symbole.

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface de la

plaque, ne pas utiliser :

+ des récipients dont le fond n’est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

+ des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter

de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur

la surface du panneau de controle de la plaque.

* Toutes les casseroles et poéles adaptées pour l'induction

ne sont pas toutes efficaces en raison de fonds composés

partiellement de matériau ferromagnétique !! Vérifier, lors

de I'achat des casseroles ou des poéles, que :

* le fond est entiérement en matériau ferromagnétique. Si-

non, l'efficacité de transmission de la chaleur et son unifor-

mité diminuent, la température de la surface de la casse-

role/poéle n'est plus adaptée a la cuisson

+ Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne
chauffe pas et ne pourrait ne pas étre reconnu par les in-
ducteurs.

+ le fond n’est pas bombé ou avec une surface rugueuse.

+ le fond ne supprime pas de surface de contact entre les
inducteurs et le récipient et ne réduit pas I'efficacité et I'ex-



périence de cuisson.

eRécipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est ma-
gnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables magnéti-
quement. Les indications du paragraphe précédent sont
valables méme dans ce cas.

o Diamétres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la
bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.
Pour voir le diamétre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.
Attention : Pour préserver les performances de cuis-
son et la qualité du produit, il est DECONSEILLE d’utili-
ser des adaptateurs d'induction.

o Economie d'énergie

Utiliser du matériel de cuisson dont le fond a un diamétre
identique a celui de la zone de cuisson ; utiliser unique-
ment du matériel de cuisson a fond plat ; - Si possible, lais-
ser le couvercle sur les casseroles durant la cuisson ; Cuire
les 1égumes, les pommes de terre, etc. avec une petite
quantité d'eau afin de réduire le temps de cuisson ; utiliser
une cocotte-minute, elle réduit encore plus la consomma-
tion d'énergie et le temps de cuisson ; placer la casserole
au centre de la zone de cuisson tracée sur la plaque.

UTILISATION DE L'EXTRACTEUR

Le systéme d’extraction peut étre utilisé en version aspi-
rante a évacuation externe ou filtrante a recyclage interne.
Consulter les sites www.elica.com et www.shop.eli-
ca.com pour Vérifier la gamme compléte des kits dispo-
nibles, pour pouvoir réaliser les différentes installations tant
filtrantes que aspirantes.

-3

e || Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers I'extérieur grace a une sé-
rie de tuyaux (& acheter séparément) . Raccorder le produit
aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du méme
diamétre que celui de la sortie d'air (bride de raccord). Pour
plus d'informations sur les tuyaux et les dimensions voir la
page relative aux accessoires sur la notice - Version aspi-
rante. L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation
d'un diametre inférieur diminuera I'efficacité de I'extraction
et augmentera considérablement le bruit. Nous déclinons,
dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : « Le par-
cours maximal conseillé pour les conduits est de 7 métres
linéaires. « Sur le total de 7 métres linéaires, il est conseillé
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dutiliser au maximum deux coudes de 90° + Eviter tout
changement drastique de section du conduit, en privilégiant
toujours un section équivalente @ @ 150 mm (ou la rectan-
gulaire de 222 x 89 mm).

o [ Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré & travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce a travers les
tubes dédiés (les filtres anti-odeur et les tubes doivent étre
achetés séparément). Pour plus d'informations, consulter
les pages relatives aux accessoires et configurations (pour
version filtrante) dans la partie illustrée de ce manuel.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FONCTIONNEMENT
PANNEAU DE COMMANDE
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Fonction

ON/OFF de la plaque de cuisson/extracteur pour

plaque de cuisson

Touche de sélection de la zone de cuisson

Ecran du niveau de puissance de la zone de cuis-

son

Voyant Zone de cuisson active / Voyant saturation

des filtres actif

Augmentation/Réduction niveau de puissance de

cuisson et vitesse (puissance) d’extraction

Activation de 'Egg timer (Stand Alone)
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6a - 6b Voyant Egg timer (Stand Alone) actif

Ecran minuteur de zone de cuisson / Ecran satu-
Ta-7b ) e e
ration du Filtre a charbon - Filtre a graisse

8a-8b Augmentation/Diminution pour 'Ecran Minuteur
Activation Temperature manager (Température di-

9 ! : .
rectrice) (Warning Function)

10 Pause

10a  Voyant pause Active

11 Key Lock - Verrouillage touches

11a  Voyant- Key Lock

12 Touche de sélection de I'extracteur

13 Ecran Extracteur

14 Activation de la Fonction automatique Extracteur

15 Voyant du menu retard extracteur

A SAVOIR AVANT DE COMMENCER

ATTENTION : Aprés le premier branchement du pro-
duit au secteur électrique, la plaque a besoin d’une
procédure de DEVERROUILLAGE. Procéder comme
suit :

Brancher la plaque a I'alimentation ; 'écran (13) montrera

un E clignotant et le voyant (11a) allumé. Appuyer sur la

touche [?l (11) pendant quelques secondes, le voyant
(11a) s'éteindra. Il sera alors possible d'allumer la Plaque

avec la touche ON/OFF @ (1).

Ce manuel décrit les fonctions principales ; utiliser le code
QR présents sur les premiéres pages pour accéder aux
instructions complétes sur internet. Toutes les fonctions de
cette plaque de cuisson sont conformes aux normes de sé-
curité les plus strictes. Pour cette raison :

« Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en l'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plaque de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock (ver-
rouillage) » ou « Timer »).

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

AFFICHEUR ZONE DE CUISSON

les écrans relatifs aux zones de cuisson indiquent :

Fonction Valeur
. . I
Zone de cuisson allumée [}




Jr.., 9‘10

Power Level (Niveau de puissance)

Residual Heat Indicator (Voyant chauffage ]
résiduel)

Pot Detector (Détecteur de casserole) *_-'
Fonction Temperature Manager (Tempéra- O W
ture directrice) activée ot
Fonction Pause i

Fonction Automatic Heat UP (Chauffage au-
tomatique)

A

CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE

o Safe Activation

L'appareil s'active uniquement en présence de casseroles
sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.
o Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de casse-
roles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmé.

o Residual Heat Indicator

A I'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la pré-
sence de chaleur résiduelle est signalée par un signal vi-
suel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le sym-

bole hl.

UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

o Allumage
La plaque de cuisson s’allume en appuyant sur la touche

ON/OFF ®(1). Tous les écrans (3) et I'écran (13) s'allu-

[N
meront et afficheront le chiffre zéro 1.
Pour éteindre la plaque, appuyer sur la touche ON/OFF

® ).

La plaque s'éteint apreés quelques secondes sans activa-
tion des fonctions.

o Activation des zones de cuisson
Activation :
Entrer dans le Menu de la zone de cuisson en appuyant

sur I'une des touches E E E E (2) correspon-

dant a la zone de cuisson souhaitée. L'écran (3) de cette
zone restera le seul a étre illuminé a haute intensité.
Appuyer et glisser avec le doigt sur la barre de sélection
(5), pour régler la puissance de la zone de cuisson précé-
demment sélectionnée.
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Remarque : Quand une zone de cuisson est sélectionnée,

I'écran du MINUTEUR (7a+7b) montre : = ~ le
Voyant (4) qui s'allume indique que cette zone a été sélec-
tionnée, ici la zone FL.

Désactivation :

Entrer dans le menu de la zone de cuisson souhaitée et

appuyer sur 'une des touches DEEG (2),

L'écran (3) de cette zone restera le seul a étre illuminé a
haute intensité ; Mettre a Zéro la puissance, ou appuyer
de nouveau sur la touche (2) en maintenant la pression
pendant quelques secondes.

o Power Level Zones de cuisson

La plaque est dotée de 9 niveaux de puissance. Effleurer
et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection
() :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché sur I'écran (3)
de la zone de cuisson choisie.

e Power Booster
Le produit est doté d1 niveau de puissance supplémen-

taire (au-dela du niveau 5'), qui reste actif pendant 10 mi-
nutes, aprés quoi la puissance revient au niveau précé-
dent.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sé-

lection (5), au-dela du niveau 5' pour activer le Power
Booster. Le niveau Power Booster est indiqué sur 'Ecran

(3) avec le symbole P

o Egg Timer

La fonction Egg Timer est un compte a rebours séparé des
zones de cuisson (et de la zone aspirante).

Activation :

Quitter les menus Extraction ou Zones cuisson afin que
tous les voyants (3 et 13) soient allumés.

Appuyer sur la touche @ (6) ; le voyant (6a) s'allume-
ra ; ceci entrainera I'activation simultanée de

.

I'écran (7a+7b) avec le voyant (6b)
Il sera maintenant possible d’augmenter ou de diminuer le

temps en utilisant les touches + (8a) et === (8b). Le
temps est exprimé en minutes. Si le minuteur arrive a un
temps inférieur @ 1 minute, le décompte continue en affi-
chant les secondes.

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.
Désactiver :

Pour I'extinction anticipée du minuteur, quitter les menus
Extraction ou Zones cuisson afin que tous les voyants (3



et 13) soient allumés, et mettre & Zéro I'écran Timer avec

la touche == (8a).

o Timer Zones de Cuisson

La fonction Timer Zones de cuisson est un compte a re-
bours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson. A la fin du temps défini, les zones de
cuisson s'éteignent automatiquement et ['utilisateur est
averti par un signal sonore.

Activation :

Remarque : ce minuteur peut démarrer uniquement si la
zone de cuisson est active avec une puissance différente
du zéro.

Aprés avoir actionné la zone de cuisson souhaitée touche
(),

I'écran (7a+7b) s'activera et il sera possible de program-
mer le minuteur. Pour augmenter ou diminuer le temps, uti-

liser les touches + (8a) et === (8b). Le temps est expri-
mé en minutes. Si le minuteur arrive a un temps inférieur a
1 minute, le décompte continue en affichant les secondes.
Il est possible de répéter I'opération pour plusieurs
zones de cuisson :

Chaque zone de cuisson peut avoir un minuteur défini dif-
férent ; le compte-a-rebours de la zone de cuisson sélec-
tionnée a ce moment-1a apparaitra sur 'écran (7a+7b)
Remarque : Aprés avoir activé la zone Bridge, il est égale-
ment possible de démarrer le minuteur dans cette zone.
Désactiver :

Pour I'extinction anticipée du Minuteur, sélectionner la zone

de cuisson touche (2) , appuyer sur la touche == (8a)
jusqu'a ce que le minuteur arrive a zéro. Le minuteur se
désactivera.

o Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de définir le fonction-
nement du produit en limitant son absorption maximale et
en réglant la puissance d’'absorption de toutes les zones de
cuisson actives, permettant ainsi d'empécher a I'absorption
totale de la plaque de dépasser le niveau maximal d'ab-
sorption défini.

Le menu de gestion Power Limitation, se trouve a I'intérieur
du Menu gestion des paramétres.

Pour entrer dans le menu gestion des paramétres :

Débrancher lalimentation de la Plaque, attendre
quelques secondes et reconnecter la Plaque a I'alimen-
tation. DEVERROUILLER la plague en maintenant la

touche [% (11) enfoncée ; ensuite, appuyer simultané-

ment, pendant quelques secondes, sur les touches II]

(12) + @ (14) jusqu'a ce que la barre de sélection (5)

s'illuminera. Glisser avec le doigt sur toute la barre (5) de
gauche a droite. Le deux écrans (3-RL) et (3-RR) s'allume-
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ront.

L’Ecran (3-RL) indique le paramétre en modification.

L’écran (3-RR) indique la valeur définie.

Pour passer au menu gestion Power Limitation :

Par défaut, en accédant au menu paramétres, 'écran (3-

~

RL) montre en alternance les valeurs L et Lt ; Appuyer

plusieurs fois sur la touche ﬁ(Q-RL) jusqu'a ce que
I~ -

I'écran (3-RL) montre les valeurs L. et £= en alternance.

| | ) A
(L etL= =menu gestion Power Limitation).

Définir la valeur de la Power limitation :

appuyer sur la touche m(Q-RR) pour sélectionner la va-
leur souhaitée parmi les trois disponibles ; voir tableau ci-
dessous :

Zone Zone Valeur de
3-RL 3-RR puissance (KW)
= 74
Lo ! 45
£Z  Z 3

enregistrement des réglages :
Pour enregistrer les réglages sélectionnés, appuyer sur la

touche @(1)

UTILISATION DE L’EXTRACTEUR

o Activation de I'extracteur.
Activation :

Effleurer (appuyer sur) la touche IIl (12) ; 'écran (13)
s'allumera a haute intensité.

Appuyer et glisser avec le doigt sur la barre de sélection
(5), pour régler la puissance d'extraction des fumées.
Remarque : a la différence des zones de cuisson, I'extinc-
tion de I'extracteur ne peut pas étre programmée par minu-
teur. L'écran (7a+7b) ne s'activera donc pas.
Désactivation :

Pour éteindre I'extracteur, maintenir la touche II] (12)
enfoncée pendant quelques secondes, ou mettre a Zéro la
puissance d'extraction.



o Power Level Extracteur

L'extracteur est doté de 4 niveaux de puissance d’extrac-
tion, plus un Booster.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sé-
lection (4) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché sur I'écran (13)
de I'extracteur.

o Power Booster de I'extracteur

Le produit est doté d1 niveau de puissance supplémen-
taire BOOSTER (au-dela du niveau 4), qui reste actif pen-
dant 5 minutes, apres quoi la puissance revient au niveau
précédent.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sé-
lection (5), au-dela du niveau 4 pour activer le Power
Booster. Le niveau Power Booster est indiqué sur I'Ecran

(13) par le symbole F'

e Fonctionnement automatique

Le produit s'allumera a la vitesse la plus indiquée en adap-
tant la capacité d’extraction au niveau de cuisson maximal,
utilisé par les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte
la vitesse d’extraction, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.
Activation :

Entrer dans le Menu extracteur en appuyant sur la touche

II] (12) puis appuyer sur la touche @ (14) ; I écran

(13) affichera la lettre lq en alternance avec la valeur de la
vitesse de l'extracteur.

Désactiver :

Dans le menu extracteur, appuyer sur la touche ‘l_&l (14)
ou diminuer manuellement la vitesse d’extraction avec la
barre de sélection (5).

® Menu gestion des Filtres :
Conditions nécessaires pour entrer dans le menu :
Les ZONES DE CUISSON et FTEXTRACTEUR doivent étre

[N
a la puissance Lt ; L'EGG TIMER doit étre éteint ; Si ces
conditions ne sont pas respectées, en effectuant la procé-

dure d'accés, I'écran (7a+7b) indiquera 1421 et il sera
impossible continuer.

Pour Accéder au menu et afficher I’état des filtres :
Aprés avoir respecté les conditions d’entrée indiquées ci-
dessus, appuyer sur la touche IIl (12), puis appuyer si-

multanément sur =—(8a) et +(8b) pendant 4 se-
condes.
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L'accés au menu gestion des Filtres sera alors effectué.

Par défaut, l'écran (7a+7b) affichera l'état du FILTRE A
GRAISSE ; pour passer a 'état du FILTRE ANTI-ODEURS,

appuyer sur =—(8a) A chaque pression de cette touche,
I'écran passe d'un filtre a I'autre, consécutivement. Ci-des-
sous un tableau des états des filtres.

Etat Filtre Ecran
Filtre & graisse ACTIF* L5
Filtre anti-odeurs ACTIF* S
Filtre a graisse INACTIF* ;S o

Filtre anti-odeurs INACTIF*

*Quand lindicateur de saturation des filtres est ACTIF,
I'écran (7b) montre I'état du filtre avec une valeur de 5'

(i
(efficacité maximale) a Lt (filtre usagé).

Pour activer ou désactiver lindicateur de saturation
des filtres :
Apres avoir sélectionné I'un des deux filtres, appuyer sur

+(8b) ; A chaque pression, I'écran passe d'un état &
I'autre consécutivement.

Remarque : En cas de désactivation et de réactivation du
filtre dans la méme session, la valeur de I'état du filtre reste
inchangée par rapport a avant la désactivation.

En quittant le menu aprés avoir désactivé le filtre, la valeur

de saturation du filtre recommencera a partir de 5' alaré-
activation du filtre.

Pour quitter le Menu :
pour quitter le Menu, appuyer sur n'importe quelle touche

SAUF sur la touche ===(8a) e +(8b) ou attendre 8 se-
condes sans toucher d’autres touches.

© Reset saturation filtres

Pendant qu'au moins une des signalisations est actives, il
est possible d'effectuer la réinitialisation de I'alarme de sa-
turation des filtres. Durant les 10 premiéres secondes ou la
signalisation de saturation des filtres apparait, appuyer si-

multanément pendant quelques secondes sur ===(8a) et

).

Un signal sonore indique la réinitialisation effective. Il est
recommandé de suivre cette procédure UNIQUEMENT
apres avoir remplacé les filtres.

Remarque : Si les deux signalisations sont actives, réali-
ser cette opération deux fois pour réinitialiser les deux
alarmes. .



o Retard de I'extinction de I'extraction

Avec cette fonction activée, I'extracteur restera allumé pen-
dant un temps défini, a la fin duquel il s'éteindra automati-
quement. Chaque vitesse a un minuteur spécifique, comme
indiqué dans le tableau ci-dessous.

booster V4

V3 V2 Vi

5 min. 10 min.

15 min. 20 min. 30 min.

Pour activer :

Avec I'extracteur en marche, effectuer une pression longue
sur la barre de sélection (5) ; le Voyant (15) s'allumera
pour indiquer que la fonction a été activée.

Pour désactiver :

il suffit de changer la vitesse d'extraction pour désactiver
cette fonction ; le Voyant (15) s'éteindra pour indiquer que
la fonction a été désactivée.

TABLEAU DE PUISSANCE
. . . . Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuis-
Niveau de puissance |Typologie de cuisson son)
augmentation rapide de la température de I'aliment jusqu'a
. Réchauffer rapidement ébullition en cas d'eau ou réchauffer rapidement les li-
Puls_sance quides de cuisson
maximale - - - -
. - brunir, commencer une cuisson, frire des produits surge-
. Frire - bouillir . o
|és, bouillir rapidement
=T . L e faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
I- Faire revenir —rissoler - bouillir - griller | i N )
Puissance (a courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée 15 =7 |Faire revenir - cuire — cuire a I'étouffée|faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
=1 -rissoler - griller (a courtes durées, 10 a 20 minutes)
q_j( 5 ) Ny i . . étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
R Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - griller - A
longue période), remuer les pates
- cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en pré-
Puissance | 7 - L | cuire - mijoter - épaissir, remuer sence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
moyenne bouillon, lait), remuer les pates
— cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces,
[~ - 731 |cuire - mijoter - épaissir, remuer rotis, poissons) en présence de liquides d'accompagne-
ment (ex. eau, vin, bouillon, lait)
i =¥ |Faire fondre - dégeler - garder au|fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
Faible P-4 | chaud - rendre crémeux produits de petites dimensions
Puissance  |Faire fondre - dégeler - garder au|garder chaud des petites portions justes cuisinées ou garder en
! chaud - rendre crémeux température des plats a servir et remuer des risottos
. Plaque de cuisson en position stand-by ou coupé (pré-
OFF i |Surface d'appui sence possible de chaleur résiduelle de la fin de la cuis-
son, signalée par H-L-O)

4. ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

X Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de
linstallation marquées de ce symbole.

ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON

o Nettoyage de la plaque a induction
La plaque de cuisson doit étre nettoyée apres chaque utili-

sation.
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Important :

+ Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer.
Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

* Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou les détachants.

* NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Apreés chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la net-
toyer pour enlever les dépots et les taches causées par
des résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments a haute
teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et
doivent étre immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le
sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques



pour le nettoyage de la plaque (suivre les instructions du
fabricant).

° XD Nettoyage du bac de récupération des li-
quides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles, il est possible d'intervenir a travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin
d’éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum dhy-
giene.

° X E Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et
du détergent neutre et correctement séchée pour éviter
tout phénoméne d’oxydation.

ENTRETIEN DE L’'EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon imbi-
bé de détergent liquide neutre.

NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE NET-
TOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS
UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la cuis-
son.

II doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur
de saturation des filtres lindique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse tempéra-
ture et cycle rapide. Avec le lavage au lave-vaisselle, le
filtre anti-graisse métallique peut décolorer mais ses carac-
téristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre a charbon actif — Céramique
(Uniquement pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson. L’ap-
pareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi
plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la ré-
gularité du nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-
odeur peuvent étre soumis a une régénération thermique
tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C pen-
dant 45 minutes. Une régénération correcte assure une ef-
ficacité de filtrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four
mais dans un plat & un niveau intermédiaire.
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in
acht. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventu-
ele problemen, schade of brand, veroorzaakt door het ap-
paraat als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen
van deze handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld
voor een huishoudelijk gebruik, voor het koken van voe-
dingsmiddelen en het afzuigen van de dampen van het
kookproces. Ander gebruik is niet toegestaan (bijv. het ver-
warmen van omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor een oneigenlijk gebruik of voor ver-
keerde instellingen van de bedieningselementen.

e Lees de instructies aandachtig door: deze bevatten be-
langrijke informatie over de installatie, het gebruik en de
veiligheid.

e Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat
aan.

e \oorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
gecontroleerd worden dat alle onderdelen onbeschadigd
zijn. Neem anders contact op met uw leverancier en ga niet
verder met de installatie.

e Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het
te installeren. Neem anders contact op met uw leverancier
en ga niet verder met de installatie.

1. VEILIGHEID EN
REGELGEVING

/N ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: e
Voordat er handelingen voor de installatie worden verricht,
moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van het elek-
triciteitsnet. ® De installatie of het onderhoud moeten wor-
den uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen van de fabrikant en
conform de plaatselijk geldende normen inzake de veilig-
heid. Geen enkel deel van het product mag gerepareerd of
vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt aangege-
ven in de handleiding. @ De aarding van het product is wet-
telijk verplicht. ® De voedingskabel moet lang genoeg zijn
om de aansluiting van het in het meubel ingebouwde pro-
duct op het elektriciteitsnet toe te staan. @ Opdat de instal-
latie voldoet aan de geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige schakelaar vereist die voldoet aan de veilig-
heidsnormen en die de volledige ontkoppeling van het net
garandeert onder de omstandigheden van overspannings-
categorie lll, in overeenstemming met de installatievoor-
schriften. ® Gebruik geen stekkerdozen of verlengsnoeren.
o Na het voltooien van de installatie mogen de elektrische
onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de gebruiker. ®
Het product en de toegankelijke onderdelen worden tijdens
het gebruik heet. Let op om de verwarmingselementen niet
aan te raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet met het pro-
duct spelen; houd kinderen op afstand en onder toezicht
omdat de toegankelijke onderdelen tijdens het gebruik zeer
heet kunnen worden. e Voor personen met pacemakers en
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actieve implantaten is het belangrijk om, voorafgaand aan
het gebruik van de inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator compatibel is met het product. e Tijdens en na
gebruik mogen de verwarmingselementen het product niet
worden aangeraakt. @ Vermijd contact met doeken of an-
der brandbaar materiaal totdat alle onderdelen het product
voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats geen
brandbare materialen op het product of in zijn nabijheid. ®
Oververhitte vetten en olién kunnen gemakkelijk vlam vat-
ten. Houd toezicht tijdens de bereiding van voedsel dat rijk
is aan vet en olie. ® Als het opperviak is aangetast of ge-
barsten, moet het product worden uitgeschakeld om het
gevaar op elektrische schokken te voorkomen. e Het pro-
duct mag niet door een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening in bedrijf worden gesteld.
e Een onbewaakt kookproces met olie of vet op een kook-
plaat kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. e Het kook-
proces moet bewaakt worden. Een kort kookproces moet
voortdurend bewaakt worden. e Probeer NOOIT om vlam-
men met water te blussen. In plaats daarvan moet het pro-
duct worden uitgeschakeld en moeten de viammen ge-
doofd worden met, bijvoorbeeld, een deksel of een blusde-
ken. e Brandgevaar: plaats geen voorwerpen op de
kookopperviakken. e Gebruik geen stoomreinigers: risico
op een elektrische schok. e Plaats geen metalen voorwer-
pen zoals messen, vorken, lepels en deksels op het opper-
vlak van de kookplaat omdat ze oververhit zouden kunnen
raken. e Alvorens het product op het elekriciteitsnet aan te
sluiten: controleer het typeplaatje (op de onderkant van het
product) om er zeker van te zijn dat de spanning en het
vermogen overeenkomen met die van het elektriciteitsnet
en controleer of het stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijfel contact op met een gekwalificeerde elekdricien.

Belangrijk: ® Schakel de kookplaat na gebruik uit door mid-
del van het bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet op
de pan-detector. @ Om het morsen van vloeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van vloei-
stoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de ver-
warmingselementen niet ingeschakeld met lege pannen of
potten, of zonder pannen. e Na de beéindiging van het
kookproces moet de betreffende kookzone worden uitge-
schakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen aluminiumfo-
lie en plaats met aluminium verpakte producten nooit recht-
streeks op het product. Aluminium zou kunnen smelten en
uw product onherstelbaar beschadigen. e Warm nooit een
blikjie met voedingsmiddelen op zonder het eerst te ope-
nen: het zou kunnen ontploffen! Deze waarschuwing geldt
ook voor alle andere soorten kookplaten. e Het gebruik
van een hoog vermogen, zoals de functie Booster, is niet
geschikt voor het verwarmen van bepaalde vloeistoffen, zo-
als bijvoorbeeld bakolie. De overmatige hitte zou gevaarlijk
kunnen zijn. In dit geval raden wij het gebruik van een lager
vermogen aan. e De pannen moeten rechtstreeks op de
kookplaat en in het midden van de kookzones worden ge-
plaatst. Plaats in geen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat. @ In geval van hoge temperaturen,
vermindert het product automatisch het vermogensniveau
van de kookzones. e Voordat er werkzaamheden voor rei-
niging of onderhoud worden uitgevoerd, moet het product



worden losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stek-
ker te verwijderen of de hoofdschakelaar van de woning uit
te schakelen. e Maak tijdens alle handelingen voor installa-
tie en onderhoud altijd gebruik van werkhandschoenen. e
De product mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar oud en door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens, of met gebrek aan er-
varing of de nodige kennis, mits deze onder toezicht staan
of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen over het veili-
ge gebruik van het product en ze de bij het gebruik betrok-
ken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten onder
toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met het pro-
duct spelen. e De reiniging en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen die niet onder toezicht
staan. e Als het product gelijktijdig wordt gebruikt met an-
dere apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden,
moet de ruimte beschikken over een voldoende ventilatie.
o Het product moet zowel aan de binnen- als de buitenkant
regelmatig worden gereinigd (TEN MINSTE EENMAAL
PER MAAND), en neem daarbij in ieder geval de uitdrukke-
lijk aangegeven onderhoudsvoorschriften in acht. e De
niet-naleving van de normen voor reiniging van het product
en voor de vervanging en reiniging van de filters vormt een
gevaar voor brand. e Flamberen is ten strengste verboden.
e Het gebruik van open vuur is schadelijk voor de filters,
vormt een gevaar voor brand en moet derhalve altijd ver-
meden worden. e Frituren moet altijd onder toezicht ge-
beuren om te voorkomen dat de olie oververhit raakt en
vlam vat. @ Opgelet! Tijdens de werking van de kookplaat
kunnen de toegankelijke delen van het apparaat heet wor-
den. @ Opgelet! Sluit het product niet aan op het elektrici-
teitsnet tot de installatie geheel voltooid is. ® Voor wat be-
treft de toe te passen technische maatregelen en veilig-
heidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen moet de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde instanties strikt in
acht worden genomen. e De afgezogen lucht mag niet in
een kanaal worden geleid dat gebruikt wordt voor de afvoer
van de dampen geproduceerd door apparaten die gas of
andere brandstoffen verbranden. e Gebruik het product
nooit zonder het correct gemonteerde rooster! e Gebruik
voor de installatie alleen de bij het product geleverde be-
vestigingsschroeven of koop, indien ze niet geleverd wor-
den, het correcte type schroeven. Gebruik een correcte
lengte voor de schroeven zoals beschreven in de handlei-
ding voor installatie. @ Wanneer dit product gelijktijdig func-
tioneert met andere apparaten die functioneren op een an-
dere energie dan elektriciteit, mag de negatieve druk in de
ruimte niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Het is be-
langrijk om deze handleiding te bewaren zodat ze op elk
moment geraadpleegd kan worden. In geval van verkoop,
overdracht of verhuizing moet de handleiding het product
begeleiden.

/N VEILIGHEID VOOR DE ELEKTRISCHE
AANSLUITING

o Koppel het product los van het elektriciteitsnet. ® De in-
stallatie moet worden uitgevoerd door professioneel ge-
kwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. e
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De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
zijn van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk beschre-
ven richtlijnen. @ De voedingskabel moet voldoende lang
zijn om de kookplaat van het werkblad te kunnen verwijde-
ren. @ Verzeker u ervan dat de spanning aangegeven op
het typeplaatje op de onderzijde het product overeenkomt
met die van de woning waar het product geinstalleerd zal
worden. e Gebruik geen verlengsnoeren. e De elektrische
aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan de andere gelei-
ders. @ In het geval het product niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel met een minimale
doorsnede van de geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens
tot 5500 watt; voor hogere vermogens moet de doorsnede
4 mm2 zijn). e Op geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de omgevingstempera-
tuur. @ Het product is bestemd om permanent aangesloten
te zijn op het elektriciteitsnet; daarom moet de verbinding
met de vaste netvoeding worden uitgevoerd door middel
van een goedgekeurde meerpolige schakelaar die de volle-
dige ontkoppeling van de netvoeding garandeert onder de
omstandigheden van de overspanningscategorie Il en die
na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet
worden uitgevoerd door de erkende technische service-
dienst of door een persoon met een soortgelijke deskundig-
heid.

KIT WINDOWS: Het product is ontworpen om gebruikt te
worden in combinatie met een KIT Window-sensor (niet
door de fabrikant geleverd). Wanneer de KIT Window-
sensor geinstalleerd wordt (alleen bij gebruik van de AF-
ZUIGMODUS), wordt de luchtafzuiging, telkens wanneer
het venster van de ruimte waarop de Kit wordt geinstal-
leerd gesloten is, onderbroken. De elektrische aansluiting
van de KIT op het apparaat moet worden uitgevoerd
door technisch gekwalificeerd en gespecialiseerd per-
soneel. De KIT moet afzonderlijk gecertificeerd worden
in overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met
het apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor huis-
houdelijke systemen.

OPGELET: de bedrading van de op het product aan te
sluiten KIT moet deel uitmaken van een gecertificeerd
circuit in zeer lage veiligheidsspanning (SELV). De fa-
brikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid af
voor eventuele problemen, schade en brand die het ge-
volg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de KIT.

£\ VEILIGHEID VOOR DE INSTALLATIE

e Zowel de elektrische als de mechanische installatie moe-
ten worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.

e Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het pro-
duct te hebben uitgepakt, dat er geen sprake is van trans-
portschade. Neem in geval van problemen en voordat u het
apparaat installeert contact op met de leverancier of de
klantenservice. Controleer of het aangekochte product af-
metingen heeft die geschikt zijn voor de gekozen plaats



van installatie. Controleer dat er in de verpakking (om
transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is
dat eventueel verwijderd en bewaard moet worden (bijvoor-
beeld zakjes met schroeven, garantiecertificaat, enz.). Con-
troleer ook of er in de nabijheid van de plaats van installatie
een stopcontact beschikbaar is

o Voorbereiding meubel voor de inbouw:

* Het product mag niet geinstalleerd worden boven koelap-
paratuur, vaatwasmachines, kachels, ovens, wasmachines
en wasdrogers. Verricht alle aanpassingen van het meubel
voordat de kookplaat wordt geplaatst en verwijder zorgvul-
dig alle spaanders of zaagselresten.

De minimale afstand tussen de kookplaat en de muur moet
aan de voorkant minimaal 50mm zijn, aan de zijkant mini-
maal 50mm en bij de bovenkasten minimaal 500mm.

NB: bij het plannen van de ruimtes moeten de aanwijzingen
van de keukenfabrikant worden gevolgd.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt
aangeraden om in de plint een gleuf te maken en daarin
een in de handel verkrijgbaar rooster te plaatsen.

+ Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting in
gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.: losmid-
delen, conserveringsmiddelen, vetten, olién, poeders, oude
lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig over de gehele
omtrek van de lijst worden aangebracht; laat de kit na het
verlijmen gedurende ongeveer 24 uur drogen.

e Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet
in overeenstemming met deze aanwijzingen worden gein-
stalleerd, kan dit leiden tot risico’s van elektrische aard.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met
kleefband met de volgende kenmerken: zachte elastische
PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet
aan de norm DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende
weerstand tegen veroudering; bestand tegen temperatuur-
wisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.

VERWIJDERING AAN EINDE LEVENSDUUR

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming
ﬁ met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI

2013 Nr.3113, Afgedankte Elektrische en Elek-
MR {r0nische Apparatuur (AEEA).
Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt afge-
voerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van po-
tentieel negatieve gevolgen voor het milieu en de gezond-
heid. Het op het product of op de begeleidende documen-
ten aangegeven symbool geeft aan dat dit product niet be-
handeld mag worden als huishoudelijk afval, maar ingele-
verd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de recy-
cling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselijke regel-
geving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit pro-

duct moet contact worden opgenomen met de plaatselijke
instantie voor de inzameling van huishoudelijke apparaten
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of de winkel waar het product is aangekocht.

REGELGEVING

Apparatuur ontworpen, getest en vervaardigd in overeen-
komst met de normen inzake:

+ Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; ¢ Prestaties: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; CEI/EN 61000-3-3; CEIEN
61000-3-12.

2. GEBRUIK
GEBRUIK RECIPIENTEN VOOR KOKEN

o Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met dit symbool.

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kook-
plaat te voorkomen, gebruik geen:

* recipiénten waarvan de bodem niet volledig viak is;

* metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

* recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

* plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

* Niet alle voor inductie geschikte pannen functioneren effi-
ciént door hun bodems die gedeeltelijk uit ferromagnetisch
materiaal bestaan!! Controleer dat bij het kopen van pan-
nen:

+ dat de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Is dit niet het geval, dan nemen zowel de effici-
éntie als de gelijkmatigheid van de warmteoverdracht af, bij
temperaturen van het opperviak van de pan die niet ge-
schikt zijn voor koken

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de pan wordt niet
opgewarmd en kan eventueel niet herkend worden door de
inductoren.

'ﬁ\,

+ Niet-viakke bodem of ruw opperviak.

+ Verminderen het raakvlak tussen de inductor en de pan,
waardoor de efficiéntie afneemt en de kookervaring ver-



slechterd.

oRecipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het ma-
teriaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-mag-
netisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.
Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf ge-
noemde indicaties van toepassing.

e Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetin-
gen hebben, worden de kookzones niet geactiveerd.
Om te zien welke minimale diameter van de pan gebruikt
moet worden op elke afzonderlijke zone, raadpleeg het ge-
illustreerde deel van deze handleiding.

Opgelet: Om de bereidingsresultaten en de product-
kwaliteit te waarborgen, wordt geadviseerd om GEEN
inductie-adapters te gebruiken.

e Energiebesparing

Gebruik pannen en potten met een diameter van de bodem
die gelijk is aan die van de kookzone; Gebruik uitsluiten
pannen en potten met een vlakke bodem; Laat, indien mo-
gelijk, de deksel tijdens het koken op de pan; Kook groen-
ten, aardappelen, enz. met een kleine hoeveelheid water
om de bereidingstijd te verminderen; Gebruik de snelkook-
pan om het energieverbruik en de bereidingstijd verder te
beperken; Plaats de pan in het midden van de op de kook-
plaat aangegeven kookzone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie
met externe afvoer of in de filterversie met interne recircu-
|atie.

Raadpleeg de  websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige gamma van be-
schikbare kits te controleren, om de verschillende installa-
ties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in afzuig uit-
voering.

o || Afzuigversie:

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie lei-
dingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op lei-
dingen en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke dia-
meter aan die van de luchtuitlaat (koppelingsflens). Verwijs
voor meer informatie over de buizen en hun afmetingen
naar de pagina accessoires van de installatiehandleiding -
Afzuigversie. Het gebruik van leidingen en uitiaatopeningen
met een kleinere diameter veroorzaken een verminderde
prestatie van de afzuiging en een aanzienlijke toename van
het geluidsniveau. In deze gevallen aanvaarden wij derhal-
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ve geen enkele aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht: < We raden een lineair
traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. « We ra-
den om over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten
van 90° te gebruiken. * Vermijd drastische wijzigingen van
de doorsnede van de leiding, probeer altijd een diameter
van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige door-
snede van 222 x 89 mm).

o [ IFilterversie:

De aangezogen lucht wordt gefiltreerd door speciale vet-
en geurfilters alvorens via de daarvoor bestemde leidingen
weer in de ruimte te worden geleid (Geurfilters en leidingen
moeten apart worden aangeschaft). Verwijs voor meer in-
formatie naar de pagina’s met betrekking tot de accessoi-
res en de configuraties (voor filterversie) in het geillustreer-
de deel van deze handleiding.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
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Functie

ON/OFF van de kookplaat/de afzuiger voor de
kookplaat

Keuzetoets kookzone

Display niveau vermogen kookzone

LED kookzone actief / LED verzadiging filters ac-
tief

Verhoging/Verlaging niveau bereidingsvermogen
en afzuigsnelheid (afzuigvermogen)
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6 Activering eierwekker (Stand Alone)

6a - 6b LED eierwekker (Stand Alone) actief

Display timer kookzone / Display verzadiging kool-

TaTb o offiter — vetfiter

8a-8b Verhoging/verlaging display timer

Activering Temperature Manager (Warming Func-

9 tion) [Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]
10 Pauze

10a  LED pauze actief

11 Key Lock [Toetsenvergrendeling]

11a  LED-Key Lock

12 Keuzetoets afzuiger

13 Display afzuiger

14 Activering functie automatische afzuiger

15 LED menu vertraging afzuiger

BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT U
BEGINT

OPGELET: Na de eerste aansluiting van het product op
het elektriciteitsnet heeft de kookplaat een procedure
voor ONTGRENDELING nodig. Ga verder zoals aange-
geven:

Sluit de plaat aan op het stroomnet; het display (13) geeft

een knipperende S weer en de LED (11a) is ingescha-

keld. Druk op de toets EJ (11) voor enkele seconden, il
LED (11a) schakelt uit. Het is nu mogelijk om de plaat in te

schakelen met de toets ON/OFF @ (1).

Deze handleiding beschrijft de belangrijkste functies; scan
de QR-code op de eerste pagina's om toegang te krijgen
tot de volledige instructies op het internet. Alle functies van
deze kookplaat voldoen aan de strengste veiligheidsnor-
men. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn ge-
plaatst.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat activeren” zonder “Selec-
teer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de “Functie
Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te be-
naderen.



DISPLAY KOOKZONE

op de displays van de kookzones wordt het volgende weer-
gegeven:

Functie Waarde
Kookzone ingeschakeld S
Power Level f,,, 9‘1‘3
Residual Heat Indicator el

Pot Detector *_"
Functie Temperature Manager actief 1_;"1__1";3
Functie Pauze il
Functie Automatic Heat UP E’

KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT

o Safe Activation

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van afwe-
zigheid of verwijdering van de pannen.

o Pot Detector

Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelijk van het ingestelde vermogensni-
veau.

o Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de betref-

|
fende zone, door middel van het symbool }'i'

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

o Inschakelin
De kookplaat schakelt in door aanraking van de toets ON/

OFF @(1). De display (3) en de display (13) schakelen

[
in en geven het nummer nul weer L.
Om de plaat uit te schakelen, drukt u op de toets ON/OFF

® ).

De kookplaat schakelt na enkele seconden uit als er geen
functies geactiveerd zijn.

o Activering van de kookzone
Activering:
Ga naar het menu van de kookzone door te drukken op

een van de toetsen E B B G (2) die overeen-

komen met de gewenste kookzone. Enkel het display (3)
van die zone blijft fel verlicht.

Druk op de selectiebalk (5) en veeg er met uw vinger over
om het vermogen van de vooraf geselecteerde kookzone af
te stellen.

Opmerking: Wanneer u een kookzone selecteert, geeft het
display van de TIMER (7a+7b) het volgende weer:

. de LED (4) dat inschakelt definieert welke zone is
geselecteerd, in dit geval zone FL.

Deactivering:
Ga naar het menu van de gewenste kookzone en druk op

een van de toetsen D E] E l:l (2), enkel het dis-

play (3) van die zone blijft fel verlicht; Breng het vermogen
tot nul of druk opnieuw op de toets (2) waarbij u deze en-
kele seconden ingedrukt houdt.

o Power Level kookzone

De kookplaat is voorzien van 9 vermogensniveaus. Raak
de selectiebalk (5) aan en verschuif de vingers:

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in het
display (3) van de gekozen kookzone.

® Power Booster
Het product is voorzien van 1 extra vermogensniveau (ho-

ger dan het niveau 9), dat 10 minuten actief blijft, waarna
het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

Raak de Selectiebalk (5) aan en verschuif de vinger over

de balk (voorbij het niveau 9) om de Power Booster te ac-
tiveren. Het niveau van de Power Booster wordt aangege-

ven in het Display (3) met het symbool P

e Egqg Timer

De functie Egg Timer (eierwekker) is een functie voor aftel-
len die onafhankelijk is van de kookzones (en van de af-
zuigzone).

Activering:

Verlaat het menu Afzuiging of Kookzones, zodat alle LED's
(3 en 13) ingeschakeld zijn.

Druk op de toets C’) (6) de led (6a) schakelt in en tegelij-
kertijd schakelt ook

het display (7a+7b) in met de LED (6b) ~= ~ .
Nu is het mogelijk om de tijd te verhogen of te verlagen met

behulp van de toetsen + (8a) en === (8b). De tijd wordt
uitgedrukt in minuten. Als de timer een tijd van minder dan
1 minuut bereikt, gaat de telling verder in seconden.

Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een ge-



luidssignaal afgegeven en wordt de kookzone uitgescha-
keld.

Deactiveren:

Om de timer voortijdig uit te schakelen, verlaat u het menu
Afzuiging of Kookzones, zodat alle LED's (3 en 13) inge-
schakeld zijn en brengt u het display Timer naar nul met de

toets = (8a).

o Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor el-
ke kookzone kan worden ingesteld, ook voor meerdere
kookzones tegelijk. Aan het einde van de ingestelde tijd
worden de kookzones automatisch uitgeschakeld en wordt
de gebruiker gewaarschuwd met een geluidssignaal.
Activering:

Opmerking: deze timer kan enkel worden gestart als de
kookzone actief is met een vermogen anders dan nul.

Na activering van de gewenste kookzone toets (2),

wordt het display (7a+7b) actief en is het mogelijk om de
timer in te stellen. Om de tijd te verhogen of verlagen, ge-

bruikt u de toetsen + (8a) en === (8b). De tijd wordt uit-
gedrukt in minuten. Als de timer een tijd van minder dan 1
minuut bereikt, gaat de telling verder in seconden.

De handeling kan naar wens voor meerdere kookzones
herhaald worden:

Elke kookzone kan een verschillende ingestelde timer heb-
ben; in het display (7a+7b) verschijnt het aftellen van de
kookzone die op dat moment geselecteerd is

Opmerking: Na het activeren van de zone Bridge kan de
timer ook op deze zone worden gestart.

Deactiveren:

Om de timer voortijdig uit te schakelen, selecteert u de

kookzone toets (2) druk op de toets === (8a) totdat de ti-
mer op nul staat. De tijd wordt gedeactiveerd.

o Power Limitation [Vermogensbegrenzing]

Door middel van de functie Power Limitation kan de wer-
king van het product zo worden ingesteld dat het maximale
stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt beperkt
en het totale stroomverbruik van de kookplaat de ingestel-
de maximale waarde niet overschrijdt.

Het beheermenu Power Limitation bevindt zich in het menu
beheer parameters.

Om het menu beheer parameters te openen:
Koppel de plaat los van het stroomnet, wacht enkele
seconden en sluit de plaat opnieuw aan op het stroom-

net. ONTGRENDEL de kookplaat door de toets [% (11)
enkele seconden ingedrukt te houden; druk vervolgens en-

kele seconden tegelijkertijd op de toetsen II] (12) + 1_&1
(14) totdat de schuifbalk (5) wordt verlicht. Schuif met een
vinger over de hele balk (5) van links naar rechts. De twee

displays (3-RL) en (3-RR) worden ingeschakeld.

Het Display (3-RL) geeft de parameter aan die wordt ge-
wijzigd.

Display (3-RR) geeft de ingestelde waarde aan.

Om naar het menu beheer Power Limitation te gaan:
Door naar het menu parameters te gaan, weergeeft het dis-

I~ [
play (3-RL) standaard afwisselend de waarden L. en LU,

§9%

Druk meermaals op de toets —~~(9-RL) totdat het display
i~ ] . i~
(3-RL) de waarden L. en L= afwisselend weergeeft. (L

-
en = = menu beheer Power Limitation).

Instellen waarde Power Limitation:

)

druk op de toets 227 (9-RR) om de gewenste waarde te
selecteren tussen de drie beschikbare, zie de tabel hieron-
der:

Zone Zone Waarde
3-RL 3-RR vermogen (KW)
— T [

LoC In] 7,4
2 ] 45

~ 0 |

LC I 31

Instellingen opslaan:
Om de geselecteerde instellingen op te slaan, drukt u op

de toets ®(1)

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

o Activering van de afzuiger.
Activering:

Druk op de toets II] (12) het display (13) schakelt fel in.
Druk op de selectiebalk (5) en veeg er met uw vinger over
om het afzuigvermogen van rook af te stellen.

Opmerking: in tegenstelling tot de kookzones is het uit-
schakelen van de afzuiger niet programmeerbaar met een
timer. Dus zal het display (7a+7b) niet actief worden.

Deactivering:

Om de afzuiger uit te schakelen, houdt u de toets II] (12)
enkele seconden ingedrukt of brengt u het afzuigvermogen
naar nul.

o Power Level afzuiger
De afzuiger beschikt over 4 niveaus van afzuigvermogen
en een Booster.

Raak de Selectiebalk (4) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;



naar links om het vermogensniveau te verlagen.
Het ingestelde vermogen wordt weergegeven in het dis-
play (13) van de afzuiger.

® Power Booster van de afzuiger

Het product beschikt over 1 niveau van extra vermogen
BOOSTER (naast niveau 4), dat actief blijft voor 5 minu-
ten, waarna het vermogen terugkeert naar het voorgaande
niveau.

Raak de Selectiebalk (5) aan en verschuif de vinger over
de balk (voorbij het niveau 4) om de Power Booster te acti-
veren. Het niveau van de Power Booster wordt aangege-

ven in het Display (13) met het symbool P

o Automatische werking

Het product wordt ingeschakeld bij de meest geschikte
snelheid en past het afzuigvermogen aan op basis van het
maximale bereidingsniveau dat voor de kookzones wordt
gebruikt.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de af-
zuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze gelei-
delijk te verminderen, om de resterende dampen en geuren
af te voeren.

Activering:
Ga naar het menu afzuiger door te drukken op de toets

II] (12) en druk vervolgens op de toets @ (14); in het

display (13) wordt de letter Fi' weergegeven, afgewisseld
met de waarde van de snelheid van de afzuiger.

Deactiveren:

Vanuit het menu afzuiger drukt u op de toets ‘l_ﬁf (14) of
verlaag handmatig de snelheid van de afzuiger vanuit de
selectiebalk (5).

o Menu beheer filters:
Voorwaarden om toegang te krijgen tot het menu:
KOOKZONES en AFZUIGER moeten beiden op vermogen

i
Lt staan; De EIERWEKKER moet zijn uitgeschakeld; In-
dien niet aan deze voorwaarden wordt voldaan, zal het

display (7a+7b) tijdens de toegangsprocedure 1 L aan-
geven en zal het niet mogelijk zijn om verder te gaan.

Om naar het menu te gaan en de status van de filters te
bekijken:
Nadat aan de voorwaarden voor de toegang is voldaan zo-

als hierboven aangegeven, drukt u op de toets E] (12),

druk vervolgens tegelijkertijd op ===(8a) en +(8b) voor 4
seconden.

Op dit punt bevindt u zich in het menu beheer filters.
Het display (7a+7b) weergeeft standaard de status van

het VETFILTER, druk op ===(8a) om over te schakelen
naar de statusweergave van het GEURFILTER. Telkens
wanneer deze toets wordt ingedrukt, schakelt het display
achtereenvolgens van het ene filter naar het andere. Hier-
onder een tabel van de filterstatussen.

Status filter Display
Vefilter ACTIEF* o5.
Geurfilter ACTIEF* e
Vetfilter NIET ACTIEF* o=
Geurfilter NIET ACTIEF* F-

*Wanneer de indicator voor filterverzadiging ACTIEF is, zal
het display (7b) de status van het filter weergeven met een

T
waarde van Sl(maximale efficiéntie) tot Lt (filter uitgeput).

Om de indicator filterverzadiging te activeren of te de-
activeren:

Nadat u een van de twee filters heeft geselecteerd, drukt u

op +(8b); Bij iedere druk gaat het display achtereenvol-
gens van de ene status over naar de andere.

Opmerking: Als u het filter deactiveert en deze vervolgens
in dezelfde sessie opnieuw activeert, blijft de waarde van
de filterstatus ongewijzigd ten opzichte van voér de deacti-
vering.

Als u het menu verlaat nadat u het filter heeft gedeacti-
veerd, zal de verzadigingswaarde van het filter opnieuw be-

ginnen bij Sl wanneer het filter opnieuw wordt geactiveerd.

Om het menu te verlaten:
Om het menu te verlaten, drukt u op een willekeurige toets

BEHALVE de toets ===(8a) of +(8b) of wacht 8 secon-
den zonder andere toetsen in te drukken.

© Reset verzadiging filters

Terwijl een of beide signalen actief zijn, is het mogelijk om
het alarm voor filterverzadiging te resetten. In de eerste 10
seconden waarin het signaal voor filterverzadiging ver-

schijnt, drukt u gelijktijdig voor enkele seconden ===(8a) en

~Hsb) in.

Een akoestisch signaal geeft de succesvolle reset aan. Het
is raadzaam deze procedure ENKEL uit te voeren nadat de
filters zijn vervangen.

Opmerking: Indien beide alarmen actief zijn, voert u deze
handeling twee keer uit om beide alarmen te resetten. .



o Vertraging uitschakeling afzuigin

Indien deze functie is geactiveerd, blijft de afzuiger gedu-
rende een vooraf ingestelde tijd ingeschakeld. Zodra deze
tijd is verstreken, schakelt het automatisch uit. Elke snel-
heid heeft een specifieke timer zoals aangegeven in de on-
derstaande tabel.

Om te activeren:

Druk, met werkende afzuiger lang op de selectiebalk (5)
de LED (15) schakelt in en geeft aan dat de functie is geac-
tiveerd.

Om te deactiveren:

het is voldoende om de afzuigsnelheid te wijzigen om deze
functie te deactiveren. De LED (15) schakelt uit en geeft

booster S 4 S3 S2 S1 o .
aan dat de functie is gedeactiveerd.
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
TABEL VERMOGENS
Vermogensniveau Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel opwar-
Max vermo- men van kookvlogistoffen
en
9 . aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten fritu-
E. 5’ Frituren - koken
ren, snel aan de kook brengen
_f ) S Aanbraden - fruiten -koken - grillen frylten, aan de kook houden, koken en grillen (voor korte
Hoog ver- tijd, 5-10 minuten)
mogen 15 =7 |Aanbraden - koken - sudderen - fruiten| fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange
- grillen duur, 10-20 minuten), voorverwarmen van benodigdheden
L 5 Koken - laten sudderen - fruiten — gril-|stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
" len omscheppen
i N __|langere kookijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bijbe-
Gemiddeld | = . SKg::” er'fte” pruttelen - inkoken - M-, ende viogistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de
vermogen PP pasta omscheppen
. langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter:
=i =1 |Koken - laten pruttelen - inkoken - om-| . . -
c-.O scheppen rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)
1 =% |Smelten - ontdooien — warm houden -|de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,
L r-L smeuig maken kleine producten ontdooien
aag ver- . -
mogen . |Smelten — ontdooien — warm houden - het warm houden van kleine porties vers gekookt voedsgl
i . of het warm houden van klaargemaakte gerechten en ri-
smeuig maken .
sotto's doorroeren
. Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwe-
OFF i4  |Steunopperviak zigheid van restwarmte na afloop van de bereiding, aange-
geven met H-L-O)

49



4. ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling
voor reiniging of onderhoud of de kookzones uitge-
schakeld zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

Verwijs voor het onderhoud van het product naar de
x afbeeldingen aan het einde van de installatie, ge-
markeerd met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT

o Reiniging van de inductiekookplaat

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk:

+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen
sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

+ Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmidde-
len zoals ovensprays of vlekkenmiddelen.

* GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te verwij-
deren. Suiker of levensmiddelen met een hoog suikerge-
halte beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk
worden verwijderd. Zout, suiker en zand kunnen krassen
veroorzaken op het glazen opperviak. Gebruik een zachte
doek, absorberend keukenpapier of specifieke producten
voor het reinigen van de kookplaat (volg de aanwijzingen
van de fabrikant).

° X D Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvloedig vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep
aan de onderkant van het product te gebruiken om eventu-
ele resten te verwijderen en zo een maximale hygiénische
veiligheid te garanderen.

° X E Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met
warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.
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ONDERHOUD AFZUIGER

o Reiniging van de afzuiger:

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek.

GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN
VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

° XA Onderhoud veffilters:

Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer
het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de
filters dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen,
met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en
de korte cyclus. Het kan gebeuren dat het wassen in de
vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-ei-
genschappen zullen absoluut niet wijzigen.

° XB Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch
(Alleen voor filterversie):

Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding
vrijkomen op. Het product is uitgerust met een set
geurfilters.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of
minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en
de regelmaat van de reiniging van het veffilter. De geurfil-
ters kunnen om de 2/3 maanden thermisch geregenereerd
worden in een naar 200°C voorverwarmde oven geduren-
de 45 minuten. Een correcte regeneratie zorgt gedurende 5
jaar voor een constante efficiéntie van de filtratie.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggen-
de hoogte.



Siga escrupulosamente las instrucciones proporciona-
das en este manual. El fabricante no acepta responsabili-
dad alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados al producto procedentes del incumplimiento de
las instrucciones incluidas en el presente manual. El pro-
ducto esta destinado sélo para el uso doméstico para la
coccion de alimentos y la aspiracion de los humos proce-
dentes de la coccion. No se admiten usos distintos a los in-
dicados (por ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no
se responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes inco-
rrectos de los mandos.

e |ea detenidamente las instrucciones: contienen impor-
tante informacién sobre la instalacion, el uso y la seguri-
dad.

o No efectue variaciones eléctricas en el producto.

® Antes de proceder a la instalacion del producto asegure-
se de que ninguno de los componentes esté dafiado. De
no ser asi, pdngase en contacto con su distribuidor e inte-
rrumpa la instalacion.

e Verifique la integridad del producto antes de proceder
con la instalacion. De no ser asi, pongase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacién.

1. SEGURIDAD Y NORMATIVAS
/N SEGURIDAD GENERAL

jCuidado! Siga escrupulosamente las siguientes instruc-
ciones: e Antes de realizar cualquier trabajo de instalacion,
desconecte el producto de la red eléctrica. e La instalacion
o0 el mantenimiento debe ser realizado por un técnico cuali-
ficado, de conformidad con las instrucciones del fabricante
y en cumplimiento de la normativa local en materia de se-
guridad. No repare ni sustituya ninguna parte del producto
a menos que se indique especificamente en el manual de
uso. e La ley exige la puesta a tierra del producto. e El ca-
ble de alimentacion debe ser lo suficientemente largo para
permitir la conexion del producto, empotrado en el mueble,
a la red eléctrica. ® Para que la instalacion cumpla con las
normas de seguridad vigentes, es necesario un interruptor
de corte omnipolar bajo norma que asegure la desconexion
completa de la red eléctrica en condiciones de la categoria
de sobrecarga ll, de acuerdo con las reglas de instalacion.
o No utilice tomas eléctricas multiples ni alargadores eléc-
tricos. @ Una vez finalizada la instalacion, los componentes
eléctricos no deberan ser accesibles al usuario. e El pro-
ducto y sus partes accesibles se calientan durante el uso.
Tener cuidado de no tocar los elementos de calentamiento.
o Asegurese de que los nifios no jueguen con el producto;
procure vigilar a los nifios y manténgalos a una distancia
prudente, ya que las partes accesibles pueden calentarse
mucho durante el uso. e Para los portadores de marcapa-
sos e implantes activos es importante comprobar, antes del
uso de la placa de induccion, que el implante sea compati-
ble con el producto. @ Durante y después del uso, no to-
que los elementos de calentamiento del producto. e Evite
el contacto con pafios u otro material inflamable hasta que
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todos los componentes del producto no se hayan enfriado
suficientemente, riesgo de incendio. @ No coloque materia-
les inflamables sobre el producto o en sus proximidades. @
Las grasas y aceites ya utilizados son facilmente inflama-
bles. Supervisar la coccion de los alimentos ricos en gra-
sas y aceites. @ Si la superficie se encuentra agrietada,
apague el producto para evitar la posibilidad de una des-
carga eléctrica. @ El producto no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de un temporizador
externo o un sistema separado de control remoto. e La
coccion sin supervision sobre una placa de coccidn con
aceite 0 grasa puede ser peligrosa y causar incendios.
El proceso de coccidn debe ser supervisado. Un proceso
de coccion a corto plazo debe ser supervisado continua-
mente. @ NUNCA intente apagar el fuego con agua. En su
lugar, apague el producto y use por ejemplo una tapa o
una manta ignifuga para sofocar las llamas. e Peligro de
incendio: no coloque objetos sobre las superficies de coc-
cion. e No utilice limpiadores de vapor, riesgo de descar-
gas eléctricas. @ No coloque objetos metalicos, tales como
cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, sobre la superficie
de la placa de coccion ya que podrian sobrecalentarse. ®
Antes de conectar el producto a la red eléctrica: verifique la
placa de datos (montada en la parte inferior del producto)
para cerciorarse de que el voltaje y la potencia se corres-
pondan con aquellos de la red eléctrica y que el enchufe
sea adecuado. En caso de duda, pdngase en contacto con
un electricista cualificado.

Importante: @ Después de su uso, apague la placa de coc-
cion por medio de su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. @ Evite derrames de liquidos,
por lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. @ No deje los elementos de calenta-
miento encendidos con ollas o sartenes vacias o sin reci-
pientes. @ Una vez que haya terminado de cocinar, apa-
gue la zona de coccidn correspondiente. e Para la coccion
nunca use hojas de papel de aluminio , y nunca coloque di-
rectamente productos embalados con aluminio. El aluminio
se fundiria y dafiaria irreparablemente su producto. @ Nun-
ca caliente latas o tarros de lata de alimentos sin haberlas
abierto previamente: jpodrian explotar! Esta advertencia
aplica para todos los otros tipos de placas de coccién. e El
empleo de una potencia elevada tal como la funcién Boos-
ter no es adecuada para el calentamiento de algunos liqui-
dos, como por ejemplo el aceite para freir. El calor excesi-
vo puede ser peligroso. En estos casos se recomienda
usar una potencia mas baja. e Los recipientes deben ser
colocados directamente sobre la placa de coccion y deben
estar centrados. Bajo ninguna circunstancia coloque otros
objetos entre la olla y la placa de coccién. e En situaciones
de altas temperaturas, el producto disminuye automatica-
mente el nivel de potencia de las zonas de coccion. e An-
tes de realizar cualquier tarea de limpieza o mantenimien-
to, desconecte el producto de la red eléctrica, quitando el
enchufe o desconectando el interruptor general de la habi-
tacion. e Para todas las operaciones de instalacion y man-
tenimiento es preciso usar guantes de trabajo. @ El pro-
ducto puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios
de edad y por personas con capacidades fisicas, sensoria-



les o mentales reducidas, o con falta de experiencia y co-
nocimiento, a condicién de que estén bajo supervision o
hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del pro-
ducto de forma segura y la comprension de los peligros re-
lacionados con el mismo. e Los nifios deben ser controla-
dos para que no jueguen con el producto. e Las operacio-
nes de limpieza y mantenimiento no deben ser llevadas a
cabo por nifios sin ninguna supervision. e El local debe
disponer de suficiente ventilacion cuando el producto se
utiliza al mismo tiempo que otros aparatos con combustion
de gases u otros combustibles. e El producto debe limpiar-
se con frecuencia tanto interna como externamente (AL
MENOS UNA VEZ AL MES), respete de todos modos
cuanto expresamente indicado en las instrucciones de
mantenimiento. e La inobservancia de las normas de lim-
pieza del producto y de la sustitucion/limpieza de los filtros
causa riesgos de incendios. @ Esta terminantemente prohi-
bida la coccion flambé. e El empleo de llamas libres es
perjudicial para los filtros y puede originar incendios, por lo
tanto, se debe evitar en cualquier circunstancia. ® Se reco-
mienda mantener constantemente bajo control la coccién
de alimentos por fritura, para evitar que el aceite recalenta-
do arda. e jCuidado! Durante el funcionamiento de la pla-
ca de coccion, las partes accesibles del producto pueden
calentarse considerablemente. e jCuidado! No conecte el
producto a la red eléctrica hasta que la instalacion no esté
totalmente completada. e En lo que respecta a las medi-
das técnicas y de seguridad que deben adoptarse para la
evacuacion de los humos, aténgase estrictamente a lo pre-
visto en los reglamentos de las autoridades locales compe-
tentes. e El aire aspirado no debe encauzarse en una tu-
beria que se utiliza para la evacuacion de los humos pro-
ducidos por aparatos de combustién de gas o de otros
combustibles. ® jNunca use el producto sin la rejilla mon-
tada correctamente! e Utilice Gnicamente los tornillos de fi-
jacion para la instalacion incluidos en el suministro del pro-
ducto, de no ser asi, asegurese de comprar el tipo de torni-
llo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal como
especificado en la Guia de instalacion. @ Cuando este pro-
ducto y otros aparatos alimentados con una energia que
no sea electricidad estan en funcionamiento contempora-
neamente, la presion negativa en la habitacion no debe su-
perar 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Es importante conservar este
manual para poder consultarlo en cualquier momento. En
caso de venta, cesion o traslado, asegUrese de que éste
permanezca junto con el producto.

/\ SEGURIDAD PARA LA CONEXION
ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. eLa instala-
cion debe ser realizada por personal profesionalmente cua-
lificado y con conocimiento de las normas vigentes en ma-
teria de instalacion y seguridad. eEl fabricante declina
cualquier responsabilidad sobre las personas, animales o
cosas, en caso de incumplimiento de las instrucciones pro-
porcionadas en el presente capitulo. ®El cable de alimen-
tacion debe ser lo suficientemente largo para permitir la re-
mocion de la placa de coccion de la superficie doméstica.
eAsegUrese de que la potencia indicada en la placa de da-
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tos, montada en la parte inferior del producto, corresponda
a la del local en el que se va instalar. ®No utilice cables de
extension. e El cable eléctrico de puesta a tierra debe ser
2 cm mas largo que los otros cables. ® Si el producto no
esta equipado con cable de alimentacién, utilice uno con
seccion minima de los conductores igual a 2,5 mm2 para
voltajes de hasta 5500 vatios; mientras que para voltajes
superiores deben ser de 4 mm2. @ En ninglin momento el
cable debe alcanzar una temperatura de 50°C por encima
de la temperatura ambiente. @ El producto esta disefiado
para estar permanentemente conectado a la red eléctrica,
por esta razon, es preciso efectuar la conexion a la red fija
mediante un interruptor omnipolar homologado, que asegu-
re la desconexion completa de la red eléctrica segun las
condiciones de la categoria de sobretension Ill y que sea
facilmente accesible después de la instalacion.

e jCuidado! La sustitucion del cable de interconexién de-
be ser realizada por el servicio de asistencia técnica autori-
zado o por una persona con una cualificacion similar.

KIT WINDOWS: El producto esta elaborado para ser utili-
zado en combinacion con un KIT sensor Window (no
suministrado por el fabricante). Montando este KIT, si la
ventana esta cerrada, el motor del aspirador se debe apa-
gar (solo en el caso de uso en modalidad ASPIRAN-
TE) . La conexion eléctrica del KIT al producto debe ser
realizada por personal técnico cualificado y especiali-
zado. El KIT debe ser certificado por separado de
acuerdo a las normas de seguridad pertinentes al com-
ponente y a su utilizacion con el producto. La instala-
cion debe ser realizada de acuerdo a las reglamenta-
ciones vigentes para la instalaciones domésticas.
ATENCION: el cableado del KIT para conectar al pro-
ducto debe ser parte de un circuito certificado con
muy baja tension de seguridad (SELV). El fabricante de
este producto rechaza toda responsabilidad por even-
tuales inconvenientes, dafios, incendios provocados
por defectos y/o problemas de mal funcionamiento y/o
instalacion inadecuada del KIT.

£\ SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

e La instalacion, ya sea eléctrica 0 mecanica, debe ser lle-
vada a cabo por personal especializado.

e Antes de iniciar la instalacion: Después de desemba-
lar el producto, compruebe que no se ha dafiado durante el
transporte y, en caso de problemas, pdngase en contacto
con el distribuidor o con el Servicio de asistencia técnica,
antes de proceder a la instalacion; Compruebe que el pro-
ducto adquirido tiene un tamafio adecuado para la zona de
instalacion elegida; Compruebe que no haya material de
acompafiamiento (por ejemplo, sobres con tornillos, garan-
tias, etc.) en el interior del embalaje (por razones de trans-
porte), si es necesario debe ser retirado y guardado; Com-
pruebe también que haya una toma de corriente cerca de
la zona de instalacion

o Preparacion del mueble para el empotrado:

+ El producto no puede instalarse encima de aparatos de
refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras y se-
cadoras; Realice todos los trabajos de corte en el mueble



antes de colocar la placa de coccion y retire cuidadosa-
mente las virutas o residuos de serrin.

La distancia minima entre la placa de coccion y la pared
debe ser de al menos 50mm frontalmente, de al menos
50mm lateralmente e di almeno 500mm respecto a los col-
gantes superiores.

Nota: a la hora de disefiar los espacios, deben seguirse las
instrucciones del fabricante de la cocina.

+ para optimizar la instalacion filtrante se recomienda reali-
zar una fisura en el zécalo donde poder introducir una reji-
lla comercial.

* Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un compo-
nente (S), que tenga una resistencia a la temperatura de
hasta 250°; antes de la instalacion, las superficies que se
van a pegar deben limpiarse cuidadosamente eliminando
cualquier sustancia que pueda comprometer su adhesion
(por ejemplo: agentes desmoldeantes, conservantes, gra-
sas, aceites, polvo, residuos de adhesivos antiguos, etc.);
el adhesivo se debe distribuir uniformemente en todo el pe-
rimetro del marco; después del encolado, deje secar el
adhesivo durante unas 24 horas.

e jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos
de fijacion segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se re-
comienda encintar las tuberias con un adhesivo que tenga
las siguientes caracteristicas: pelicula elastica de PVC
suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla con la
normativa DIN EN 60454; retardante de llama; 6ptima re-
sistencia al envejecimiento; resistente a los cambios de
temperatura; utilizable a bajas temperaturas.

ELIMINACION AL FINAL DE VIDA

E Este producto esta marcado de acuerdo con la

Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Residuos de Aparatos Eléctricos y

M T cctronicos (RAEE).

Asegurandose de que este producto sea eliminado de mo-
do correcto. El usuario contribuye a prevenir las potencia-
les consecuencias negativas para el ambiente y la salud.
El simbolo en el producto o en la documentacién adjunta
indica que este producto no debe ser tratado como un de-
secho doméstico, sino que debe ser llevado a un punto de
recoleccion adecuado para el reciclaje de aparatos eléctri-
cos y electrénicos. Para la eliminacion del producto siga
las normativas locales para la eliminacion de residuos. Pa-
ra obtener mas informacién sobre el tratamiento, la recupe-
racion y el reciclaje de este producto, péngase en contacto
con las autoridades locales, el servicio de recoleccion de

residuos domésticos o con la tienda donde se ha compra-
do el producto.

NORMATIVAS

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Rendimiento: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
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IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

2. USO
USO DE RECIPIENTES PARA LA COCCION

e Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con este simbolo.

Importante:

Para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa,
no utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

* recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la su-
perficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superfi-
cie del panel de control de la placa.

+ iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes, com-
probar que:

+ el fondo esta completamente hecho de material ferromag-
nético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la transmision
de calor como su uniformidad se veran disminuidas, con
temperaturas de la superficie de la olla/sartén inadecuadas
para la coccion

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

+ Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.

+ Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el pla-
to, disminuyendo su eficiencia y empeorando la experien-

cia de coccion.
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eRecipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético



con un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se
detectan magnéticamente. Las indicaciones mencionadas
en el parrafo anterior también se aplican en este caso.

o Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden. Pa-
ra ver el didametro minimo de la olla a utilizar en cada area,
consulte la parte correspondiente en este manual.
Atencion: Para preservar el rendimiento de coccion y
la calidad del producto, NO se recomienda el uso de
adaptadores de induccion.

e Ahorro energético

Utilice ollas y sartenes con un diametro de fondo igual al
de la zona de coccidn; Utilice solo ollas y sartenes con fon-
do plano; - En la medida de lo posible, mantenga las ollas
tapadas durante la coccion; Cocine las verduras, patatas,
etc. con una pequefia cantidad de agua para reducir el
tiempo de coccién; Utilice la olla a presion para reducir atin
mas el consumo de energia y el tiempo de coccién; Colo-
que la olla en el centro de la zona de coccion dibujada en
la placa.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version
aspirante de evacuacion externa o bien en la version fil-
trante de recirculacion interior.

Consultar los sitios www.elica.com y www.shop.eli-
ca.com para comprobar la gama completa de los kits dis-
ponibles, para realizar las diferentes instalaciones, tanto en
version filtrante como en aspirante.

~
o || Version Aspirante:
Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie
de tuberias (que se compran por separado). Empalme el
producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared
con diametro equivalente al de la salida de aire (brida de
empalme). Para méas informacién sobre las tuberias y sus
dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version aspirante. El empleo de tuberias y agu-
jeros de descarga en la pared con diametro inferior conlle-
vara una disminucién en términos de rendimiento de aspi-
racion y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no se
acepta responsabilidad alguna por ello.
Para obtener las maxima eficacia de aspiracion: * Se reco-
mienda un recorrido de tuberia méximo de 7 metros linea-
les. + Se recomienda utilizar un maximo de dos curvas de
90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios drasticos
en la seccion del conducto, prefiriendo siempre la seccion
equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x 89
mm).

o [ 1 Version Filtrante:
El aire aspirado sera filtrado a través de los respectivos fil-
tros de grasa y de olores antes de ser devuelto a la sala a

través de las tuberias correspondientes (Los filtros de olo-
res y las tuberias deben comprarse por separado). Para
mas informacion, consulte las paginas sobre accesorios y
configuraciones (para version filtrante) en la parte ilustrada
de este manual.

3. FUNCIONAMIENTO
PANEL DE CONTROL
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Funcién

ON/OFF de la placa de coccion/ aspirador para
placa de coccién
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2 Boton de seleccion zona de coccidn

Pantalla nivel de potencia zona de coccién

LED Zona de coccién activa / LED saturacion fil-
tros activo

Aumento/disminucién del nivel de potencia de

5 coccion y de la velocidad (potencia) de aspiracion

6 Activacion Egg timer (Stand Alone)
6a-6b LED Egg Timer (Stand Alone) activo

Pantalla timer de zona de coccion / Pantalla satu-
Ta-Tb P ) )
racion Filtro carbon - Filtro grasas

8a-8b Aumento/Disminucion Pantalla Timer

Activacion Temperature Manager (Gestion Tem-

9 peratura) (Warming Function - Funcion de calen-
tamiento)
10 Pausa

10a  LED pausa Activa

11 Key Lock (Cerradura con llave)
11a  LED - Key Lock

12 Boton seleccion aspirador

13 Pantalla Aspirador

14 Activacion Funcion automatica Aspirador

15 LED mend retraso aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

ATENCION: Luego de la primera conexién del producto
a la red eléctrica, el plan de necesidad de un procedi-
miento de DESBLOQUEO. Proceda del siguiente modo:

Conecte el plano de alimentacion. La pantalla (13) mostra-
ra un E intermitente y el LED (11a) encendido. Pulse el

botén [% (11) por algunos segundos, el LED (11a) se
apagara. Luego sera posible encender el Plano con el bo-

ton ON/OFF ® ().

Este manual describe las principales funciones, utilizar el
codigo QR de las primeras paginas para acceder, en Inter-
net, a las instrucciones completas. Todas las funciones de
esta placa de coccién cumplen con las mas estrictas nor-
mas de seguridad. Por esta razén:

* Algunas funciones no se activan, o bien se desacti-
van automaticamente en ausencia de ollas sobre la zo-
na de coccion o cuando estan colocadas de manera in-
correcta.

+ En otros casos, las funciones activadas se desactivan au-
tomaticamente después de pocos segundos cuando la fun-
cion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin “Selec-
cionar la zona de coccion” y la “Temperatura de ejercicio”,
o la “Funcién Lock” (Funcién blogueo) o la “Timer” (Tempo-
rizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a
la zona de coccion.

PANTALLA ZONA DE COCCION

en las pantallas relativas a las areas de coccién, se indica:

Funcion Valor
Zona de coccion encendida [N
Power Level . 9 -P

Residual Heat Indicator (Indicador de Calor ~f
Residual)

Pot Detector (Detector de ollas) *_-[
Funcion Temperature Manager (Gestion e
Temperatura) activada el
Funcion Pausa i

Funcién Automatic Heat UP (Calentamiento R
Automatico)

CARACTERISTICAS DE LA PLACA

o Safe Activation(Activacion de seguridad)

El producto se activa sélo con presencia de ollas en las zo-
nas de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o
bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

o Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta
con un tiempo de funcionamiento méaximo que depende del
nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)

Con el apagado de una o més zonas de coccion la presen-
cia del calor residual es indicada a través de una sefial vi-
sual en la pantalla de la zona correspondiente, mediante el

simbolo H.

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION
o Encendido
El plano de coccion se enciende pulsando el botén ON/

OFF @(1). Todas las pantallas (3) y la pantalla (13) se
ri
encenderan y mostraran el nimero cero L.

Para apagar el plano pulse el boton ON/OFF @ (1).

El plano se apaga luego de algunos segundos si no se ac-
tivan las funciones.



e Activacion de las zonas de coccién
Activacion:
Entre al MenU de la zona de coccién pulsando una de las

teclas D E E EI (2) correspondiente a la zona

de coccion deseada. La pantalla (3) de esa zona serd la
Unica iluminada con alta intensidad.

Toque y recorra con un dedo sobre la barra de seleccion
(5), para regular la potencia de la zona de coccién anterior-
mente seleccionada.

Nota: Cuando se selecciona una zona de coccion, la pan-

talla del TIMER (7a+7b) mostrara lo siguiente: = = = el
LED (4) que se enciende define qué zona fue selecciona-
da, en este caso la zona FL.

Desactivacion:

Entre al menu de la zona de coccion deseada y pulse una

de las teclas EEEE (2), la pantalla (3) de

esa zona seré la unica iluminada con alta intensidad; Leve
a Cero la potencia o bien pulsar de nuevo la tecla (2) man-
teniendo la presion por algunos segundos.

o Power Level Zona coccion

El plano esta equipado con 9 niveles de potencia. Toque y
desplace con los dedos a lo largo de la Barra de selec-
cion (5):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia ajustado sera visualizado en la panta-
lla (3) de la zona de coccidn seleccionada.

o Power Booster (Amplificador de Potencia)
El producto cuenta con 1 nivel de potencia adicional (su-

perior al nivel 9), que permanece activo durante 10 minu-
tos, sucesivamente la potencia regresa al nivel anterior.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Ba-

rra de seleccion (5) sobre el nivel 9 para activar el Po-
wer Booster. El nivel del Power Booster esta indicado en la

Pantalla (3) con el simbolo P

e Egg Timer(Temporizador de huevos)

La funcién Egg Timer es una cuenta atras independiente
de las zonas de coccion (y de la zona aspirante).
Activacion:

Salga de los menUs Aspiracion o Zonas de coccion, de ma-
nera que todos los LED (3 y 13) estén encendidos.

Pulse la tecla @ (6) se encendera el led (6a) y contem-
poraneamente se activara también

.

la pantalla (7a+7b) con el LED (6b)
Ahora se podra aumentar o disminuir el tiempo utilizando

las teclas + (8a) y === (8b). El tiempo se expresa en mi-
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nutos. Si el timer alcanza un tiempo inferior a 1 minuto, la
cuenta atras continia mostrando los segundos.

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida
una sefial acustica y la zona de coccidn se apaga.
Desactivar:

Para el apagado anticipado del Timer, salga de los menus
Aspiracion o Zonas de coccién, de forma que todos los
LED (3 y 13) estén encendidos y lleve a cero la pantalla Ti-

mer con |a tecla == (8a).

o Timer Zonas de Coccion

La funcién Timer Zonas de Coccion es una cuenta atras
que es posible configurar, también contemporaneamente,
en cada zona coccién. Al terminar el periodo configurado
las zonas de coccion se apagan automaticamente y las uti-
lidades se advierten con la sefial acustica correspondiente.
Activacion:

Nota: este timer se puede activar solo si la zona de coc-
cion esta activa con potencia distinta de cero.

Luego de haber accionado la zona de coccion deseada te-
cla (2),

la pantalla (7a+7b) se activara y sera posible programar el
timer. Para incrementar o disminuir el tiempo utilice las te-

clas + (8a) y === (8b). El tiempo se expresa en minutos.
Si el timer llega a un tiempo inferior a 1 minuto el conteo si-
ga visualizando los segundos.

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de coc-
cion:

Cada zona de coccion puede estar ajustado a un Timer
distinto; en la pantalla (7a+7b) apareceré la cuenta al re-
vés de la zona de coccion seleccionada en aquel momento
Nota: Luego de haber activado la zona Bridge se puede
encender el timer incluso en esta zona.

Desactive:

Para el apagado anticipado del Timer seleccione la zona di

coccion tecla (2) pulse la tecla == (8a) hasta que el timer
no llegue a cero. El timer se desactivara.

e Power Limitation (Limitacion de potencia)

La funcién power Limitation permite configurar el funciona-
miento del producto limitando la absorciéon maxima y regu-
lando la potencia de absorcién de todas las zonas de coc-
cion activas, haciendo que la absorcién total de la placa,
no supere el nivel maximo de absorcién configurado.

El menu de gestion del Power Limitation se encuentra en el
interior del Menu de gestion de parametros.

Para entrar al menu de gestion de parametros:

Quite la alimentacion al Plano, espere algunos segun-
dos y reconecte el Plano a la alimentacion. DESBLO-
QUEE el plano manteniendo presionado por algunos se-

gundos la tecla E] (11); Luego, pulse contemporaneamen-



te, por algunos segundos, las teclas |I] (12) + @ (14)
hasta que se ilumine la barra de desplazamiento (5). Re-
corra con el dedo a través de toda la barra (5) de izquierda
a derecha. Las dos pantallas (3-RL) y (3-RR) se encende-
ran.

La pantalla (3-RL) indica el parametro a modificar.

La pantalla (3-RR) indica el valor ajustado.

Para pasar al menu de gestion del Power Limitation:

Por defecto, accediendo al menu de parametros, la panta-
~

lla (3-RL) muestra alternadamente los valores L y L,

ﬁ(Q-RL) hasta que la panta-

Pulse més vueltas la tecla
| -
lla (3-RL) muestre los valores L.y =" de modo alternado.

= - A
( y L =menu gestion Power Limitation).

Ajuste el valor del Power limitation:

§5

pulse la tecla ZZ2(9-RR) para seleccionar el valor desea-
do entre los tres disponibles, vea la tabla debajo:

Zona Zona Valor de

3-RL 3-RR potencia (KW)

=~ 0 [

L ] 74

= ! 45

[ | |

LC C 31
Guardado de ajustes:

Para guardar los ajustes seleccionados, pulse la tecla (D

(1)

EMPLEO DEL ASPIRADOR

o Activacion del aspirador.
Activacion:

Toque (pulse) la tecla |I] (12) la pantalla (13) se encen-
deré con alta intensidad.

Toque e recorra con un dedo sobre la barra de seleccion
(5), para regular la potencia de aspiracién del humo.

Nota: a diferencia de las zonas de coccion, el apagado del
aspirador no puede ser programado por medio del timer.
Por ende, la pantalla (7a+7b) no se activara.
Desactivacion:

Para apagar el aspirador mantenga presionada la tecla

II] (12), por algunos segundos o bien lleve a Cero la po-
tencia de aspiracion.

e Power Level Aspirador
El aspirador esta equipado de 4 niveles de potencia de as-
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piracién mas un Booster.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Ba-
rra de seleccion (4):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia ajustado sera visualizado en la panta-
lla (13) del aspirador.

o Power Booster del aspirador

El producto esta equipado de 1 nivel de potencia suple-
mentaria BOOSTER (mas el nivel 4), que permanece acti-
vo por 5 minutos, después de lo cual la potencia vuelve al
nivel anterior.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Ba-
rra de seleccion (5) sobre el nivel 4 para activar el Power
Booste. El nivel del Power Booster estd indicado en la

Pantalla (13) con el simbolo P

e Funcionamiento automatico

El producto se encendera a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccién son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola gra-
dualmente, de modo de eliminar vapores y olores residuos.
Activacion:

Entre al Menu del aspirador pulsando la tecla II] (12) lue-
{Ay

go pulse la tecla (14); en la pantalla (13) se visuali-

zara la letra H alternada al valor de la velocidad del aspi-
rador .

Desactive:

Desde el menu del aspirador, pulse la tecla l_ﬂf (14) o
bien disminuya manualmente la velocidad de aspiracion
desde la barra de seleccion (5).

© Men gestion Filtros:
Condiciones necesarias para entrar al menu:

LAS ZONAS DE COCCION y EL ASPIRADOR deben estar

[n]
todos en potencia Lt; EL GG TIMER debe estar apagado.
Si no se respetan estas condiciones efectuando el proceso

de encendido, la pantalla (7a+7b) indicara £ ¥ y no se-
ra posible seguir adelante.

Para acceder al mend y visualizar el estado de los fil-
tros:
Luego de haber respetado los requisitos de ingreso arriba

indicados, pulse tecla |I] (12), luego pulse contempora-

neamente ===(8a) y +(8b) por 4 segundos.
En este punto nos encontraremos en el mend de gestion



de Filtros.

La pantalla (7a+7b) visualizara por defecto el estado del
FILTRO GRASAS, para pasar a la visualizacion del estado

del FILTRO OLORES pulse ===(8a) Por cada presién de
esta tecla, la pantalla pasa de un filtro a otro de manera
consecutiva. A continuacion, una tabla de los estados de
|os filtros.

Estado del Filtro Pantalla
. " ~C
Filtro grasas ACTIVO N
Filtro olores ACTIVO* . F :-f .
Filtro grasas INACTIVO o=
Filtro olores INACTIVO -

*Cuando el indicador de saturacion de filtros estd ACTIVO
la pantalla (7b) mostrara el estado del filtro con un valor

de I (eficiencia maxima) a L4 (filtro utilizado).

Para Activar o desactivar el indicador de saturacion de
filtros:

Luego de haber seleccionado uno de los dos filtros, pulse

+(8b); A cada presion, la pantalla pasa de un estado al
otro de manera consecutiva.

Nota: Si se desactiva el filtro y luego se lo vuelve a activar
en la misma sesion, el valor del estado del filtro permanece
invariable respecto a antes de la desactivacion.

Si luego de haber desactivado el filtro se sale del menu,
cuando el filtro se reactive, el valor de saturacion del filtro

empezara de nuevo desde 9
Para salir del Menu:
Para salir del Menu pulse cualquier tecla EXCEPTO la te-

cla =(8a) e +(8b) 0 bien espere 8 segundos sin tocar
otras teclas.
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o Reinicio saturacion filtros

Mientras una o ambas sefializaciones estén activas, se
puede efectuar el restablecimiento de la alarma de satura-
cion de filtros. En los primeros 10 segundos en el que apa-
rece la sefializacion de saturacion de los filtros, pulse con-

temporaneamente por algunos segundos ===(8a) y +
(8b).

Una sefal acustica indica la finalizacion del restablecimien-
to. Se recomienda efectuar este procedimiento SOLO lue-
go de haber sustituido los filtros.

Nota: Si ambas sefializaciones estan activas, lleve a cabo
estas operaciones dos veces para restablecer ambas alar-
mas. .



o Retraso apagado aspiracion

Con esta funcion activada el aspirador quedara encendido
por un tiempo pre ajustado. Finalizado este tiempo, se apa-
gara de forma automatica. Cada velocidad tiene un timer
especifico como se indica en la siguiente tabla.

Para activar:

Con el aspirador encendido, pulse de modo prolongado la
barra de seleccion (5) se encendera el LED (15), para in-
dicar que la funcién fue activada.

Para desactivar:

basta cambiar la velocidad de aspiracion para desactivar

booster V4 v3 v2 vi esta funcion. Se apagara el LED (15), para indicar que la
5min.  10min. 15 min. 20 min. 30 min. funcion fue desactivada.
TABLA DE POTENCIA
Nivel de potencia Tipo de coccion Uso (basado en la experiencia y los habitos de coccion)
aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida
i Calentar rapidamente hasta un rapido ebullicién en caso de agua o calentar rapi-
Max poten- damente los liquidos de coccion
cia
S 5[ . ) dorar, empezar una coccién, freir los productos congela-
. Freir - hervir .
dos, cocer rapidamente
T Dorar — sofreir - hervir - asar a la parri-|sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la pa-
Alta poten- ' lla rrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)
cia E = |Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar|sofreir, mantener la ebullicion baja, cocinar y asar a la parrilla (por
" ala parrilla poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar accesorios
L 5 Cocinar — estofar — sofreir - asar a la|estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (duran-
N parrilla te un tiempo prolongado), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado)
. o} Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . - ~ } .
Media po- | = - 1l . en presencia de liquidos para acompafiar (por ejemplo:
h sar - condimentar ) .
tencia agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro:
=i =i |Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- X .
c-.3 . arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
sar - condimentar . S .
para acompafiar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
1 =¥ |Fundir — descongelar — mantener ca-|derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, des-
Baia pob - Jliente - condimentar congelar productos de pequefias dimensiones
aja poten-
ap . mantener calientes pequefias porciones de comida recién
cla 1 |Fundir - descongelar — mantener ca-| . o .
1 ' . cocinada o mantener los platos de servicio a la misma
liente - condimentar ) .
temperatura y condimentar los risottos
(] . Placa de coccion en posicion de stand-by o apagado (posible presen-
OFF o Superiicie de apoyo cia de calor residual de la final de la coccion, sefialado con H-L-O)

4. MANTENIMIENTO

jCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de lim-
pieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccion estén apagadas y que el indicador de calor es-
té apagado.

Para el mantenimiento del producto ver las image-
nes marcadas con este simbolo al final de la instala-
cion.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION
e Limpieza de la placa de induccion
La placa de coccién debe limpiarse después de cada uso.
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Importante:

+ No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a
lo largo del tiempo, puede dafar el vidrio.

+ No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como
spray para horno o quitamanchas.

* jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los resi-
duos de alimentos. El azucar o alimentos con un alto con-
tenido de azlcar dafan la placa de coccion y deben elimi-
narse inmediatamente. La sal, el azlcar y la arena pueden
rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave, rollos
de papel absorbente para cocina o productos especificos
para limpiar la placa (siga las instrucciones del fabricante).



° X D Limpieza de la bandeja de recogida de liqui-
dos:

En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de
la olla es posible intervenir a través de la valvula de drena-
je, situada en la parte inferior del producto, para eliminar
cualquier residuo, garantizando la méxima seguridad higié-
nica.

° X E Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:

Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafio humedeci-
do con detergentes liquidos neutros.

iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIE-
ZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE
ALCOHOL!

° XA Mantenimiento Filtros de grasa:

Retiene las particulas de grasa procedentes de la coc-
cion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de indi-
cacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad), con
detergentes no agresivos, manualmente o bien en el lavava-
jillas con un programa breve y a baja temperatura. Cuando
el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas puede de-
colorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus carac-
teristicas de filtrado.

° XB Mantenimiento Filtro de carbén activado - Ce-
ramicas (Solo para Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion. El pro-
ducto esta equipado con un conjunto de filtros de olo-
res.

La saturacion de los filtros de olores se produce después de
un uso méas o menos prolongado dependiendo del tipo de
cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de grasas.
Los filtros de olores pueden ser regenerados térmicamente
cada 2/3 meses en un horno precalentado a 200 °C durante
45 minutos. La correcta regeneracion asegura una constan-
te eficiencia de filtrado durante 5 afios.

ijCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno, sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.
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Siga rigorosamente todas as instrugdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados
ao aparelho, derivados da inobservancia das instrucées
contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a cozedura de
alimentos e aspiragdo dos fumos derivados da propria
cozedura. Ndo é admitido nenhum outro tipo de utilizagao
(por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definigdes dos comandos.

e Leia com atencdo as instrugbes: existem importantes
informagdes sobre a instalagéo, utilizagdo e seguranca.

o N&o faga alteragdes elétricas no aparelho.

e Antes de proceder a instalagdo do dispositivo, verifique
se todos os componentes ndo estdo danificados. Caso
contrério, entre em contacto com o revendedor e ndo
prossiga com a instalag&o.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.

1. SEGURANCA E
REGULAMENTOS

/N SEGURANGA GERAL

Atengdo! Respeite escrupulosamente as seguintes
instrugbes: e O produto deve ser desligado da rede
elétrica antes de efetuar qualquer intervencdo de
instalagdo. e A instalagdo ou manutengdo deve ser
executada por um técnico especializado, em conformidade
com as instrugdes do fabricante e no respeito pelas
normas locais em vigor, em matéria de seguranga. Ndo
repare ou substitua qualquer pega do produto se néo for
especificamente requerido no manual de utilizagdo. e A
ligagdo do produto a terra é obrigatoria por lei. ® O cabo
de alimentagdo deve ser suficientemente comprido para
permitir a ligacéo a rede elétrica do produto, encastrado no
moével. @ Para que a instalagdo esteja em conformidade
com as normas de seguranca em vigor, deve ter um
interruptor omnipolar padrédo que assegure a desconexdo
completa da rede elétrica nas condi¢des da categoria de
sobretens&o Ill, de acordo com as regras de instalagéo. e
Né&o utilize tomadas mdltiplas ou extensdes elétricas.
Quando a instalagdo estiver concluida, os componentes
elétricos ja ndo deverdo estar acessiveis ao utilizador. @ O
produto e as suas partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizagdo. Tenha cuidado para néo tocar nos elementos
de aquecimento. @ Tenha cuidado para que as criangas
ndo brinquem com o produto; mantenha as criangas
afastadas e vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar
muito quentes durante a utilizagéo. e Antes de utilizar a
placa de inducdo, € importante que os portadores de
estimuladores cardiacos e de implantes ativos, verifiquem
se o estimulador é compativel com o produto. @ Durante e

61

apés a utiizagdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do produto. e Evite o contacto com panos ou
outro material inflamavel enquanto todos os componentes
do produto ndo estiverem suficientemente arrefecidos;
risco de incéndio. @ N&o coloque material inflamavel por
cima do produto ou nas suas proximidades. ® As gorduras
e 0s 6leos sobreaquecidos pegam fogo facilmente. Vigie a
cozedura dos alimentos ricos em gordura e dleo. ® Se a
superficie estiver rachada, desligue o produto para evitar a
possibilidade de choque elétrico. @ O produto ndo se
destina a ser colocado em funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de comando a
distancia separado. @ A cozedura n&o vigiada sobre uma
placa com 6leo ou gordura pode ser perigosa e causar
incéndios. @ O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo breve deve ser
vigiado continuamente. @ NUNCA tente apagar as chamas
com agua. Pelo contrario, desligue o produto e abafe as
chamas, por exemplo, com uma tampa ou uma manta
ignifuga. @ Perigo de incéndio: ndo apoie objetos sobre as
superficies de cozedura. e Nao utize maquinas de
limpeza a vapor, risco de choques elétricos. e Né&o
coloque objetos de metal, como facas, garfos, colheres e
tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer.
e Antes de ligar o produto a rede elétrica: verifique a placa
de dados (colocada na parte inferior do produto) para
garantir que a tenséo e a poténcia correspondam a da rede
elétrica e a tomada de ligagao seja adequada. Em caso de
duvida, consulte um eletricista qualificado.

Importante: ® Apds o uso, desligue a placa através do seu
dispositivo de comando e n&do confie no detetor de
panelas. e Evite derramamentos de liquidos, por isso, para
ferver ou aquecer liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e Nao deixe os elementos de aquecimento ligados com
panelas e frigideiras vazias ou sem recipientes. ® Depois
de terminar de cozinhar, desligue a respetiva zona de
cozedura. ® Nunca use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca coloque diretamente produtos
embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria irremediavelmente o seu produto. e Nunca
aqueca nenhum tipo de lata que contenha alimentos sem
té-la aberto antes: pode explodir! Este aviso aplica-se a
todos os outros tipos de placas de cozinha. e A utilizagao
de uma poténcia elevada tal como a fungéo Booster ndo é
adequada para o aquecimento de alguns liquidos, como
por exemplo, o dleo para fritar. O calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, recomenda-se a utilizagdo de uma
poténcia inferior. @ Os recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. @ No caso de
temperaturas elevadas, o produto diminui automaticamente
o0 nivel de poténcia das zonas de cozedura. @ Antes de
qualquer operagéo de limpeza ou de manutengao, desligue
o0 produto da rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da habitagdo. @ Para todas
as operagdes de instalagdo e manutencéo, use luvas de
trabalho. @ O produto pode ser utilizado por criangas de
idade n&@o inferior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou



com falta de experiéncia ou do necessario conhecimento,
desde que sob vigildncia ou ap6s terem recebido
instrugdes acerca do uso do produto em seguranga e da
compreensdo dos perigos a ele inerentes. e As criangas
devem ser vigiadas para que ndo brinquem com o produto.
e Alimpeza e a manutengdo ndo devem ser efetuadas por
criangas sem vigilancia. @ O local deve dispor de
ventilagéo suficiente quando o produto for utilizado em
simultaneo com outros aparelhos de combustéo a gas ou
outros combustiveis. @ O produto deve ser limpo
frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo respeite as
indicages expressas nas instrucdes de manutengéo. e O
incumprimento das normas de limpeza do produto e da
substituicdo e limpeza dos filtros implica risco de incéndio.
o E estritamente proibida a cozedura flambé. e O uso de
chama aberta é prejudicial para os filtros e pode provocar
incéndios, pelo que deve ser sempre evitado. @ A fritura
deve ser feita sob controlo para evitar que o dleo
sobreaquecido pegue fogo. e Atengao! Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as partes acessiveis do
aparelho podem ficar quentes. e Atengdo! Nao ligue o
produto a rede elétrica sem que a instalagdo esteja
completamente concluida. ® No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a serem adotadas para a
extragdo de fumos, siga rigorosamente as disposicdes
previstas nos regulamentos das autoridades locais
competentes. ® O ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragdo dos fumos
produzidos por aparelhos de combustédo a gas ou outros
combustiveis. ® Nunca utilize o produto sem a grelha estar
montada corretamente! e Utilize apenas os parafusos de
fixagdo fornecidos em dotagdo com o produto para a
instalagdo ou, se ndo fornecidos, compre o tipo adequado
de parafusos. Utilize parafusos com o comprimento correto
indicado no Guia de instalagdo. @ Quando este produto e
outros aparelhos alimentados com uma energia que nao
seja a elétrica estiverem em funcionamento simultaneo, a
pressdo negativa no compartimento néo deve superar 4 Pa
(4 x 10-5 bar). e E importante conservar este manual para
o0 poder consultar a qualquer momento. Em caso de venda,
de cessdo ou de mudanga, certifique-se de que permanece
junto ao aparelho.

AISEGURAN(}A PARA A LIGAGAO
ELETRICA

o Desligue o produto da rede elétrica. ® A instalagéo deve
ser realizada por pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranga. QO fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade relativamente a pessoas,
animais ou objetos em caso de desrespeito pelas diretivas
fornecidas neste capitulo. O cabo de alimentagdo deve
ser suficientemente longo para permitir a remogéo da placa
de fogdo do plano de trabalho. eCertifique-se de que a
tens&o, indicada na placa do nimero de série localizada na
parte inferior do produto, corresponda a da habitagdo onde
sera instalado. ®Nao utilize extensdes elétricas. ® O cabo
elétrico de ligagdo a terra deve ser 2 cm mais comprido
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que os outros cabos. @ No caso em que o produto ndo
esteja equipado com um cabo de alimentag&o, utilize um
com uma secgéo dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 5500 Watt; enquanto que para poténcias
mais altas deve ser de 4 mm2). @ O cabo ndo deve atingir,
em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura ambiente. @ O produto é destinado a estar
permanentemente ligado a rede elétrica, por isso, efetuar a
ligagdo a rede fixa através de um interruptor unipolar de
acordo com as normas, que assegure a desconexao
completa da rede elétrica em condicbes de categoria de
sobretensédo Ill, e que seja facilmente acessivel apds a
instalacéo.

e Atencgdo! A substituicdo do cabo de interconexdo deve
ser feita pelo servico de assisténcia técnica autorizada ou
por uma pessoa com qualificagéo semelhante.

KIT WINDOWS: O produto esta preparado para ser
utilizado em combinagdo com um KIT sensor Window
(nao fornecido pelo fabricante). Instalando o KIT sensor
Window (somente no caso de utilizagdo no modo de
ASPIRAGAOQ), a aspiragdo do ar deixara de funcionar
sempre que for fechada a janela existente na divisdo em
que o KIT é aplicado. A ligagao elétrica do KIT ao
aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado e especializado. O KIT deve ser certificado
separadamente, de acordo com as normas de
seguranga pertinentes ao componente e ao seu
emprego com o aparelho. A instalagdo deve ser
realizada de acordo com os regulamentos para os
sistemas domésticos vigentes.

ATENGAO: a cablagem do KIT a ser ligada ao produto
deve fazer parte de um circuito certificado com tensao
de seguranga muito baixa (SELV). O fabricante deste
aparelho declina toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos, incéndios causados
por defeitos e / ou problemas de mau funcionamento
e/ ou instalagao incorreta do KIT.

£\ SEGURANGA PARA A INSTALAGAO

e A instalagdo seja elétrica ou mecénica deve ser
realizada por pessoal especializado.

e Antes de iniciar a instalagao: Apos ter desembalado o
produto, verifique se 0 mesmo n&o se danificou durante o
transporte e, em caso de problemas, contacte o
revendedor ou o Servigo de Assisténcia a Clientes, antes
de proceder a instalagéo; Verifique se o produto adquirido
tem as dimensdes adequadas & é&rea de instalagdo
escolhida; Verifique se dentro da embalagem n&o ha (por
motivos de transporte) material de acompanhamento (por
ex., envelopes com parafusos, garantias etc.), devendo ser
retirado e armazenado, se necessario; Verifique também
se esta disponivel uma tomada elétrica perto da area de
instalagao

o Predisposi¢ao do mével para o encastre:

+ O produto ndo pode ser instalado em cima de
equipamentos de arrefecimento, magquinas lava-lougas,
fogdes, fornos, maquinas de lavar e de secar; Efetue todos
os trabalhos de corte do mével antes de colocar a placa e



retire cuidadosamente as aparas ou residuos de serradura.
A disténcias minimas entre a placa de cozinha e a parede
deve ser pelo menos 50mm a frente, pelo menos 50mm
nas laterais e pelo menos 500mm em relagéo aos armarios
superiores.

Observagdo: na projecdo dos espagos, devem ser
seguidas as indicagdes do fabricante da cozinha.

* para otimizar a instalacéo filtrante é aconselhavel fazer
uma ranhura no rodapé onde possa ser inserida uma
grelha comercial.

« Importante:  utlize um adesivo  vedante
monocomponente (S), que tenha uma resisténcia a
temperaturas, até 250°; antes da instalagdo, as superficies
a serem coladas devem ser cuidadosamente limpas,
eliminando qualquer substancia que possa comprometer a
sua aderéncia (por exemplo, agentes de descolamento,
conservantes, gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos
anteriores etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente
por todo o perimetro do caixilho; apds a colagem, deixe a
cola secar por cerca de 24 horas.

e Atencao! A falta de instalagdo de parafusos e de outros
dispositivos de fixagdo de acordo com estas instrugdes,
pode resultar em riscos de natureza elétrica.

e Nota: para uma correta instalagdo do produto, é

aconselhavel fixar as tubagens com uma fita adesiva que
tenha as seguintes carateristicas: pelicula elastica em PVC
resisténcia ao envelhecimento; resistente as variagées de
temperatura; utilizavel a baixas temperaturas.
com a Diretiva Europeia 2012/19/CE -
Instrumento Estatutario do Reino Unido n.° 3113
Ao assegurar-se de que este aparelho seja eliminado
corretamente. O utilizador contribui  para evitar as
anexa indica que este produto néo deve ser tratado como
lixo doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha
locais para a eliminagdo dos residuos. Para mais
informagdes sobre o tratamento, recuperagao e reciclagem
foi adquirido.
REGULAMENTAGAO
+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Desempenho: EN/IEC

macio, com adesivo a base de acrilato; que respeite a
norma DIN EN 60454; retardador de chama; otima
ELIMINAGAO EM FIM DE VIDA
. Este aparelho estd marcado em conformidade
de 2013, Residuos de equipamentos elétricos e
eletronicos (REEE).
potenciais consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude. O simbolo no produto ou na documentagéo
apropriado para a reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Desfaga-se deles seguindo os regulamentos
deste produto, contacte as autoridades locais, o servigo de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde o aparelho
Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
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EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « CEM: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

2. UTILIZAGAO

UTILIZAGAO DE RECIPIENTES DE
COZEDURA

o Recipientes para a cozedura

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo
utilize:

* recipientes com fundo que n&o seja perfeitamente plano;
« recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* nunca apoie panelas e frigideiras quentes sobre a
superficie do painel de controlo da placa.

+ Nem todas as panelas adequadas a indugao funcionam
eficientemente  devido aos fundos parcialmente

Utilize apenas panelas que apresentem este
simbolo.

constituidos por material ferromagnético! No momento da
aquisicao de panelas ou frigideiras, verifique se:

+ 0 fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, reduzem-se quer a eficiéncia da transmisséo do
calor quer a sua uniformidade, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura

+ O fundo ndo pode conter aluminio: a louga ndo se
aquece e também pode ndo ser reconhecida pelos
indutores.

A\

+ Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.

+ Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louca, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia

de cozedura.

%
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eRecipientes preexistentes

Pode verificar se o material da panela é magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente,
as panelas ndo sdo adequadas. As indicagdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

o Diametros dos fundos de panela recomendados
IMPORTANTE: se as panelas nédo tiverem o tamanho
correto, as zonas de cozinhar nao se acendem. Para
ver 0 didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.
Atencao: Para preservar o desempenho do cozimento
e a qualidade do produto, NAO é aconselhével utilizar
os adaptadores de indugéo.

e Poupanga energética

Utilize tachos e panelas com um didmetro do fundo igual
ao da zona de cozedura; Utilize apenas panelas e tachos
com fundo plano; - Sempre que possivel, mantenha a
tampa nas panelas durante a cozedura; Cozinhe verduras,
batatas etc. com uma pequena quantidade de agua para
reduzir o tempo de cozedura; A utilizagdo da panela de
pressao reduz ainda mais o consumo de energia e o tempo
de cozedura; Posicione a panela no centro da zona de
cozedura desenhada na placa.

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspirag@o pode ser utilizado na verséo de
aspiragdo com evacuagdo externa ou de filtragem de
recirculacdo interna.

Consulte 0s sites www.elica.com e
www.shop.elica.com para verificar a gama completa
de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspirag&o.

s
| Verséo de aspiragéo:

Os vapores sdo evacuados para o exterior através de uma
série de tubagens (a serem adquiridas separadamente).
Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com diédmetro equivalente a saida de ar (flange de uni&o).
Para mais informagbes sobre os tubos e as suas
dimens6es, consulte a pagina do manual de instalagao
relativa aos acessorios - Versdo de aspiragdo. A utilizagéo
de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro
inferior determinara uma diminuicdo no desempenho da
aspiragdo e um aumento drastico no ruido. Declinamos
qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragdo:
Recomenda-se um percurso maximo de tubagem de 7
metros lineares. Recomenda-se que no total dos 7 metros
lineares utilize no méximo duas curvas de 90° ¢ Evite
mudangas drasticas de sec¢do da conduta, preferindo
sempre a secgdo equivalente a0 @ 150 mm (ou a
retangular de 222 x 89 mm).
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o[ ] Versdo de filtragem:

O ar aspirado seré filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser enviado
novamente para a divisdo, através das tubagens
apropriadas (Filtros de odores e tubagens devem ser
comprados separadamente). Para mais informagdes,
consulte as paginas relativas aos acessorios e
configuragbes (para a versdo de filtragem) na parte
ilustrada deste manual.

3. FUNCIONAMENTO
PAINEL DE CONTROLO
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Fungao

1 ON/OFF da placa de cozinha/exaustor para placa
de cozinha

2 Tecla selegé@o zona cozedura
Ecra nivel poténcia zona cozedura

4 LED da zona de cozimento ativa / LED de
saturagdo dos filtros ativos

5 Aumento / diminuicdo do nivel de poténcia de
cozedura e velocidade (poténcia) de aspiracéo

6 Ativagéo do temporizador de ovo (independente)

6a - 6b LED de temporizador de ovo (independente) ativo

Visor do temporizador da zona de cozedura /
7a-7Tb Visor da saturagdo do filtro de carvao - Filtro de

“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fungao Lock (Blogueio)” ou “Timer”).
Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

VISOR DA ZONA DE COZEDURA

nos visores relativos as areas de cozedura, é indicado:

Fungéo Valor
I

Zona de cozedura ligada

o
:'.,.9‘1‘:'
Residual Heat Indicator (Indicador Calor L
Residual)

Power Level (Nivel de Poténcia)

gordura Pot Detector (Detetor de Panela) 4__r
8a-8b Aumento/diminui¢ao ecra do temporizador Fungdo Temperature Manager (Gestor de =
Temperatura) ativa i
Ativagdo  Temperature  Manager (Warming P
9 Function) (Gestor de Temperatura - Fungdo de Fungao Pausa i
Aqueciment
quecimento) Fungao Automatic Heat UP (Aumento Calor ﬂ
10 Pausa Automético)
10a  LED pausa ativa
11 Key Lock

11a  LED - Key Lock
12 Tecla selegéo aspirador

13 Visor aspirador

14 Ativagéo fungdo automatica aspirador

15 LED menu atraso aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

ATENGAO: Apés a primeira ligagdo do produto a rede
elétrica, a placa necessita de um procedimento de
DESBLOQUEIO. Proceda como indicado:

Ligue a placa a alimentagao; o visor (13) mostrara um E

intermitente e o LED (11a) aceso. Prima a tecla [?J (11)
por alguns segundos, o LED (11a) desligara. Agora é

possivel acender a placa com a tecla ON/OFF ® ().
Neste manual estéo descritas as principais funcdes, utilize
0 codigo QR nas primeiras paginas para aceder as
instrugdes completas na Internet. Todas as fungdes desta
placa de cozedura respeitam as mais rigorosas normas de
seguranca. Por este motivo:

* Algumas fungdes ndo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fung&o
selecionada requer uma configuragéo adicional que ndo €
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem

CARATERISTICAS DA PLACA

+ Safe Activation (Ativacdo sequra)

O produto ativa-se apenas com a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
nao se inicia ou interrompe-se no caso de auséncia ou
remog&o das panelas.

+ Pot Detector (Detetor de Panela)

O produto deteta automaticamente a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura.

o Safety Shut Down (Desligar de seguranca)

Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

+ Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual)
Quando uma ou mais zonas de cozedura sdo desligadas, a
presenca de calor residual ¢ sinalizada com um sinal visual
especifico no visor da zona correspondente, por meio do

simbolo H.

UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

+ Ligacéo

O plano de cozedura acende tocando a tecla ON/OFF ®
(1). Todos os visores (3) e o visor (13) acenderdo

. , 1
exibindo o nimero zero LI

Para desligar a placa, prima a tecla ON/OFF ® (1)

A placa desliga apés alguns segundos se as fungbes nao
séo ativadas.



o Ativacdo da zona de cozedura
Ativagao:
Entre no menu da zona de cozedura ao premir uma das

teclas BDEG (2) correspondentes da zona

de cozedura desejada. O visor (3) daquela zona
permanecera Unico ao ser iluminado em alta intensidade.

Toque e deslize com um dedo na barra de selegao (5),
para ajustar a poténcia da zona de cozedura selecionada
anteriormente.

Nota: Quando é selecionada uma zona de cozedura, o

visor do TEMPORIZADOR (7a+7b) mostrara:+ = = o
LED (4) que acende define qual zona foi selecionada.
Nesse caso, a zona FL.

Desativagéo:

Entre no menu da zona de cozedura desejada e prima uma

das teclas E EEE (2), o visor (3) daquela

zona permanecera Unico ao ser iluminado em alta
intensidade; Coloque em zero a poténcia ou prima
novamente a tecla (2) mantendo a presséo por alguns
segundos.

e Zona cozedura Power Level

O plano é dotado de 9 niveis de poténcia Toque e
percorra com os dados ao longo da Barra de selegéo (5):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;
para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia definido seré exibido no visor (3) da
zona de cozedura escolhida.

® Power Booster
O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além

do nivel 9), que permanece ativo por 10 minutos, aps 0s
quais a poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (5)
(além do nivel 5') para ativar o Power Booster. O nivel

Power Booster ¢ indicado no Visor (3) com o simbolo P .

+ Egg Timer (Temporizador de Ovo)

A funcdo Egg Timer é uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (e da zona
aspirante).

Ativagéo:

Saia do menu Aspirago ou Zonas de cozinha, de forma a
que todos os LED (3 e 13) fiquem acesos.

Prima o botao @ (6) ira acender-se o led (6a) e, em
simultaneo, ativa-se também

o display (7a+7b) com o LED (6b)
Agora sera possivel aumentar ou diminuir o tempo usando
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os botdes + (8a) e === (8b). O tempo é expresso em
minutos. Se o temporizador atingir um tempo inferior a 1
minuto, a contagem avanga apresentando os segundos.
Quando o temporizador terminar a contagem decrescente,
¢ emitido um sinal acustico e a zona de cozedura desliga-
se.

Desativar:

Para o desligamento antecipado do temporizador, saia do
menu Aspiragdo ou Zonas de cozinha, de forma a que
todos os LED (3 e 13) fiquem acesos e coloque em Zero 0

ecra do temporizador com o botéo == (8a).

o Timer Zone de Cozimento

A fungéo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que € possivel configurar, incluindo em
simultdneo, em cada zona de cozedura. No final do
periodo configurado, as zonas de cozedura desligam-se
automaticamente e o utilizador é avisado com o respetivo
sinal acustico.

Ativagdo:

Nota: este temporizador s6 pode ser iniciado se a zona de
cozedura estiver ativa com poténcia diferente de zero.
Depois de acionar a zona de cozedura desejada, a tecla
(),

0 visor (7a+7b) sera ativado e sera possivel programar o
temporizador. Para aumentar ou diminuir o tempo, use as

teclas + (8a) e === (8b). O tempo & expresso em
minutos. Se o temporizador chegar a um tempo inferior a 1
minuto, a contagem continuara exibindo os segundos.

Se pretender, repetir a operagao para mais zonas de
cozedura:

Cada zona de cozedura pode ter definido um temporizador
diferente; no visor (7a+7b) sera exibida a contagem
regressiva da zona de cozedura selecionada no momento
Nota: Depois de ativar a zona Bridge, sera possivel iniciar
o temporizado também nessa zona.

Desativar:

Para o desligamento antecipado do temporizador,
selecione a zona de cozedura, a tecla (2), prima a tecla

- (8a) até que o temporizador chegue em zero. O
temporizador sera desativado.

o Limitacao de Poténcia

A fungao Power Limitation permite definir o funcionamento
do produto, limitando a sua absor¢ado maxima e ajustando
a poténcia de absorcdo de todas as zonas de cozedura
ativas, de forma que a absorgao total da placa ndo exceda
0 nivel maximo de absorcéo definido.

O menu de gestdo Power Limitation esta dentro do menu
de gestéo de parametros.

Para entrar no menu de gestdo de parametros:
Remova a alimentagdo no plano, aguarde alguns



segundos e reconecte o plano a alimentagao.
DESBLOQUEAR o plano mantendo premida por alguns

segundos a tecla [% (11); depois disso, prima ao mesmo

tempo por alguns segundos as teclas II] (12) + l_ﬁ' (14)
até que acenda-se a barra de deslizamento (5). Deslize
com o dedo ao longo de toda a barra (5) da esquerda para
direita. Os dois visores (3-RL) e (3-RR) acenderéo.

0 visor (3-RL) indica o parametro em modificagao.
0 visor (3-RR) indica o valor definido.

Para passar para o menu de gestao Power Limitation:

Por padréo, ao acessar o menu de parametros, o visor (3-
~ I

RL) mostra alternadamente os valores L. e LI; prima

outras vezes a tecla m(Q-RL) até que o visor (3-RL)

. | - ) |
exiba os valores L. e = de maneira alternada. (L. e =
=menu de gestdo Power Limitation).

Configurar o valor de Power limitation:
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prima a tecla —Z(9-RR) para selecionar o valor desejado
entre os trés disponiveis, confira a tabela abaixo:

Zona Zona Valor de

3-RL 3-RR poténcia (kW)

[ i | i

LC [N} 74

2 ] 45

[ | |

Lo [ 31
Guardar configuragoes:

para guardar as configuragdes selecionadas, prima a tecla

o

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

e Ativacdo do aspirador.
Ativagéo:

Toque (prima) a tecla E] (12), o visor (13) acendera em
alta intensidade.

Toque e deslize com um dedo na barra de selegao (5)
para ajustar a poténcia de aspiragao dos fumos.

Nota: a diferenca das zonas de cozedura, o desligamento
do aspirador n&o pode ser programado pelo temporizador.
O visor (7a+7b) néo sera ativado.

Desativagéo:

Para desligar o aspirador, prima a tecla |I] (12), por
alguns segundos ou coloque a poténcia de aspiragdo em
zero.
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o Aspirador Power Level

O aspirador inclui 4 niveis de poténcia de aspiragdo além
de um Booster.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegao (4):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia definido sera exibido no visor (13) do
aspirador.

@ Power Booster do aspirador

O produto inclui 1 nivel de poténcia suplementar
BOOSTER (além do nivel 4), que permanece ativo por 5
minutos. Depois disso, a poténcia retorna ao nivel
anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (5) além
do nivel 4 para ativar o Power Booster. O nivel Power

Booster ¢ indicado no Visor (13) com o simbolo P

e Funcionamento automatico

O produto ira acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de
cozedura maximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando as zonas de cozedura sao desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiracdo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Ativagdo:

Entre no menu aspirador ao premir a tecla II] (12) e

prima a tecla l_ﬁl (14); no visor (13) sera exibida a letra

Fi' alternada ao valor da velocidade do aspirador.
Desativar:

No menu do aspirador, prima a tecla @ (14) ou diminua
manualmente a velocidade de aspiragdo da barra de
selegdo (5).

® Menu gestao Filtros:
Condigbes necessarias para entrar no menu:
ZONAS COZEDURAS e ASPIRADOR devem ser todos em

[N
poténcia LIt; o TEMPORIZADOR OVO deve estar
desligado; se essas condicdes ndo séo respeitadas, ao
efetuar o procedimento de acesso, o visor (7a+7h)

indicara ¥ 713 e n&o sera possivel efetuar outros.

Para aceder o menu e exibir o estado dos filtros:
Depois de respeitar os requisitos de entrada indicados
acima, prima a tecla |I] (12) e depois prima ao mesmo

tempo ===(8a) e +(8b) por 4 segundos.
Neste ponto encontraremos o menu de gestao de filtros.
O visor (7a+7b) exibira por padrdo o estado do FILTRO



GRAXAS, para passar para a visualizagdo do estado do

FILTRO ODORES, prima ===(8a) A cada pressdo dessa
tecla, o visor passa de um filtro para outro de forma
consecutiva. A seguir uma tabela dos estados dos filtros.

o Atraso desligamento aspiracédo

Com esta fungdo ativada, o aspirador permanecera ligado
por um tempo predefinido, decorrido este tempo desligara
automaticamente.  Cada  velocidade  possui  um
temporizador especifico conforme indicado na tabela
abaixo.

Estado Filtro Visor
Filtro graxas ATIVO* 5. booster V4 V3 V2 V1
Filtro odores ATIVO* . F :-f- 5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
- — Para ativar:
Filtro graxas INATIVO [N Com o aspirador em funcionamento, prima ao longo a

‘!__

Filtro odores INATIVO

*Quando o indicador de saturagéo de filtros estiver ATIVO,
o visor (7b) mostrara o estado do filtro com um valor de

1
E'(eﬂciéncia maxima) a L (filtro esgotado).

Para ativar ou desativar o indicador de saturagdo de
filtros:

Depois de selecionar um dos dois filtros, prima +(8b); A
cada pressao, o visor passa de um estado para o outro de
forma consecutiva.

Nota: Se vocé desativar o filtro e reativa-lo na mesma
sessdo, o valor do estado do filtro permanecera inalterado
antes da desativagao.

Se vocé sair do menu depois de desativar o filtro, quando o
filtro for reativado, o valor de saturagéo do filtro sera

reiniciado de Sl

Para sair do menu:
Para sair do menu, prima qualquer tecla MENOS a tecla

-—(8a) € +(8b) ou aguarde 8 segundos sem tocar
outras teclas.

o Redefinir saturagao dos filtros

Enquanto um ou ambos os sinais estiverem ativos, sera
possivel redefinir o alarme de saturagdo do filtro. Nos
primeiros 10 segundos em que o sinal de saturagdo do
filtro aparecer, priam ao mesmo tempo por alguns

segundos ==(8a) e +(8b).

Um sinal acustico indica que o reset ocorreu. Recomenda-
se realizar este procedimento APENAS apds a substituigdo
dos filtros.

Nota: Se ambos os alarmes estiverem ativos, execute esta
operagao duas vezes para redefinir ambos os alarmes. .
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barra de selegao (5) para acender o LED (15), e indicar
se a fungdo foi ativada.

Para desativar:

basta alterar a velocidade de aspiragéo para desativar esta
fungdo. O LED (15) apagara, indicando que a fungéo foi
desativada.



TABELA DE POTENCIA

Nivel de poténcia Tipos de cozedura

Utilizagao (baseada na experiéncia e nos habitos de
cozedura)

aumentar a temperatura dos alimentos por um curto

! grelhar

. Aquecer rapidamente periodo de tempo até ferver rapidamente em caso de
M?x'_ 4gua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
poténcia - :
. gratinar, comecar uma cozedura, fritar produtos
E- 5’ Fritar - ferver .
congelados, ferver rapidamente
. _;i S Gratinar - refogar - ferver - grelhar refogar, manter fervure_ls vivas, cozer e grelhar (por um
Poténcia curto periodo, 5 a 10 minutos)
alta =7 |Gratinar - cozer — estufar — refogar -|refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um

curto periodo, 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios

Cozinhar - estufar- refogar - grelhar

estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito
tempo), amanteigar a massa

. i}
Poténcia | =1 . engrossar - amanteigar

Cozer - ferver em lume brando -

cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na
presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. agua,

média vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro:
=i =i |Cozer - ferver em lume brando - : -
- .0 . arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
engrossar - amanteigar . . .
acompanhamento (por ex., &gua, vinho, caldo, leite)
1 =% |Fundir — descongelar — manter quente|derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate,
L -l amanteigar descongelar pequenos produtos
Poténcia - - - -
Baixa ;| Fundir - descongslar — manter quente manter aquecidas pequenas porgdes de comida recém-
1 ) cozidas ou manter os pratos a temperatura de servir e
- amanteigar ) .
amanteigar os risotos
. Placa de fogéo em pausa ou desligada (possivel presenca
OFF Lt |Superficie de apoio de calor residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-

0)

4. MANUTENGAO

Atengao! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutengao, certificar-se que as zonas de cozedura
sejam desligadas e o indicador luminoso tenha
desaparecido.

x Para manutengdo do produto veja as imagens no
final da instalagdo marcadas com este simbolo.

MANUTENGAO DA PLACA DE COZINHA

e Limpeza da placa de indugao

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizag&o.

Importante:

+ N&o utilize esponjas abrasivas ou palha de ago. Com o
tempo, a sua utilizagdo podera danificar o vidro.

+ Néo utilize detergentes quimicos irritantes, como sprays
de forno ou removedores de manchas.

+ NAO UTILIZE MAQUINAS DE LAVAR A JATO DE VAPOR!!!
Apds cada uso, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
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alimentares. Agucar ou alimentos com alto teor de agucar
danificam a placa de cozinha e devem ser removidos
imediatamente. Sal, aclcar e areia podem arranhar a
superficie do vidro. Usar um pano macio, papel absorvente
de cozinha ou produtos especificos para a limpeza da
placa (siga as instruges do fabricante).

° X D Limpeza do tanque de recolha de liquidos:

No caso de transvasamentos das panelas de liquidos
acidentais e abundantes, é possivel intervir através da
valvula de descarga, colocada na parte inferior do produto,
de modo a poder eliminar qualquer residuo, garantindo a
maxima seguranca higiénica.

° X E Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada & m@o com agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagéo.

MANUTENGAO DO EXAUSTOR

e Limpeza do exaustor:

Para a limpeza utilize EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros.



NAO UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!
Evitar o uso de produtos com abrasivos. NAO UTILIZAR
ALcooL!

° XA Manutencéo dos filtros de gorduras:

Retém as particulas de gordura derivantes da
cozedura.

Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturagdo dos filtros indicar esta
necessidade), com detergentes ndo  agressivos,
manualmente ou na maquina de lavar loica a baixas
temperaturas e com ciclo breve. Com a lavagem na
magquina de lavar loiga, o filtro de gorduras metélico pode
perder a cor, mas as suas caracteristicas de filtragem néo
se alteram.

° XB Manutengéo do Filtro de carvoes ativos -
Ceramicos (Apenas para a Versao Filtrante):

Retém os odores desagradaveis derivantes da
cozedura. O produto esta equipado com um conjunto
de filtros de odores.

A saturagdo dos filtros de odores verifica-se ap6s uma
utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do tipo
de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido
a 200 °C por 45 minutos. A regeneracdo adequada
garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.
Atengao! Nao apoie os filtros no fundo do formo, coloque-
0s sim num tabuleiro e coloque-0 a uma altura intermédia.
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Tnpeite auoTnpd TIg 0dnyieg TOU TEPIEXOVTAI GTO TTa-
pov gyxelpidio. O KaTaokeuaoTAg amoTolgital kaBe eubl-
vn yia Tux6v poBAfuara, ¢npiég 1 Tupkayid Tou uTropEi
va TpokAnBoUv 0T ouaKeur Adyw pn THPNONG Twv 0dn-
yllv TTou TrEpIEKovTal aTo TTapdv eyxelpidio. H ouokeun
TrpoopileTal atmokAEITTIKG YIa OIKIAK XPAon Kai €I81KOTE-
pa yIa TO POYEIPEUa TPOPWY Kal TV ATTOPAKPUVAN TOU Ka-
TvoU TTou TTPOKUTITEl ATTO TO Mayeipepa. Aev emITPETETA
aMou eidoug xpron (Tr.x. 6épuavon dwuatiwv). O Kara-
okeuaoTng dev avahapBaver kapia euBlvn TNV TEPITITW-
on akatdAnAng xpfiang Tou Tpoidvtog 1 AavBaopévng
pUBUIONG TOU GUCTAUATOG EVIOAWV.

o AlafaoTe TPOCEXTIKA TIG 0ONYIES: TIEPIEXOUV TNUAVTIKEG
TANPOPOPIEG yIa TNV €yKATAOTACON, TN XPAON Kal TV
acpdeia.

o Mnv TTapaToIEiTE TO NAEKTPIKO KUKAWUA TNG GUTKEUAG.

o [1poTOU TTPOXWPNOETE OTNV EYKATAGTAON TNG CUCKEUAS
BeBaiweite 611 6Aa Ta EGaptiuaTa ivar avéTaga. e avti-
BeTn TEPITITWON ETIKOIVWVATTE PE TOV TIPONBEUTH 0ag Kall
unv eKTEAEITE TV €yKaTdoTaon.

® EAéyCre TNV akepaidTNTa TNG OUOKEUNG TTPOTOU TTPOXW-
PACETE OTNV €YKATAOTACN. Z€ QVTIBETN TIEQITITWAON ETTIKOI-
VWVACTE UE TOV TTIPOMNBEUTH 0AG Kal Wnv €KTEAETE TNV
gyKaTaoTaon.

1. AXOAAEIA KAl KANONIZMOI
/N TENIKH AZOAAEIA

Mpoooxn! Tnpeite moTa TiIg Tapakdtw odnyieg: o To
Tpoidv TpEmel va amoouvdéeTal amd 10 nAekTpIKG pedua
TIPIV TNV €KTEAECT) OTTOIOGOATIOTE EPYOTiOg EYKATAOTAONG.
e H eykardoTtacon f n ouviipnon TPETel va ekTeAEiTal amod
CeIBIKEUPEVO TEXVIKG, oUPQWva WE TIG odnyieg Tou kara-
OKEUOOTH KAl TNPWVTAG TOUG ITXUOVTEG TOTTIKOUG KaVOVI-
opoUg Trepi ao@aAeiag. Mnv emOKEUACETE Kal PNV avTika-
Bi0TdTE OTTOI00ATIOTE £§APTNUA TOU TTPOIGVTO €GV dev ava-
@EpETal PNTA OTO EYXEIPIBIO Xpriong. @ H yeiwan Tou Tpoi-
6VTOG Eival UTTOXPEWTIKA BACEI vOpou. e To kaAwdio Tpo-
@odoaiag Ba TPETEl va ival ApkeTd PaKpU WOTE va ETTI-
TPETTETAI N OUVOEDT TOU EVTOIXI(OEVOU TTPOIGVTOG OTO NAE-
KTPIKO pedpa. @ Ta va podvTal ol IgXUOVTEG KavoVIoHOi
aocgaheiag, n eykardoTtacn Ba mpémel va d1abETel TToAuTIO-
Aik6 B1aKoTrT TToU va e§aa@aNilel Tnv TTARPN amoouvdean
a6 70 dikTUO O€ TrEPITITWON UTIEpTacng karnyopiag I, o€
OUPPOPOWAN WE TOUG KaVOVES EyKaTaaTaong. @ Mn xpnal-
potrolgite TTOAUTIpICa Ay pTTaAavTéleg. @ Metd TV OAoKAR-
pwoN NG €yKATAOTAONG, O XPHOTNG dev TIPETEl va EXel
Tpéopacn oTa nAekTpIKA pépn. @ To TPOIdV kal Ta TTPo-
opacipa pépn Tou Bepuaivovtal kard ™ Siapkeia g xpr-
ong. Mpogoxn, pnv aKoupTraTe TIG BEPPEG €OTiEG TG OU-
okeung. @ Mnv agrvere Ta TTaidid va Taifouv pe To TTPoi-
ov. KpatAoTe Ta o€ amooTacn aoaeiag Kal Utro Ty €To-
TITEia oag dI6TI Ta TTPOCGRACIMA PEPN TOU PTTOPET VO UTTEP-
Bepuavbolv kard T Sidpkela TG Xpnons. @ Ta dtopa pe
Kapdiakd BnuaTodéT 1 EUOUTEUTIUO ammIvIdWTH €ival on-
pavTIké va eEaKpIBWVOUY, TIPIV aTid T XPAON TNG ETTaYW-
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YIKAG €aTiag, 6T 0 Pnparod6Tng Toug eival GupBaTog e To
TTpoi6v. @ T6oo Katd T Oldpkeia 600 kal PETA TN XPAON
unv ayyiete Ta Beppaivopeva aToixeia Tou TPOIGVTOG. ®
AmopUyete TV £magr pe Tavid j GAAa el@AekTa UAIKG eV
Oev £XOUV KpuWOel ETTaPKWG OAa Ta efaptipara g au-
okeung, dIOTI uTapyel Kivduvog TrupkayIidg. e Mnv Totobe-
TeiTe €UPAEKTA UAIKA €m@vw 1) TTAnaiov Tou TTpoidvtog. e
Ta umepBeppacpéva Nitrn kar Aadia Traipvouv EUKoAd Q-
11é. Na eigte évia og emaypimvnan étav payeipelere a-
ynté mhouaia og Aitn  Addia. e Edv n em@aveia payioel,
QTEVEPYOTTIOINATE TO TTPOIOV YIa va ammo@UyETE TOV Kivauvo
nAektpotrAngiag. @ To Tpoidv dev TpoopideTar yia Asitoup-
yia péow e&wrepikol XpovodiakoTTn i evog XwpiaTol au-
oTApaTog TAexeIpIooU. @ To payeipepa EMavw o€ €0Tia
e A&d1 1) AiTrog dixwe emiBAewn utopei va eival emikivouvo
Kal va TPOKaAEDEl TTupkayid. e To payeipeua Ba mpémel
va yivetal umo emiBAeyn. Oa mpémel va gigTe TAvTa TTO-
povTEG OTOV TO payeipepa eival pikpAg diapkeiag. @ Mnv
mpootaBeite MOTE va ofAoete pia @wrid Xpnoiuo-
TrolvTag vepd. AvtiBeta, aTmevepyoTToINaTE TO TTPOIdV Kall
KOAOWTE TN QAGYEG, T.X. HE EVOl KATTAKI 1) ME WOl TTUPIMOXN
kouBépta. e Kivduvog TrupkayIidg: unv TommoBeTeiTe avTikei-
eva ETTAVW OTIG €0TiEG. ® Mn xpnaiyoTTolgite arpokabapi-
aTEG, DIOTI UTTAPXE! KivOuvog nAekTpoTTANGiag. @ Mnv akou-
pmare peTaMAIKG avTikeipeva, OTwg payaipia, mpolvia,
KOUTGAIO KAl KOTTAKIO TTAVW OTNV ETTIQAVEIQ TwV E0TIOV
016TI uTrdpxel Kivduvog va umepBepupavBoly. e [lpotou
OUVOETETE TO TIPOIOV OTO NAEKTPIKG PeUpa: eAEyETe TNV TTI-
VaKida e Ta TEXVIKA XapaKTNPIOTIKG (07O KATW péPOG TOU
TIPOIGVTOG) YIa va OIYOUPEUTEITE OTI N TAaN Kal N 10X0g
avTigToIXo0V OTa XapPaKTNPIOTIKA Tou pelaTOS Kal 611 T0
@I o0vdeang eivar katdAAnAo. Ze repimTwan ap@iBoAiag,
ameuBuvBeiTe ot Evav NAeKTPOAGYO.

Znuavtiko: e MeTa T Xprion, OTTEVEPYOTTOINATE TNV EOTIA
PayEIPENATOG HETW TOU OXETIKOU GUOTAPATOG EAEYXOU Kal
un BaaieaTe aTov avixveuti okeUoug. @ Ta va unv gexel-
Aiogl uypd katé 10 Bpdaciyo A 1o (EoTaa, YEIWATE TNV TTa-
poxn BepudTnTag. @ Mnv agQAVeTe QvapPEVeS TIG EOTIEG ME
A0elEG KATOAPOAEG Kal Tnyavia 1) Xwpig okeun. ® MAAig
oMokAnpwaeTe T0 payeipepa, opaTe TV avtioToixn €aTia
payeIpEaTog. @ Tia T PayEipEUa Un XPNCIUOTIOIEITE TTOTE
ahoupIvoxapTo, Kal Unv ToTroBeTeiTe TIOTE KaTeuBeiav TPoi-
6via Tou eival TUAypéva e ahoupivoyapto. To ahoupl-
VOXapTO UTTOPEl va AIWaEl Kal va TTPOKAAETEI aveTTavop-
Bwn ¢nuid aTo TPoidv oag. @ Mn (eaTaiveTe TIOTE KOvaép-
Beg e TPOPIA €GV TTPONYOUNEVWG OEV TIG EXETE AVOILEI,
8167 ptmopei va ekpayolv! Auth n Tpoeidotoinan 10xUEl
yia 6Aoug Toug TUTTOUG EOTIWV payelpépatog. @ H xpAon
uwnAAg 10x00g, 6TTwg N Aermoupyia Booster, dev evdeikvu-
TOI Y10 TO ZEOTAPA OPITUEVWY UYPWY OTTWG YIal TIapAdely-
pa 10 AédI Tyaviouatog. H umrepBohiky BepudTnta pmopei
va gival emkivouvn. TG TEPITITWOEIG AUTEG, GUOTHVOULE
N XPron piIkpdTeEPNnG 10%00¢. @ Ta akeln TIPETTE va TOTTO-
BeToUvTal kaTeuBeiav emavw OV €0TIA Kal va €ival Ke-
vipapiopéva. AtrayopeleTal n TOToBETNON QVTIKEIPEVWY
avapeoa aTo OKEUOG Kal TNV €0TiA. ® Ze TIEPITITWON uyn-
AWV BeppOKPaTIV TO TTPOIGY PEILVEI AUTOPATA TO ETTITTE-
00 10X00G Twv €0TIWV. @ [piv amd otoladhToTe epyaaia
kaBapiopol 1) GuvTAPNONG, OTTOCUVOEDTE TO TIPOIGV aTTO



T0 NAeKTPIKO pepa Byddovtag To I amd Tnv Tpida f kaTe-
Badovrag Tov yevikd diakdTIT TOU OTTITIOU GaG. ® M OAeg
TIG EpyaOieg eykatdoTaong Kai ouvtipnong Ba mpémel va
Xpnolpotoleite yavtia epyaciag. e To Tpoiv umopei va
xpnoipomoinBei amd Taidia nAikiag avw Twv 8 €TV Kal
aTmé GTONA PE MEIWPEVEG TWUATIKES, aioBnTpIakéS 1y Sia-
VONTIKEG IKAVOTNTEG, 1) ATTO ATOUA TTOU OTEPOUVTAI ENTTEIPI-
ag 1) amapaitmg yvwaong, pe v mpolmebean 61 autd
Bpiokovral uTo6 emifAewn fi €xouv AaBer 0dnyieg OXeTIKG pe
v ao@aAi xprian Tou TTPOIGVTOG Kal TNV Katavonan Twv
OXETIKWV KIVOUVWYV. e MpéTel va emRePaIVETE OTI Ta TTal-
816G dev Tmaifouv pe T0 TTPoidv. @ O kabapiopdg Kai n ou-
vinpnon dev TPETEN va ektehoUvTal amd Taudidt Xwpig €TTi-
BAewn. @ O xwpog TEETEN va agpileTal ETAPKWG, 6Tav T0
TIPOIGV XpNOIUOTIOIEITal TAUTOXPOVA HE GAAEG OUOKEUEG
kavong agpiou i GMwv KauoIuwv UAwv. e To Tpoidv
TIpETTEl va KaBapietal guyva 1600 ECWTEPIKA 600 Kal £§w-
Tepikd (TOYAAXIZTON MIA ®OPA TO MHNA), mpavtag
mavTa 60a avagépovTal pnTd aTIg 0dnyieg CUVTAPNONG. @
H pn Tpnon Twv kavévwy kabapiopou Tou TPOiovTog Ka-
Bwg Kal TG avTikatdoTaong Kal kaBapiopoU Twv QIATpwY
EVEXEI TOV KivOUvO TTUpKayIGg. @ ATrayopeUeTal auoTnpd n
TEXVIKN payelpépaTog @Aaumé. @ H xpron ewtidg Kard 1o
payeipeua TEETEI va aTmogelyeTal Ooe k&Be TEpITTWON
BI6TI pTropei va TpokaAEaer {npid aTa @iATpa 1) akdun Kai
TIUpKay1d. @ To Tnydvioua Ba TPETEl va eKTEAETal UTIO
emiBAewn 8161 uTdpye! Kivduvog va apTragel wTIA TO Kau-
76 AGd1. e Mpoaoyr! Otav n eoTia payeipéparog ival o€
AeiToupyia, Ta TTPooBAacipa Pépn TG GUOKEURG pTTOpEi va
avartigouv uwnAi Beppokpaaia. e Mpoooyr! @ Mn auv-
OéeTe T0 TPOIGV GTO NAEKTPIKO PEUa €@V dev £xel OAOKAN-
pwBei TARpwG n eykardoTacr. e Ogov agopd Ta TEXVIKA
PETPO Kal WETPa aoaAeiag Trou Tpémel va AauBdvovral
yIa TNV aTraywyr Tou KatvoU Ba TpéTel va TpeiTe auaTn-
pd 6oa mpoPAETovTal amd TOUG KavoviopoUg Twv ap-
p6dIWY TOTTIKWY apxwv. @ O amoppo@olpevog aépag dev
TIPETTEI VO DIOXETEVUETAI OE AyWYO TIOU XPNOIHOTIOIEITal YIa
NV amaywyf Tou KaTvoU TTou TTapAyETal aTmd CUOKEUEG
kavong agpiou i GANG Kauaiung UAng. e Mn xpnaiyo-
TIOIEITE TTIOTE TO TTPOIGV €dv Oev €xel TOTTOBETNBEI CWOTA N
ypikia! e Tia TIg epyaaieg eykardoTaong xpnolUoTOIEiTe
amokA€IoTIKG TIG Bideg TTou TrapéxovTal padi pe To TTPoioV
f}, €av dev TapéxovTal, ayopaaTe Bideg kardAAnAou TUTTOU.
Xpnaiyotoleite Bideg kar@dAAnAou prikoug oUu@wva pe Tov
0dny6 eykardotaong. e Otav 10 TPOIGV aAuTd AeiToupyei
TAUTOXPOVO e GAAEG OUOKEUEG TTOU TPO@OBOTOUVTAI HE
evEpyela BIaQOPETIKA TG TNV NAEKTPIKA, N APVNTIKA TTiEan
oTo dwydrio dev Tpémel va emepvd Ta 4 Pa (4 x 10-5 bar).
e Eival onuavtikd va QUAAoaeTe To TTapOV EyXeIpidio yia
MEMOVTIKF avagopd. Ze TepITTwWan TWANGNG, Tapaxwpn-
ang ) METOKOUIONG, TO €V Adyw £yypago Ba TpéTel va ou-
vOdEUEI TN GUOKEUN.

N\ ASOANEIA KATA THN HAEKTPIKH
ZYNAEZH

o AToouvdéoTe TO TTIPOIOV aTTO TO NAEKTPIKG pelpa. o H
eykaraoTaon Ba mpEmel va ekTeAsiTal amo emayyeAuariké
€CEIBIKEUPEVO TIPOCWTTIKG TTOU YVwpidel Toug 10X U0VTEG Ka-
VOVIOUOUG OXETIKA WE TNV €YKATACTACHN Kal TNV AOQAAEIQL.
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e O KataokeuaoTAg OV GéPel kapia eubivn yia Tuxov {n-
I o€ avBpwTToug, {Wa ) aVTIKEPEVA OE TIEPITITWAN N
TAPNONG Twv 0dNYIWV TIOU TIEPIEXOVTAl OTO TTOPOV Ke-
(@ahaio. @ To kaAwdio Tpopodoaiag TPETTEN va Eival apKe-
76 YakpU waTe va gival duvath n agaipean Tng povadag
€0TIWV aTTO TOV TTAyKO. @ BeBaiwbeite 6TI n G0N TTOU Ava-
YPAQETAI OTNV TIVAKIGA TWV TEXVIKWY OTOIXEIWV 0TO BABog
TOU TTIPOIGVTOG €ival idia We ekeivn Tou NAEKTPIKOU BIKTUOU
TOU XWpou eykaraoTaong. e Mn xpnaoipotoieite PmaAa-
VTECEG. ® To NAeKTPIKG KOAWDIO Yeiwaong TPETEN va gival 2
€K. HakpUTEPO aTT Ta UTTOAOITTA KOAWDI. @ Z€ TTEPITITWON
TIoU 1O TTPOIGV Oev diabETel kaAwdio Tpopodoaiag, xenal-
potroifaTe éva pe eAdyioTn diatopn 2,5 mm2 yia 10x0 £wg
5500 Watt, evw yia peyaAutepn 10%0 n Olatopr| Ba TpéTel
va gival 4 mm2. e To kaAwdio Bev TpEmel va QTavel o€
Bepuokpaaia mou gemepva kard 50°C Tn Beppokpaaia Tre-
pIBGANovTOG. @ To Tpoidv TrpoopideTal yia Poviun oUvoeE-
0N 010 NAEKTPIKG BiKTUO, ETTOUEVWG N OUVEDT TTPETTEI Va
TIpaypatomolgital o oTabepd OikTUO PETW KaTaAAnAou
ToAUTTOAIKOU BIOKOTITN, TTOU va €€00PaAiel TTARpN aTro-
olvdeon amd 10 pelpa OTIG TIEPITITWOEIS TG KATNyopiag
umiéptaang Il kar ou va givar e0koAa TPooRACIHOG pETd
NV eykardoTact).

e [pogoxn! H avtikardoTaon Tou kaAwdiou diagivdeang
Ba Tpémel va ekTeAeiTal amd TV €§ouaIodoTNUEVN UTTNPE-
aia TexvIkAg uoaTAPIgNS 1/ aTmd dropo pe Tapdpoia eCeidi-
KEua.

KIT WINDOWS: To Trpoiov gival €101 oXeSI00NEVO WOTE
va WTropEi va XpnoildoTolgiTal o€ ouvBUaopo pe éva
KIT ciobnripa MapaBupou (Sev mapéxeral amod Tov Ka-
TaokeuaaTh). Me Ty eykardoTaon tou KIT aigBnmpa Ma-
pabipou (povo ot TrepiTTTWON TOU YiveTal XpAon oe
Aeitoupyia AMIOPPO®HZHE), n amoppdenaon Tou aépa
oTapaTdel va AgItoupyei kaBe gopd Trou KAgivel To TTapdBu-
po Tou dwpariou oTo otoio eivar Totobetnuévo To KIT. H
nAexTpikn oOvdean Tou KIT oTn cuokeun Tpémel va
TPAYPATOTTOIEITAI OTTO EKTTAISEUPEVO Kol ESEIBIKEUPEVO
TEXVIKO TpoowTik6. To KIT Ba mpémel va @épel Xwpl-
OTA MOTOTOINGN CUPPWVA PE TO TPOTUTTA 0T POAEIOG
TOU aQopouv To €§ApTNHO KAl Tn XPAON TOU G€ OUV-
Suaopd pe T ouokeun. H eykardortaon mpémel va
TPAYPATOTTOIEITAI TUPIQWVA HE TIG I0XUOUTEG KAVOVI-
OTIKEG PUBHICEIG YO TI OIKIOKEG EYKOTAOTATEIG.
MPOZOXH: n kaAwdiwan Tou KIT tou mpoopileral yia
oUv3ean e TO TPOIOV TPETTEI VO aTTOTEAE PEPOG EVOG
MOTOTOINUEVOU KUKAWHOTOG PE TOAD XopnAq Tdon
ao@dAeiog (SELV). O kaTaoKeUOOTAG OUTAG TG OU-
OKEUNG aTroTTolEiTal KGBe €uBivVN yia TUXOV avwpaAieg,
{nuigg, TupKayiég Trou opeihovral o€ EAaTTwpaTa A/KAI
mpoPAnpata SucAeiroupyiag fA/kal eo@aApévn eyko-
téoTaon Tou KIT.

/N AZOAAEIA KATA THN EFKATAZTAZH

e TG00 N nAeKTPIKR 600 Kal N PNXQVIKY €ykatdoTacn
TIPETTEN VA TIPAYHATOTIOIOUVTON ATTO ECEIDIKEUNEVO TIPOOW-
TTIKO.

o [Mpiv TV évapgn Tng eykatdoTaong: Apol agaipéaete
T0 TIPOIGV aTO T cuckeuaaia emaAnBeloTe OTI Oev ExEl
umrooTel {nuid Katd T PETAQOPA Kal OE TIEPITITWOT TTPO-



BAAuaTOG, ETMIKOIVWVATTE pE TOV TTPOUNBEUTH 0ag A Pe TV
Ymnpeaia YmootAping MeAatwy, TpOTOU TIPOXWPNOETE
oV eykardoTaon. Befaiwbeite 611 TO TPOIGV TTOU QYO-
paoare £xel KAaTAAANAEG DIOOTACEIS YIa TO TTPOETTIAEYUEVO
onueio eykardotaong. Befaiwbeite 611 uéoa o ouokeua-
oia dev umdpyouv (yia Adyoug pETaPOPAG) GUVODEUTIKA
UNIKG (y1a TTapddelyua @akehol pe Bideg, eyyUROEIG, KTA.),
Kal av utrdpxouv, agalpEaTe Ta Kal QUAGETe Ta. TéAog, Be-
BaiwBeite 611 TANGiOV TOU ONUEiOU EYKATACTATNG UTTAPXE
diaBéaipn pila petpatog

o [IpocToIpacia Tou ETTTTAOU yid TOV EVTOIXITHO:

* H eykaraaTaon Tou TpoidvTog dev UTTOpE va yivel emavw
0€ OUOKEUEG WOgnG, TAUVTIAPIO TTIATWY, OOWTTES, QOUp-
voug, TAuvTApIa poUxwv kal aTeyvwtipia. Mpayuarotor-
0Te OAEG TIG EPYATIiEG KOTTAG TOU ETTITTAOU TTPOTOU TOTTOBE-
THOETE TN Hovada Twv ECTIWV Kal a@aipéaTe pokavidia 1
UTTOAEipaTa KOTEPYQTiag.

H eAdyioTn améoTacn avayeoa oTnv 0Tia POYEIPENATOG
Kal Tov ToiX0 TTPETEN va ival TouhdyiaTov 50mm ptmpoaTd,
TouhdyioTov 50mm oTo TAdI kal TouAdyioTov 500mm o€
OXEaI e Ta TTAVW VIOUAATTIOL.

YHM.: katé Tov oXedIOOHO TWV XWPwWV TPETTEN VAl TNEOU-
vTal 01 00nyi€g TOU KATAOKEUAOTH TNG koudivag.

* yia T BeATioToTroiNGN TNG EYKATACTAGNG PIATPAPICHATOG
ouvigTdral n dnuioupyia evog avoiyuarog ot Bdon yia
Vv T0TT0BETNON PIag ypiAiag euTropikoy TUTTOU.

* INPAVTIKO: XPNOILOTIOINCTE €va 0PPAyIOTIKG-CUYKOAN-
TIKG €vOG GUATATIKOU (S), TTOU VO avTEXEl O BEpUoKpaaia
¢wg 250°. Mpiv TV eyKaTAaTACN O EMPAVEIEG TOTTOBET-
ong TG kOMag mpémer va kaBapifovtal GX0AAaTIKA aTTo-
pakpUvovTag KGBe ouaia TTou WTTOPEl val ETTNPEATEl TV
TPOOQUON (TT.X.: aTToKOAANTIKG, GuvTnenTIKE, AiTm, Addia,
okOveg, uToAeippara TTahiag kAag, KTA.). H kOAa TrpéTel
va aTmAWVETal opoIGuop@a o€ OAN TV TTEPILETPO TNG KOPVi-
{ag. Metd ) auykOAnon aeAoTe v kGAa va OTeyVWOEl
yI0 TTEPITTOU 24 (PEG.

e [pogoxn! Eav n tomobéman Twv BISWY Kal Twv aTol-
XEiwv oTEPEWONG OEV TTPAYUATOTIOIEITAI CUHQWVA PE TIG
odnyieg xprioewg, evaéxeTal va TpokAnBolv kivduvol nAe-
KTPIKNAG PUOEWS.

e Inpeiwon: yia T owoTh EyKAToTAaN TOU TTPOIGVTOG
ouvIoTaTal va TUNIYETE TOUG OWARVEG PE KOMNTIKA Talvia
Tou €xel Ta akdAouba XapakTnEIOTIKE: eAaoTIKA PepPpdavn
amé pahakd PVC, pe k6Aa akpuAikhg Bdong, ou oup-
popowveTal pe Tov kavoviopd DIN EN 60454, emBpaduvTi-
k6 @AOYaG, EGaIpETIKA avtoxh oTn ypavan, aveekTikd aTig
diakupavaeig g Beppokpaaiag, pe duvarétnta Xprong o€
XapnAég Bepokpaaieg.

AMOPPIYH MPOIONTOZ £TO TEAOZ THX
ZQHX TOY
H ouokeuny auth @épel orjpavon clpewva We
E v Eupwmaiky Odnyia 2012/19/EK - UK SI
2013 Ap.3113, AmopAnta HAektpikoU kar HAe-
. 100viKoU E€omAIGOU (AHHE).
BeBaiwbeite 611 n améppiyn autol Tou TTPOIOVTOG EKTEAEI-
Ta1 owatd. O xproTng oupBaMel aTnv TpoAnwn Twv moa-
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VWV OpVNTIKWY ETTITITWOEWY Yia 10 TEPIBAAOV Kal T
uyeia. To gUPBOAO ETTAVW OTO TTIPOIGV A T GUVODEUTIKA
£yypaga uTrodeIkvUEl OTI TO eV Adyw TTPoidv dev TPETTEN va
amoppiTTeTal padi pe Ta OIKIAKA  aToppippaTa aAAG
mpémel va Trapadideral oe kardAAnAo onpeio auloyig yia
TNV avakUkAwan nAEkTPIKOU kal nAekTpovikoU e§oTTAIoOU.
H amoppiyn Tou TPoidvTog Ba TpEMEl va yiveTal GUPQuva
JE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIHOUG 816Beang Twv aTTORARTWY.
la mepIoadTepeg TANPOPOPIEG OXETIKA PE TV EeCepya-
oia, avaktnon kar avakUkAwan autAg NG CUCKEUNG, ETTI-
KOIVWVAOTE pE TO appodio ypageio Tou dApou oag, v
uTTnpeaia TEPICUANOYAG OIKIOKWY QTTOPPIUMATWY 1 HE TO
KaTAaTWA aTr' GTTOU ayopPATaTE TN GUCKEUN.

KANONIZMOI

Mpokermal yia pia ouokeur n otoia oXedIGOTNKE, SOKI-
PAOTNKE KAl KATAOKEUAOTNKE BATEI TWV KAVOVIGUWV:

+ Aogaheiag: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Amodoon: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1, 1SO 5167, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/
IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2. EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

2. XPHZH

XPHZH IKEYQN MATEIPIKHX
o Tkeln poyelpIkAg

ZnpavTiko:

yia TV amoguyn KataoTpoeng TG €CTIAG, PNV XPnaiuo-
TIOIE(TE:

+ okeUn pe Baon Tou dev eival Teheiwg emimedn,

* peTaAIké okeln pe epayié Baon,

* OKeln pe TpaxIa Baon yia va pnv yparfouviletal n emi-
QAvEID TWV EOTIWY,

* Unv akouumare ToTé (e0TEG kaToAPOAEG kal Tnydvia
ETMAVW OTOV TTIVAKA EAEYXOU TNG ETTIPAVEING EOTIWV.

+ Ooa okeln eivar KatGMnAa yia xpAon o€ emaywyIkég
€0Tieg Oev onuaiver 611 AeItoupyolv Kal OTTOTEAECUATIKA
Aoyw TOU OTI N BACN TOUG PTTOPET VO OTTOTEAEITAI PEPIKWG
amé a1dnpopayvnTikd ulikd!! Otav ayopalete kaToapoAeg
A TNyavia emRePAILVETE TIAVTA OTI:

* 1 Paon amoteAeital €5 oAokApou amd aidnpopayvnTikd
UNIKO. ZTnV avTiBeTn TTEPITITLON PEILVETAI TOOO N ATTOTEAE-
ouaTIKOTNTO TNG HETAdooNG TG BepudtnTag 600 Kai n
opolopop@ia TG, e amotéAeopa n Beppokpacia TnG EI-
@aveiag Tou yaviol/karaapdAag va pnv givar KatdAAnAn
yia payeipepa

Xpnoipotroigite poévo KatoapdAeg Tou pépouv
auTo To gUpBoAo.




* n Baon dev mepiExel ahoupivio: To akelog dev Beppaive-
TaI KOl €TMiONG EVOEXETAI VA UNV avayvwpileTal amod Toug
ETTAYWYEIG.

%

* Baoeig mou eivar pn emiTedeg 1) TToU €XOUV TPAXIA ETTI-
eavela.

* Meiwvetar n em@aveia emagng Peragl Tou emaywyéa kal
TOU OKEUOUG LE OTTOTEAETHA VO EIWVETAI N aTrdd00T Kal

va OUOKOAEUEI TO Payeipepa.

™.
X ) —=—
f o= _—

e[lpolirapyxovra okeun

lNa va BeBaiwdeite 611 T0 oKeUOG Eivar katAnAo yia ema-
YWVYIKES EOTIEG, XPNOIUOTIOIROTE évav payvATn: Ta oKatdA-
Anha okeun Gev EAkovral ammd Tov payvATn. Kai og auti Tnv
TIEPITITWON I0XUOUV O 0dnyieg TTOU avagépovial aTnv
TrponyoUpevn TTapPAypaQo.

® TUVIOTWHEVEG BiapueTpol Bdong oKeEvwY

IHMANTIKO: av o1 katoapoAeg Sev €xouv T0 GWOTO
péyebog o eoTieg payeipéparog Sev avdBouv. la va
Oeite TV EAAXI0TN BIAUETPO TNG KATOOPOAAG TTOU UTTOPEITE
Va XPNOIKOTIOINCETE OE KABE €0TiaN EEXWPIOTA, TUMBOUAEU-
TEITE TIG EIKOVEG TOU TTAPOVTOG EYXEIPIBiou.

Mpoooxn: Mpokeipévou va Slag@aAiletal n amédoan
TOU PAYEIPEHOTOG KaI N TTOI6TNTA TOU TPoiovTog AEN
OUVIOTATOI 1) XPAGN TTPOCOPHOYEWY ETTAYWYIKAG EOTi-
ag.

o E¢oikovopnan evépyeiag

XpnolyoToleite  Tyavia  Kal  KAtoopoAeg pe  BIGUETPO
Baong i6la pe ekeivn G €oTiag payeipéparog. Xpnaiyo-
TIOIEiTE POVO KATOAPOAEG Kal TNydvia e emimedeg Baoelg. -
E@doov civar duvard, apAaTe 10 KOTTAKI TTAVW OTIG Ka-
TOOPOAEG KT T BIAPKEID TOU payelpépaTog. MayelpeleTe
10 AaXaviKa, TIG TTATATEG, KTA. WE WIKPF TTOCOTNTA VEPOU
TIPOKEIPEVOU O XPOVOG HAYEIPENATOS VAl Eival pelwpévVos. H
XpAon xUtpag TaxUTNTag PEIWVEN TIEPAITEQW TV KATAVAAW-
on evépyelag Kal Tov Xpovo payeipéuatog. Totmobeteite
TIAVTA TNV KATOAPOAa OTO KEVTPO TNG EGTIAG TTOU €ival OXE-
diagpévn.

74

XPHZH TOY ANNOPPO®HTHPA

To ouoTnua amoppdenang UTTopEi va TTpayuaToToinbei e
000 TpoTOUG, €iTe Pe aTOPPOPNCN EEWTEPIKNAG EKKEVWONG
€iTe e QIATPAPIoHUA ECWTEPIKAG AVOKUKAOQOPIOG.
Emokepbeite TG 10T00€AIdEG  www.elica.com  kal
www.shop.elica.com yia va &¢ite v TAfpn oeIpa Twv
SI0BECIMWY KIT, WOTE VO PTTOPETETE VO TIPOYHATOTIOINOETE
TIG 816QOPES EYKATAOTACEIG, TOOO OE TEPITITWAN PIATPAPI-
aparog 600 kai amoppdenang.

e | _|'Ekdoon Amroppopnong:

Or aTpoi ekKevwvovTal TTPOG Ta £§W PECW MIa OEIPAG OWw-
Mvwv (Ba pémel va ayopdadovTal XwpIioTd). LuvdEaTe TO
TIPOIOV 0€ OWAAVEG Kal ETTITOIYIEG OTTEG EKKEVWONG HE
Oi1GiueTpo ion pe ekeivn TG [ypapung] e56dou aépa (PAAv-
10 o0vdeang). Ma TePIoTOTEPEG TTANPOYOPIEG TXETIKA HE
TOUG OWARVES Kal To PEyeBOs Toug deite T aeAida Tou ey-
Xelpidiou eykaraaTaong pe Ta egaptipara - Ekdoon amop-
péenong. H xpon CwAAvWY Kal ETITOIXIWV OTTWV EKKEVW-
NG HIKPOTEPNG DIAUETPOU PTTOPET VO TIPOKOAEDE! pEiwan
Twv emddoewv amoppdenong kabwg kai dpaaTiki alénon
Twv emmédwv Bopufou. v Tapamdvw TEPITTWAN aTTo-
TI0I0UUAOTE OTTOI0KTTOTE EUBUVN.

Ma va emTeuyBei n péyioTn amédoon g amoppdenang: *
To péyIOTO OUVIOTWHEVO UAKOG Twv CwAfvwy eival 7
YPAUHIKA PETPa. © EVIOS Twv 7 YPaUPIKWY PETPWY GUVI-
aTaral n xprion 60o kaptuAwy 90° 10 éyiaTo * Oa TPETEl
va amoelyoval onuavTikéG PETaBoAéG ot dlaTour Tou
aywyou, emAéyovtag TTavra diatopr) TTou avtiaTolxei oe &
150 mm (1) opBoywvia 222 x 89 mm).

o ] ‘Ekdoon ®iATpapioparog:

O amoppopoUpevos aépag GIATPAPETAl PETW EIDIKWY Q-
TPWV AITTOUG Kal GiATPWY 0CPWY TTPOTOU emmavampowdnBei
010 SwudTo, péow Twv KaTaMnAwv cwAnvwoewv (Ta
QIATPO OOUWV Kal OF CWANVWOEIG TIPETTEN VO ayopadovTal
Eexwpiatd). Na mepioadTepeg TANPOYopieS, GUPPBOUAEUTE-
Te TIG O€Aideg TTOU aPopolv Ta ateaoudp Kai Tig diapop-
QWOEIS (yia Tnv €kdoan QIATPAPICHATOS), OTO EIKOVOYPa-
QNUEVO PEPOG TOU TIAPBVTOG EYXEIPIBIOU.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. AEITOYPTIA
MINAKAZ EAEFXOY
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6 Evepyomoinan Egg timer (Autévopn Acimoupyia)

6a - 6b LED evepyou Egg Timer (Aut6vopn Aeimoupyia)

‘Evdeitn xpovodiakdmTn {wvng payeipéuarog / Ev-
Ta-7Tb  deifn kopeopou QiAtpou GvBpaka — Piktpou Ai-
IOUG

8a-8b Au¢non/Meiwan Evdeigng Xpovodiakomm

Evepyomoinon Temperature Manager [Alayeipi-

9 ang Oeppokpaaiag] (Aeitoupyia Oéppavang)

10 Mavon

10a  LED Evepyng matong
11 Key Lock [KAeidwpal]
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Aeiroupyia
1 ON/QFF NG €0TIOG HOYEIPEUATOG KAl TOU ATTOPPO-
enmpa
MAAKTPO €TTIAOYAG {WvNG HOYEIPEUATOSG
‘Evoeign emmédou 10x006 {Wvng JayeIpEPaTog
4 LED evepyng {uvng payeipéparog / LED evepyol
KOPEHOU QIATPWV
5 Algnon/Meiwan 10x00¢ JayelpépaTog Kai TaxuTn-

106 (10%00G) amoppdenang

11a  LED - Key Lock [KAsidwpa]
12 MAAKTPO eTMIAoyAG aTroppoenTHEa

13 086vn AmoppognThpa

Evepyomoinon Autéupatng Aeitoupyiag Amoppo-
enmpa
15 LED pevou kaBuatépnaong amoppogntipa

14

TINPENEI NA TNQPIZETE MPOTOY
ZEKINHZETE

MPOZOXH: Metd amd Tnv apxIki oUvdeon Tou Trpoi-
OVTOG OTO NAEKTPIKO pelpa, ATTQITEITAI N EKTEAEGT) TOU
ZEKAEIAQMATOZ Tng povadag eoTiwv. MpoxwpnoTte
wg g€Ng:

ZuvdEaTe T povada €TV OTo pedpa. H 0Bévn (13) Ba

Oeitel éva E mou avaBoaPriver kai 1o LED (11a) 6a

avayel. MatoTte 10 TAAKTPO EJ (11) yia pepika deute-
poAetrta, 1o LED (11a) Ba ofrioel. Mmopeite mAéov va
evepyomroinaete T Movada eaTiwv (e 1o TARKTpo ON/OFF

® ).

210 TTapOV eYXEIPidIO TTepIypa@ovTal o1 KUPIEG AEITOUpYiEg,
XpnoigomoioTe Tov kwdikd QR Tou Ppioketal OTIg
TIPWTEG OeNIGES yia va aTmokThoeTe Tpdofaon péow Tou
AladiktOou aTig TApeI 0dnyieg. OAeg o1 Asitoupyieg au-
TAG TNG EMQAVEIAG ayEIPEPATOS TNPOUV TOUG auaTNPOTE-
poug kavoviapoUs ao@aheiag. ETal Aormév:

* Opiopéveg AeiToupyieg dev evepyotrololvTal, ) OTTE-
VEPYOTTOIOUVTaI OUTOHOTA, €4V Bev UTTAPXEI KATTOI0
oKeUOG TOTToBeTNUEVO EMAVW G aUTH | €V auTd dev
€€l TOTrOBETNBEl OWOTA.

* 2& NG TTEPITITWOEIG 01 EVEPYEG AEITOUPYiEG aTTEVEPYO-
TI0I00VTAI QUTOMATWG WETG OTTO EPIKA GEUTEPOAETITA OTAV
n Aeioupyia Tou éxeTe emMAELE! amaiTei kamola GAAN pUBuI-
on v otoia dev £xeTe oAokAnpwatel (T.x.: «Evepyotmoinan
EMIPAVEIAG ETTIWV PayeIpEpaTogy xwpig «ETmAoyn eaTiag
payeipéuatogy kai «Oepupokpaaia Aeiroupyiagy, i «Ael-
Toupyia Lock [KAeidwpa]» A «Timer [Xpovodiakdmng]»).
Mepipévere Ewg dTou amevepyotoinBei 10 ev Adyw oUPBoA0
0NV 080VN TTPIV OKOUPTIACETE TIG EOTIEG.



OOONH EXTIAX MAFEIPEMATOX
OTIG QVTIOTOIXEG 0BOVEG TWV EOTILV PAYEIPEUATOG EUPAVi-
Covtal Ta €8AG:

Acitoupyia Tipn
Earia payeipéuarog evepyotmoinuévn S

;_"9_’0
Residual Heat Indicator [Agikmng Oepprig L
Emiaveiag]

Power Level [Z1é8pn loyuog]

Pot Detector [Z0oTnua EviomopoU Zkeuwy] *_"
Aermoupyia Temperature Manager [Alayeipi- O Wi
ong Oeppokpaaiag] evepyotoinuévn Lot
Aeiroupyia Matong H

Aeitoupyia Automatic Heat UP [Autouamng Pr
O¢puavang)

XAPAKTHPIZTIKA THX ENIQANEIAL
EXTION

o Safe Activation [Ac@aAng Evepyotroinon]

To Tpoidv evepyoTolgital Ydvov pe TV TTApouCia OKEUWY
EMAVW OTIG €0TiEG payelpéuatog. H diadikaaia Béppavang
dev Eekivael edv dev ToToBeTAOETE TTPWTA KATTOI0 OKEUOG
EMAVW OTIG €OTIEG /) BIOKOTITETAI EAV APAIPETETE TO OKEU-
0G.

o Pot Detector [Z0oTnua Evromopod Zkevoug]

To TpoidV aviyvelel auTOUATWG TNV TTAPOUCIA OKEUWV
0TI €0TIEG PAYEIPEUATOG.

o Safety Shut Down [Amevepyotroinon Ao@aAciag]

la Adyoug ao@aAeiag ol €0TiEG TTAPAPEVOUV QVOHUEVEG
yla éva ouykekpipévo Xpovikd didaTnua To omoio efap-
TATal AT TO ETTITESO 10XUOG TTOU EXETE ETTIAECEL.

o Residual Heat Indicator [Aciktng YmroAeimouevng
O¢pportnTag]

Me v amevepyotroinan piag 1 TePICOOTEPWY ECTIWV N
Tapouaia uToAeITopevng BeppoTTAG EMICNUAIVETAI PECW
€101K0U OTITIKOU OAPATOG TToU EpavileTal oTnv 086vn g

]
avTiaToIxng €aTiag, HEow Tou aupBdAou H .

XPHZH THZ ENI®ANEIAZ EXTION
MATEIPEMATOZX

e Evepyomoinan

H povada eoTiwv evepyooleital ayyioviag 1o TARKTPO
ON/OFF ®(1). OAeg o1 0B0veg (3) kai n 086vn (13) Ba

[n]
avawouv ugavi¢ovtag Tov apiBud undév i
lNa va oproete ™ povada matiate 10 mAAKTPo ON/OFF

® ).

H povéda ofnvel petd amd pepikd SeutepOAeTTa edv dev
UTTAPYOUV EVEPYOTTOINUEVES AEITOUPYIES.

e Evepyomroinan Twv {wvwyv payeipéuaTog
Evepyomoinon:
Mreite 010 Mevou TG wvng PayEIPEPATOG TTATWVTAS EVal

amé 1a TARKTPA DEEG (2) Tou avmoTol-

XoUv atnv emBupuntA {wvn payeipéuatog. H 086vn (3) g
OUYKeKpIPévNG Cwvng Ba eivar n pévn mou Quriletal Pe
uwnAn évraon.

Ayyigre kar KuAfaTe To dAYXTUAG Gag oTn ypappn mAoyng
(5), y1a va puBpioete TV 10%0 TG VNG PayEIPEPATOG TTOU
€MAEEQTE TTPONYOUNEVWG.

Inueiwon: Otav emAéyete wia {wvn payelpéuatog, n
086vn Tou XPONOAIAKONTH (7a+7b) Geixvel 10 €§Ag:

- = 10 LED (4) Tou avaBer mpoadiopider Tola {wvn
Exel EMAEYEL, OTN OUYKEKPIPEVN TTEPITITWON €ival n {wvn
FL.

Amevepyomoinon:

Mmeite oT0 pevol g {wvng payelpépaTog TTou emmiBupeiTe

Kal TTaTAoTE €va ammod Ta TARKTPA E E] E EI (2),
H 0086vn (3) Tng ouykekpipévng {wvng Ba eival n uévn mou
Qurtifetar pe uynAn évracn. Mndeviote Ty 100 1 §ava-
TatAaTE T0 TANKTPO (2) KPATWVTAG TO TIATNUEVO VIO HEPI-
K& deuTepOAETITO.

o Power Level Zwvwyv payeipéuarog

H povada diabéter 9 emitreda 10x00G. Ayyigre kal KUAAOTE
10 dAXTUAG Tag katd prkog TG Fpappng emAoyAg (5):
Tpog Ta 8eCId yia va augAaeTe To emiTedo 1000,

TTPOG TA APIOTEPQ VIO VO MEIWOETE TO ETTITIESO 10YUOG.

To pubuiopévo emmimedo 10x00¢g Ba eppaviaTei oTnv 086vn
(3) Tg emiAeypévng {wvng HayelpépaTog.

o Power Booster [E¢rpa loxig]

To mpoidv diabéter 1 mpdabeTo emimedo 10xU0g (TEpav

TOU €MITEdOU 9) 10 oToio Trapapével evepyo yia 10 Ae-
TITAL 2N OUVEXEID, N 10XUG ETTIOTPEPEI OTO TTPONYOUHEVO
emimedo.

Ayyire kal kuhjaTe Ta 8axTUAG oag kard prkog Tng Mpap-

pig emidoyng (5), mépav Tou emmESOU Sl yia va evepyo-
mroioete 10 Power Booster. To emimedo Power Booster

emaonuaiverar atnv 086vn (3) e T0 cUPBoA0 F' .

e Eqq Timer

H Aerroupyia Egg Timer eival évag xpovodIakaTTngG avTi-
TPOPNG PETPNONG TTOU AEITOUPYET AVEEAPTNTA ATTO TIG EOTI-
€G payelpéparTog (kal Tn Jovada Tou amoppoenTipa).



Evepyomoinon:
Byeite amo Ta pevou Amoppdenon i EaTieg payeipéparog,
¢€101 WoTe va avayouv 6Aa Ta LED (3 ko 13).

MatioTe 10 TARKTPO @ (6), 8o avayel To led (6a) kai
TauTOXPOVa Ba evepyoTroindei Kal

n 086vn (7a+7b) pe 1o LED (6b)
Oa propeite TAEOV va QUEAOETE 1 VA PEIWOETE TOV XPOVO

XPNOIKOTIOIWVTAG Ta TTARKTPA + (8a) Kal === (8b). O
XPOVOG ekppacletal oe Aemtd. EGv 0 XpovodiakoTng
@1éoEl O€ XPOVO KATW Tou 1 AeTrmou, n péTpnan auveyidel
eppavifovtag Ta deutepOAeTITaL.

Orav o xpovodiakoTTnG OoAoKANPWOEl TNV avtioTpogn
PETPNOT EKTTEUTIETAI €VO NXNTIKO OAUA KOl N €0TIO Jayel-
péparog aPAvel.

Amevepyomoinan:

Ma mv mpéwpn amevepyotroinan Tou XpovodiakdTn,
Byeite amd Ta pevou Amoppdenan f Earieg payeipéparog,
€101 woTe va avayouv Oha Ta LED (3 ko 13) kai BaAte
010 Undév TV 086vn Tou XPovodIaKOTITN WE TO TTARKTPO

- (8a).

o XpovodiokomTng EoTiwv Mayeipéparog

H Aeimoupyia XpovodiakéTmn Eotiwv Mayeipéparog ival
ia avtioTpoen PETPNaN TV OTToia UTTOpPEiTE val pUBUioETE,
aKoun Kai Tautéxpova, ot KAbe eaTia payelpéuartog. XTo
TEAOG TOU PUBMIOPEVOU XPOVOU O1 EOTIEG MOYEIPEUATOG
ofAvouyv autdpata kai o0 xpAaTng eIdoTolEiTal pe éva €IdI-
KO NXNTIKG OAA.

Evepyomoinon:

Inpeiwon: o xpovodiakdTTng autdg WTmopei va EEKIVATEI
M6VO £QV N wvn HayeIpépaTog gival evepyn pe 10U dlago-
PETIK OTTO PNdEV.

Agou yivel evepyorroinon g emBuunmg {wvng payel-
pépatog TAAKTPO (2),

n 086vn (7a+7b) Ba evepyooinbei kai Ba eivar SuvatA n
puBpIon Tou ¥povodiakdTm. Ma va augfoeTe f va Peiwae-

Te TOV XpOVO XPNOIHOTIOINGTE Ta TTARKTPA + (8a) kai

= (8b). O xpoOvog ekppaletal ae Aemd. Edv o xpovodia-
KOTITNG @TACEI OE XPOVO KATW Tou 1 AeTTou, n pétpnon ou-
veyiCel epgavifovtag Ta deuTEPOAETTTAL.

Edv to embupcite, emavaAdBere TNV evépyeia yia TTe-
PICCOTEPES ETTIEG HOYEIPEPATOG.

Kabe Qwvn payeipéparog ptopei va €xel pubpiauévo Gia-
(QOPETIKG XpovodIakoTm. ZTnv 08vn (7a+7b) Ba eupavi-
Cetan n avtioTpo®n PETPNON TG {WvNg HAYEIPEUATOS TTOU
eivar emAeypévn TNV TpEKOUTQ OTIVHN

Inueiwon: Agou yivel n evepyoroinan tng {wvng Bridge
UTTOPEITE va EEKIVATETE TOV XPOVOSIAKOTITN KAl O AUTH TN
Cvn.

Amevepyomoinan:

la v Tpdwpn amevepyotroinan Tou XpovodiakoTTn eTi-
Ne&re T Cwvn payeipéuartog TARKTPO (2) TTaThoTe T0 TAR-
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KTPO === (8a) £wG GTOU O XPOVOSIAKOTITNG PTACEI GTO Wn-
Oév. O xpovodiakdTng Ba amevepyotroinbei.

o Power Limitation [[epiopiouog loxuog]

H Aeimoupyia Power Limitation emimpémel  pubuion g
AeIToupyiag Tou TPoidvTog TreplopifovTag T PEYIOTN atop-
pdonar Tou kai pubuifovtag v 10X0 aToppOPnang GAwv
TWV EVEPYWV ECTIWV PAYEIPEUATOG, ETOI WOTE N GUVOAIKN
amoppOPnaN TG Hovadag va unv emepvd 1o PéyioTo pub-
piopévo emiTedo amoppdenang.

To pevou diayeipiong Power Limitation, Bpiokeral péoa
o710 Mevou Slayeipiong Twv TTAPAPETPWY.

ia va pmeite oTo pevou Slayeipiong Twv mMapauETpwy:

Amoouvdéate T Movada amd 10 peUpa, TEPIPEVETE Ai-
ya SeutepoAemta kai Emerta emavacuvdéoTte T Mo-
vada oto peopa. =EKAEIAQYTE mv eoTia kparwvrag

TIATUEVO YIa HEPIKA BEUTEPOAETITA TO TTARKTPO @ (11);
2Tn OUVEXEID, TIATACTTE TAUTOXPOVA, VIO HEPIKA SEUTEPOAE-

TTTa, T0 TARKTPA II] (12) + @ (14) éwg 610U avéwer n
ypoppn k0Aiong (5). KuhiaTte 1o 8axTUAG 0ag KTl pAKOG
G ypappng (5) amoé Ta apiotepd mpog Ta degid. O dlo
086veg (3-RL) kai (3-RR) Ba avayouv.

H 086vn (3-RL) deixvel Tnv TapdpeTpo mou Bpiokeral
uTro eme§epyaaio.

H 086vn (3-RR) deixver Tn puBpiopévn Tipn.

lNa va peraBeire aro pevol diayeipions Power
Limitation:
A6 TpoemIAoyn, PTTaivovTag aTo PeVOU Twv TTAPAPETPWY,

) . ) N ,
n 086vn (3-RL) deixver evahag Tig Tipég o kan L. Marh-

§1)

ote emavelAnpuéva 1o TARKTpo L2(9-RL) éwg 6TOU N

. . e = P
086vn (3-RL) deier Tig TipEG e kal = evaMGE. (I Kal

-
L= = pevou diayeipiong Power Limitation).

Pu6uion niung rou Power limitation:

355

matioTe 10 WARKTPo =2 (9-RR) yia va emAEeTe TV €I
BuuntA TR Petagl Twv TpIwv diaBéaiywy, OeiTe KATW TTi-
VaKa:

Zwvn Zwvn TipA
3-RL 3-RR 10x00¢6 (KW)
[ i | (i

[ - o 74
2 ] 45

| | o}

L C 31

Amoliikeuan pubuioswy:

Ma va amoBnkeloete TIG eMAeyuéveg puBpioelg, TraraTe



10 TARKTPO @(1)

XPHZH AMOPPO®HTHPA

e EvepyoTmoinan Tou amoppo@nTipa.
Evepyomoinon:

Ayyiére (mamioTe) o TARKTPO IIl (12) n 0B6vn (13) Ba
avawel ae uwnAr éviaon.

Ayyigre kal KUAaTe T0 dTUAG Tag OTN YPaHHN ETIAOYAG
(5), y1a va puBpioeTe TV 10XU ATTOPPOPNCNG TWV ATHWV.
Inpeiwon: oc avtibeon pe TIg {Wveg PayeIpEPATOG, N aTTe-
VEPYOTTOINGN TOU aTroppoPNTAPA dEV PTTOPET Va TTPOYPaL-
pamioTei  péow  xpovodiakomn. Emopévwg n 0Bovn
(7a+7b) Gev Ba evepyotroinBei.

Amevepyormoinan:

la va ofAoeTe Tov aToppOPNTAPA KPATAGTE TIATNHEVO TO

TARKTPO II] (12), yia pepikd deutepOAeTITa /) PndevioTe
NV 10X0 amoppdenang.

o Power Level ATroppogntiipa

O amoppognipag diabéter 4 emimeda 10%00g aTTOPPOPN-
ong ouv To emiedo Booster.

Ayyi¢re kal KUMjoTE Ta 8AXTUAG cag Tavw otn Mmapa
emihoyng (4):

Tpog Ta e yia va augfioeTte To emiTedo 1)U,

TIPOG T OPICTEPA YIO VO PEIWOETE TO ETTITTESO 10UOG.

To puBpiopévo emimedo 10%00g Ba epgavieral atnv 086vn
(13) Tou amopponTAPa.

e Power Booster Tou amoppo@ntipa

To mpoiov diaBétel 1 mpooBeTo emimedo 10YU0G
BOOSTER (mépav Tou emimédou 4), T0 0TT0i0 TAPAUEVE]
evepyod yia 5 AemTa kai €merma n 1oxUg EMIOTPEPEI OTO
TIPONYoUEVO ETTITTEDO.

Ayyigre ka1 kuhjaTe Ta 8ayTuAG aag katd prikog Tg Mpay-
pnAg emAoyng (5), mépav Tou emmEdOU 4 yia va evepyo-
moifoete 10 Power Booster. To emimedo Power Booster

emanuaiveral atnv 086vn (13) pe 1o oUPBoAo P .

o Autéuarn AsiToupyia

H ouokeur| Ba evepyotroinbei otnv karaAAnAdTepn TaxiTn-
10, TPOCAPHOCOVTAG TV IKAVOTNTA OTTOpPOPNONG OTO
pEyIOTO €TTITIEQO HOYEIPEUATOG TTOU XPNOIUOTIOIEITAI OTIG
{wveg payelpépaTog.

Ortav o1 €0Tieg payelpéuatog afAaouy, 10 GUCTNHA EEOEPI-
opoU Tpooappdlel v TaxlmTa  amoppdenang  Tou,
EIWVOVTAG TNV aTadIakd, TTPOKEINEVOU Va efagpaviaToly
UTTOAEIPPOTO ATUWY KOl JUPWAIWY.

Evepyomoinon:

Mmeite a0 MevoU Tou ammoppo@nTApa TATWVTAG TO TTAR-

KTpO |I] (12) émerra maTAOTE TO TARKTPO @ (14). ov
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006vn (13) 6a epgavidetar To ypdupa H evaAag pe Ty
TIMA TNG TAXUTNTOG TOU ATTOPPOPNTAPO.

Amevepyomoinon:

AT6 10 pevoU Tou OTTOPPOPNTAPT, TTIATACTE TO TTARKTPO

‘l_iT (14) f} peiwate xelpokivta v TaXUTNTA ATTOPPOPN-
ang amé ™ ypappn emAoyng (5).

® Mevou Siaxeipiong QiATpwv:
Amapaitnteg mpolmoBéaeis yia va umeite aTo [EVOU:
ZONEX MATEIPEMATOZ ka1 ANTOPPOOHTHPAL mipéel

Ini
va eival puBpigpévor ag 1oy Lt To EGG TIMER mpémel
va eivar Amevepyotroinpévo. Edv 6ev mAnpouvTal auTég ol
Tpoumobéaelg, ekteAwvTag Tn Siadikacia Tpdafacng, n

086vn (7a+7b) Ba Oeixvel I T L0 kar dev Ba eival duvard
VO TIPOXWPNOETE.

Fa va pmeite oto pevouU kar va Geite TNV Kardoraon
TWV QIATpWV:
E@doov mAnpouvtal o1 TpouTroBéoelg TpoéoBaong Tou

avagépovTal TTapaTavw, TATAOTE TO TTARKTPO II] (12)

Kal TTEITa TTATAGTE TAUTOXPOVO === (8a) Kall +(8b) yia 4
SeutepoAeTTa.

Ze auTo TO Oneio BpIoKdUaaTE OTO evou BIaxEIpIoNG Twv
OikTpwv.

H 0086vn (7a+7b) deixvel, amd TpoemAoyn, TV KaTaoTaCN
10U QIATPOY AIMOYZ, kai yia va petapeite oty TpoRoAn

G karaotaong Tou PIATPOY OZMQON TaTAOTE =e(8a)
KdBe @opd Tmou ratdre autd 1o TAAKTPO, N 086vn TiEpva
diadoyikd amé 1o éva @iATpo aTo dAAo. AkohouBei Trivakag
JE TIG KATAOTATEIG TWV IATPWV.

Kardotaon ®iAtpou 086vn
®iMpo Aitroug ENEPTO* 5.
®ikTpo 0oy ENEPTO* 5.
®iMpo Aimoug ANENEPTO o-
®iMpo oopev ANENEPTO F-

*Otav o deiktng Kopeaopol @ikTpwv eival ENEPTOZ n
0080vn (7b) deiyvel TNV katoTACN TOU QIATPOU pE pia TIUA

amé I (uéyiaTn amddoan) wg LIt (avarwpévo @iATpo).

i va evepyorroInoeTe 1j va ammevepyoTroInaere Tov Sei-
KTI KOPEOUOU QIATPpWV:

Agou emAégeTe éva amo Ta 8Uo @iATpa, TratiaTe +(8b).
KaBe popd mou marare 10 TAAKTPO, N 066vn TEPVa Blado-
X1k até T pia kardatacn otV GAAn.

Inueiwon: EdGv 10 @iAtpo amevepyomoinBei kai Emeita



emavevepyotmoinbei kard my idla guvedpia, n TR TG Ka-
T00TA0NG TOU QIATPOU TTapapével apeTdBAnTn oe oxéon e
TIPIV OTTO TNV ATTEVEPYOTTOINAT.

Edv petd v amevepyomoinan tou @iAtpou Pyeite amé 1o
JevoU, 6Tav T0 QiATPO eTTavevepyoTroinBei, N Tir KOPETUOU

ToU @iATpou Ba ekiva amod 9

Ta va Byeire amé ro Mevou:
lNa va Byeite amd 10 Mevol TrarhoTe omoI0dATIOTE TTARKTPO

EKTOZ amé 10 TAAKTPO === (8a) Kal +(8b) 1 TTEPIUEVETE
8 deutepdAeTITa dixwg va TTaTAOETE GAAT TTARKTPA.

o Emavagopd kopeopoU QiATpwv

Orav eival evepyn €ite n pia €ite kKai o1 dU0 €1B0TTOINTEIC,
UTTOPEITE Va EKTEAETETE ETTAVOPOPA TNG €160TTOINCNG KOpPE-
opoU Twv QiATpwy. Eviog Twv Tpwtwy 10 deutepoAéTTwv
TIou epgaviderar n €1001oiNanN KopeapoU Twv QIATPWY, TTa-

TAOTE TAUTOXPOVO VIO HEPIKA DEUTEPOAETITON ==m=(8a) Kall

~+s).

‘Eva nxnTikd ofua emonuaivel Ty eKTEAETN TG ETavago-
pag. zuviataral n ektéAeon autg g diadikaciag MONO

NINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

aQoU TIPWTA AVTIKATAGTACETE T QIATPA.

Inueiwon: Edv kai o1 dUo €1domoInoelg eival evepyé,
eKTEAEDTE QUTA TNV evépyela BUO POPEG WOTE VAl Yivel ETTa-
vaeopad Kai Twv U0 EI0TTOIRTEWVY. .

o KaBuoTtépnon amevepyomoinong amoppd@nang
Ortav aut n Aermoupyia givar evepyotroinpévn, 0 aTroppo-
QNTAPAG TTAPAUEVEI AVaPPEVOS yia €vav TTPOKABOPIoHEVO
XPOVO, kai HOAIG ohokAnpwBei 0 xpdvog, 0 aTroppoPnTHPAS
oBnAvel autépara. H kaBe Tax(nTa €xel Kal GUYKEKPIPEVO
XPOVOBIAKOTITN OTTWG PAiVETAI OTOV TIAPAKATW TTivaKa.

booster V4 V3 V2 Al
5 Aet. 10 Aem. 15 e 20 Aer. 30 Aerr.
la evepyomoinan:

Me Tov amoppo@nTipa o€ Aciroupyia, TaTAOTE TTapaTETa-
péva  ypappn emhoyng (5) 8a avayer to LED (15), emi-
anuaivovtag Ty evepyotroinan e Aemoupyiag.

Ta amevepyomoinon:

la va aTmevepyoTToINOETE auTh TN AeIoupyia apkei va aA-
Magete TaxutnTa amoppoenong. To LED (15), Ba ofnoel,
ETMIONUaivVOVTag TV OTTEVEPYOTIOINaN TG AeIToupyiag.

EmimeSo 10x00g Tp6mog uayeipéparog X?'Wﬂ (Béioer NG epmeIpiog Kol TOU TPOTIOU MayeEl-
péparog)
Algnon oe alvTopo xpovikd didapa Tng Beppokpaaiag
P Tpriyopo (éaTapa TOU @ayntou yia ypriyopo Ppaciyo vepol fi ypryopo
Mey. 10x0g GéaTapa uypuv
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ANENEP-
rOnoIHzH

2

Emodveia athpigng

H povada eaTitv BpiokeTal e KATAOTATN AVAMOVAG A €i-
Val OTTEVEPYOTTOINUEVN (UTTOPET Va UTIAPXE! UTTOAEITIOEVN
BepudmTa 07O TEAOG TOU PAYEIPEUATOG TTOU UTTOBEIKVUETAI

amo v évdeign H-L-0)

4. ZYNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv {ekivijoete omroladAmoTe Siadikacia
kaBapiopol i cuvtipnong, Befaiwdeite 611 o1 £0TiEg &i-
vai oBnoTég kai OTi N évBei§n Tapouadiag BepudTNTOAG
éxel opnoel.

lNa ™ ouviipnon Tou TPOIGVTOG JEiTe TIG EIKOVEG
X TT0U akoAoUBOUV ETA TNV EYKOTAGTOON KAl TIOU ETTI-
onuaivovtal ge auté 1o GUPBoAO.

ZYNTHPHZH MONAAAZ EZTION

o KaBapiopog Twv ETAYWYIKWY EGTIWV

H emipdveia payeipéparog mpémel va kaBapileral Yerd amo
Kk&Be xprion.

ZNHOVTIKO:

* Mn xpnoipoToleite AciavTiké apouyydpia kaBapiopol A
oUppara. H xpion Toug, pe Tov Kaipd, PTTOpEi va Kara-
OTPEYEN TO TCApI.

* Mn xpnoiyotrolgite XnuIkG kaBapioTIKG TTOU TTPOKAAOUV
epeBigpolg, 6TIWG OTIPEI OUPVOU 1 TTPOIGVTA apaipEaNS
AekéEdwv.

* MH XPHZIMOMOIEITE ATMOKAGAPIZTEZ!!!

AQAOTE TNV €0TIO VO KPUWOEI [ETA aTTd KABE xprion] ki ev
ouvexeia kaBapioTe Ty, agalpwvTag UToAsiupaTa TpoPng
1 GAoug Aekédeg. H {ayapn kar yevikotepa Ta TpO@INA HE
upnAf TTEPIEKTIKOTNTA TaKXApwY Bal TTpéTer va kabapido-
vTal Gueoa S16TI PTTOPE VAl KATAGTPEPOUV TNV €OTION JAYEI-
péuatog. To ahami, n {axapn kai n Aupog WTopei va xa-
pagouv Tn yudAivn emdaveia [g ouokeung). TNa Tov Ka-
BapIopo TG EMIQAVEIG TWV EGTIWV XPNCIUOTIOIRATE PaAa-
k6 Travi, amoppoPnTIKG XapTi Koudivag ) e18IKa kaBapiaTi-
k& (akohouBraTe TIG 00nyieg Tou KataokeuaaTn).

° X D KaBapiopog Tng Aekavng cuhAoyng uypwv :
Te TIEPITITWON TToU XUBET UYPO aTTO TIG KATOOAPOAEG UTTOPEI-
Te va xpnaolyoroifoere m PaABida ekkévwang, n omoia
Bpioketal 0T KATW PEPOG TOU TTPOIGVTOG, TIPOKEIPEVOU Va
QTTOUOKPUVETE TUXOV UTToAEippaTa e§aa@ahiovtag péyioTn
Q0QAAEID UYIEIVAG.

° X E KaBapiopog tng petaAAikng ypikiag:

H ypihia mpémer va mAévetal aTo XépI e E0TO VEPO Kal OU-
OETEPO ATTOPPUTIAVTIKG KOl v OTEYVWVEI KAAG WOTE va
amo@eUyovTal Paivopeva oggidwang.
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LYNTHPHZH AMTOPPOOHTHPA

o KaBapiopdg Tou amroppo@nTipa :

lNa Tov kaBapioyd [Tou amoppo@ntipa] XENCIUOTIOIEITE
ANOKAEIZTIKA éva Bpeypévo Tavi pe oudétepo uypd oa-
ouVI.

MHN XPHZIMONOIEITE EPFAAEIA 'H AAAOY EIAOYZ ANTIKEI-
MENA I'l|A TON KAGAPIZMO [THZ LYZKEYHZ]!

ATToQUyeTe T XPAON TTPOIOVTWY TTOU TTEPIEXOUV AEIQVTIKEG
[ouaieg] MHN XPHZIMOTMOIEITE OINOMNEYMA!

° XA Zuvtpnon QiATpwv AiToug:

Karakpard Ta cwpatidia Airoug mou TrpoépyovTal
ao TO payeipepa.

To [@iATpo] Ba mpémel va kaBapiletal pia gopd Tov prva
(R kGBe Popd TToU 0 deiKTNG KOPETHOU TwV QIATPWY UTTO-
OeIkvUEl KATI TETOIO), HE ATTION ATTOPPUTIAVTIKA, OTO XEPI
aT0 TAUVTAPIO TATWY, OE XaUNAEG Beppokpaaieg kar aTov
olvtopo kUkho TAUONG. To petaAAikd @iATpo [katakpdrn-
ong AITapwv ouaiwv] aTnV TEPITITWON TTOU WTTEN GTO TTAU-
viiplo mdTwy prropei va Eefayel. Map’ 6Aa autd Ta xapa-
KTNPIOTIKA QIATPAPIOHATAS TOU TTAPApEVOUV avaAhoiwTa.

° XB Zuvtiipnon @iktpou evepyou avBpaka — Kepa-
uiké (Movo yia EkSoon QiAtpapioparog):

Katokpard Tig SuodpeoTeg OOpEG TTOU OpEiAOvVTal GTO
payeipepa. To wPoi6v S1aBETel Eva OET QIATPWY OCPWV.
O kopeapdg Twv QIATPWY 0CPWY ETTEPXETAI PETA aTTO Yevi-
K& TTapareTapévn xpnaon avaloya pe Tov T0TT0 TG koudivag
Kal T ouxvotnTa KabapiopoU Tou QIATpou AITTapwv ou-
olwv. Ta @iATpa oopwv pmmopolv va amokatacTafolv
Bepuika kaGBe 2/3 Tou pAva o€ TPoBepUaTiEVO PoUPVO
aTtoug 200°C yia 45 Aemtd. H owoTh amokardoTaon e¢a-
0QaAilel ouvexég amoteAeopaTikd @IATpdpIoNa yia 5
xpovia.

Mpoagoyn! Mnv TomroBeTeite Ta QiATPa 0TO KATW PEPOG TOU
@oUpvou, aAAG BAATe Ta Péoa ae éva Tayi kal TOTTOBETAOTE
70 0€ £VOIANETD UWOG.



Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning
av livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen.
Andra typer av anvandning &r inte fillatet (tex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren fransager sig allt ansvar
for olémplig anvéandning eller felaktiga instaliningar av
reglagen.

e L3s igenom instruktionerna noggrant: dessa
tillhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sékerhet.

o Utfor inte elektriska andringar pa apparaten.

e Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
annat fall aterforsaljaren innan installationen utfors.

e Kontrollera att apparaten ar intakt innan du gar vidare
med installationen. Kontakta i annat fall aterforsaljaren
innan installationen utfors.

1. SAKERHET OCH
FORORDNINGAR

/N ALLMAN SAKERHET

Varning! Folj instruktionerna nedan noga: e Produkten
maste vara bortkopplad fran elndtet innan nagra
installationsatgarder utfors. e Installation och underhall ska
utforas av en behdrig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med géllande lokala
sékerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa
apparaten som inte ar sarskilt angivna i handboken &r inte
tillatna. @ Jordanslutning av produkten &r obligatorisk enligt
lag. e Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att ansluta den
monterade produkten till elndtet nar den &r inbyggd i
koksmdbeln. e | syfte att utfora en korrekt anslutning i
enlighet med géllande séakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strémbrytare installeras, enligt gallande
installationsforeskrifter, ~som  garanterar en total
frankoppling fran elnétet enligt dverspanningskategori Ill. ®
Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar. e Efter
avslutad installation ska samtliga elektriska komponenter
vara placerade sa att de inte ar tillgangliga for anvandaren.
o Produkten och atkomliga delar blir upphettade i samband
med anvandningen. Var darfor uppméarksam och undvik att
vidréra varmeelementen. e Kontrollera att barn inte leker
med apparaten. Barn ska vistas pa sakert avstand fran
apparaten och hallas under uppsikt eftersom vissa delar
blir mycket heta i samband med anvéndningen. e Det &r
viktigt att personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r kompatibel med
produkten innan induktionshéllen anvéands. e Undvik att
vidrora produktens varmeelement under och efter
anvandningen. e Undvik kontakt med trasor eller annat
brandfarligt material tills apparatens alla komponenter har
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svalnat, risk for eldsvada. e Placera inte brandfarligt
material pa produkten eller i narheten av denna. e
Upphettat fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning med
livsmedel som innehaller mycket fett och olja ska ske under
uppsikt. @ Om en spricka uppstatt pa ytan ska produkten
stangas av for att undvika risken for elektriska stotar. o
Produkten ar inte avsedd att kontrolleras med en utvéndig
timer eller en extra fristaende fjdrrkontroll. ® Matlagning
utan uppsikt med olja eller fett pa spishéllen kan medféra
risker och orsaka brander. e Matlagning ska ske under
uppsikt. Snabb matlagning ska ske under standig uppsikt.
e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sténg
istallet av produkten och kvav eldslagorna till exempel med
ett lock eller en brandfilt. @ Brandfara: spishallen ska inte
anvandas som avstéliningsyta. e Anvand inte
angrengorare, risk for elektriska stotar. @ Placera aldrig
metallféremal, sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket heta. e Innan
apparaten ansluts till elnatet: kontrollera att spanningen
och effekten som anges pa markplaten (placerad nedtill pa
produkten) dverensstammer med elnétets natspanning och
att anslutningskontakten &r 1amplig. | handelse av tvivel,
kontakta en behdrig elinstallator.

Viktigt: @ Efter anvandning ska spishéllen stangas av med
hjalp av kontrollpanelen, vilket innebéar att kastrullsensorn
inte langre fungerar korrekt. ® Undvik att vétskor kokar
dver, sénk darfor varmen for att koka och vérma vétskor. e
Ldmna inte véarmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan kokkarl. e Stang av
kokzonen nar matlagningen har avslutats. @ Anvénd aldrig
aluminiumfolie vid matlagningen och stéll aldrig produkter
som har férpackats med aluminium direkt pa spishallen.
Aluminiumet riskerar att smalta och orsaka permanenta
skador pa produkten. e Varm aldrig konservburkar som
innehaller livsmedel utan att oppna burken: de kan
explodera! Denna varning géller alla typer av spishallar. e
En hog effekt som till exempel Booster-funktionen ar inte
lamplig for att varma vissa vétskor, till exempel frityrolja. En
alltfér hdg varme kan utgdra fara. En lagre effekt ar att
foredra vid denna typ av matlagning. e Kokkarlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt Gver kokzonen.
Andra foremal far under inga omstandigheter foras in
mellan kokkarlet och spishallen. e Vid mycket hdga
temperaturer minskar produkten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsatgarder utfors, ska produkten frankopplas
natférsorjningen genom att kontakten dras ur eller
huvudstrdmbrytaren kopplas fran i bostaden. e Anvand
arbetshandskar for alla typer av installations- och
underhallsmoment. @ Produkten far anvéndas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk
rorelseférmaga, sensorisk eller mental kapacitet, eller
personer som saknar erfarenhet och kannedom om
produkten, under forutsattning att anvandandet dvervakas
eller instruktioner ges angaende ett sakert anvandande av
produkten samt att anvéndaren &r medveten om de risker
som den medfor. @ Barn maste kontrolleras sa att de inte
leker med produkten. e Rengdring och underhall far
utféras av barn endast om de ar under uppsikt. ¢ Lokalen



maste ha tillrdcklig ventilation, nar den anvands samtidigt
med andra apparater med forbranning av gas eller andra
brénslen. e Apparaten ska rengoras regelbundet bade
invandigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN),
iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna.  +  Underlatenhet att  folja
bestdmmelser om rengdring av produkten och utbyte och
rengoring av filtren medfér brandrisk. e Flambering ar
strangt forbjuden. e Anvéndningen av Oppen laga ar
skadlig for filtren och kan leda till brand och maste darfor
alltid undvikas. e Fritering ska géras under kontrollerade
former for att undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. e
Varning! Nar spishallen ar pa, kan atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Varning! Anslut inte produkten till
elnatet forran installationen &r helt klar. @ Vad galler de
tekniska atgarder och sékerhetsatgérder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som faststallts av
lokala behdriga myndigheter strikt iakttas. e Franluft far
inte avledas i ett rér som anvands for avledning av
rokgaser som  produceras av  apparater med
gasforbranning eller andra branslen. e Anvand aldrig
produkten utan korrekt monterat galler! @ Anvand endast
de fastskruvar som medféljer produkten for installationen,
eller kdp lampliga skruvar om de inte medfdljer apparaten.
Anvand skruvar av korrekt langd som identifieras i
Installationshandboken. e Né&r denna apparat och andra
apparater som matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte dverskrida 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Det &r viktigt att spara denna handbok
sa att den ndr som helst ar fillganglig for framtida
konsultationer. | handelse av forséljning, verlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med produkten.

£\ SAKERHET FOR ELANSLUTNING

e Koppla ur produkten fran elnétet. elnstallationen ska
utféras av behdrig, erfaren personal som kanner il
gallande foreskrifter angaende installation och sékerhet .
eTillverkaren fransager sig allt ansvar gentemot personer,
djur och foremal om foreskrifterna i detta kapitel inte
iakttas. ®Elkabeln ska vara tillrackligt lang for att spishallen
ska kunna tas ur bénkskivan. eKontrollera att den
spanning som anges pa markplaten, som ar placerad pa
produktens undersida, Gverensstdmmer med elnétets
spanning i hemmet. ®Anvand inte forlangningskablar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm langre an ovriga kablar. @ Om
produkten inte ar utrustad med en elkabel, anvand en kabel
med ett tvérsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa upp il
5500 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2 behdvs vid
hogre effekt. e Ingen del av kabeln far uppna en
temperatur som &verskrider lokalens temperatur med
50°C. e Produkten kommer att vara permanent ansluten till
elnatet, darfor ska anslutningen med elnatet utféras med
en godkand flerpolig strombrytare som garanterar en total
frankoppling fran natet i handelse av Gverspanning enligt
klass IIl. Strombrytaren ska vara lattillgénglig efter avslutad
installation.

e Varning! Utbyte av anslutningskabeln maste utféras av
var auktoriserade tekniska support eller av nagon med
liknande behdrighet.
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WINDOWS-KIT: Produkten &r avsedd att anvandas i
kombination med ett Window Sensor-KIT (levereras
inte fran tillverkaren). Nér detta Window Sensor-kit har
installerats (endast vid anvindning i liget FRANLUFT),
sa slutar franluften att fungera varje gang fonstret i rummet
dér KITET appliceras, &r stangt. Elanslutningen av KIT:et
till apparaten ska utféras av kompetent och
specialiserad personal. Detta KIT ska vara certifierat
separat i enlighet med sédkerhetsbestdmmelserna for
komponenten och dess anvandning med apparaten.
Installationen ska goras i Overensstimmelse med
géllande forordningar for bostadsinstallationer.
VARNING: kabellaggningen av detta KIT som ska
anslutas till produkten ska utgdra del av en certifierad
krets med mycket lag sédker spanning (SELV).
Tillverkaren av denna apparat franséger sig allt ansvar
for eventuella oldagenheter, skador, brander orsakade
av fel ochleller problem med funktionsfel och/eller
felaktig installation av detta KIT.

/N INSTALLATIONSSAKERHET

e Saval den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behdrig personal.

e Innan installationen pabodrjas: Efter att du har packat
upp produkten, kontrollera att den inte har skadats under
transporten och kontakta vid problem aterférséljaren eller
Kundtjanst innan du fortsatter med installationen.
Kontrollera att den inkopta produkten har ratt matt for den
valda installationsplatsen. Kontrollera om det finns tillbeh6r
(som pasar med skruvar, garantier 0.s.v.) som pa grund av
transporten placeras inne i forpackningen. Ta i sa fall ut
och forvara dem pa ett sékert stélle. Kontrollera dessutom
att det finns ett eluttag i nérheten av installationsplatsen.

o Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

* Produkten far inte installeras ovanpa kylanordningar,
diskmaskiner, kaminer, ugnar, tvattmaskiner eller
torktumlare. Utfér all sagning av mdbeln innan spishéllen
fors in och avldgsna noggrant sagspan och rester efter
sagningen.

Det minsta avstandet mellan hallen och vaggen ska vara
atminstone 50mm framtill, pa minst 50mm sidledes och
minst 500mm i forhallande till dverskapen.

OBS: i projekteringen av utrymmena ska indikationerna
fran spisens tillverkare iakttas.

+ vi rekommenderar att du for att optimera installationen av
filtret skapar en 6ppning i sockeln, dar du for in ett galler
som kan kdpas i handeln.

« Viktigt: anvand ett (S), temperaturbestandigt
enkomponentstétningsmedel, upp il 250°. Innan
installationen ska de bankytor som ska limmas rengéras
noggrant for att ta bort alla @mnen som skulle kunna
motverka ett bra faste (tex.. avstrykningsmedel,
konserveringsmedel, fetter, olja, damm, rester av aldre
tatningsbelaggningar osv.). Limmet ska fordelas enhetligt
over hela ramens omkrets. Efter limningen ska du lata det
torka i ungefér 24 timmar.

* Varning! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och
fixeringsanordningar  inte installeras  enligt dessa



instruktioner.

e Obs.: for en korrekt installation av produkten
rekommenderar vi att réren tejpas med en tejp som har
foliande egenskaper: mjuk, elastisk PVC-film med ett
akrylbaserat bindemedel, som uppfyller standarden [EC
60454; flamskyddsmedel; &r mycket slittaligt; tal
temperaturvaxlingar, kan anvandas vid laga temperaturer.

BORTSKAFFNING VID LIVSCYKELNS SLUT

E Denna apparat ar markt i Gverensstdmmelse

med Europadirektivet 2012/19/EG - UK SI 2013
Nr.3113, Avfall av elektrisk och elektronisk
M. |rystning (WEEE).
Se till att denna produkt bortskaffas pa ratt satt.
Anvandaren bidrar till att forhindra potentiella negativa
effekter for miljo och halsa. Symbolen pa produkten, eller i
medfdljande dokumentation, visar att denna produkt inte far
behandlas som vanligt hushallsavfall. Den ska i stallet
lamnas in pa lampligt uppsamlingscenter for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska
bortskaffas  enligt  lokala  miljobestdmmelser  for
avfallshantering. For mer information om hantering,
ateranvandning och atervinning av denna produkt, var god

kontakta lokala myndigheter, ortens hanteringstjanst for
hushallsavfall eller butiken dar produkten inhandlades.

FORORDNINGAR

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sékerhet: SS-EN 60335-1, SS-EN 60335-2-6, SS-EN
60335-2-31, SS-EN 62233. « Prestanda: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

2. ANVANDNING
ANVANDNING AV KOKKARL

+ Kokkarl
Anvénd endast kastruller som ar markta med

Em denna symbol.

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa hallens yta ska
foljande kokkéarl inte anvandas:

+ kérl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkarl med emaljbotten;

* kérl med skrovlig botten, for att undvika att repa hallens
yta;

« stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa héllens kontrollpanel.

* Inte alla kastruller som ar lampliga for induktionshallar
arbetar pa ett effektivt sétt pa grund av att bottnarna delvis
utgdrs av ferromagnetiskt material!! Vid inkép av kastruller
eller stekpannor, kontrollera att:
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+ botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall
sénks bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kastrullens
yta som inte ar Idmpliga for kokning.

+ Botten inte innehaller aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte igenké&nns av induktorerna.

+ Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.
+ Kontaktytan mellan induktor och karl minskar och sanker
dess effektivitet och forsémrar matlagningsupplevelsen.

), —~=—
S i
eBefintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jam. Kokkarl som inte & magnetiska ar inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler
anvisningarna i féregaende avsnitt.

e Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen. For att se den minimala
diametern pa kokkarlet som ska anvandas pa varje kokzon,
se den illustrerade delen i manualen.

Observera: For att bibehalla tillagningsprestanda och
produktens kvalitet, rekommenderar vi att inte anvénda
induktionsadaptrar.

o Energibesparing

Anvand grytor och kokkarl som har en bottendiameter som
ar lika stor som kokzonen. Anvénd endast grytor och
kokkarl med en flat botten. Anvand om mgjligt lock pa
kokkarlen under matlagningen. Koka grénsaker, potatis
osv. med en liten mangd vatten for att sanka
tillagningstiden. Energiforbrukningen och tillagningstiden
sanks ytterligare vid anvandning av tryckkokare. Placera
grytan mitt pa kokzonen som markerats pa spishéllen.



ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

Franluftssystemet kan anvandas i franluftsversion med
extern avledning eller filtrering med inre &tercirkulation.

Las webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com fér att kontrollera hela serien med
tillgangliga kit, for att kunna utfora olika installationer, bade
med filtrering och franluft.

| Franluftsversion:

Angan téms ut utat genom en rad rorledningar (inkdps
separat). Anslut produkten till utioppsrér och -Gppningar i
vaggen med en likvardig diameter som luftutioppet
(fkopplingsflans). For mer information om rér och deras
dimension se sidan for tillbehor i installationsbroschyren -
Franluftsversion. ~ Anvandning av  utloppsrdr  och
luftéppningar i vdggen med en mindre diameter leder till en
minskad franluftskapacitet och en drastisk dkning av buller.
Vi franséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt: * Vi rekommenderar en
maximal stracka med rorledningar pa 7 linjara metrar. ¢+ Vi
rekommenderar att man pa totalt 7 meter anvander max
tva kurvor pa 90° « Undvik rorsektioner med drastiska
forandringar, och prioritera alltid sektioner med @ 150 mm
(eller rektangular pa 222 x 89 mm).

o [_IFiltrerande version:

Den insugna luften filtreras med sérskilda fettfilter och
luktfilter innan den férs in i rummet via sarskilda
rorledningar (Lukffilter och rorledningar inképs separat).
For ytterligare information, las sidorna angaende tillbehor
och konfigurationer (for filtrerande version) i denna
manuals illustrerade del.
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3. FUNKTION
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Funktion
1 PAJAV for spishallfranluftsfiakt pa spishall
2 Knapp for val av kokzon

3 Display effektniva kokzon

4 LED-lampa kokzon aktiverad / LED-lampa
mattnad filter aktiverad
5 Okning/minskning av effektniva for kokning och

hastighet (effekt) for franluftssug

6 Aktivering Egg timer (Stand Alone)



http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

6a - 6b LED-lampa Egg Timer (Stand Alone) aktiverad

Display timer kokzon / Display méattnad Kolfilter —
Fettfilter

8a-8b Okning/Minskning Display Timer

Ta-Tb

Aktivering  Temperature  Manager (Warming

9 Function) (Temperaturhantering
(Uppvarmningsfunktion))

10 Paus

10a  LED-lampa paus Aktiverad

11 Knapplas

11a  LED-lampa - Knapplas

12 Knapp val av franluftssug

13 Display Franluftssug

14 Aktivering automatisk funktion Franluftssug

15 LED-lampa fordrojning franluftssug

DETTA BOR DU VETA INNAN DU BORJAR

OBSERVERA: Efter den forsta anslutningen av
produkten till elnétet, kraver spishéllen en procedur for
UPPLASNING. Gor sa har:

Anslut hallen till matningen; displayen (13) kommer att visa
en E blinkande och LED-lampan (11a) tand. Tryck in

knappen [% (11) i nagra sekunder, LED-lampan (11a)
slacks. Nu &r det mojligt att sla pa Hallen med knappen

ONIOFF®(1).

| den hér manualen beskrivs huvudsakliga funktioner,
anvand QR-koden som finns pa de forsta sidorna for att ga
in pa Internet och fa fullstindiga anvisningar. Alla
spishallens  funktioner respekterar de mest strikta
sakerhetsforeskrifterna. Darfor:

* Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

« | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare instélining som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishéllen " utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Vanta tills displayen slécks innan du narmar dig kokzonen.

KOKZONERNAS DISPLAY

pa displayerna for kokzonerna indikeras foljande:

Funktion Vérde
Kokzonen &r paslagen S
Effektniva e =
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Residual Heat Indicator (Indikatorlampa fér L
restvarme)

Pot Detector (Kokkarlsdetektor) 4__r
Funktionen Temperature Manager i =
(Temperaturhantering) ar aktiv el
Pausfunktion i
Funktion Automatic Heat UP (Automatisk E{
uppvarmning)

HALLENS FUNKTIONER

o Safe Activation (Aktivering av sakerhetsavstangning)
Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas
bort fran héllen.

o Pot Detector (Kokkarlsdetektor)

Produkten avidser automatiskt narvaron av kokkérl pa
spishéllen.

o Safety Shut Down (Sékerhetsavstingning)

Av sakerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

o Residual Heat Indicator (Indikatorlampa fér
restvdrme)

Om en eller flera av kokzonerna sténgs av, signaleras
kvarvarande restvdrme med en lampa for motsvarande

I
omrade pa displayen, genom symbolen h

ANVANDNING AV SPISHALL
e Paslagning

Spishallen slas pa genom att rora vid knappen PA/AV (D
(1). Alla displayer (3) och displayen (13) kommer att

Ini
tandas och visa nummer noll L.

For att sla av hallen, tryck in knappen PAJAV (D (1).

Hallen slas av efter nagra sekunder om funktionerna inte
aktiveras.

o Aktivering av kokzonerna
Aktivering:
Ga in i kokzonen, genom att trycka in en av knapparna

DEEGI (2) som motsvarar den onskade

kokzonen. Displayen (3) for det omradet kommer att forbli
belyst med stark intensitet.

Ror vid och glid med ett finger pa valféltet (5), for att
justera effekten av den tidigare valda kokzonen.

Obs: Nér du valjer en kokzon, visar TIMERns display

(7a+7b) foljande: = il LED-lampa (4) som tands
definierar vilken kokzon som valts, i denna héndelse zonen



FL.
Inaktivering:
Ga in i menyn for 6nskad kokzon och tryck in en av

knapparna E E E E (2), displayen (3) for den

zonen kommer att forbli den enda belyst med stark
intensitet; For till Noll effekten, eller tryck pa nytt in
knappen (2) och bibehall trycket i nagra sekunder.

o Power Level Kokzoner

Hallen ar utrustad med 9 effektnivaer Rér vid och glid med
fingrarna langs Valféltet (5):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan visas pa displayen (3) for den
valda kokzonen.

e Power Booster (effektbooster)
Produkten ar utrustad med en ytterligare 1 effektniva

(utdver nivan Sl), vilken forblir aktiv i 10 minuter varefter
den atergar till den foregaende nivan.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (5) utéver
niva 5’ och aktivera Power Booster (Effektbooster). Nivan

Power Booster anges pa Displayen (3) med symbolen P .

e Egq Timer
Aggtimerns funktion ar en nedrékning som ar oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Aktivering:
L&mna menyn Luftsugning eller Kokzoner, sa att alla LED-
lampor (3 och 13) &r tdnda.

Tryck in knappen @ (6) da tands led-lampan (6a) och
samtidigt aktiveras aven

displayen (7a+7b) med LED-lampan (6b)
Nu kommer det att vara méjligt att 6ka eller minska tiden

med anvéandning av knapparna + (8a) och === (8b).
tiden uttrycks i minuter. Om timern nar en tid under 1minut,
fortsatter rakningen och visar sekunderna.

Nér timern har avslutat nedrékningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.

Inaktivera:

For tidigarelagd avstangning av Timern, ld&mna menyn
Luftsugning eller Kokzoner, sa att alla LED-lampor(3 och
13) ar tanda och for till Noll Timerns display med knappen

- (8a).

e Timer Zone di Cottura

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) ar en
nedrakning som kan stéllas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon. Vid slutet av den instéllda tiden stangs kokzonerna
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automatiskt av och anvandaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering:

Obs: denna timer kan startas endast om kokzonen har
aktiverats med en effekt annorlunda an noll.

Efter att ha aktiverat dnskad kokzon knapp(2),

aktiveras displayen (7a+7b) och det kommer att var
méjligt att programmera timern. For att dka eller minska

tiden, anvand knapparna + (8a) och === (8b). Tiden
uttrycks i minuter. Om timern nar en tid under 1 minut,
fortsatter rakningen och visar sekunderna.

Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner:
Varje kokzon kan ha olika Timer installd; pa displayen

(7a+7b) visas nedrakningen for den valda kokzonen vid det
tillfallet

Obs: Efter att ha aktiverat Bridge-zonen ar det méjligt avv
starta timern aven pa denna zon.

Inaktivera:
For tidigarelagd avstangning av Timern, vélj kokzonen

knapp (2) tryck in knappen = (8a) tills timern nar noll.
timern inaktiveras.

o Power Limitation (Effektbegransning)

Funktionen Power Limitation (effektbegransning) gor det
majligt att konfigurera produktens funktion och begransa
den maximala upptagningen samt reglera
upptagningseffekt i alla aktiva kokzoner, sa att spishallens
totala upptagningseffekt inte dverstiger maxnivan for den
installda upptagningen.

Menyn for hantering av Power Limitation, finns i Menyn for
parameterhantering.

For att ga in i menyn parameterhantering:

Avbryt matningen av Héllen, vanta négrq sekunder och
anslut Hallen till matningen igen. LAS UPP héllen

genom att i nagra sekunder halla knappen [% (11)intryckt;
Tryck sedan samtidigt, i nagra sekunder, pa knapparna

II] (12) + ‘l_ﬂf (14) tills si bladdringsfltet (5)tands. Glid
med fingret langs hela faltet (5) fran vanster till hoger. De
tva displayerna (3-RL) och (3-RR) tands.

Displayen (3-RL) anger parametern som andras.
Displayen (3-RR) anger det installda vérdet.

For att ga till menyn Power Limitation:

Som standard, nér du nar parametermenyn visar (3-RL)
i~ i1

omvéxlande vardena L. och LI; Tryck flera ganger in

knappen m(Q-RL) tills displayen (3-RL) visar vardena

- - . - = .
L och I omvaxlande. (W och &= = hanteringsmeny
Power Limitation).



Stélla in vardena for Power limitation:

tryck in knappen ﬁ(Q-RR) for att vélja onskat varde
bland de tre tillgangliga, se tabellen nedan:

Zon Zon Virde for
3-RL 3-RR effekt (KW)
[ | [y

LC ] 74
L-Lj ;r 4,5

~ 0 =

LC c 31

Spara instéllningarna:

Fér att spara de valda instliningarna, tryck in knappen ®
(1)

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

o Aktivering av franluftsflakten.
Aktivering:

Rér vid (tryck in) knappen II] (12) displayen (13) tdnds
med stark intensitet.

Ror vid och glid med fingret pa valfaltet (5), for att justera
sugeffekten av roken.

Obs: i motsats till kokzonerna, kan avstangningen av
franluftsflakten inte programmeras med timer. Darfor
kommer inte displayen (7a+7b) att aktiveras.
Inaktivering:

For att stanga av franluftsflakten, hall knappen II] (12),
intryckt i nagra sekunder eller for sugeffekten till Noll.

o Power Level Franluftsflakt

Franluftsfiakten ar utrustad med 4 effektnivaer for
luftsugning samt en Booster.

Rér vid och glid med fingrarna langs Valféltet (4):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Effektnivan kommer att visas pa displayen (13) for
franluftsflakten.

e Power Booster for franluftsflakten

Produkten ar utrustad med 1 niva extra effekt BOOSTER
(utdver niva 4), som forblir aktiverad i 5 minuter, varefter
effekten gar tillbaka till foregaende niva.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (5) utover
niva 4 for att aktivera Power Booster (Effektbooster). Nivan
Power Booster anges pa Displayen (13) med symbolen

F
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o Automatisk funktion

Produkten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva
som anvands pa kokzonerna.

Nar kokzonerna stdngs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

Aktivering:
Ga in i menyn franluftsflakt genom att trycka in knappen

II] (12) tryck sedan in knappen ‘l_iT (14); pa displayen

(13) bokstaven lq kommer att visas omvéxlande med
franluftflaktens hastighet.
Inaktivera:

Fran menyn franluftsflakt, tryck in knappen ‘l_ﬂT (14) eller
minska franluftsflaktens hastighet manuellt fran valfaltet

(5)-

e Meny Filterhantering:
Nédvéndiga villkor for att komma in i menyn:
KOKZONER och FRANLUFTSFLAKT maste alla vara med

[n]
effekt Lt; EGG TIMERn maste vara Avstangd; Om dessa
villkor inte iakttas, genom att utféra atkomstproceduren,

kommer displayen (7a+7b) att visa "7 .21 och det kommer
inte att vara mojligt att ga vidare.

For att komma at menyn och visa filtrens status:
Efter att ha iakttagit kraven for atkomst som anges ovan,

tryck in knappen II] (12), tryck darefter samtidigt in e

(8a) och +(8b) i 4 sekunder.
Nu befinner du dig i filterhanteringsmenyn.

Displayen (7a+7b) visar som standard status for
FETTFILTRET, for att ga vidare till visningen av status for

LUKTFILTRET ===(8a) Vid varje tryck pa denna knappen,
gar displayen fran ett filter till det andra, i foljd. Nedan foljer
en tabell Gver filtren.

Filterstatus Display
. ~C
Fettfilter AKTIVERAT LS.
Luktfiter AKTIVERAT* S
Fettflter INAKTIVERAT o=

-

Lukfilter INAKTIVERAT

*Nar indikatorn for filterméttnad ar AKTIVERAD visar
displayen (7b) filtrets status med ett varde fran 5'

[m]
(maximal effektivitet) till Lt (uttjant filter).



For att Aktivera eller inaktivera indikatorn for

filterméttnad:

Efter att ha valt ett av de tva filtren, tryck in +(8b); Vid
varje tryck gar displayen fran ett status till nasta, i foljd.
Obs: Om du inaktiverar ett filter och sedan ateraktiverar
det i samma session, forblir vardet for filtrets status
oférandrat i forhallande till fore inaktiveringen.

Om du gar ut ur menyn efter att ha inaktiverat
filtret,kommer vérdet for filtrets méattnad att aterstarta fran

=1

For att limna menyn:
For att 1dmna menyn, tryck pa vilken knapp som helst

UTOM knappen ===(8a) och +(8b) eller vanta 8
sekunder utan att rora vid andra knappar.

o Reset filtermattnad

Med en eller bada meddelandena &r aktiva, ar det mojligt
att utfora reset av filtermattnadslarmet. Under de forsta 10
sekunderna da meddelandet om méttnad av filtret kommer

upp, tryck, i nagra sekunder, samtidigt in =—=(8a) och +

(8b).

En akustisk signal anger utford aterstéllning. Vi
rekommenderar att utfora denna proceduren ENDAST efter
att ha bytt ut filtren.

Obs: Om bada meddelanden ar aktiva, utfor denna
proceduren tva ganger for att aterstélla bada larmen. .

o Fordrojning av avsténgning av luftsugningen

Med denna funktionen aktiverad forblir franluftsflakten
paslagen for en forhandsinstalld tid, nar denna tid gar ut
stangs den av automatiskt. Varje hastighet har en specifik
timer som anges i tabellen nedan.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
For att aktivera:

Med franluftsflakten i funktion, tryck lange pa valféltet (5)
LED-lampan (15), tands for att ange att funktionen &r
aktiverad.

For att inaktivera:

det ar tillrackligt att andra sughastigheten for att inaktivera
denna funktionen, LED-lampan (15), slacks for att anger
att funktionen har inaktiverats.

EFFEKTTABELL
Effektniva Typ av matlagning l.\nvan.dnmg (beroende  pa  erfarenhet och
tillagningsvanor)
Fr P Ho6j snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av
Snabb uppvarmning . L .
vatten eller varm snabbt upp tillagningsvatskor
Maxeffekt b aborja tillagni teka fryst dukter, kok:
S- 5; Frtering  kokning ryn, paborja tillagning, steka frysta produkter, koka upp
snabbt
_;i_ E'i Bryning — stekning — kokning — grilning frt]?nkdt;)t koka kraftigt, koka och grilla (for kort tid, 5-10
Hog effekt - - - - . - - - -
15 =7 |Bryning — kokning — stuvning — stekning|stek, lat koka pa svag varme, koka och grilla (fér
- - grillning medellang tid, 10-20 minuter), forvarm ftilloehor
L 5 Kokning - stuvning - stekning -|stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid),
N griliering omrdrning av pasta
3. g - s - g |08 OGS s, e e
Medeleffekt| — - omrdrning gning {t.ex. » Vin, buljong, mjotk). 9
av pasta
. T . _|langre kokningar (mindre volym per liter: ris, saser,
E - 3 K°"T7'“9 sjudning redning ugnsstekar, fisk) med tillagningsvatska (t.ex.: vatten, vin,
omrdrning )
buljong, mjolk)
1 7 |Smaltning — upptining — varmhallning —|smalta smor, forsiktigt smélta choklad, och tina sma
. I-L omrdrning produkter
Lag effekt P — e . : , — -
1 |Smaltning — upptining — varmhallning —|Halla sma matportioner som just tillagats varma eller halla
y omrdrning serveringsfat varma och réra ihop/laga risotto
In} A Spishéllen star pa Standby eller &r avstangd (restvarme
OFF s |Uppstaliningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4. UNDERHALL

Varning! Innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsingrepp inleds maste du kontrollera att
kokzonerna &r avstidngda och restvarmeindikatorn ar
sldckt.

Se bilderna som markerats med denna symbol for
X information om underhall av produkten efter
installationen.

UNDERHALL AV SPISHALL

e Rengoring av induktionshéllen

Spishallen ska rengdras efter varje anvandning.

Viktigt:

e Anvand inte svampar med slipeffekt eller skurbollar. De
kan med tiden ndta och skada glaset.

* Anvénd inte irriterande kemiska rengéringsprodukter, som
sprayer for ugnsrengdring eller flackborttagningsmedel.

* ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Lat spishéllen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengdr den dérefter fran matrester och flackar pa grund av
dverkok. Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar
spishéllen och ska darfor avlagsnas omedelbart. Salt,
socker och sand kan orsaka repor pa glasytan. Anvand en
mijuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengdringsmedel
for spishallar (folj Tillverkarens instruktioner).

° XD Rengoring
vatskeuppsamling :

Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkérlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att fa bort alla rester och
sakerstélla storsta hygieniska sakerhet.

av  behallaren  for

° X E Rengoring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.
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ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

® Rengoring av franluftsflakt:

For rengdring anvand ENDAST en duk som fuktats med milt
flytande rengdringsmedel.

ANVAND INTE REDSKAP ELLER
RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller slipande
medel. ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

INSTRUMENT  FOR

° XA Underhall av fettfiltret:

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengoras en gang i manaden (eller nar systemet
som anger filterméttnad indikerar att det finns ett behov),
med icke aggressiva rengdringsmedel, for hand eller i en
diskmaskin pa lag temperatur och kort diskcykel.
Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men
dess filtreringsegenskaper andras inte alls.

° XB Underhall av filter med aktivt kol — Keramiska
(Endast for filtrerande version):

Haller kvar obehagliga lukter fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av luktfilter.
Mattnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre
lang anvéandning beroende pa typen av spis och hur ofta
fettfiltren rengors. Luktfiltren kan regenereras pa termisk
vag var 2/3 manader i forvarmd ugn vid 200 °C i 45
minuter.  Korrekt  regenerering  forsakrar  konstant
filtreringseffektivitet i fem ar.

Varning! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.



Noudata tarkasti tassa ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta  jattdmisestd laitteelle  aiheutuneista
haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu
ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa
sekd kypsennyksestd syntyvien savujen imuun. Mika
tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammittaminen)
on Kkielletty. Valmistaja ei vastaa véaréstd tai ohjeiden
vastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

o Lue kéyttdohjeet huolellisesti: ne siséltavat tarkeéa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

o Ala tee muutoksia laitteen sahkaliitantsihin,

e Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.

e Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.

1. TURVALLISUUS JA
MAARAYKSET

/N YLEINEN TURVALLISUUS
Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: ® Tuote
tulee  kytked irti sahkdvirrasta ennen  mitdan

asennustoimenpidetta. o Asennuksen tai huollon saa
suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja  valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmééraysten mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda
mitdan tuotteen osaa, ellei ohjekirjassa nimenomaan
neuvota tekemaan niin. e Tuote tulee maadoittaa lain
mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla riittdvan pitka, jotta
kalusteeseen upotettu laite voidaan kytke& sahkévirtaan. e
Asennus on voimassa olevien turvallisuusméaraysten
mukainen vain, jos jérjestelmassd on méadraysten
mukainen moninapainen verkkokytkin, jolla varmistetaan,
ettd laite on kytketaan taysin irti sahkoverkosta ylijannite 11l
-tilanteessa, asennusmaérdysten mukaisesti. ® Ald kayta
monipistorasioita tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on tehty,
sahkdosat eivat saa enaa olla kayttdjan ulottuvilla. @ Tuote
ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e On
varottava, etteivat lapset péaase leikkimaan tuotteella.
Lapset on paras pitaa turvallisen valimatkan paassa, silla
tuotteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua
rajusti kaytdn aikana. @ Sydamentahdistimien ja aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava, ettd tahdistin on
yhteensopiva  tuotteen  kanssa  ennen  tuotteen
kéyttoonottoa. e Ald koske tuotteen lampdvastuksiin
kéyton aikana tai sen jalkeen. @ Valta kosketusta liinoihin
tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki tuotteen
osat ovat jaahtyneet riittavasti, tulipalon vaara. - Ala laita
tulenarkoja materiaaleja  tuotteen paalle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai oliy syttyy
helposti palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka siséltaa
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paljon rasvaa tai éljya. e Jos pinta on haljennut, sammuta
tuote estéaksesi sahkoiskujen vaaran. e Tuote ei ole
tarkoitettu kaytettdvéksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjauksen kanssa. e Rasvassa tai Oljyssa
kypsentdminen  keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Ald jata
keittotasoa  toimimaan ilman  valvontaa. Nopeaa
kypsennystd on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke sen sijaan tuote irti
sahkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. e Tulipalovaara: ala jaté esineitd
keittotasojen péélle. e Ald kdytd hoyrypuhdistuslaitteita,
sahkoiskuvaara. e Ald laita metalliosia, kuten veitsid,
haarukoita, lusikoita ja kansia keittotasolle, silla ne
saattavat ylikuumentua. e Ennen kuin laite kytketdan
sahkoverkkoon, tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee
tuotteen alaosassa), ettd sahkoverkon jannite ja teho
soveltuvat tuotteeseen, ja varmista liitdntapistorasian
soveltuvuus. Epaselvissd tapauksissa ota yhteytta
patevaan sahkoasentajaan.

Térkeaa: e Kytke keittotaso pois paalta kdyton jalkeen sen
omasta kytkimesta. Al luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikiehumista. Kun keitat
tai [aBmmitat nesteitd, alenna lampda. e Ald jata keittotasoa
padlle kayttdmattdmana, alaka myoskaan jata tyhjia
keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys on
valmis, sammuta siihen liittyva keittoalue. ® Ald kéyta
kypsennyksessa koskaan alumiinifoliota aléka aseta tasolle
koskaan suoraan alumiiniin kaérittyja tuotteita. Alumiinin
sulaminen vaurioittaa tuotteen korjauskelvottomaksi. @ Alg
koskaan l1ammité ruokaa sisaltavaa suljettua peltitolkkia tai
séilykepurkkia: se voi rajahtad! Taméa varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. @ Korkean tehon kayttd, kuten
Booster-toiminto, ei sovellu joidenkin nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallista. Naissa tapauksissa on suositeltavaa
kéyttdd pienempda tehoa. e Keittoastiat tulee asettaa
keittotasolle, ja niiden on oltava tason keskelld. Ald
misséén tapauksessa aseta muita esineitd kattilan ja
keittotason véliin. e Korkeissa lampétiloissa tuote vahentéa
keittoalueiden ~ tehoa  automaattisesti. e  Ennen
huoltotoimenpiteiden  aloittamista ~ kytke  laite irti
sahkoverkosta irrottamalla  pistoke tai  kytkemalla
huoneiston  paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien
asennukseen ja huoltoon liittyvien toimenpiteiden aikana
suojaa kédet tyokasineilld. e Tuotteen kéyttd on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille, joiden
fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa tuotteen
kaytosta silla ehdolla, ettd heitd valvotaan ja opastetaan
tuotteen turvalliseen kayttoon liittyen ja etté he tuntevat sen
kéyttoon liittyvat vaarat. @ Lapsia tulee valvoa, etteivat he
leikkisi tuotteella. ® Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta
ja huoltoa ilman valvontaa. e Tilassa tulee olla riittava
tuuletus, kun tuotteen kayttéhetkella kaytetddn myds muita
laitteita, jotka toimivat kaasulla tai muilla polttoaineilla. ®
Tuote tulee puhdistaa usein sekd sisa- ettd ulkopuolelta
(VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA), noudattamalla
joka  tapauksessa  huolto-ohjeessa  nimenomaisesti



annettuja aikoja. ® Jos suodatinten vaihtoa/puhdistusta ja
tuotteen puhdistusta koskevia ohjeita ei noudateta, vaarana
on tulipalo. e Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettyd. @ Avotulen kéyttd on vahingollista suodattimille
ja voi aiheuttaa tulipaloja. Nain ollen sen kayttdad on
valtettava joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava
jatkuvasti, jotta voidaan valttda ylikuumentuneen o&ljyn
syttyminen. e Varoitus! Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Ala liitd tuotetta sahkdverkkoon ennen kuin asennus on
suoritettu  kokonaan. e Mitd sovellettaviin  teknisiin
turvallisuusméaarayksiin tulee, noudata paikallisten patevien
viranomaisten antamia maarayksia. e Imettya iimaa ei saa
ohjata kanavaan, jota kéytetadn kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden savun poistoon. e Ald
kayta tuotetta koskaan ellei ritild ole kunnolla asennettuna!
e Kaytd ainoastaan tuotteen mukana toimitettuja
kiinnitysruuveja asennuksessa. Jos niitd ei ole toimitettu,
hanki vastaavia ruuveja. Kaytd pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa. e
Kun tata tuotetta ja muuta kuin s&hkdenergiaa kayttavia
tuotteita kéytetddn samanaikaisesti, huoneessa syntyvé
negatiivinen paine ei saa ylittag 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). e
On tarkead sailyttaa tata ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten.
Mikali laite myydaan tai luovutetaan uudelle omistajalle tai
jos laitteen kayttdja muuttaa, on varmistettava, ettd
ohjekirja kulkee laitteen mukana.

N\ TURVALLISUUS SAHKOLITANTAA
VARTEN

o Kytke tuote irti s&hkdverkosta. eAsennuksen saa
suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat
maardykset. eValmistaja ei vastaa minkaanlaisista
ihmisille,  eldimille tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, jos vahinkoon on syynd ndiden maaréysten
noudattamisen laiminlydminen. eVirtajohdon on oltava
rittdvan pitka, jotta keittotaso voidaan poistaa tyotasolta.
eVarmista, etta tuotteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty jannite vastaa asuntosi jannitettd. eAld kayta
jatkojohtoja. @ Maadoitusséhkdjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. e Mikali tuotteen mukana ei ole
toimitettu kaapelia, kayta kaapelia, jonka poikkileikkaus on
vahintdan 2,5 mm2 tehoille 5500 Watt. Tamén ylittaville
tehoille sen tulee olla vahintddn 4 mm2. e Kaapelin
lampdtila ei saa ylittdd missaan kohdassa 50°C ymparistén
lampdtilaa. @ Tuote on tarkoitettu kytkettévaksi pysyvasti
sahkoverkkoon. Taman vuoksi suorita kytkentd kiintedan
verkkoon saantémaaraisen yleiskatkaisimen kautta, joka
takaa taydellisen irtikytkennan ylijanniteluokassa Il ja

varmista, ettd se on helppopdasyisesséd paikassa
asennuksen jalkeen.
e Varoitus! Liitintdjohdon saa vaihtaa ainoastaan

valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

WINDOWS-SARJA: Tuotteessa on asennusvalmius
Window-anturisarjan kanssa kayttod varten (valmistaja
ei toimita sarjaa). Kun asennetaan Window-anturisarja
(vain IMU-tilassa kayton tapauksessa), iman imu lakkaa
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aina toimimasta, kun huoneessa oleva ikkuna, johon sarja
on kiinnitetty, on kiinni. Ainoastaan pateva ja erikoistunut
tekninen henkilokunta saa liittad sarjan sahkoisesti
laitteeseen. Sarja on tyyppihyvéaksyttidvd erikseen
komponenttiin ja tdman laitteen kanssa kayttoon
liittyvien turvallisuusmaaraysten mukaisesti.
Asennuksen on vastattava voimassa olevia
kotitalousjarjestelmié koskevia maarayksia.
VAROITUS: tuotteeseen liitettdvén sarjan johdotuksen
on kuuluttava piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti
(SELV). Taman laitteen valmistaja ei ole vastuussa
mistadn hairidistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin
ovat syynd sarjan virheellinen asennus jaltai
toimintahéiriot ja/tai viat.

N\ ASENNUSTURVALLISUUS

e Sahkd- ja mekaanisen asennuksen saa
ainoastaan asiantunteva henkild.

e Ennen asennuksen aloittamista: Kun tuote on purettu,
varmista, etta se ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Jos
ongelmia on, ota yhteyttd jalleenmyyjaén tai huollon
asiakaspalveluun ennen asennuksen tekemistd. Tarkista,
ettd hankitun tuotteen mitat soveltuvat valittuun
asennusalueeseen. Tarkista, ettd pakkauksen sisalla ei ole
(kuljetussyisté) lisamateriaalia (esim. ruuvipusseja,takuita
jne). Jos niitd on, ne tulee poistaa ja sailyttaa. Tarkista
lisaksi, ettd asennusalueen lahelld on pistorasia

o Upotuskalusteen valmistelu asennusta varten:

+ Tuotetta ei saa asentaa jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, liesien, uunien, pesukoneiden ja
kuivainten paalle. Tee kaikki kalusteen
leikkaustoimenpiteet ennen keittotason asennnusta ja
poista lastut tai sahanpurut huolellisesti.

Keittotason ja seinan vélilla tulee olla vahintdén 50mm tilaa
edessd, vahintaan 50mm tilaa sivulla ja vahintdan 500mm
ylahyllyihin.

Huom.: tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion
valmistajan ohjeita.

+ suodattavan mallin asennuksen  optimoimiseksi
suosituksena on tehda listaan aukko, johon kaupallisesti
saatavilla oleva ritil& voidaan asentaa.

*Tarkeaa: kayté yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n lampdtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, poly, vanhat limajaamat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ympérill olevalle alueelle; anna liima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

e Varoitus! Jos ruuveja ja Kiinnitystarvikkeita ei ole
asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkdiskun
vaara.

e Huomio: tuotteen oikeaoppista asennusta varten
suosituksena on teipata putket teipilld, jonka ominaisuudeet
ovat seuraavat: joustava kalvo pehmedsta PVC:sta,
akryylipohjainen liima-aine, vastaa standardia DIN EN
60454; palonsuoja-aine; erinomainen
vanhenemisenkestavyys, kestdd lampdtilavaihteluita,

tehda



voidaan kayttaa alhaisessa lampéotilassa.

HAVITTAMINEN KAYTTOIAN PAATTEEKSI

ﬁ Téma laite on merkitty Euroopan direktiivin

2012/19/EY mukaisesti - UK SI 2013 No.3113,
W (\\EEE).

Waste Electrical and Electronic Equipment
Varmista, ettd tdma tuote havitetddn oikeaoppisesti.
Kayttaja huolehtii siita, ettd ympaéristolle ja terveydelle ei
koidu mahdollisia seurauksia. Symboli tuotteessa tai
tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, etta
tata tuotetta ei tule kasitelld tavallisena kotitalousjatteend
vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa
sahko- ja elektroniikkalaitteet kierratetdan. Havita laite
noudattamalla  paikkakuntasi  jatehuoltoa  koskevia
saadoksia. Jos tahdot lisdtietoja laitteen kerdyksesta,
késittelystd ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon,  talousjatteiden  kerdyspisteeseen  tai
likkeeseen, josta laite on hankittu.

MAARAYKSET

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

* Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233;  Suorituskyky: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; + EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

2. KAYTTO
KEITTOASTIOIDEN KAYTTO

o Keittoastiat

Kayta vain kattiloita, joissa on tdma symboli.

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi ala kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epétasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, néin
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kayttopaneelin paélle.

+ Kaikki induktiokéyttdon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalistal ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ Pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Painvastaisessa tapauksessa seka lammén
vélitystehokkuus ~ ettd tasaisuus heikkenevat, eika
paistinpannun/kattilan pinnan [ampétila sovellu
kypsennykseen
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+ Pohja ei sisdlld alumiinia: astia ei lampene eivatka
induktorit valttdmatta tunnista sita.

+ Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.

+ Vahentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

<3\‘\
e —
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oEntisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko
keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei
magneetti havaitse niitd. Tassékin tapauksessa edellisen
kappaleen ohjeet patevat.

o Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia. Jos tahdot nahda
kullakin alueella kaytettavan kattilan vahimmaishalkaisijan,
tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

Varoitus: Kypsennyksen suorituskyvyn ja tuotteen
laadun yllapitamiseksi induktioadaptereiden kayttoa El
suositella.

o Energian saasto

Kaytd pannuja ja kattiloita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen |apimittaa. Kaytd ainoastaan kattiloita ja
pannuja, joiden pohja on tasainen; - Jos mahdollista, pida
kansi kattiloiden p&alld kypsennyksen ajan. Kypsenna
vihanneksia, perunoita jne. pienelld maaralla vettd
keittoajan vahentamiseksi. Kaytd painekattilaa, silla se
vahentdd energian  kulutusta ja  kypsennysaikaa
entisestdén. Aseta kattila tasoon npiirretyn keittoalueen
keskelle.

IMULAITTEEN KAYTTO

Imujarjestelmada voidaan kayttdd imevana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos, tai suodattavana
iimankiertojarjestelmana.

Tutustu sivustoihin www.elica.com ja
www.shop.elica.com nahdaksesi saatavilla olevien


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi tehda eri

asennukset: seka suodattavan ettd imevan.

o [ [Imeva malli:

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on
ostettava erikseen). Liita tuote putkiin ja seindsséa oleviin
poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa
(litoslaippa). Jos tahdot lisatietoa putkista ja niiden
mitoista, tutustu Imevan mallin  asennusvihkosen
lisavarustesivuun. Jos kaytetaan halkaisijaltaan pienempia
putkia ja seindssa olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee
ja melu lisdantyy huomattavasti. Nain ollen kaikki siihen
liittyvé vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi: « Suosituksena on
enintdan 7 metria pitkd suora putkisto. ¢ Suosituksena on
yhteensa 7 metrid pitk& suora putkisto, jossa on enintaan
kaksi  90°:een mutkaa ¢ V&ltd  voimakkaita
poikkileikkauksen muutoksia, suosi aina poikkileikkausta,
joka on @ 150 mm (tai suorakulmiota, joka on 222 x 89
mm).

o [ ISuodattava malli:
Imuilma  suodatetaan  asianmukaisilla  rasva- ja
hajusuodattimilla ennen kuin se ohjataan takaisin

huoneeseen asianmukaisilla putkilla (hajusuodattimet ja
putket ostetaan erikseen). Lisatietoja varten tutustu
lisdvarusteisin  ja  konfigurointeihin liittyviin ~ sivuihin
(suodattavassa mallissa) tdmén oppaan kuvaosiossa.
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Toiminto

1 Keittotason/imurin ON/OFF -nappain

2 Keittoalueen valintanappain

3 Keittoalueen tehotason nayttd

4 Keittoalueen LED-valo palaa / suodatinten
kyllastymisen LED-valo palaa

5 Imunopeuden (tehon) ja keittotehon liséys/
vahennys

6 Egg timerin aktivointi (Stand Alone)




6a - 6b Egg timerin LED-valo (Stand Alone) palaa

Keittoalueen ajastimen naytto / Hiilisuodattimen

Ta-Tb kyllastymisen néyttd — Rasvasuodatin

8a-8b Ajastinndyton lisidminen/vahentyminen

Temperature Manager (Warming  Function)
9 (L&mpdtilanhallinta, lammitystoiminto) -toiminnon
kayttdonotto
10 Tauko

10a  LED-valon tauko paalla

11 Key Lock (nappainten lukitus)

11a  LED-valo - Key Lock (ndppéinten lukitus)

12 Imurin valintanappéin

13 Imurin naytt6

14 Imurin automaattisen toiminnon aktivointi
15 Imurin viiveen valikon LED-valo

HYVA TIETAA ENNEN KAYTON
ALOITTAMISTA

VAROITUS: Kun tuote on liitetty sahkéverkkoon
ensimméisen kerran, taso edellyttdd LUKITUKSEN
VAPAUTUKSEN menettelya. Toimi seuraavasti:

Kytke taso virransy6ttoon; ndytdssa (13) nakyy vilkkuva S

ja LED (11a) palaa. Pida nappainta [% (11) painettuna
muutaman sekunnin ajan, LED (11a) sammuu. Nyt

voidaan laittaa taso paalle nappaimestd ON/OFF @ (1).
Tassa oppaassa kerrotaan paatoiminnoista. Kayta
ensimmaisten sivujen QR-koodia paastéksesi tutustumaan
internetiss& oleviin téydellisiin  ohjeisiin. Kaikki tdmén
keittotason toiminnot noudattavat tiukimpia
turvallisuusmaarayksid. Tasta johtuen:

o Tietyt toiminnot eivat kdynnisty, tai ne menevat
automaattisesti pois palta, jos liedellé ei ole kattiloita
tai jos kattilat eivat ole kunnolla paikoillaan.

* Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltda muutama sekunti sen jéalkeen
kun valittu toiminto olisi sdadettéva uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kayttdlampatila" tai "Lock-toiminto"
tai "Timer").

Odota, ettd nayttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

KEITTOALUEEN NAYTTO

keittoalueiden naytéilla nakyy seuraavat tiedot:

Toiminto Arvo
Keittoalue toiminnassa I

:'.,. 9‘1‘3

Power Level (tehotaso)

Residual Heat Indicator (jaljelld olevan =
[&mmon ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) 4__r
Temperature Manager (l&mpétilanhallinta) "'i"—
-toiminto pall3 el
Taukotoiminto i

Automatic  Heat UP

(automaattinen ﬂ
[ammitys) -toiminto

KEITTOTASON OMINAISUUDET
o Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paélle vain jos keittotasolla on kattiloita:
|émmitysmenetelmd ei kaynnisty tai se keskeytyy jos
kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

o Pot Detector (kattilan tunnistus)

Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

o Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on
maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu asetetusta
tehotasosta.

o Residual Heat Indicator (jéljelld olevan |dmmén
ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle
jaavasta lampétilasta iimoitetaan vastaavan keittotasolla

f
symbolin h " avulla.

KEITTOTASON KAYTTO

e Kéynnistys
Keittotaso laitetaan paélle koskettamalla nappéainta ON/

OFF ®(1). Kaikki naytét (3) ja nayttd (13) syttyvat
[u]
nayttaen nollaa L.

Tason sammuttamiseksi paina nappéintd ON/OFF (D (1).
Taso sammuu muutaman sekunnin kuluttua, jos toimintoja
ei kytketé paalle.

o Keittoalueiden kytkeminen péalle
Toiminnon kytkeminen péélle:

Siirry keittoalueelle painamalla yhtd néppaimista E

BEEI (2), joka vastaa haluttua keittoaluetta.

Kyseisen alueen nayttd (3) pysyy ainoana voimakkaasti
valaistuna.

Kosketa ja liu'uta sormella valintapalkkia (5) saataaksesi
aiemmin valitun keittoalueen tehoa.

Huomio: Kun yksi keittoalue valitaan, ajastimen naytossa

(Ta*7b) ndkyy: « ~ = syttyvé LED-valo (4), marittaa,



mika alue on valittuna. Tassa tapauksessa alue on FL.
Kytkeminen pois péalta:
Siirry haluamasi keittoalueen valikkoon ja paina yhtd

nappaimista EEE]E (2), kyseisen alueen

nayttd (3) on ainut, joka palaa voimakkaasti; Tuo teho
nollille tai paina uudelleen nédppéintd (2) pitden sitd
painettuna muutaman sekunnin ajan.

o Keittoalueiden Power Level

Tasossa on 9 tehotasoa. Kosketa ja liu'uta sormilla
Valintapalkkia (5):

oikealle tehotason lisaamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentémiseksi.

Asetettu tehotaso nakyy valitun keittoalueen ndytossa (3).

o Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimaaraisella 1 tehotasolla (tason 9
lisaksi), joka jaa paalle 10 minuutiksi, minké jalkeen teho
palaa aiemmin kéyt6ssa olleelle tehotasolle.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (5) tason 9
ylitse kytkedksesi Power Boosterin paalle (tehon lisdys).

Power Booster -taso nakyy nédytossa (3) symbolilla P .

e Egg Timer

Egg Timer -toiminto on keittoalueista (ja imualueesta)
rippumaton lahtolaskenta.

Toiminnon kytkeminen péélle:

Poistu imu- tai keittoaluevalikoista siten, ettd kaikki LED-
valot (3 ja 13) palavat.

Paina néppainta @ (6): led-valo (6a) ja syttyy ja
samanaikaisesti aktivoituu myds

naytto (7a+7b) ja LED-valo (6b)
Nyt on mahdollista liséta tai vahentaa aikaa nappaimista

+ (8a) ja === (8b). Aika ilmaistaan minuutteina. Jos
ajastin saavuttaa alle 1 minuutin ajan, laskenta jatkuu
nayttaen sekunnit.

Kun ajastin on paattanyt laht6laskennan, aanimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.

Toiminnon kytkeminen pois péélta:

Jos haluat sammuttaa ajastimen aikaisin, poistu imu- tai
keittoaluevalikoista siten, ettd kaikki LED-valot (3 ja 13)

palavat, ja nollaa ajastimen nayttd nappédimesta == (8a).

o Keittoalueiden ajastin

Keittoalueiden ajastintoiminto on lahtélaskenta, joka
voidaan asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle.

Asetetun  ajan  paatyttyd  keittoalueet  sammuvat
automaattisesti  ja  kayttdjalle  imoitetaan  asiasta
&animerkilla.

95

Toiminnon kytkeminen péélle:

Huomio : tdma ajastin voidaan kaynnistdd vain, jos
keittoalue on paalla ja teho on muu kuin nolla.

Kun halutun keittoalueen nappéinta (2) on kaytetty,

nayttd (7a+7b) kytkeytyy padlle ja ajastin voidaan
ohjelmoida. Aikaa voidaan lisata tai vahentaa nappaimista

+ (8a) ja === (8b). Aika nakyy minuutteina. Jos ajastin
saavuttaa alle 1 minuutin arvon, laskenta jatkaa
sekunneista.

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla:

Kullakin keittoalueella voi olla eri ajastin: ndyttéon (7a+7b)
iimestyy kyseisella hetkelld valittuna olevan keittoalueen
lahtdlaskenta

Huomio: Kun Bridge-alue on kytketty paalle, ajastin
voidaan kaynnistaa myos talla alueella.

Pois péélté kytkeminen
Ajastimen ennakoitua sammutusta varten valitse keittoalue,

nappain(2), paina ndppéintd == (8a), kunnes ajastin
nollaantuu. Ajastin kytkeytyy pois paalta.

o Power Limitation (tehon vahennys)

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimmaistehonottoa ja saatdd kaikkien paalla olevien
keittoalueiden tehonottoa siten, etta tason
kokonaisméarainen tehonotto ei ylitad asetettua tehonoton
enimmaistasoa.

Power Limitationin hallinnointivalikko on parametrien
hallinnointivalikossa.

Parametrien hallinnointivalikkoon padseminen

Sammuta tason virransy6ttd, odota muutama sekunti
ja kytke taso uudelleen virransy6ttoon. AVAA tason
LUKITUS pitdmalld muutaman sekunnin ajan painettuna

nappéinta [% (11). Pida sitten muutaman sekunnin ajan

painettuina samanaikaisesti nappaimia E] (12) + ‘l_ﬁl
(14) , kunnes liukupalkki (5) syttyy. Selaa sormella koko
palkkia (5) vasemmalta oikealle. Kaksi nayttéa (3-RL) ja
(3-RR) syttyvat.

Naytto (3-RL) osoittaa muutettavan parametrin.

Naytto (3-RR) osoittaa asetetun arvon.

Power Limitationin hallinnointivalikkoon siirtyminen

Oletusarvona parametrivalikkoon siirryttdessa naytto (3-
[ i

RL) nayttda vuorotellen arvot L ja LJ4. Paina monta

kertaa nappainta ﬁ(Q-RL), kunnes naytossé (3-RL)

R | |
nakyvat arvot L. ja L= vuorotellen. (L. ja = = Power
Limitationin hallinnoinnin valikko).



Power Limitationin arvon asettaminen

paina nappainta ﬁ(Q-RR) valitaksesi haluamasi arvon
kolmesta saatavilla olevasta arvosta, katso taulukkoa alla:

Alue Alue Teho-
3-RL 3-RR arvo (KW)
= i 74
= { 45
= c 31

Asetusten tallennus:

Tallenna valitut asetukset painamalla n&ppéinta ®(1)

IMULAITTEEN KAYTTO

o Imurin kytkeminen péélle.
Toiminnon kytkeminen péélle:

Kosketa (paina) nappéinta II] (12): néytto (13) syttyy
kirkkaana.

Kosketa ja liu'uta sormella valintapalkkia (5) saataaksesi
savujen imutehoa.

Huomaa: Kkeittoalueista poiketen imurin sammutusta ei
voida ohjelmoida ajastimesta. Néin ollen naytté (7a+7b) ei
kytkeydy paalle.

Kytkeminen pois péélté:

Sammuta imuri pitdmalla painettuna néappéinta II] (12)
muutaman sekunnin ajan tai nollaa imuteho.

o |[murin Power Level

Imurissa on 4 imutehotasoa seka Booster.
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (4):
oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentédmiseksi.
Asetettu tehotaso nékyy imurin naytossa (13).

o Imurin Power Booster

Tuote on varustettu ylimaéaraisella 1 BOOSTER-tasolla
(tason 4 liséksi), joka jaa paalle 5 minuutiksi, minka
jalkeen teho palaa aiemmin kéytossa olleelle tehotasolle.
Kosketa ja selaa sormilla valintapalkkia (5) tason 4 ylitse
ja aktivoi Power Booster (tehon lisdys). Power Booster

-taso nakyy ndytossa (13) symbolilla P .

o Automaattinen toiminta

Tuote kdynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykynséd maksimaaliseen keittotasoon, jota kaytetaan
keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin  sopeuttaa
imunopeuttaan vahentden siti asteittain jaljelle jaaneiden
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hoyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.
Toiminnon kytkeminen péélle:

Siirry imurin valikkoon painamalla nappéinta IIl (12) ja
paina sitten nappainta @ (14); ndytossa (13) nakyy

kirjain F" vuorotellen imurin nopeusarvon kanssa.

Pois péélté kytkeminen

Paina imurivalikon nappainta l_if (14) tai vahenna
imunopeutta manuaalisesti valintapalkista (5).

® Suodatinten hallinnointivalikko:
Tarvittavat olosuhteet valikkoon menemiseksi:

[
KEITTO- JA IMUALUEIDEN tulee kaikkien olla tehossa Lt;
EGG TIMERIn tulee olla sammunut. Jos ndméa olosuhteet
eivat toteudu, sisdan mentaessa, naytossa (7a+7b) nakyy

1717 eika voida edeta.

Valikkoon siirtyminen ja suodatinten tilan tarkastelu
Kun ylld mainittuja paasyedellytyksia on noudatettu, paina
nappainta |I] (12) ja paina sitten samanaikaisesti

nappaimia == (8a) ja +(8b) 4 sekunnin ajan.
Nyt padstaan suodatinten hallinnointivalikkoon.

Naytossa (7a+7b) nakyy oletusasetuksena
RASVASUODATTIMEN  tila, minkd jalkeen nakyy
HAJUSUODATTIMEN tila: paina ===(8a) Tdman
nappaimen jokaisella painalluksella  nayttd siirtyy

vuorotellen suodattimesta toiseen. Seuraavassa on luettelo
suodatinten tiloista.

Suodattimen tila Néytto
Rasvasuodatin PAALLA* . i'S 5-
Hajusuodatin PAALLA® F3.
Rasvasuodatin POIS PAALTA ;S o

-

Hajusuodatin POIS PAALTA

*Kun suodatinten kylldstymisen osoitin on PAALLA,
néytossa (7b) nakyy suodattimen tila ja arvo valilla 5'

x|
(maksimiteho) ja Lt (suodatin loppunut).

Suodatinten  kylldstymisen osoittimen laittaminen

péélle / ottaminen pois péalta:

Kun toinen suodattimista on valittu, paina +(8b). Naytto
siirtyy jokaisella painalluksella tilasta toiseen vuorotellen.
Huomio: Jos suodatin kytkeytyy pois paalta ja kytkeytyy
sitten paalle saman istunnon aikana, suodattimen tilan arvo
pysyy samana kuin ennen pois péalta kytkeytymista.



Jos suodattimen pois paalta kytkemisen jalkeen poistutaan
valikosta, suodattimen uudelleen péalle kytkemisen jélkeen

kyllastymisarvo alkaa arvosta El

Valikosta poistuminen

Valikosta poistumiseksi paina mitd tahansa nappéinta,
PAITSI ndppaintd ==(8a) ja +(8b) tai odota 8 sekuntia

ilman, etta kosketat muita ndppaimia.

o Suodatinten kylldstymisen nollaus
Kun yksi merkinanto tai molemmat merkinannot ovat
paalla, suodatinten kyllastymisen hélytys voidaan nollata.

Ensimmaisten 10  sekunnin  kuluessa  suodatinten
kyllastymisen ~ merkinannon  ilmestymisestd  paina
samanaikaisesti ja pida painettuina muutaman sekunnin
ajan ===(8a) ja +(8b).

Aanimerkki osoittaa, ettd nollaus on tehty. Suosituksena on
suorittaa tdma toimenpide VASTA, kun suodattimet on
vaihdettu.

Huomio: Jos molemmat merkinannot ovat paalla, tee
taman toimenpide kaksi kertaa molempien halytysten
nollaamiseksi. .

o Imu sammutusviive

Kun tama toiminto on paalla, imuri pysyy paélla esiasetetun
ajan verran. Kun tdma aika on kulunut, se sammuu
automaattisesti. Jokaisella nopeudella on oma ajastimensa,
kuten alla olevassa taulukossa naytetaan.

booster V4 V3 V2 V1

5 min. 10min. 15 min. 20 min. 30 min.
Péélle kytkeminen

Kun imuri on kaytdssa, pida pitkdan painettuna

valintapalkkia (5), jolloin LED-valo (15) syttyy osoittaen
nain, etté toiminto on kytketty paalle.

Pois péélté kytkeminen

Taman toiminnon imunopeuden muuttamiseksi riittaa, etta
LED-valo (15) sammuu osoittaen, etta toiminto on kytketty
pois paalta.

TEHOTAULUKKO
Tehotaso Keittotapa Kéyttd (kokemuksen ja kypsennystottumusten
mukaan)
nosta ruoan I&mpétilaa Iyhyessé ajassa nopeaan
L P Nopea kuumentaminen kiehumiseen veden tapauksessa tai kypsennysnesteiden
Maks:)mneh nopeaa kuumennusta varten
) ) I ruskistaminen, kypsennyksen aloittaminen,
55' Paistaminen- keittdminen . . T
pakastetuotteiden friteeraus, nopea keittdminen
) . . kuullottaminen, keitosten  voimakkaan kypsennyksen
7.5 Ruskistaminen - kuullottaminen - -| . s vinen. kyosennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5~
¥ - keittdminen - grillaaminen ylapt en, kypsennys ja g yhy '
Korkea 10 minuuttia)
teho - Ruskistaminen - kypsentdminen —|kuullottaminen,  keitosten ~ kevyen  kypsennyksen
E. 1 |hauduttaminen - kuullottaminen —|yllapitaminen, kypsennys ja grillaaminen (keskipitkén
grillaaminen aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esilammitys
- . hauduttaminen, keitosten erittéin kevyen kypsennyksen
m | 5 Kypsentaminen =~ haudutiaminen- llapitaminen kypsennys (pitkaan) astan
° kuullottaminen - grillaaminen ylap N ypsenny P ' P
kuohkeuttaminen
Keskitason - o Kypsennys ) keittaminen _| pitkat kypsenﬁykset (r'||S|, k”asltlke,. pallst|, ka!a) nesteiden
teho - sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito), pastan
kuohkeuttaminen
=i =i |Kypsennys - keittdminen -| pitkat kypsennykset (alle litran maarat: riisi, kastike, paisti,
- sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
i i |Pehmentdminen - sulattaminen -—|sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset
. P-4 | lampimanapito - kuohkeuttaminen pakastetuotteet
Alhainen : Imistettui ient Kamaari itEmi
teho | |Pehmentiminen - sulattaminen —|\oo o YETMSERUEN PISMIER ruokamaatien praminen
I T ) [dmpimind tai annosten I&mpdtilan  séilyttdminen ja
l&mpimanépito - kuohkeuttaminen . . X
risottojen kuohkeuttaminen
In} Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen
OFF L |Alustaso jalkilampo, jonka iimaisee H-LO)
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4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai
huollon alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja
ettd Iammon ilmaisin ei ole nakyvissa.

Tuotteen huoltoa varten tutustu valmiin asennuksen
kuviin, joissa on tama symboli.

KEITTOTASON HUOLTO

o Induktiotason puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.

Térkeaa:

« Ala kéytd hankaavia sienia, terasvillaa. Niiden kayttd
saattaa ajan myota vaurioittaa lasia.

« Ala kéyta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

* ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!

Jaahdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaédmat. Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltavat
ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.
Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa. Kayta
pehmedd liinaa, imukykyistd keittidpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

° X D Nesteiden kerdysastian puhdistus :

Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maaria nestetta,
nama voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiilista
siten, ettd kaikki jadméat poistuvat ja maksimaalinen
hygienia saavutetaan.

o X E Wetalliitilin puhdistus:

Ritilé tulee pestd kasin 1&mpimallé vedelld ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
valttamiseksi.

IMURIN HUOLTO

o Imurin puhdistus :

Puhdistusta varten kaytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa.

ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!

Valta hankaavien tuotteiden kayttod. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

° XA Rasvasuodattimen huolto:

Pidattaa paiston aikana syntyvia rasvahiukkaset.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisestd ~ osoitetaan) ~ mietoja  pesuaineita
kayttamalla, kasin tai astianpesukoneessa, alhaisessa
lampétilassa ja lyhyessa jaksossa. Kun pesu suoritetaan
astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen véri voi
haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivat muutu
millaén tavoin.

° XB Aktiivihiilisuodattimen huolto - keramiikka
(vain suodattava malli):

Pidattaa paiston aikana syntyvat epamiellyttavat hajut.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarijalla.

98

Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkdn kayton
paatteeksi keittiotyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin
perusteella. Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén
avulla 2-3 kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen
uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen regenerointi takaa
jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al4 aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta
ne pellille ja pelti keskikorkeudelle.



Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for eventuelle problemer, skader eller antennelser
som oppstar grunnet en manglende overholdelse av
instruksjonene i denne handboken. Apparatet er tiltenkt
brukt i husholdninger, og brukes til tilberedelse av matvarer
og avtrekk av matos og reyk/damp fra matlaging. All annen
bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for
feilaktige innstillinger av kontrollene.

e Les instruksjonene ngye. De inneholder

informasjon angaende installasjon, bruk og sikkerhet.
o |kke foreta elektriske endringer pa apparatet.

e For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle,
stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

e Kontroller at apparatet er helt intakt fer installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.

1. SIKKERHET OG
FORSKRIFTER

/N GENERELL SIKKERHET

Var oppmerksom! Folg noye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder: e Produktet ma veere frakoblet
stromnettet nar installasjonen utfgres. e Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utferes av en kvalifisert tekniker, i
samsvar med produsentens instruksjoner, og i
overensstemmelse med lokale forskrifter angaende
sikkerhet. Ikke reparer eller bytt ut deler pa produktet hvis
dette ikke er spesifisert i bruksanvisningen. e Jording av
apparatet er pabudt i henhold til gjeldende teknisk
lovgivning. e Stremledningen m& vaere tilstrekkelig lang
slik at det innebygde produktet kan kobles til stramnettet
nar det er blitt montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for en
forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer en
fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i
overspenningskategori  Ill, i overensstemmelse med
installasjonreglene. o |kke bruk grenuttak eller
skjoteledninger. @ Nar installasjonen er ferdig utfert, skal
det ikke veere mulig for brukeren & fa tilgang til de
elektriske komponentene. e Produktet og de enkelte
delene blir sveert varme under bruk. Veer oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer varmeelementene. e Pass pa at
barn ikke leker med produktet. Serg for at de holder seg pa
god avstand, og hold dem under oppsyn hele tiden.
Maskindeler kan bli sveert varme under bruk. e Huvis
personer med pacemaker eller lignende medisinske
apparater skal bruke induksjonstoppen, ma de ferst
kontrollere at hjertestimulatoren er kompatibel med
produktet. e lkke ta pa produktets varmeelementer under
og etter bruk. e Unnga kontakt med teyfiller eller andre
antennelige materialer for alle komponenter i produktet er

viktig
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blitt tilstrekkelig nedkjelt. Fare for brann. e Ikke plasser
brennbare materialer pa produktet eller i naerheten av
dette. ® Overopphetet fett eller olje kan lett ta fyr. Veer
oppmerksom nar det kokes matvarer som er rike pa fett og
olie. e Hvis overflaten er sprukket, sla syeblikkelig av
produktet for & unnga risiko for elektrisk stot. @ Produktet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en ekstern
tidsinnstiller eller et system med fiernkontroll. ¢ Manglende
tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan veere farlig
og forarsake brann. e Kokeprosessen bgr overvakes. En
kort kokeprosess ma overvakes hele tiden. e Prgv ALDRI
a slukke flammer med vann. Sla heller av produktet og kvel
flammene med for eksempel et lokk eller et brannteppe.
Brannfare: ikke plasser gjenstander pa kokeflatene. e Ikke
bruk damprensere: risiko for elekiriske stot. ® Ikke plasser
metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan overopphetes. e Far
man kobler produktet til stremnettet ma man kontrollere
merkeskiltet (plassert nederst pa produktet) for & veere
sikker pa at spenning og effekt tilsvarer stremnettets
verdier, samt at ogsa stikkontakten er egnet. Ta kontakt
med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

Viktig: e Sla av platetoppen etter bruk ved & benytte
kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. e lkke
sgl med vaeske og reduser varmen under koking og
oppvarming av veesker. e Ikke la varmeelementene sta pa
uten gryter eller med tomme gryter og panner. ® Nar man
er ferdig med matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas
av. e Man ma aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med
matlagingen, og man ma aldri legge matvarer som er
pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan
smelte og forarsake uopprettelige skader pa produktet. ®
Ikke varm opp en boks eller en blikkboks med mat uten &
ha épnet den ferst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer kokeplater. e
Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster, er ikke
egnet for & varme opp enkelte veesker som for eksempel
frityrolje. For hgy varme kan veere farlig. | felgende tilfeller
anbefaler man a bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma
settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. e Ved haye
temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. * Far man utferer rengjering eller vedlikehold
ma man koble produktet fra stremnettet ved a dra ut
stapslet eller eventuelt koble fra hovedbryteren. e For alle
installasjoner og vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. « Produktet kan anvendes av barn over 8
ars alder og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller
mental funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller
med manglende kunnskap, gitt at disse holdes under
oppsyn eller har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk
av produktet, og har forstatt de farer og risikoer som er
forbundet med bruken av dette. « Barn ma kontrolleres slik
at de ikke leker med produktet. « Rengjaring og vedlikehold
ma ikke utferes av barn hvis disse ikke holdes under
oppsyn. * Lokalet ma veere utstyrt med en tilstrekkelig
ventilasjon nar produktet brukes samtidig med andre
apparater som forbrenner gass eller andre typer
brennstoffer. « Produktet ma rengjeres regelmessig bade



innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og
alltid i samsvar med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. + Manglende etterfalgelse av
standardene for rengjering av produktet og skifte/rengjgring
av filter medferer risiko for antennelser. e Flambering er
strengt forbudt. e Apne flammer er skadelige for filtrene og
kan medfere antennelser. Dette ma derfor alltid unngas. e
Frityrsteking ma gjeres med starste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljen antennes. + OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli
varme. « OBS! Ikke koble produktet til stremnettet for
installasjonen er helt ferdig. « Hva angér tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i forbindelse
med avirekk av rayk og matos, henvises det til lovgivning
og regelverk fra lokale myndigheter. « Luft som trekkes ut
ma ikke fores i ror som brukes til & temme royk fra
gassdrevne eller brennstoffbaserte apparater. + Man ma
aldri bruke produktet uten at risten er blitt montert korrekt! ¢
Bruk kun de medfelgende skruene i forbindelse med
installasjonen, eller ga il innkjep av korrekte skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold il informasjonen i
installasjonsveiledningen. « Nar dette produktet brukes
samtidig med andre typer apparater som driftes med energi
som ikke er elektrisk, ma det negative trykket i rommet aldri
overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). * Det er viktig a ta vare pa
denne handboken slik at den er tilgjengelig ved senere
behov. Serg for at den falger med produktet hvis det
selges, overfares eller flyttes.

/N SIKKERHET VED ELEKTRISK
TILKOBLING

+ Koble produktet fra stremforsyningen. « Installasjon ma
utferes av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og sikkerhet. <
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller gjenstander som oppstar grunnet en
manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfort i
dette kapittelet. « Stremledningen méa veere lang nok til at
platetoppen kan fiernes fra benkeplaten. « Se fil at
spenningen, som er oppfert pa merkeplaten nederst pa
apparatet, tilsvarer den som befinner seg i huset hvor
produktet installeres. ¢ lkke bruk skjeteledninger. < Den
elektriske jordledningen ma veere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. * Hvis produktet ikke er utstyrt med
stromledning, ma det brukes en med et tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effektverdier pa opptil 5500 Watt, mens hgyere
effektverdier trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. « Ledningen
ma ikke, langs hele dens lengde, komme opp i en
temperatur som overgar romtemperaturen med mer enn
50°C. + Produktet er laget for a veere konstant tilkoblet
stromnettet. Foreta derfor koblingen il det faste nettet ved
hjelp av en godkjent enpolet bryter, som garanterer
fullstendig frakobling fra nettet ved en overspenning i
kategori lll, og som er lett tilgjengelig etter at installasjonen
er fullfert.

+ OBS! Skifte av forbindelsesledningen ma utfgres av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller eventuelt av en
person med lignende kvalifikasjoner.
WINDOWS-MONTERINGSSETT Produktet er utviklet for a

brukes sammen med et monteringssett for Window-
sensor (ikke levert av produsenten). Nar Window-
sensoren installeres (og kun nar apparatet brukes med
avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte a
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket. Tilkobling av monteringssettet pa
apparatet ma gjeres av en faglert og spesialisert
tekniker. Monteringssettet ma ha separat sertifikat i
henhold til sikkerhetsstandarder som gjelder for
komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installasjonen ma utferes i henhold til
tekniske standarder og lovgivning som gjelder for
forbrukerelektronikk.

OBS! Monteringssettet ma kobles til apparatet
gjennom en sertifisert lavspenningskrets (SELV).
Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
og/eller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

/N INSTALLASJONSSIKKERHET

+ Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av fagleerte personer.

+ For man starter med installasjonen: Etter a ha pakket
ut produktet ma man kontrollere at det ikke er blitt skadet
underveis i transporten. Hvis det oppstéar problemer bes
man kontakte forhandleren eller teknisk kundestotte for
installasjonen startes. Kontroller at det kjspte produktets
utvendige mal er egnet for stedet hvor det skal installeres.
Kontroller at det ikke er blitt lagt igjen materialer (for
eksempel poser med skruer, garantihefter osv.) i
emballasjen etter transporten, og ta eventuelt vare pa
dette. Kontroller ogsa at det finnes et egnet stremuttak pa
stedet hvor installasjonen gjares.

+ Klargjering av mgbel for innebygging:

+ Produktet kan ikke installeres over kjgleenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
tarketromler. Utfar alle utskjeeringer fer platetoppen settes
pa plass og fiern alt av sagflis og sponrester.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere
minst 50mm i front, minst 50mm til sidene og minst 500mm
i overkant.

NB: | forbindelse med prosjektering av avstandene skal
man alltid rette seg etter anvisningene il
kjokkenprodusenten.

+ For en optimal installasjon anbefales det a ha en &pning i
kjokkenlisten hvor det kan settes inn en luftrist.

+ Viktig: Bruk enkomponent tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester osv.).
Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming ma man la limet terke i
cirka 24 timer.

* OBS! Manglende installasjon av skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan
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fare til elekiriske farer.

e Merk: For en korrekt installasjon av produktet anbefales
det & teipe rerene med et limband som innehar felgende
egenskaper: Elastisk film i myk PVC med akrylatbasert lim i
samsvar med forskrift DIN EN 60454, som er
flammehemmende og motstandsdyktig mot elding,
temperatursvingninger og lave temperaturer.

KASSERING VED ENDT LIVSSYKLUS

Dette apparatet er blitt merket i samsvar med
E 2012/19/EC - UK SI 2013 Nr.3113, WEEE-

direktivet (Waste Electrical and Electronic
M ipment).
Ved a se til at dette produktet kasseres pa korrekt mate.
hjelper brukeren til med & unnga potensielle negative
konsekvenser for miljg og helse. Symbolet pa produktet
eller pa dokumentasjonen som felger med dette, indikerer
at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For vytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette
produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjgpt.

FORSKRIFTER

Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold il
felgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Ytelse: EN/IEC 61591, ISO
5167-1, ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC
60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564, IEC
62301.EN 60350-2. « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

2. BRUK
BRUK AV BEHOLDERE TIL MATLAGING

* Beholdere som kan brukes under matlaging

Em Bruk kun kjeler som er merket med dette
symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Beholdere som ikke har en helt flat bunn.

* Beholdere i metall med emaljert bunn.

+ Beholdere med grov bunn som kan skrape opp
platetoppens overflate.

* Ikke sett varme kjeler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

+ Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veaere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale! Nar kjelene eller
pannene kjspes ma man kontrollere falgende:

* Bunnen ma kun bestd av ferromagnetisk materiale. |

motsatt fall vil bade varmeoverfaringen og -homogeniteten
reduseres og fere til overflatetemperaturer som ikke er
egnet for pannen/kjelen.

* Bunnen ma ikke inneholde aluminium. Kokekaret varmes
ikke opp og vil muligens ikke gjenkjennes av
induksjonstoppen.

*Bunnerne mé ikke veere flate eller har grove flater.
+ Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som ferer til en reduksjon i effektivitet og

forverring av resultatet.

<3\‘\
) —
e et 5

eGamle kokekaf

Bruk en magnet for a kontrollere om den gamle pannen/
gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet
kan ikke benyttes. Angivelsene i den forrige paragrafen
gjelder ogsa i disse tilfellene.

o Anbefalt diameter pa grytebunn

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa. For & se minste kjelediameter for
hver enkelt kokesone henvises det til den illustrerte delen
av denne handboken.

OBS! For a opprettholde stekeytelsen og
produktkvaliteten anbefales det & IKKE bruke
induksjonsadaptere.

o Energisparing

Bruk fat og kjeler som har en diameter i bunnen som
samsvarer med starrelsen til kokesonen. Bruk kun kjeler og
fat med flat bunn. Hvis mulig burde man bruke lokk pa
kjelene under koking. Kok grennsaker, poteter osv. i sma
mengder vann for & redusere koketiden. Bruk trykkoker
som ytterligere reduserer energiforbruk og koketid. Sett
kielen i midten av kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

BRUK AV AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon
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eller med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette
serien med tilgjengelige monteringssett, bade for filtrerings-
og avtrekksfunksjon.

o || Avtrekksversjon:

Damp og os trekkes ut via en serie med rerkretser (ma
kjgpes separat). Koble produktet til rar og avtrekkshull med
diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen). For
ytterligere informasjon om rgrene og deres diameter
henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i
installasjonshandboken - Avtrekksversjon. Bruk av rer og
avtrekkshull med mindre diameter vil fare til en reduksjon
av avtrekkskapasiteten og en betraktelig okning av
stgynivaet. Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For & oppna maksimal avtrekkskapasitet: « Det anbefales a
ha en maksimal rgrlengde pa 7 meter. * Det anbefales & ha
maksimalt to 90° beyer pa en rerlengde tilsvarende 7
meter + Unnga drastiske endringer i kanalens tverrsnitt og
foretrekk alltid et tverrsnitt pa @ 150 mm (eller rektanguleert
pa 222 x 89 mm).

o[ ] Filterversjon:

Luften som trekkes ut filtreres via fettfiltrene og luktfiltrene
for de fores tilbake i rommet via rerene (luktfiltre og rer ma
kjopes separat). For ytterligere informasjon henvises det til
sidene som tar for seg tilbehar og konfigurasjoner (for
filterversjon) i den illustrerte delen av denne handboken.

3. DRIFTSFUNKSJON
KONTROLLPANEL
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funksjon
1 ON/OFF pa platetoppen / avtrekket
2 Valgtast for kokesone
3 Display for effektniva i kokesone
LED-lampe for aktivert kokesone / LED-lampe for
4 ) :
aktivert filtermetning
5 Okelredusere effektniva og hastighet (effekt) i

avtrekket

6 Aktivering av Egg timer (Stand Alone)
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6a - 6b LED-lampe for aktivert Egg timer (Stand Alone)

Display for kokesone-timer / Display for metning
av Kullfilter - Fettfilter

8a-8b @kelredusere Display Timer

Ta-Tb

Innkobling av Temperature Manager
9 (Temperaturkontroll) (Warming Function)
(oppvarmingsfunksjon)
10 Pause

10a  LED-lampe pause aktivert
11 Key Lock (Tastelas)

11a  LED-lampe - Key Lock

12 Valgtast for avtrekk

13 Display for avtrekk

14 Aktivering av automatisk avtrekksfunksjon

15 LED-lampe meny forsinket avtrekk

F@R MAN STARTER

OBS: Etter forste tilkobling av produktet til stromnettet,
ma SPERREN til platetoppen fjernes. Ga frem pa
folgende mate:

Koble platetoppen til forsyningen. Displayet (13) viser E
blinkende og LED-lampen (11a) tennes. Trykk pa tasten

EJ (11) i noen sekunder, LED-lampen (11a) slukkes. Det
vil na veere mulig a sla pa platetoppen med tasten ON/OFF

® ).

| denne handboken beskrives hovedfunksjonene. Bruk QR-
koden pa de ferste sidene for & fa tilgang til , alle
funksjonene via internett. Alle funksjonene til denne
platetoppen overholder de strengeste
sikkerhetsstandarder. Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller
deaktiveres automatisk, hvis det ikke finnes gryter/
panner pa platen eller hvis disse er plassert feil.

« | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres nar man velger en funksjon som har behov for
andre innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten &  “Velge  kokesone”  og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Vent il displayet slar seg av for du neermer deg
kokesonen.

DISPLAY FOR KOKESONE

pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

funksjon Verdi
. i

Kokesonen er pa I

Power Level (effektniva) (. 9 ‘J'D

Residual Heat Indicator (restvarmeindikator) -
Pot Detector (Kjeledetektor) 4__r
Temperature Manager (Temperaturkontroll) o W
aktiv LT
Pausefunksjon H

Funksjon Automatic Heat UP (Automatisk g
oppvarming)

PLATETOPPENS EGENSKAPER

o Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert
pa sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

o Pot Detector (kjeledetektor)

Produktet registrerer kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

o Safety Shut Down (sikker apparatstopp)

Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

o Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme oppgis med et visuelt signal i displayet til den

|
aktuelle sonen, via symboleth.

HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN
e Sla pa
Man kan sla pa platetoppen ved & trykke pa tasten ON/

OFF @(1). Alle displayene (3) og displayet (13) vil slas
(i
pa og vise tallet null L1

For a sla av platetoppen trykker man tasten ON/OFF ®
(1).

Platetoppen slar seg av etter noen sekunder hvis
funksjonene ikke aktiveres.

o Aktivering av kokesoner
Aktivering:
Ga inn i menyen til kokesonen ved & trykke pa en av

tastene E E E] E (2) som tilsvarer den gnskede

kokesonen. Displayet (3) til denne sonen er det eneste
som lyser med sterk intensitet.

Bergr og dra fingeren over valglinjen (5), for & regulere
effekten i kokesonen som ble valgt tidligere.

Merknad: Nar man velger en kokesone, vil TIMER-

displayet (7a+7b) vise folgende: « LED-lampen
(4) som tennes vil definere hvilken sone som er blitt valgt, i
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dette tilfellet FL-sonen.
Deaktivering:

Ga inn i gnsket kokesone og trykk pa en av tastene E

EEE (2). Displayet (3) til denne sonen er det

eneste som lyser med sterk intensitet. Sett effekten til Null,
eller trykk pa tasten (2) igien og hold den inne i noen
sekunder.

o Power Level kokesoner

Platetoppen er utstyrt med 9 effektnivaer. Stryk over og la
fingrene gli langs Valglinjen (5):

mot heyre for & oke effektnivaet

mot venstre for a redusere effektnivaet

Det innstilte effektnivaet vil vises i Displayet (3) til den
valgte kokesonen.

o Power Booster (effektforsterker)
Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet

5'), som forblir aktivt i 10 minutter for effektnivaet gar
tilbake il forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (5) (forbi
nivaet 9) og koble inn Power Booster. Power Booster

nivaet er oppyitt i Display (3) med symbolet F' .

e Eqg-Timer

Egg Timer er en nedtellingsfunksjon som er uavhengig av
kokesone (og avtrekkssone).

Aktivering:

Forlat menyene Avtrekk eller Kokesone, slik at alle LED-
lampene (3 og 13) tennes.

Trykk pa tasten @ (6) for a tenne led-lampen (6a) og
samtidig aktivere

displayet (7a+7b) med LED-lampen (6b) — ~ .
Det er na mulig a oke eller redusere tiden ved & bruke

tastene + (8a) 0g === (8b). Tiden vises i minutter. Hvis
timeren nar en tid lavere enn 1 minutt vil tellingen begynne
a vise tiden i sekunder.

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen heres et lydsignal
og kokesonen slas av.
Deaktivering:

For & sla av timeren fer tiden, forlat menyene Avtrekk eller
Kokesone, slik at alle LED-lampene (3 og 13) tennes, og

sett Timer-displayet til Null med tasten == (8a).

o Kokesone-Timer

Funksjonen Kokesone-Timer er en nedtellingsfunksjon som
det er mulig a stille inn, ogsa samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Aktivering:

Merk: denne timeren kan kun startes hvis kokesonen er
aktivert med en effektverdi som avviker fra null.

Etter & ha startet gnsket kokesone med tasten (2),

vil displayet (7a+7b) aktiveres og det vil veere mulig a
programmere timeren. For & gke eller redusere tiden ma

man bruke tastene + (8a) 0g === (8b). Tiden uttrykkes i
minutter. Hvis timeren nar en tid som er lavere enn 1 minutt
vil tellingen fortsette i sekunder.

Om gnskelig kan man gjenta operasjonen for flere
kokesoner:

Hver kokesone kan ha forskjellige Timer-innstillinger.
Displayet (7a+7b) viser nedtelling for den valgte
kokesonen.

Merknad: Etter & ha aktivert Bridge-sonen er det mulig a
starte timeren ogsa i denne sonen.

Deaktivering:

For a sla av timeren med en gang, ma man velge

kokesonen med tasten (2) og trykke pa tasten === (8a)
inntil timeren gar til null. Tiden vil deaktiveres.

e Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjor at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved a
regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene,
slik at det totale forbruket til hele koketoppen ikke
overskrider den innstilte maksimalverdien.

Styringsmenyen for Power Limitation finnes inne i
parametermenyen.

For & dpne parametermenyen:

Kutt strammen til platetoppen, vent noen sekunder og
koble tilbake strommen igjen. FJERN SPERREN il

platetoppen ved a holde inne tasten @J (11) noen
sekunder. Trykk deretter samtidig pa tastene II] (12) +
l_iT (14) inntil valglinjen (5) begynner a lyse. Dra fingeren
langs hele linjen (5) fra venstre mot hgyre. De to
displayene (3-RL) og (3-RR) tennes.

Displayet (3-RL) viser parameteren som endres.
Displayet (3-RR) viser den innstilte verdien.

For & ga til styringsmenyen for Power Limitation:
Som standard, nar man apner parametermenyen, viser
~
displayet (3-RL) vekselvis .. og Lt. Trykk flere ganger pa
p
tasten ﬁ(Q-RL) inntil displayet (3-RL) viser verdiene L.

- N | )
og L vekselvis. (. og L = styringsmeny for Power
Limitation).
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Still inn verdi for Power Limitation:

Trykk pa tasten ﬁ(Q-RR) for & velge ensket verdi

mellom de tre tilgjengelige, se tabell under:

Sone Sone Effekt-
3-RL 3-RR verdi (KW)
= i 74
= { 45
= c 31

Lagre innstillinger:
For & lagre de valgte innstillingene, trykker man pa tasten

®p)

BRUKE AVTREKKET

o Aktivering av avtrekk.
Aktivering:

Dra over (trykk pa) tasten |I1 (12). Displayet (13) tennes
ved hoy intensitet.

Berar og dra fingeren over valglinjen (5), for & regulere
effekten i roykavtrekket.

Merk: til forskjell fra kokesonene, kan man ikke sla av
avtrekket via timer-programmering. Displayet (7a+7b)
aktiveres ikke.

Deaktivering:

For & sla av avtrekket holder man inne tasten IIl (12) i
noen sekunder, eller setter avtrekkseffekten til null.

o Power Level i avtrekk

Avtrekket er utstyrt med 4 effektnivaer pluss en Booster.
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (4):

mot hayre for & gke effektnivaet

mot venstre for a redusere effektnivaet

Det innstilte effektnivaet vil vises i Displayet (13) til
avtrekket.

o Power Booster i avtrekk

Produktet er utstyrt med et ekstra BOOSTER-effektniva
(over niva 4), som forblir aktivt i 5 minutter for effektnivaet
gar tilbake til forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (5) forbi niva
4 for a koble inn Power Booster. Power Booster nivaet er

oppgitt i Display (13) med symbolet P .

o Automatisk maskinfunksjon

Produktet slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hayeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av,
viftehastighet, ved a senke den gradvis,
gjenvaerende damp og lukter fiernes.

Aktivering:

tilpasser avtrekket sin
slik at

Ga inn i avtrekksmenyen ved & trykke pa tasten E] (12)
og trykk deretter pa tasten @ (14). | displayet (13)

vises  bokstaven Fi' vekselvis med verdien il
avtrekkshastigheten.
Deaktivering:

Fra avtrekksmenyen, trykker man pa tasten @ (14) eller
senke avtrekkshastigheten manuelt fra valglinjen (5).

o Filterstyringsmeny:
Ngdvendig betingelser for 4 4pne menyen:

[
KOKESONE og AVTREKK ma veere pa effekt Lf. EGG
TIMER ma veere avslatt. Hvis disse betingelsene ikke er
tilfredsstilt og man foretar adgangsprosedyren, vil

displayet (7a+7b) vise 7157 og det vil ikke veere mulig &
ga videre.

For a fa tilgang til menyen og vise statusen til filtrene:
Nar adgangskravene gjengitt over er blitt tilfredsstilt, trykk

pa tasten II] (12) og deretter samtidig pa =—=(8a) og +
(8b) i 4 sekunder.

Na befinner vi oss i filterstyringsmenyen.

Displayet (7a+7b) viser standardverdi for FETTFILTER,
for a ga til visning av status for LUKTFILTER trykker man

pa ===(8a). Hver gang man trykker pa denne tasten vil
displayet ga fra et filter til neste. Herunder gjengis en tabell
med filterstatuser.

Filterstatus Display
. i
Fettfilter AKTIVERT LS.
Luktfilter AKTIVERT* e
Fettfiter DEAKTIVERT o-
Luktfilter DEAKTIVERT g5

*Nar filtermetningsindikatoren er AKTIVERT vil displayet
(7b) vise filterstatusen med en verdi fra g(maksimal

L .
effekt) til Lt (mettet filter).

For a aktivere/deaktivere filtermetningsindikatoren:

Etter a ha valgt en av to filtrene, trykker man pa +(8b).
For hvert trykk vil displayet ga fra en status til neste.
Merknad: Hvis man deaktiverer filteret og aktiverer det
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igien i samme gkt, vil verdien til filterstatusen forbli uendret
i forhold til for deaktiveringen.

Hvis man etter deaktivering forlater menyen, vil

filtermetningsverdien starte igjen fra Sl nar filteret
aktiveres igjen.

For a forlate menyen:
For a forlate menyen, trykker man pa en hvilken som helst

tast BORTSETT FRA tasten ===(8a) og +(8b), eller
vente 8 sekunder uten a bergre tastene.

o Tilbakestilling av filtermetning

Mens en eller begge varslene er aktivert, er det mulig a
foreta tilbakestilling av filtermetningsalarmen. | lgpet av de
forste 10 sekundene hvor filtermetningsvarselet vises,

trykker man samtidig pa ===(8a) og +(8b) i noen
sekunder.

Et akustisk signal vil varsle om at tilbakestillingen er utfert.
Det anbefales & utfere denne prosedyren UTELUKKENDE
etter & ha skiftet ut filtrene.

Merknad: Hvis begge varslene er aktiverte, ma man utfere
denne operasjonen to ganger for & tilbakestile begge
alarmene. .

o Forsinket deaktivering av avtrekk

Nar denne funksjonen er aktivert vil avtrekket forbli paslatt i
en forhandsinnstilt tid. Nar denne tiden er utlgpt vil
funksjonen sla seg av automatisk. Hver hastighet har en
spesifikk timer som vist i tabellen under.

booster V4 V3 V2 VAl
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
For & aktivere:

Nar avtrekket er i funksjon, trykker man lenge pa
valglinjen (5) for & sla pa LED-lampen (15), som viser at
funksjonen er blitt aktivert.

For & deaktivere:

Det er ftilstrekkelig a endre avtrekkshastighet for a
deaktivere denne funksjonen. LED-lampen (15) slukkes for
a vise at funksjonen er blitt deaktivert.

EFFEKTINIVATABELL
Effektniva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
. . @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere,
P Hurtig oppvarmin
Maksimal 9opp 9 eller ved at avkok varmes opp fortere.
effekt Brune, starte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter,
S . 5' Steke- koke koke hurtig
—jS Brune - steke - koke - grille Hur.tlgsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort
periode, 5-10 minutter)
Hay effekt Hurtigstek ttholde lett koki tek ille (
=7 ) i ) o urtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en
"5 -1 |Brune - koke - stue - steke - grill kort periode, 10-20 minutter), forvarme ekstrautstyr
L 5 Koke - stue - steke - grll Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe
- pasta
Middels 55- ) Koke  koke opp - redusere - vispe LangtlesteKmQ (ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller
effekt reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
- Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk)
= - T |Koke —koke opp - redusere - vispe med sauser eller reduksjoner (eks. vann, vin, avkok,
melk).
J'-E Smelte - tine - holde varm - blande Smeltlng av smer, sjokolade, opptining av produkter av
liten starrelse
Svak effekt Holde sma matporsjoner som nettopp er blitt tilberedt
! |Smelte - tine - holde varm - blande varme, opprettholde temperaturen pa allerede tilberedte
retter, vispe risotto.
. Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles veere
OFF iy |Platens overflate varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres med H-
L-0)
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4. VEDLIKEHOLD

Var oppmerksom! Far det utferes et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

For vedlikehold av dette produktet henvises det til
bildene pa slutten av installasjonen avmerket med
dette symbolet.

VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

o Rengjering av induksjonstoppen

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

* |kke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

* lkke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende,
som for eksempel ovnsrens eller flekkfierner.

* IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

La overflaten kjole seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker. Sukker og andre sukkerrike matvarer
kan skade koketoppen hvis de ikke fiernes oyeblikkelig.
Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten. Bruk en
myk Kklut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt
for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

° X D Rengjering av vaskebeholder :

Hvis det lekker eller renner over veeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til a
temme ut veesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder.

° X E Rengjgring av metallristen:

Risten ma rengjeres for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter terkes grundig for & unnga
oksidering.

VEDLIKEHOLD AV AVTREKK

e Rengjering av avtrekk:

| forbindelse med rengjering ma man UTELUKKENDE bruke
en fuktig klut med skansomt vaskemiddel.

IKKE BRUK VERKT@Y, INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE
UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter. IKKE BRUK SPRIT!

o XA Vedikehold av fettiter:

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjgres en gang i maneden (eller nar varselsystemet
for tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme
vaskemidler, manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav
temperatur og kort vaskesyklus. Hvis det brukes
oppvaskmaskin kan det hende at fetffilteret i metall mister
fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

° XB Vedlikehold av Aktivt karbonfilter — Keramikk
(Kun for filterversjon):

Absorberer vond lukt fra matlaging. Produktet er
utstyrt med en serie lukffilter.

Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig
av type kjokken og regelmessigheten i rengjeringen av
filtrene. Lukffiltrene kan regenereres termisk hver 2/3
maned i 45 minutter i en forhandsvarmet ovn ved 200°C.
Korrekt regenerering sikrer at filtereffekten holdes konstant
over en periode pa 5 ar.

Ver oppmerksom! lkke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.
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Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fej,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden
brug er ikke ftilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten
fraleegger sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsig-
tede, eller for forkerte indstillinger af betjeningselementer-
ne.

e Laes omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

o Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

o Kontrollér, at alle komponenter er intakte, far du installe-
rer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette hen-
vendelse til forhandleren og afbryde installationen.

o Kontroller apparatets integritet for der fortseaettes med in-
stallationen. | tilfeelde af defekte dele skal du rette henven-
delse til forhandleren og afbryde installationen.

1. SIKKERHED OG
FORSKRIFTER

/N GENERELLE BEMARKNINGER OM
SIKKERHED

Advarsel! Overhold ngje de felgende anvisninger: e Far
der foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal
produktets stramforsyning afbrydes. e Installation og vedli-
geholdelse skal udfgres af en kvalificeret tekniker, i hen-
hold til fabrikantens anvisninger og i overensstemmelse
med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen
anvendes. Medmindre andet er anfert i brugsvejledningen,
ma der ikke repareres eller udskiftes dele pa produktet. ®
Loven ger det obligatorisk at tilslutte produktet til jordforbin-
delsen. - Stremforsyningskablet skal veere tilstraekkeligt
langt, til at produktet kan tilsluttes el-nettet, nar det er in-
stalleret i kekkenelementet. @ For at udfere installationen i
overensstemmelse med de geeldende sikkerhedsforskrifter,
skal der anvendes en flerpolet afbryder, der sikrer fuld-
steendig frakobling fra stremforsyningen, séafremt der opstar
en tilstand af overspaending Ill og iht. til installationsan-
visningerne. @ Der ma ikke bruges stikdaser eller forleen-
gerledninger. ® Nar installationen er fuldfert, mé ingen af
de elektriske komponenter veere tilgaengelige for brugeren.
e Produktet og dets tilgeengelige dele opvarmes under
brug. Pas pa, ikke at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at
bern ikke leger med produktet; hold bern pa afstand og un-
der opsyn, da de tilgeengelige dele kan blive meget varme
under brug. e For personer med implanteret hjertepacema-
ker eller andre aktive implantater er det vigtigt at sikre for
induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er kom-
patibelt med produktet. @ Undga at rare ved produktets
varmelegemer under og efter brug. ® Undga kontakt med
klude eller andet antendeligt materiale, indtil alle
produktets komponenter er afkolet tilstreekkeligt, risiko for

brand. e Anbring ikke breendbart materiale pa produktet el-
ler i umiddelbar neerhed. @ Ophedet fedt eller olier er letan-
teendelige. Overvag altid ngje apparatet, hvis du steger
med store olie- eller fedtmaengder. ® Hvis produktets over-
flade er revnet, skal du straks slukke for at undga fare for
elektrisk stod. e Produktet er ikke beregnet til betjening
med en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssy-
stem. @ Stegning med olie eller fedtstoffer pa en kogeplade
uden opsyn kan veere farlig og forarsage brand. e Stegnin-
gen skal overvages. Selv en hurtig stegning skal konstant
overvages. e Forsag ALDRIG at slukke flammerne med
vand. Sluk for produktet, og kveel flammerne, f.eks. ved
brug af et Iag, eller brandbekeempelsesteeppe. e Fare for
brand: Seet ikke genstande pa kogeplademe. e Brug ikke
damprensere, risiko for elektrisk stgd. @ Leeg ikke metal-
genstande som knive, gafler, skeer og lag pa kogepladens
overflade, da de kan overophedes. e Fgr du slutter
produktet til stramforsyningen: Kontrollér typeskiltet (place-
ret nederst pa produktet) for at sikre, at den oplyste speaen-
ding og strem svarer til stramforsyningen, og at stikkontak-
ten er egnet. | tvivistilfeelde ber du rette henvendelse til en
kvalificeret elektriker.

Vigtigt: @ Efter brug skal kogepladen slukkes med betje-
ningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene. e
Undga at veesker koger over. Reducér varmen, nar du
koger eller opvarmer veesker. e Lad ikke kogepladerne
veere teendt med tomme gryder og pander eller uden. e
Sluk for kogezonen, nér tilberedningen er afsluttet. - Brug
aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig
produkter pakket med aluminium direkte pa kogepladen.
Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige
skader pa produktet. @ Du ma aldrig varme daser med
mad op uden ferst at abne dem: De kan eksplodere! Denne
advarsel geelder for alle de andre typer kogeplader. @ Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er ikke egnet til op-
varmning af visse vaesker som f.eks. olie il friturestegning.
En overdreven varme kan veere farlig. | dette tilfeelde anbe-
fales det at anvende en lavere effekt. @ Beholderne skal
anbringes direkte pa kogepladen og centreres. Anbring al-
drig andre genstande mellem gryden og kogepladen. e
Ved meget hgje temperaturer seenker produktet automatisk
effektniveauet pa de pageeldende kogezoner. e For et hvil-
ket som helst rengerings- eller vedligeholdelsesindgreb
skal produktets stramforsyning afbrydes ved at treekke stik-
ket ud eller ved at frakoble boligens hovedafbryder. e Til
alle installations- og vedligeholdelsesindgreb anvend ar-
bejdshandsker. ® Barn over 8 ar og personer med nedsat-
te fysiske, sensoriske eller mentale evner eller uden den
ngdvendige erfaring og viden ma kun bruge produktet, hvis
de er under opsyn eller forinden har modtaget instruktioner
i sikker brug af produktet og har forstaet farerne, som
brugen af det indebaerer. @ Barn skal veere under opsyn for
at sikre, at de ikke leger med produktet. ® Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bgrn uden opsyn. e
Rummet skal veere tilstreekkelig udluftet, nar produktet er i
funktion samtidig med andre apparater, der forbreender gas
eller andet breendstof. e Produktet skal rengeres hyppigt
bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN). Folge altid de specifikke instruktioner for ved-
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ligeholdelse. ® Manglende overholdelse af instruktionerne
for rengering af produktet og udskiftning og rengering af fil-
tre medferer kan forarsage brandfare. e Madlavning med
flambé er strengt forbudt. e Brug af aben ild er skadeligt for
filtrene og kan forarsage brand og skal derfor altid undgas.
o Friturestegning ma kun udferes under opsyn for at und-
ga, at den overophedede olie bryder i brand. e Advarsel!
Nar kogepladen er i brug, kan apparatets tilgeengelige dele
blive meget varme. e Advarsel! Tilslut ikke produktet il
stromforsyningen, for installationen er gennemfert. o
Overhold ngje lokale bestemmelser med hensyn til de tek-
niske og sikkerhedsmaessige forholdsregler, der skal treef-
fes ved udledning af regen. e Den udsugede luft ma ikke
ledes til en kanal, der ogsa anvendes til udledning af rag
fra forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
breendstoffer. @ Brug aldrig produktet, uden at risten er kor-
rekt monteret! ® Brug kun de medfglgende fastspaendings-
skruer til installation af produktet, eller — safremt de ikke
medfelger — anskaf den korrekte skruetype. Brug skruer af
korrekt leengde, som anfert i vedligeholdelsesvejledningen.
e Nar dette produkt og andre apparater, der er forsynet
med en anden energi end elektricitet, fungerer samtidig,
ma undertrykket i rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5
bar). e Det er vigtigt at opbevare denne manual til efterfel-
gende konsultation. | tilfeelde af videresalg, overdragelse
eller flytning, skal manualen fglge med produktet.

£\ SIKKERHED VED ELEKTRISK
TILSLUTNING

o Afbryd produktet fra fastnettet. @ Installationen skal ud-
fores af en autoriseret tekniker med kendskab til de geel-
dende bestemmelser for installation og sikkerhed. e Fabri-
kanten fraleegger sig ethvert ansvar for skader pa personer,
dyr eller ting forarsaget af manglende overholdelse af an-
visningerne i dette afsnit. ® Strgmforsyningskablet skal
veere tilstraekkeligt langt til, at kogepladen kan fiernes fra
arbejdsfladen. e Kontrollér, at den angivne speending pa
dataskiltet nederst pa produktet svarer til spaendingen i bo-
ligen, hvor den skal installeres. ® Anvend ikke forlaenger-
ledninger. e Jordforbindelseskablet skal veere 2 cm leenge-
re end de andre kabler. ® Safremt der ikke medfelger et
stremforsyningskabel med produktet, skal der anvendes et
kabel med et ledertveersnit pa min. 2,5 mm2 for effekty-
delse pa op til 5500 Watt, mens det for hgjere effektydelser
skal veere pa 4 mm2. e Kablet ma pa intet punkt have en
temperatur pa 50 °C over omgivelsestemperaturen. e
Produktet er beregnet til permanent tilslutning til el-nettet,
og tilslutningen til el-nettet skal derfor gennemfares med en
flerpolet afbryder iht. forskrifterne, der sikrer en fuldsteendig
frakobling fra stremforsyningen i en tilstand, der hegrer un-
der kategorien overspaending IIl. Afbryderen skal veere
nemt tilgeengelig, nar installationen er fuldfert.

o Advarsel! Strgmforsyningskablet skal udskiftes af et au-
toriseret servicecenter eller en person med tilsvarende kva-
lifikationer.

WINDOWS-KIT: Produktet er beregnet til brug sammen
med et Window sensor KIT (leveres ikke af producen-
ten). Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved
brug i UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen

stoppe med at virke hver gang vinduet i rummet, som KIT-
TET er monteret pa, bliver lukket. Den elektriske tilslut-
ning af KITTET til apparatet skal udferes af kvalificeret
og specialiseret teknisk personale. KITTET skal certifi-
ceres separat iht. sikkerhedskravene for komponenten
og dens anvendelse sammen med apparatet. Installa-
tionen skal udferes iht. de galdende forskrifter vedr.
husholdningsudstyr.

PAS PA: KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til
produktet, skal vaere en del af et certificeret kredslgb
med ekstra lav sikkerhedsspeending (SELV). Producen-
ten af dette apparat er ikke ansvarlig for eventuelle pro-
blemer, skader og brande forarsaget af fejl ogleller
funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af dette KIT.

£\ SIKKERHED VED INSTALLATION

e Bade den elektriske og den mekaniske del af installatio-
nen skal udferes af autoriserede teknikere.

e For installationen igangsattes: Nar du har pakket
produktet ud, skal du kontrollere, at det ikke er blevet be-
skadiget under transporten, og hvis der er problemer, skal
du kontakte forhandleren eller kundeservice, far du fortsaet-
ter med installationen; Kontrollér, at det kebte produkt har
en storrelse, der passer il det valgte installationsomrade;
Kontrollér, at der ikke er noget medfalgende materiale
(f.eks. kuverter med skruer, garantier osv.) i emballagen (af
transportmaessige arsager), hvis der er, skal det fieres og
opbevares; Kontrollér ogsa, at der er en stikkontakt i naer-
heden af installationsomradet

o Forberedelse af kokkenelementet til indbygning:

* Produktet ma ikke installeres oven pa keleapparater, op-
vaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner og tarre-
tumblere; Udfer alt skeerearbejde pa kekkenelementet, for
du seetter kogepladen i, og fiern omhyggeligt spaner eller
savsmuldsrester.

Den minimale afstand mellem kogepladen og veeggen skal
veere mindst 50mm - fortil, mindst 50mm til siderne og
mindst 500mm til overskabene.

NB: Ved design af kekkenet skal kekkenproducentens an-
visninger falges.

« for at optimere filtreringen anbefales det at lave en rille i
soklen, hvor der kan indsaettes en rist.

+ Vigtigt: Brug et enkeltkomponentbaseret forseglingsklee-
bemiddel (S), der kan modsta temperaturer op til 250°; in-
den installation skal overfladerne, der skal limes, rengares
omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der kan kompromitte-
re deres vedhaeftning (f.eks. limoplgsningsmidler, konser-
veringsmidler, fedt, olier, pulvere, rester af gamle kleebe-
midler osv.); limen skal fordeles jeevnt over hele omkred-
sens kant; efter limning skal limen terre i ca. 24 timer.

e Advarsel! Manglende installation af skruer og fastge-
ringsanordninger i overensstemmelse med disse anvisnin-
ger kan udgare en fare for elektrisk stad.

e Bemark: For korrekt installation af produktet anbefales
det at tape rerene med et kleebemiddel, der har folgende
egenskaber: elastisk film i bled PVC med akrylatbaseret
klzebemiddel; opfylder DIN EN 60454; flammehaemmende;
fremragende modstandsdygtighed over for zeldning; mod-
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standsdygtig over for temperatureendringer; kan anvendes
ved lave temperaturer.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

Dette apparat er maerket i overensstemmelse
ﬁ med det europaeiske direktiv 2012/19/EU - UK SI

2013 Nr. 3113, om affald af elektrisk og elektro-
M. sk udstyr (WEEE).

Serg for, at produktet bortskaffes korrekt. Gennem en kor-
rekt bortskaffelse bidrager brugeren til at beskytte miljget
og sundheden. Symbolet med skraldespanden, der er an-
fort pa produktet eller i den medfelgende dokumentation,
angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes sammen med
usorteret husholdningsaffald. Det skal indsamles bortskaf-
fes gennem et af indsamlingspunkterne til genbrug af elek-
trisk og elektronisk udstyr. Produktet skal derfor bortskaffes
i henhold til de lokale bestemmelser vedrgrende bortskaf-
felse af affald. Yderligere oplysninger angaende handte-
ring, genvinding og genbrug af dette produkt kan fas ved at
rette henvendelse til bopaelskommunens tekniske forvalt-
ning, til genbrugsstationerne eller til butikken, der har solgt
produktet.

LOVREGULERING

Apparatet er designet, afprevet og produceret i over-
ensstemmelse med de fglgende standarder:

+ Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;:Preestation: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

2. BRUG
BRUG KOGEBEHOLDERE

o Kogebeholdere

m Brug kun gryder, der er market med dette sym-
bol.

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber
du aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad

+ Udstyr i metal med emaljeret bund

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens kon-
trolpanel.

+ lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med induktions-
plader, da bunden kun delvist bestar af ferromagnetisk ma-
teriale!! Nar du keber madlavningsudstyr, skal du kontrolle-
re:

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverfarslen veere min-
dre effektiv og mindre ensartet, ogg madlavningsudstyrets
overfladetemperaturer vil veere uegnede til madlavning

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudsty-
ret bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af induktions-
pladerne.

®

+ at bunden er flad og ikke er ru.
+ Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad, redu-
cerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og mad-

lavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

™,
R —-——
I = -

OKogebehoIderé, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes,
er gryderne ikke egnet til madlavning med induktion. An-
visningerne beskrevet herover geelder ogsa for det madlav-
ningsudstyr, du allerede har i dit kakken.
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o Anbefalet diameter pa grydebundene

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige sterrelse, ten-
der kogepladerne ikke. De den illustrerede del af denne
brugsanvisning for oplysninger om den mindste diameter til
hver kogezone.

Advarsel: For at bevare tilberedningsydeevnen og
produktkvaliteten anbefales det IKKE at bruge in-
duktionsadaptere.

o Energibesparelse

Brug gryder og pander med en diameter af bunden, som
svarer til kogezonen; Brug kun gryder og pander med flad
bund; - Lad om muligt laget veere pa gryderne under kog-
ning; Kog grentsager, kartofler osv. med en lille maengde
vand for at reducere kogetiden; Brug trykkogeren, som re-
ducerer energiforbruget og kogetiden yderligere; Seet gry-
den i midten af kogezonen, der er tegnet pa kogepladen.

BRUG AF SUGEAPPARATET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning
med udledning af luften fra rummet eller med recirkulation
af rumluften med filtrering.

Se websiderne www.elica.com og www.shop.eli-
ca.com for at se hele udvalget og de forskellige installa-
tioner med hhv. udsugning eller recirkulation.

e[| Udsugningsudgave:

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem
(folger ikke med leveringsomfanget). Udsugningssystemet
tilsluttes rerkanal og abning i veeggen med en diameter,
der svarer til luftafgangen (koblingsflange). Se siden med
tilbeher i installationsinstruktionerne for versionen med
udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres
diameter. Brug af rer og udgang i veeggen med mindre dia-
meter vil medfarer en forringet sugeevne og en betydelig
stigning i stejniveauet. Af denne grund patages der intet
ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffektivitet: « Rarkanalen
ma hgjest veere pa 7 linezere meter. « Det anbefales at
anvende hgjst to 90°-bgjninger ud af de i alt 7 Isbende me-
ter » Undga drastiske aendringer i kanalens tveersnit, fore-
treek altid et tveersnit svarende til @ 150 mm (eller rek-
tanguleert pa 222 x 89 mm).

o [IFiltrerende udgave:

Luften, der suges ind, vil blive filtreret gennem specielle
fedtfiltre og lugffiltre, inden den returneres til rummet, gen-
nem passende ror (lugtfiltre og rer skal kabes separat). For
mere information, se siderne vedrgrende tilbehgr og konfi-
gurationer (for filtreringsversion) i den illustrerede del af
denne vejledning.
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Funktion

ON/OFF for kogeplade/sugeapparat il kogeplade

Tast til valg af kogezone

Visning af kogezonens effektniveau

D NN -

Aktiv kogezone LED / LED filtermaetning aktiv

@g/seenk tilberedningseffektniveau og sugehastig-
hed (effekt)

6 Aktivering af Egg timer (Stand Alone)
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6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) aktiv

Timer display for kogezone / Display for Kulfilter-
meetning - Fedtfilter

Ta-Tb

8a-8b Forgg/formindsk Timer Display

Aktivering af Temperature Manager (Temperatur-
kontrol) (varmefunktion)

10 Pause

10a  LED pause Aktiv

11 Key Lock (Tastblokering)
11a  LED - Key Lock

12 Tast til valg af emhaette

9

13 Dispaly Emhzette

14 Aktivering af automatisk Emhaettefunktion

15 LED Menu emheetteforsinkelse

DET SKAL DU VIDE, F@R DU STARTER

PAS PA: Efter den forste tilslutning af produktet til el-
nettet, kraever kogepladen en RELEASE-procedure.
Fortsat som angivet:

Tilslut &laden til stramforsyningen; displayet (13) vil vise en

blinkende E og LED (11a) teendt. Tryk pa tasten [% (1)
nogle sekunder, LED'en (11a) slukker. Nu vil det veere mu-

ligt at teende for pladen med ON/OFF-tasten @ (1).
Denne brugsanvisning beskriver de vigtigste funktioner.
Brug QR-koden pa de forste sider for at fa adgang til den
komplette brugsanvisning pa internettet. Alle denne koge-
plades funktioner opfylder kravene til de strengeste sik-
kerhedsstandarder. Derfor:

* Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kreever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og “Drift-
stemperatur’, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-funktio-
nen’).

Vent pa, at displayet slukkes, fer du neermer dig kogezo-
nen.

KOGEZONENS DISPLAY

| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Funktion Verdi
i

Kogezone teendt I

Power Level (Effektniveau) I 9 -~

Residual Heat Indicator (Indikator for til- L

bageveerende varme)

Pot Detector (Grydedetektor) *_-'

Funktionen Temperature Manager (Tempe- =
raturkontrol) er aktiv =

-

Pausefunktion ;'

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk Fr'
opvarmning)

KOGEPLADENS SPECIFIKATIONER

o Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezoner-
ne: Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes,
hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

o Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder
pa kogezonerne.

o Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)

Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal drifts-
tid, der er afheengig af det indstillede effektniveau.

o Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevaerende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den til-
bageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa dis-

]
playet for den tilsvarende zone med symbolet h

BRUG AF KOGEPLADE

e Tendin

Kogepladen teendes ved at trykke pa ON/OFF-tasten ®
(1). Alle displays (3) og displayet (13) teendes og viser tal-

x|
let nul t.
For at slukke for kogepladen skal du trykke pa ON/OFF-ta-

sten @ (1).

Kogepladen slukker efter et par sekunder, hvis ingen funk-
tioner er aktiveret.

o Aktivering af kogezonen
Aktivering:
Ga ind i kogezonemenuen ved at trykke pa en af tasterne

DEEGI (2), der svarer til den @nskede

kogezone. Displayet (3) for denne zone er det eneste, der
er oplyst med hgj intensitet.

Bergr og stryg med en finger langs valgerlinjen (5) for at
justere effekten af den tidligere valgte kogezone.

Bemark: Nar en kogezone er valgt, vil TIMER-displayet

(7Ta+7b) vise dette: = — ~ LED'en (4), der teendes, defi-
nerer hvilken zone der er valgt, i dette tilfeelde FL-zonen.
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Deaktivering:
Ga ind i menuen for den gnskede kogezone, og tryk pa en

af tasterneg E E E (2) Displayet (3) for denne

zone forbliver det eneste, der lyser med hgj intensitet; Saet
strommen pa nul, eller tryk pa tasten (2) igen, og hold
den nede i et par sekunder.

o Power Level Kogezone

Kogepladen har 9 effektniveauer. Tryk og stryg med fin-
grene langs Veelgerlinjen (5):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises pa displayet (3) for den
valgte kogezone.

o Power Booster (Effektbooster)
Produktet er forsynet med 1 supplerende effektniveau

(udover niveau 5’), der forbliver aktiv i 10 minutter, hvoref-
ter effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (5) til efter niveau
El, og aktivér Power Booster. Power Booster-niveauet vi-

ses pa displayet (3) med symbolet P .

e Eqg Timer
Egg Timeren er en uafheengig nedteelling i forhold til
kogezonerne (og af udsugningszonen).

Aktivering:
Ga ud af menuerne Udsugning eller Kogezone, sa alle LED
(3 og 13) lyser.

Tryk pa tasten @ (6) led (6a) teender og samtidig akti-
veres 0gsa

display (7a+7b) med LED (6b) ~ =~ .
Det vil nu veere muligt at @ge eller mindske tiden med ta-

sterne + (8a) 0g === (8b). Tiden udtrykkes i minutter.
Hvis timeren nar en tid, der er under 1 minut, fortseetter
nedteellingen med at vise sekunder.

Nar nedteellingen er afsluttet, s& udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Deaktivering :

Hvis man vil slukke for timeren fer tid, skal man ga ud af
menuerne Udsugning eller Kogezone, sa alle LED (3 og

13) lyser og seette Timerens display til nul med tasten =
(8a).

o Timer Kogezone

Funktionen Timer Kogezone er en nedteellingsfunktion,
som kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone. Ved
endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
og brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering:

Bemark: denne timer kan kun startes, hvis kogezonen er
aktiv med anden effekt end nul.

Efter aktivering af den gnskede kogezone tast (2),
displayet (7a+7b) aktiveres, og det vil veere muligt at

programmere timeren. Brug tasterne + (8a) 0g === (8b)
for at gge eller mindske tiden. Tid er udtrykt i minutter. Hvis
timeren nar en tid pa mindre end 1 minut, fortsestter
opteellingen ved at vise sekunderne.

Hvis onsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner:

Hver kogezone kan have en forskellig timerindstilling;
nedteellingen for den valgte kogezone pa det tidspunkt vi-
ses pa displayet (7a+7b)

Bemerk: Efter aktivering af bridge-zonen kan du ogsa
starte timeren pa denne zone.

Deaktiver:

For at sla timeren fra pa forhand, veelg kogezonetasten

(2), tryk pa tasten == (8a), indtil timeren nar nul. tiden de-
aktiveres.

 Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion, s& den maksimale absorbering be-
greenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede
kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering
pa kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Betjeningsmenuen Power Limitation er placeret inde i me-
nuen Parameterbetjening.

Sadan kommer du ind i parameterbetjeningsmenuen:

Afbryd pladen fra stremforsyningen, vent et par sekun-
der og tilslut pladen til stremforsyningen igen. LAS

kogepladen OP ved at holde tasten [% (11) nede i et par

sekunder; Tryk derefter pa tasterne II] (12) + l_ii (14)
samtidigt i et par sekunder, indtil rullebjeelken (5) lyser.
Stryg fingeren langs med hele bjeelken (5) fra venstre mod
hgjre. De to displays (3-RL) og (3-RR) vil lyse.

Displayet (3-RL) viser den parameter, der @ndres.
Display (3-RR) viser den indstillede veerdi.

Sadan gar du til menuen Power Limitation Manage-
ment:

Som standard, nar man far adgang til parametermenuen,
[ Ini

viser displayet (3-RL) skiftevis veerdierne &= og L¥; Tryk

pa tasten m(Q-RL) flere gange, indtil displayet (3-RL) vi-

) [ R B | -
ser veerdierne L. og L= skiftevis. (.. og £ = Power Limi-
tation betjeningsmenu).
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Indstil veerdi pa Power Limitation:

§45

tryk pa tasten —<Z(9-RR) for at vaelge den gnskede veerdi
blandt de tre tilgaengelige, se tabellen nedenfor:

Zone Zone Vardi af

3-RL 3-RR effekt (kW)

= i 74

e~ { 45

= c 31
Gemmer indstillinger:

For at gemme de valgte indstillinger, tryk pa tasten ®(1)

BRUG AF SUGEAPPARATET

o Aktivering af emhatten.
Aktivering:

Beror (tryk pa) tasten |I] (12), displayet (13) teendes
med hgj intensitet.

Berar og stryg med en finger pa valgerlinjen (5) for at ju-
stere dampenes sugestyrke.

Bemaerk: | modseetning til kogezonerne kan slukning af
emheetten ikke programmeres med en timer. Derfor vil dis-
playet (7a+7b) ikke aktiveres.

Deaktivering:

For at slukke for emhzetten skal du holde tasten IIl (12)
nede i et par sekunder eller bringe sugekraften til nul.

o Power Level Emhatte

Emheetten er udstyret med 4 sugeeffektniveauer plus en
Booster.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (4):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises pa emhaeettes display
(13).

o Emhattens Power Booster

Produktet er udstyret med 1 ekstra BOOSTER-effektni-
veau (ud over niveau 4), som forbliver aktivt i 5 minutter,
hvorefter strammen vender tilbage til det forrige niveau.
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (5) til efter niveau
4, og aktivér Power Booster. Power Booster-niveauet vises

pa displayet (13) med symbolet P .

o Automatisk drift

Produktet teender med den bedst egnede hastighed, og til-
retter udsugningskapaciteten til den maksimale stegeni-
veau, i brug pa kogezonerne.

Nar kogezonerne slukkes, sa tilpasser emheetten udsug-
ningshastigheden og seenker den gradvist, sa damp- og
lugtrester suges ud.

Aktivering:
Ga ind i emheettens menu ved at trykke pa tasten II] (12)

og tryk derefter pa tasten @ (14); bogstavet lq vises pa
displayet (13) skiftevis med emhaettens hastighedsveerdi.
Deaktiver:

Fra emhaettens menu skal du trykke pa tasten @ (14)
eller manuelt reducere udsugningshastigheden fra valger-
linjen (5).

o Filterbetjeningsmenu:
Betingelser, der kreeves for at komme ind i menuen:

[N
KOGEZONER og VENTILATOR skal alle veere teendt Lt;
EEG-TIMEREN skal veere slukket; Hvis disse betingelser
ikke overholdes, vil displayet (7a+7b) ved at udfere ad-

gangsproceduren vise 11T, og det vil ikke veere muligt at
fortseette.

Sadan far du adgang til menuen og se status for filtre-
ne:

Efter at have overholdt inputkravene angivet ovenfor, tryk

pa tast II] (12), og tryk derefter pa =—=(8a) og +(8b)
samtidigt i 4 sekunder.

Pa dette tidspunkt befinder vi os i menuen Filterstyring.
Som standard vil displayet (7a+7b) vise status for FEDT-
FILTER, for at skifte til at se status for LUGTFILTER, tryk

pa ===(8a) Hver gang der trykkes pa denne knap, skifter
displayet fra et filter til et andet, fortlabende. Nedenfor er
en tabel over filtertilstande.

Filterstatus Display
Fedtfilter AKTIVT* o5.
Lugtflter AKTIVT* e
Fedtfilter DEAKTIVERET o-
Lugtfilter DEAKTIVERET F-

*Nar filtermeetningsindikatoren er AKTIV, viser displayet
(7b) filterets status med en veerdi fra g(maksimal effektivi-

S )
tet) til Lt (udtemt filter).

Sadan tender eller slukker du filtermatningsindikato-
ren:

Efter at have valgt et af de to filtre, tryk pa +(8b); For
hvert tryk skifter displayet fra én tilstand til en anden fortlo-
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bende.

Bemaerk: Hvis du deaktiverer filteret og derefter genakti-
verer det i samme session, forbliver filtertilstandsveerdien
ueendret fra for deaktiveringen.

Hvis du forlader menuen efter at have deaktiveret filteret,

vil filtermeetningsveerdien genstarte fra 9 nar filteret gen-
aktiveres.

For at forlade menuen:
For at forlade menuen skal du trykke pa en vilkarlig tast

UNDTAGET tast ===(8a) 0og +(8b) eller vente 8 sekun-
der uden at bergre andre taster.

o Nulstil filtermaetning
Mens et eller begge signaler er aktive, er det muligt at
nulstille filtermeetningsalarmen. | de forste 10 sekunder,

hvor filtermeetningssignalet vises, skal du trykke pa =—(8a)

og +(8b) samtidigt i nogle fa sekunder.
Et akustisk signal indikerer en vellykket nulstilling. Det an-

befales KUN at udfgre denne procedure efter at have ud-
skiftet filtrene.

Bemark: Hvis begge alarmer er aktive, skal du udfere
denne handling to gange for at nulstille begge alarmer. .

o Forsinkelse af udsugningsstop

Med denne funktion aktiveret forbliver emhaetten teendt i en
forudindstillet tid, nar denne tid er gaet, slukkes den auto-
matisk. Hver hastighed har en specifik timer som angivet i
tabellen nedenfor.

booster V4 V3 V2 Vi1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
For at aktivere:

Mens emhaetten kerer, skal du trykke og holde pa veelger-
bjaelken (5), og LED'en (15) vil lyse, hvilket indikerer, at
funktionen er blevet aktiveret.

For at deaktivere:

skift blot sugehastigheden for at deaktivere denne funktion.
LED'en (15) slukker, hvilket indikerer, at funktionen er ble-
vet deaktiveret.

EFFEKTTABEL
Styrkeniveau Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
Fr Hurtig opvarmning Bnnger temper_aturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. til
Maks. ef- hurtig opvarmning af vand eller kogevaesker
fekt . brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne
. 5 |Fiurestege - koge produkter, hurtig kogning
=T _ _ i brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varig-
. 1 E Brune - stege — koge - grille hed, 5-10 minutter)
oj effel - - -
15 ) —,.‘ Brune — stege — stuve — svitse - grile brune, holde smrende, stege og grillstege (10-20 minut-
ter), foropvarmning af kekkengrej
iy 5 Tilberede — stuvning — stege - grill t;:;rtl:, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af
) leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med
W Stege - koge ved svag varme — jeevne - : . . X
Mellemhej | =7 - indkode veeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk), indkogning af
effekt 9 pasta
~ = |Stege - koge ved svag varme — jsvne - leengerevarende tilberedning (maengder under 1 liter: ris,
[ P 9 9 9 } sovse, stege, fisk med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon,
indkoge
meelk)
1 = |Smelte — optg — holde varmen — ind-|smelte smar, smelte chokolade langsomt, optening af sma
Lav effekt r-L koge produkter
av effe
1 |Smelte - opte — holde varmen - ind-|varmholdningsfunktion til sma maengder frisk tilberedt mad
/ koge eller retter klar til servering og indkogning af risottoretter
Il . Kogepladen er i standby eller slukket (mulighed for rest-
OFF L |Afswiningsfiade varme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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4. VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel! Fer der udfgres nogen form for rengering el-
ler vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne
er slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke l&ngere
er synlig.

For vedligeholdelse af produktet se billederne i slut-
ningen af installationen, der er markeret med dette
symbol.

VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADE

o Rengering af induktionsplade

Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

+ Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe.
Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

* Brug ikke etsende kemiske renggringsmidler, som fx
ovnrens eller pletfiernere.

+ DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter renge-
res for at fierne fastbreendte rester eller pletter fra madre-
ster. Sukker og fodevarer med hgijt sukkerindhold skader
kogepladen og skal straks fiernes. Salt, sukker og sand vil
kunne ridse glasoverfladen. Brug en blgd klud, kekkenrulle
eller specifikke produkter til rengering af induktionsplader
(felg producentens anvisninger).

° X D Rengering af vaeskeopsamlingskar:

Ved spild, eller hvis en starre maengde vaeske koger over,
sa kan aftapningsventilen placeret for neden pa apparatet
bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal hygiej-
nesikkerhed.

° X E Renggring af metalristen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

VEDLIGEHOLDELSE AF SUGEAPPARAT

e Rengering af sugeapparat:

Brug UDELUKKENDE en fugtig klud med et flydende neutralt
rengaringsmiddel til rengaring.

UNDGA BRUG AF REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENGO@RINGEN!

Ur)dgé brug af produkter, der indeholder slibemidler. UND-
GA BRUG AF SPRIT!

° XA Vedligeholdelse af fedtfiltre:

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra stegnin-
gen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar sig-
naleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus. Ved vask i
opvaskemaskine, risikerer fedftfilteret at blive misfarvet,
men dette vil ikke forringe dets filtrerende egenskaber.

o X B Vediigeholdelse Filter med aktivt kul - Kerami-
ske (Udelukkende til filtrerende udgave):

Neutraliserer lugt fra madlavning. Produktet er udstyret
med et sat lugtfiltre.

Efter kortere eller laengere tids brug afheengigt af den type
mad, der tilberedes, og hyppigheden af rengering af fedtfil-
teret, er det ngdvendigt at udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene
kan regenereres termisk hver 2-3 maneder i en foropvar-
met ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt regenerering sik-
ker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre pa bunden af ovnen, men an-
bring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.
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Doktadnie stosowac¢ sie do wskazowek zawartych w ni-
niejszej instrukcji. Producent nie ponosi zadnej odpowie-
dzialno$ci za jakiekolwiek nieprawidtowosci, uszkodzenia
lub pozary spowodowane przez urzadzenie i wynikajace z
nieprzestrzegania zalecen zawartych w niniejszej instrukcji.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domo-
wego, do przyrzadzania positkow i odprowadzania produ-
kowanych przy tym oparéw. Zabrania sie kazdego innego
zastosowania (np. ogrzewanie pomieszczen). Producent
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za nieprawidtowe ko-
rzystanie lub nieprawidtowe ustawienie elementow sterow-
niczych.

e Uwaznie przeczytaé instrukcje: znajdujq si¢ w nich waz-
ne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz bezpie-
czenstwa.

o Nie wykonywa¢ Zzadnych zmian elektrycznych na urza-
dzeniu.

e Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzic, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym wy-
padku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

e Sprawdzi¢ integralno$¢ urzadzenia przed przystapieniom
do montazu. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwa¢
montaz i skontaktowac sig ze sprzedawca.

1. BEZPIECZENSTWO |
PRZEPISY

/N BEZPIECZENSTWO OGOLNE

Uwaga! Nalezy postepowa¢ zgodnie z ponizszymi instruk-
cjami: @ Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci
montazowej, nalezy odtaczy¢ produkt od sieci elektrycznej.
e Montazu lub konserwacji moze dokonywa¢ wytacznie
wykwalifikowany technik, zgodnie ze wskazéwkami produ-
centa i wedtug obowigzujacych przepiséw bezpieczenstwa.
Nie naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych czesci produktu, je-
zeli nie zostato to jasno wskazane w instrukcji obstugi. @
Zgodnie z prawem, uziemienie produktu jest obowigzkowe.
o Kabel zasilajacy musi by¢ dostatecznie dtugi, aby umoz-
liwi¢ podtaczenie produktu umieszczonego w meblu do sie-
ci elektrycznej. ® Aby instalacja elektryczna byta zgodna z
obowigzujacymi normami, nalezy zastosowaé wytacznik
wielobiegunowy zgodny z obowigzujacymi normami, ktory
zagwarantuje catkowite odtaczenie od sieci w warunkach
kategorii przepigciowej Ill, zgodnie z zasadami instalacji. e
Nie stosowa¢ rozgateznikow i przediuzaczy. e Po zakon-
czeniu montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu do ele-
mentow elektrycznych. e Caly sprzet i jego dostepne cze-
ci sq gorace podczas uzytkowania. Nalezy uwazaé, aby
nie dotkna¢ elementdw grzejnych. e Nalezy uwazaé, aby
dzieci nie bawity sig produktem; trzymac¢ je z dala od urza-
dzenia i pod nadzorem, poniewaz podczas uzytkowania
dostepne czesci moga by¢ gorace. @ Posiadacze rozrusz-
nikéw serca i aktywnych implantéw, przed uzyciem ptyty in-
dukcyjnej, musza sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest kompa-

tybilny z produktem. e W trakcie i po uzyciu nie mozna do-
tykaC elementow grzejnych produktu. e Nie ktas¢ na pro-
dukcie Sciereczek lub innych materiatéw fatwopalnych, do-
poki wszystkie jego elementy nie ostygna, istnieje ryzyko
pozaru. @ Nie umieszcza¢ materiatow tatwopalnych na pro-
dukcie lub w jego poblizu. @ Rozgrzany tluszcz i olej moze
ulec zapaleniu. Nadzorowa¢ gotowanie produktéw zawiera-
jacych duzq ilos¢ tluszczu i oleju. ® Jezeli powierzchnia
jest peknieta, wytaczy¢ produkt, aby unikna¢ ryzyka pora-
zenia pradem elektrycznym. e Produkt nie jest przezna-
czony do uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulato-
ra czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowa-
nia. e Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na ptycie ku-
chennej przy uzyciu tluszczu lub oleju moze by¢ niebez-
pieczne i doprowadzi¢ do pozaru. e Proces gotowania po-
winien by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie powinno by¢
ciggle nadzorowane. ® NIGDY nie prébowa¢ gasi¢ ptomie-
nia woda. Przeciwnie, wytaczy¢ produkt i zgasi¢ ogieh po-
krywka lub kocem gasniczym. e Niebezpieczenstwo poza-
ru: nie ktas¢ przedmiotéw na powierzchniach grzewczych.
o Nie uzywa¢ parowych urzadzen czyszczacych, istnieje
ryzyko porazenia pragdem. e Nie ktas¢ metalowych przed-
miotéw takich, jak noze, widelce, tyzki i pokrywki na po-
wierzchniach ptyty kuchennej, poniewaz moga sie nagrzac.
e Przed podiaczeniem do sieci elektrycznej: sprawdzic ta-
bliczke znamionowa (umieszczong na dolnej czesci pro-
duktu), aby upewni¢ sie, ze napigcie i moc sg zgodne z
warto$ciami sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie. W
razie watpliwosci skontaktowa¢ sie z wykwalifikowanym
elektrykiem.

Wazne: @ Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte kuchenng przy
pomocy urzadzenia sterowniczego; nie polega¢ wytgcznie
na detektorze garnkéw. e Unika¢ wycieku cieczy; w celu
ugotowania lub podgrzania ptyndw zmniejszy¢ doptyw cie-
pta. @ Nie pozostawia¢ wiaczonych elementéw grzejnych,
gdy na plycie znajdujq si¢ puste garnki lub patelnie lub, gdy
plyta jest pusta. ® Po zakoficzeniu gotowania, wytaczy¢
dang strefe grzewcza. e Do gotowania nie uzywac folii alu-
miniowej i nigdy nie umieszcza¢ produktow znajdujacych
sie w aluminiowych opakowaniach. @ Aluminium ulega sto-
pieniu i moze nieodwracalnie uszkodzi¢ produkt. e Nigdy
nie podgrzewac¢ puszek i blaszanych pojemnikéw z zywno-
Scig, nalezy je wczesniej otworzy¢: moglyby wybuchnac!
To ostrzezenie odnosi sig do wszystkich rodzajow plyt ku-
chennych. e Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad funk-
cji Booster nie nadaje sie do podgrzewania niektorych pty-
néw takich, jak olej do smazenia. Nadmierne ciepto moze
by¢ niebezpieczne. W takich przypadkach zaleca sie uzy-
cie nizszej mocy. @ Naczynia powinny by¢ umieszczone
bezposrednio na ptycie kuchennej i musza by¢ wysrodko-
wane. Pod zadnym pozorem nie wktada¢ zadnych przed-
miotéw pomiedzy garnek a plyte kuchenna. @ W przypadku
wysokiej temperatury, produkt automatycznie zmniejsza
poziom mocy stref grzewczych. ¢ Przed rozpoczeciem
czyszczenia lub konserwacji, nalezy odtaczy¢ produkt od
sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke lub wytaczajac gtowny
wyltacznik. ® Podczas wszystkich czynno$ci instalacyjnych
i konserwacyjnych uzywa¢ rekawic roboczych. « Produkt
moze by¢ obstugiwany przez dzieci powyzej 8 roku zycia
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oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sen-
sorycznych i psychicznych, osoby nie posiadajace do-
$wiadczenia, lub wystarczajacej wiedzy pod warunkiem, ze
bedg one nadzorowane lub zostang przeszkolone w zakre-
sie bezpiecznego uzytkowania produktu i zwigzanego z
tym zagrozenia. e Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby nie
bawity sie produktem. e Czyszczenie i konserwacja nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru. @ W po-
mieszczeniu musi by¢ zagwarantowana wystarczajaca
wentylacja, w przypadku stosowania produktu wraz z inny-
mi urzadzeniami gazowymi lub dziatajgcymi na inne paliwa.
o Nalezy czgsto czysci¢ produkt, zaréwno wewnatrz, jak i
na zewnafrz (CO NAJMNIEJ RAZ W MIESIACU) i zawsze
stosowac sie do zalecen zawartych w instrukcji konserwa-
cji. ® Nieprzestrzeganie zasad czyszczenia produktu i wy-
miany oraz czyszczenia filtrdw wigze si¢ z ryzykiem poza-
ru. @ Surowo zabrania sie flambirowania. e Stosowanie
wolnego ognia jest szkodliwe dla filtrdw i moze by¢ przy-
czyna pozaru, dlatego tez jest surowo zabronione. ® Sma-
zenie musi nastepowac pod statg kontrolg, aby przegrzany
olej nie zapalit sie. @ Uwaga! Podczas funkcjonowania pty-
ty kuchennej dostepne czesdci urzadzenia mogq osiggac
wysokie temperatury. @ Uwaga! Dopdki nie zostanie za-
koficzona instalacja nie wolno podtacza¢ produktu do sieci
elektrycznej. @ W odniesieniu do zasad technicznych i
przepisbw bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania
spalin, nalezy stosowac sie $cisle do rozporzadzen wiasci-
wych organéw lokalnych. e Wyciggane powietrze nie moze
by¢ kierowane do kanatu stosowanego do odprowadzania
spalin produkowanych przez urzadzenia spalajace gaz lub
inne paliwa. e Nigdy nie stosowac produktu bez prawidto-
wo zamontowanej kratki! @ Uzywa¢ wytacznie $rub mocu-
jacych znajdujacych sie w wyposazeniu produktu lub, jezeli
ich brak, zakupi¢ $ruby odpowiedniego rodzaju. Uzy¢ $rub
o0 odpowiedniej dtugosci, wskazanych w Instrukcji montazu.
e Podczas rownoczesnego dziatania produktu i innych
urzadzen zasilanych energig inna niz elektryczna, negatyw-
ne cisnienie w pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4 Pa
(4 x 10-5 baréw). e Nalezy przechowywac niniejszg in-
strukcje, aby w kazdej chwili méc z niej skorzysta¢. W przy-
padku sprzedazy, przekazania lub przeniesienia, upewni¢
sig, ze instrukcja bedzie towarzyszy¢ produktowi.

£\ BEZPIECZENSTWO PODLACZENIA
ELEKTRYCZNEGO

e QOdfaczy¢ produkt od sieci elektrycznej. e Instalacji musi
dokonywa¢ wykwalifikowany personel znajacy obowiazuja-
ce przepisy dotyczace instalacji i bezpieczenstwa. e Pro-
ducent nie ponosi odpowiedzialnosci za osoby, zwierzeta
lub rzeczy w przypadku niezastosowania sie do wytycz-
nych zawartych w niniejszym rozdziale. e Kabel zasilajacy
musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby umozliwi¢ wyjecie plyty
kuchennej z blatu roboczego. e Upewni¢ sie, ze napiecie
na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na spodzie pro-
duktu odpowiada napigciu pomieszczenia, w ktérym zosta-
nie ono zainstalowane. e Nie uzywa przediuzaczy. e
Przewdd elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy
od innych przewodéw. e W przypadku, gdy produkt nie po-
siada kabla zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym

przekroju 2,5 mm2 dla mocy do 5500 W; w przypadku wyz-
szej wartosci mocy przekroj kabla musi wynosi¢ 4 mm2. e
W Zzadnym punkcie przewdd nie moze osiggna¢ temperatu-
ry 0 50 °C wyzszej od temperatury otoczenia. ® Produkt
jest przeznaczony do statego podtaczenia do sieci elek-
trycznej, dlatego tez, nalezy je podiaczy¢ do statej sieci za
pomocg wytacznika wielobiegunowego, zgodnego z przepi-
sami, ktéry zagwarantuje catkowite odciecie zasilania w
warunkach kategorii przepigciowej Il oraz bedzie tatwo do-
stepny po zamontowaniu.

e Uwaga! Wymiana kabla potaczeniowego musi by¢ wyko-
nana przez autoryzowany serwis techniczny lub osobe oo
podobnych kwalifikacjach.

KIT WINDOWS: Produkt jest przystosowane do uzytko-
wania w potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie
jest dostarczony przez producenta). Po zainstalowaniu
ZESTAWU czujnika Window (tylko w przypadku uzytko-
wania w trybie ZASYSANIA), zasysanie powietrza wyta-
czy sie za kazdym razem, gdy okno w pomieszczeniu, w
ktorym jest on zamontowany bedzie zamkniete. Podtacze-
nie elektryczne ZESTAWU do urzadzenia musi by¢ wy-
konane przez wykwalifikowany personel techniczny.
ZESTAW musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami bezpieczefistwa odnoszacymi si¢ do kompo-
nentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji na-
lezy dokonaé zgodnie z obowiazujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA: okablowanie zestawu, ktére nalezy podiaczy¢
do produktu musi stanowi¢ czes¢ certyfikowanego ob-
wodu o bardzo niskim napigciu (SELV). Producent tego
urzadzenia uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialno$ci
za ewentualne nieprawidtowosci, uszkodzenia, pozary
wynikajace z wad lub probleméw zwigzanych z bled-
nym funkcjonowaniem lub nieprawidtowg instalacja Ze-
stawu.

/\ BEZPIECZENSTWO PODCZAS
INSTALACJI

e Zaréwno elekiryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.

e Przed rozpoczeciem instalacji: Po rozpakowaniu pro-
duktu sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie
transportu @ w przypadku probleméw, przed przystapie-
niem do instalacji, skontaktowa¢ sie ze sprzedawcg lub
Dziatem Obstugi Klienta; Sprawdzi¢, czy wymiary zakupio-
nego produktu s odpowiednie do wybranej strefy monta-
zu; Sprawdzi¢, czy wewnatrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementow (takich jak
worki ze Srubami, gwarancje itd.) i ewentualnie wyja¢ je i
przechowac; Upewni¢ sig rowniez, ze w poblizu miejsca in-
stalacji znajduje si¢ gniazdo elektryczne

o Przystosowanie mebla do zabudowy:

o Produktu nie wolno montowac nad urzadzeniami chtodni-
czymi, zmywarkami do naczyn, piecykami, piekarnikami,
pralkami i suszarkami; Przed wiozeniem piyty kuchennej
wykona¢ wszystkie otwory w meblu i ostroznie wyja¢ troci-
ny i wiory pozostate po cieciu.

Minimalna odlegto$¢ miedzy plyta grzewcza a $ciang musi
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wynosi¢ co najmniej 50mm z przodu, co najmniej 50mm z
boku i co najmniej 500mm od goérnych szafek.

Uwaga: podczas projektowania przestrzeni kierowac sie
wskazédwkami producenta kuchni.

+ aby zoptymalizowa¢ instalacje wers;ji filtrujacej, zaleca sie
wykonanie otworu w cokole, do ktérego bedzie wiozona
kratka.

+ Wazne: uzywac jednosktadnikowego kitu uszczelniajace-
go (S), odpornego na temperature do 250° ; przed monta-
zem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie do klejenia
usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby niekorzystnie
wplynaé na sklejenie (np.: produkty zapobiegajace przywie-
raniu, smar, olej, pyt, resztki starego kleju itp.); nalezy réw-
nomiernie rozprowadzi¢ klej na catym obwodzie ramy; po
przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia na okoto 24 godzi-
ny.

o Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujgcych
zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

e Uwaga: dla zapewnienia prawidtowego montazu produk-
tu zaleca sig owiniecie przewoddw rurowych tasma klejacq
o0 nastepujacej charakterystyce: folia elastyczna z migkkie-
go PVC, z klejem akrylanowym; zgodna z normg DIN EN
60454; opdzniajgca spalanie; wysoka odporno$¢ na skoki
temperatury; mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze.

UTYLIZACJA PO WYCOFANIU Z
EKSPLOATACJI

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrek-
ﬁ tywq Europejskg 2012/19/WE - UK SI 2013 Nr

3113 (WEEE), dotyczaca zuzytego sprzetu elek-
N {rycznego i elektronicznego.
Upewniajac si¢ o prawidtowej utylizacji produktu. Uzytkow-
nik przyczynia si¢ do zapobiegania potencjalnym negatyw-
nym skutkom dla Srodowiska i zdrowia. Symbol umieszczo-
ny na produkcie lub na zataczonej dokumentacji oznacza,
ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy,
nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbidrki
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sie go po-
zby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyska¢ wigcej informacji na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowac sig
z wiasciwym biurem lokalnym, centrum zbiorki odpadéw
lub ze sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

NORMY

Urzadzenie zostato zaprojektowane, przetestowane i wy-
produkowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Wydajnos¢: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

2. UZYTKOWANIE

UZYTKOWANIE NACZYN DO
PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

o Naczynia do przygotowywania potraw

m Uzywaé wylacznie garnkéw, ktére posiadajg
wskazany symbol.

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie
nalezy uzywac:

* naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowaé po-
wierzchni piyty;

* nigdy nie kta$¢ goracych garnkoéw i patelni na panelu ste-
rowniczym plyty.

+ Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sa odpo-
wiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sg cze-
$ciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!! Pod-
czas zakupu garnkow lub patelni sprawdzi¢, czy:

* Dno jest w cato$ci wykonane z materiatu ferromagnetycz-
nego. W przeciwnym razie, obniza sie réwnomierno$¢ oraz
skuteczno$¢ przesytania ciepta, z temperaturg powierzchni
patelni/garnka nieodpowiednig do gotowania

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa si¢
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

+ Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.

+ Odejmujg one powierzchnig kontaktu pomiedzy elemen-
tem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajno$¢ i po-
garszajac gotowanie.

-,
G W
iy ——

ePosiadane naczynia

Za pomocg zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy ma-
teriat z ktdrego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazowki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, majg
zastosowanie rowniez w tym przypadku.
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e Zalecana $rednica dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewtasciwe
strefy grzewcze nie wiacza sie. Aby zapozna¢ sie z mini-
malng $rednicg garnka do uzycia na poszczegolnych stre-
fach, nalezy zapoznac¢ sie z ilustrowang czescig niniejszej
instrukcji.

Uwaga: Aby zachowa¢ wydajno$¢ gotowania i jako$é
produktu, NIE nalezy stosowa¢ adapteréw indukcyj-
nych.

e Oszczednos$¢ energetyczna

Uzywac garnkow i patelni o $rednicy dna rowniej $rednicy
strefy grzewczej; Uzywac wytgcznie gamkéw i patelni z pta-
skim dnem; - Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania
przykry(: garnek pokrywka, W celu zmniejszenia czasu, go-
Uzywaé szybkowaru ktory dodatkowo ogranicza zuzyme
energii i czas gotowania;Ustawi¢ garnek na $rodku strefy
grzewczej oznaczonej na plycie.

UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji wy-
ciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub fil-
trujacej z wewnetrzng recyrkulacja.

Na stronach internetowych ~ www.elica.com i
www.shop.elica.com mozna zapoznac sie z pelng ga-
ma dostepnych zestawow, w celu wykonania réznych insta-
lacji, zaréwno w wersji filtrujacej jak i wyciagowej.

o || Wersja Wyciagowa:

Opary sg odprowadzane na zewnafrz budynku za pomoca
szeregu kanatéw (do nabycia osobno). Podigczy¢ produkt
do przewoddw rurowych i otworéw spustowych na Scianie
o0 $rednicy rownej $rednicy wylotu powietrza (kotnierz fa-
czacy). Wiecej informacji na temat rur i ich wymiaréw wska-
zano na stronie dotyczacej akcesoriéw w instrukcji monta-
zu - Wersja z wyciggiem. Zastosowanie rur i otworéw spu-
stowych na $cianie o mniejszej $rednicy doprowadzi do
zmniejszenia osiggow zasysania i znacznego zwiekszenia
hatasu. W takim przypadku producent uchyla sie od wszel-
kiej odpowiedzialnosci.

Dla maksymalnej wydajnosci zasysania: * Zaleca sig mak-
symalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewdd rurowy. ¢ Na
tacznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego za-
leca sie stosowanie maksymalnie dwoch kolanek 90° « Na-
lezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu, za-
wsze preferujac przekréj @ 150 mm (lub prostokatny 222 x
89 mm).

o ] Wersja Filtrujaca:

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, za-
sysane powietrze zostanie przefiltrowane przez odpowied-
nie filtry przeciwttuszczowe i filtry przeciwzapachowe za
posrednictwem odpowiednich przewoddw rurowych (nalezy
zakupi¢ filtry przeciwttuszczowe i przewody rurowe oddziel-

nie). Dodatkowe informacje znajduja si¢ na stronie doty-
czacej akcesoriow i konfiguracji (dla wersji filtrujacej), w ilu-
strowanej czesci niniejszej instrukcii.

3. DZIALANIE
PANEL STEROWNICZY
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Funkcja

1 ON/OFF ptyty kuchennejlokapu do ptyty kuchen-
nej

2 Przycisk wyboru strefy grzewczej
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3 Wyswietlacz poziomu mocy strefy grzewczej

4 Dioda LED aktywnej strefy grzewczej / dioda LED
aktywnego nasycenia filtréw

5 Zwiekszanie/Zmniejszanie poziomu mocy gotowa-

nia i predko$ci (moc) zasysania

6 Aktywacja Egg timer (Stand Alone)
6a - 6b Dioda LED aktywnego Egg Timer (Stand Alone)

Wyswietlacz timera strefy grzewczej / Wys$wietlacz
7a-7Tb nasycenia Filtra weglowego - Filtra przeciwtiusz-
czowego

mierz).
Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczekac, az wy-
Swietlacz wytaczy sie.

WYSWIETLACZ STREFY GRZEWCZEJ

na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Funkcja Wartosé
Wigczona strefa grzewcza S
Power Level (Poziom Mocy) :',,, 9‘1‘3

Zwigkszanie/Zmniejszanie wartosci Wyswietlacza

8a-8b e

Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta =
Resztkowego)

Aktywacja Temperature Manager (Manager Tem-

9 peratury) (Warming Function - Funkcja Nagrzewa-
nia)

10 Pauza

10a  Dioda LED aktywnej pauzy

11 Key Lock (Blokada Przyciskow)

11a  Dioda LED - Key Lock

12 Przycisk wyboru okapu

13 Wyswietlacz Okapu

14 Aktywacja Funkcji Automatycznej Okapu

15 Dioda LED menu op6znienia okapu

CO TRZEBA WIEDZIEC PRZED
ROZPOCZECIEM PRACY

UWAGA: Po pierwszym podtaczeniu produktu do sieci
elektrycznej, ptyta wymaga przeprowadzenia procedu-
ry ODBLOKOWANIA. Nalezy wykona¢ nastepujace
czynnosci:

Podtaczy¢ plyte do zasilania; na wy$wietlaczu (13) pojawi

si¢ migajacy S i wiaczona dioda LED (11a) . Wcisna¢

przycisk [% (11) na kilka sekund, dioda LED (11a) zga-
$nie. W tej chwili mozna wigczy¢ Plyte za pomoca przyci-

sku ON/OFF (D ().

W niniejszej instrukcji opisano gtéwne funkcje; uzy¢ kodu
QR znajdujacego si¢ na pierwszych stronach, aby uzyska¢
dostep do petnych instrukcji w Internecie. Wszystkie funk-
cje omawianej ptyty kuchennej spetniajg najbardziej rygory-
styczne normy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wytaczaja sie au-
tomatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub sa one zle ustawione.

* W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajq
sie automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funk-
cja wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢ ptyte
kuchenng” bez ,Wybra¢ strefe grzewczg” i ,Temperatura
pracy”, lub ,Funkcja Lock™ (Blokada) lub ,Timer” (Czaso-

Pot Detector (Detektor Garnka) 4__r
Aktywna funkcja Temperature Manager (Re- e =
gulator Temperatury) el
Funkcja Pauzy f r[

Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie E{
Automatyczne)

CHARAKTERYSTYKA PLYTY

o Safe Activation (Bezpieczna Aktywacija)

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni si¢
lub zostanie przerwany w przypadku braku Iub zdjecia
gamka.

o Pot Detector (Detektor Garnka)

Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w stre-
fach grzewczych.

o Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgledow bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza po-
siada maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawio-
nego poziomu mocy.

o Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowe-
o)

Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnosé
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu da-

. hl
nej strefy, za pomoca symbolu /1.

UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

o Wiaczenie

Piyte grzewczg wiacza sie, dotykajac przycisku ON/OFF

®(1). Wszystkie wyswietlacze (3) i wy$wietlacz (13)
[n]

wiaczaja sie, pokazujac zero L1

Aby wylaczy¢ plyte grzewcza, wcisnaé przycisk ON/OFF

®p).

Plyta wytaczy sie po kilku sekundach, jesli nie zostang ak-
tywowane zadne funkcje.
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o Aktywacja stref grzewczych
Aktywacja:
Wejs¢ do Menu strefy grzejnej, wciskajac jeden z przyci-

skow D E E l:l (2) odpowiadajacy danej strefie
grzewczej. Wyswietlacz (3) tej strefy pozostanie jedynym
pods$wietlonym z duzg intensywnoscia.

Dotkna¢ i przesuna¢ palcem po pasku wyboru (5), aby
wyregulowa¢ moc poprzednio wybranej strefy grzewcze;.
Uwaga: Po wybraniu strefy grzewczej na wy$wietlaczu Tl-

MERA (7a+7b) pojawi sie ten komunikat: « — ~  zapalo-
na dioda LED (4) wskazuije, ktora strefa zostata wybrana, w
tym przypadku strefa FL.

Dezaktywacja:

Wejs¢ do menu zadanej strefy grzewczej i weisnac jeden z

przyciskow E E E] E (2). Wyswietlacz (3) tej

strefy pozostanie jedynym, ktory bedzie pod$wietlony z du-
zq_intensywnoscig; Ustawi¢ moc na zero lub ponownie
wcisna¢ przycisk (2), przytrzymujac go przez kilka se-
kund.

o Power Level Stref grzewczych

Plyta grzewcza posiada 9 pozioméw mocy. Dotkna¢ i
przesung¢ palcem po Pasku wyboru (5):

w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony na wys$wie-
tlaczu (3) wybranej strefy grzewczej.

o Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy 1 poziom mocy

(powyzej poziomu Sl), ktory jest aktywny przez 10 minut,
po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.
Dotkna¢ i przesuna¢ palem wzdiuz Paska wyboru (5), po-

wyzej poziomu Sl aby uaktywni¢ Power Booster (Wzmac-
niacz Mocy). Poziom Power Booster jest wskazywany na

Wyswietlaczu (3) symbolem P .

e Egqg Timer

Funkcja Egg Timer to odliczanie niezalezne od stref grzew-
czych (i strefy zasysania).

Aktywacja:

Wyj$¢ z menu zasysania lub Stref grzewczych, aby zaswie-
city sie wszystkie diody LED (31 13) .

Weisnag¢ przycisk @ (6), wiaczy sie dioda led (6a) i row-
nocze$nie uaktywni sig

wyswietlacz (7a+7b) z dioda LED (6b) = = .
Teraz bedzie mozna zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czasu za

pomoca, przyciskow + (8a) i === (8b). Czas jest wska-

zywany w minutach. Jesli timer osiagnie czas krotszy niz 1
minuta, odliczanie bgdzie kontynuowane z wys$wietlaniem
sekund.

Kiedy czasomierz ukonczy odliczanie wydany zostanie sy-
gnat akustyczny i strefa grzewcza wytaczy sie.
Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ Timer wczesniej, nalezy wyj$¢ z menu Zasy-
sania lub Stref grzewczych, aby wszystkie diody LED (3 i
13) zaswiecily sie, a nastepnie wyzerowaé wyswietlacz Ti-

mera przyciskiem == (8a).

o Timer Stref grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawic, réwniez jednoczesnie, dla kazdej
strefy grzewczej. Po zakoriczeniu ustawionego okresu cza-
su, strefy grzewcze wytacza sie automatycznie i uzytkownik
zostanie poinformowany sygnatem dzwigkowym.
Aktywacja:

Uwaga: timer mozna uruchomic¢ tylko wtedy, gdy strefa
grzewcza jest aktywna z mocg rézng od zera.

Po aktywacji zadanej strefy grzewczej przyciskiem (2),
uaktywni si¢ wyswietlacz (7a+7b) i bedzie mozna zapro-
gramowac timer. Do zwigkszenia lub zmniejszenia czasu,

uzy¢ przyciskow + (8a) | === (8b). Czas jest wskazywa-
ny w minutach. Jesli timer osiagnie czas krétszy niz 1 mi-
nuta, odliczanie bedzie kontynuowane z wy$wietlaniem se-
kund.

W razie koniecznos$ci, powtérzy¢ czynnosé dla kilku
stref grzewczych:

Kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony inny timer; na
wyswietlaczu (7a+7b) pojawi si¢ odliczanie aktualnie wy-
branej strefy grzewczej

Uwaga: Po uaktywnieniu strefy Bridge mozna réwniez uak-
tywni€ w niej timer.

Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ timer wczedniej, wybrac strefe grzewcza

przyciskiem (2) i wcisnaé przycisk === (8a), dopoki timer
nie osiggnie zera. Timer zostanie dezaktywowany.

+ Power Limitation (Ograniczenie Mocy)

Funkcja Power Limitation umoZliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobor i regulujac moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby catko-
wity pobdr plyty nie przekraczat ustawionego maksymalne-
go poziomu poboru.

Menu zarzadzania Power Limitation znajduje si¢ w Menu
zarzadzania parametrami.

Aby wej$¢ do menu zarzadzania parametrami:
Odcia¢ zasilanie od plyty, poczekaé kilka sekund i po-
nownie podtaczy¢ Plyte do zasilania. Odblokowa¢ piyte,

wciskajac i przytrzymujac przez kilka sekund przycisk @
(11); Nastepnie jednoczesnie wcisnaé i przytrzymac przez

122



kilka sekund przyciski II] (12) + l_ﬁf (14) , dopoki nie
pod$wietli pasek przewijania (5). Przesun palcem wzdtuz
catego paska (5) od lewej do prawej. Wiaczq sie obydwa
wyswietlacze (3-RL) i (3-RR) .

Wyswietlacz (3-RL) wskazuje zmieniany parametr.
Wyswietlacz (3-RR) wskazuje ustawiong wartosc¢.

Aby przej$¢ do menu zarzadzania Power Limitation:

Domysinie, po aktywacji menu parametréw, na wyswietla-
[ |

czu (3-RL) wyswietlane sg naprzemiennie wartosci L i L4

; Kilkakrotnie wcisna¢ przycisk m(Q-RL), dopdki na wy-
Swietlaczu (3-RL) nie pojawig sie naprzemiennie warto$ci

I R | . -
L i (L i =menuzarzadzania Power Limitation).

Ustawienie warto$ci Power limitation:

55

wcisna¢ przycisk ZZ° (9-RR), aby wybra¢ zadang warto$¢
sposrod trzech dostepnych, patrz tabela ponizej:

Strefa Strefa Warto$¢

3-RL 3-RR mocy (KW)

[ | i

LC ) 74

= / 45

[l ]

LC [ 3,1
Zapisywanie ustawien:

Aby zapisa¢ wybrane ustawienia, wcisna¢ przycisk @(1)

UZYTKOWANIE OKAPU

o Aktywacja okapu.
Aktywacja:

Dotkna¢ (wcisnac) przycisk II] (12), wyswietlaczu (13)
wigczy si¢ z duzg intensywnoscia,

Dotkna¢ i przesunag¢ palcem po pasku wyboru (5), aby do-
stosowa¢ moc zasysania oparow.

Uwaga: w przeciwienstwie do stref grzewczych, nie mozna
zaprogramowa¢ wytaczenia okapu za pomocg timera. W
zwigzku z tym wys$wietlacz (7a+7b) nie uaktywni sie.
Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ okap, wcisna¢ i przytrzymac przez kilka se-

kund przycisk II] (12) lub ustawi¢ moc zasysania na ze-
ro.

o Power Level Okapu
Okap posiada 4 poziomy mocy zasysania oraz funkcje bo-
ost.

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (4):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony na wyswie-
tlaczu (13) okapu.

® Power Booster okapu

Produkt posiada 1 dodatkowy poziom mocy BOOSTER
(powyzej poziomu 4), ktéry pozostaje aktywny przez 5 mi-
nut, po czym moc powraca do poprzedniego poziomu.
Dotkna¢ i przesuna¢ palem wzdtuz Paska wyboru (5), po-
wyzej poziomu 4, aby uaktywni¢ Power Booster (Wzmac-
niacz Mocy). Poziom Power Booster jest wskazywany na

Wyswietlaczu (13) symbolem P .

o Funkcjonowanie automatyczne

Produkt wiacza si¢ na najodpowiedniejszej predkosci do-
stosowujac moc zasysania do maksymalnego poziomu go-
towania, uzytego na strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sg wylaczone, okap dostosowuje
predkos¢ zasysania, zmniejszajac jg stopniowo, tak by wy-
eliminowa¢ resztki par i odoréw.

Aktywacja:

Wejs¢ do menu okapu, wciskajac przycisk II] (12), na-
stepnie wcisnaé przycisk ‘l—il (14); na wyswietlaczu (13)

pojawi sie litera Fﬁ' na przemian z wartoscig predkosci oka-
pu.
Dezaktywacja:

W menu okapu wcisna¢ przycisk @ (14) lub recznie
zmniejszy¢ predko$¢ zasysania na pasku wyboru (5).

® Menu zarzadzania Filtrami:
Warunki niezbedne do wejscia do menu:

Wszystkie STREFY GRZEWCZE i OKAP musza by¢ usta-

1
wione na mocy Lt; EGG TIMER musi by¢ Wytaczony; Jesli
te warunki nie zostang spetnione, podczas wykonywania
procedury dostepu na wyswietlaczu (7a+7b) pojawi sie

17177 i nie bedzie mozna kontynuowac.

Aby uzyskac dostep do menu i wyswietli¢ stan filtra:
Po spetnieniu powyzszych warunkéw wcisnaé przycisk

II] (12), nastepnie, jednoczesnie wcisngC ===(8a) i +
(8b) przez 4 sekundy.

W tym momencie uzyskano dostep do menu zarzadzania
Filtrami.

Wyswietlacz (7a+7b) domyslnie wskaze stan FILTRA
PRZECIWTLUSZCZOWEGO; aby przejs¢ do wyswietlenia

stanu FILTRA PRZECIWZAPACHOWEGO nacisng¢ s
(8a). Kazde wcisniecie tego przycisku powoduje przetacze-
nie filtréw na wy$wietlaczu. Ponizej wskazano tabele sta-
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now filtrow.

Stan Filtra Wyswietlacz
Filtr przeciwtiuszczowy AKTYWNY* . ,S 5 .
Filtr przeciwzapachowy AKTYWNY* . F :_f .
Filtr przeciwttuszczowy NIEAKTYWNY ;'; T

[ =

Filtr przeciwzapachowy NIEAKTYWNY

*Gdy wskaznik nasycenia filtrow jest aktywny, wyswietlacz
(7b) pokazuje stan filtra z warto$cig od Sl(maksymalna

i
wydajnos¢) do Lt (filtr wyczerpany).

Aby uaktywnic lub dezaktywowa¢ wskaznik nasycenia
filtrow:

Po wybraniu jednego z dwach filtrow weisnaé przycisk +
(8b); po kazdym wecisnieciu, wyswietlacz przelacza sie ko-
lejno z jednego stanu na drugi.

Uwaga: Jesli filtr zostanie dezaktywowany, a nastepnie po-
nownie aktywowany w tej samej sesji, wartos¢ stanu filtra
pozostanie taka sama jak przed dezaktywacja.

Jesli po dezaktywacii filtra, nastapi wyjscie z menu, po jego
ponownej aktywacji warto$¢ nasycenia rozpocznie sie od

g

Aby wyj$¢ z Menu:
Aby wyjs¢ z Menu, wcisngé dowolny przycisk Z WYJAT-

KIEM === (8a) i +(8b) lub poczekac 8 sekund bez doty-
TABELA MOCY

kania innych przyciskow.

o Reset nasycenie filtrow

Gdy jedno lub obydwa ostrzezenia sq aktywne, mozna wy-
resetowa¢ alarm nasycenia filtrdw. Podczas pierwszych 10
sekund, gdy pojawi sie sygnat nasycenia filtra, jednocze-

$nie wcisnagg na kilka sekund przyciski ==(8a) i +(8b).
Sygnat dzwiekowy oznacza pomysine zresetowanie. Zale-
ca sie przeprowadzenie tej procedury TYLKO po wymianie
filtrow.

Uwaga: Jesli obydwa ostrzezenia sg aktywne, nalezy wy-
kona¢ te operacje dwukrotnie, aby zresetowa¢ obydwa
alarmy. .

e Opoznienie wyltaczenia zasysania

Po aktywacji tej funkcji okap pozostanie wiaczony przez
ustawiony okres czasu, po czym wytaczy si¢ automatycz-
nie. Kazda predko$¢ posiada okreslony timer, jak pokazano
w ponizszej tabeli.

booster V4 V3 V2 VAl
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Aby aktywowac:

Po uruchomieniu okapu, wcisng¢ na diuzszg chwile pasek
wyboru (5); zadwieci si¢ dioda LED (15), wskazujac, ze
funkcja zostata aktywowana.

Aby dezaktywowac:

aby dezaktywowac funkcje, wystarczy zmieni¢ predkosé
zasysania. Dioda LED (15) zgasnie, wskazujac, ze funkcja
zostata wytaczona.

Uzytkowanie (w oparciu o doswiadczenie i nawyki ku-

Poziom mocy Rodzaj gotowania linarne)
szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkie-
P Szybkie podgrzanie go wrzenia w przypadku wody lub szybkiego podgrzania
Max moc ptynéw do gotowania

5.5

Smazenie — gotowanie

Pieczenie, rozpoczecie gotowania, smazenie produktow
mrozonych, szybkie gotowaé

EN=]

grillowanie

Pieczenie — smazenie - gotowanie —

smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillo-
wanie (przez krotki czas, 5-10 minut)

Wysoka
moc -
!

5.

wanie — smazenie- grillowanie

Pieczenie - gotowanie — powolne goto-

smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i
grilowanie (przez $rednio diugi czas, 10-20 minut), na-
grzewanie akcesoriow

124



. . duszenie, utrzymywanie lekkiego zagotowania, gotowac
Gotowanie - powolne gotowanie - ) : . A
L 5 Lo ) (przez diugi czas), uzyskanie kremowej konsystencji potra-
smazenie- grillowanie
wy z makaronem
< . Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby)
Srednia | ¥ ] . . s S ) . ;
moc - ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-|uzywajac ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), uzy-
mowej konsystencji skanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
- = Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydiuzony czas gotowania (objetosci mniejsze niz jeden
I~ - 71 |ogniu — zaggszczanie- uzyskiwanie kre- |litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptynéw (np. woda,
mowej konsystencji wino, bulion, mleko)
1 i |Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie |topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie
- ltemperatury- homogenizacja matych produktow
Niska moc . . ._|utrzymywanie matych porcji $wiezo ugotowanych potraw w
1 |Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie :
1 . temperaturze lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz
temperatury- homogenizacja Lo . -
uzyskiwanie kremowej konsystencii risotto
. Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wytaczenia
OFF iy |Powierzchnia oparcia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci ciepta w zwigzku z za-
konczonym gotowaniem, sygnalizacja za pomocg H-L-O)

4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub kon-
serwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa wy-
faczone oraz znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

Informacje na temat konserwacji produktu wskazano
na ilustracjach na kofcu czesci o instalacji, oznaczo-
nych ponizszym symbolem.

KONSERWACJA PLYTY GRZEWCZEJ

o Czyszczenie plyty indukcyjnej

Plyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

* Nie uzywa¢ gabek $ciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

+ Nie uzywa¢ zracych $rodkéw chemicznych takich jak
spray do piekarnika lub odplamiaczy.

+ NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczysci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci. Cukier lub bar-
dzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie ptyty kuchen-
nej i dlatego nalezy je natychmiast usuna¢. Sol, cukier oraz
piasek moga zarysowa¢ szklang powierzchnie. Uzywac
miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub specjalnych
produktéw przeznaczonych do czyszczenia piyty (prze-
strzegac zalecen Producenta).

° X D Czyszczenie zbiornika na ciecz:

W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie ptynow z
garnkow i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego, znajdu-
jacego sie w dolnej czesci produktu, w celu wyeliminowania
wszelkich pozostatosci, zapewniajac maksymalne bezpie-
czenstwo higieniczne.

° X E Czyszczenie metalowej kratki:
Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym de-
tergentem i doktadnie wysuszy¢, aby unikna¢ utleniania.

KONSERWACJA OKAPU

e Czyszczenie okapu:

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem.

DO CZYSZCZENIA NIE UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB
PRZYRZADOW!

Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
Scierne. NIE UZYWAC ALKOHOLU!

° XA Konserwacja Filtra przeciwtluszczowego:
Przytrzymuje czasteczki tluszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji
filtréw wskazuje takg konieczno$¢) uzywajac nieagresyw-
nych detergentow, recznie lub w zmywarce do naczyh w ni-
skiej temperaturze i w krétkim cyklu mycia. Podczas mycia
w zmywarce do naczyn, metalowy filtr przeciwtluszczowy
moze ulec przebarwieniu, mimo to jego wtasciwosci filtracyj-
ne nie ulegaja zmianie.

° XB Konserwacja Filtra Weglowego — Ceramiczne
(Tylko w Wersja Filtrujacej):

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania. Produkt jest wyposazony w zestaw filtrow
przeciwzapachowych.

Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastepuje po krot-
szym lub dtuzszym uzytkowaniu, w zaleznosci od rodzaju
kuchni i terminéw czyszczenia filtra przeciwttuszczowego.
Filtry przeciwzapachowe moga by¢ regenerowane termicz-
nie co 2/3 miesiecy w nagrzanym wcze$niej piekarniku, w
temperaturze 200°C przez 45 minut. Prawidtowa regenera-
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cja zapewnia stata wydajnosc¢ filtrowania przez 5 lat.
Uwagal! Nie ktas¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na $rodkowym poziomie.
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Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné
poruchy, $kody ¢i pozary spotfebite zplsobené
nedodrzenim pokynd uvedenych v tomto navodu. Spotfebi¢
je urCen vyhradné k pouziti v domacnostech pro vareni
pokrmU a odsavani vypari z tohoto vareni. Neni povoleno
spotfebi¢ pouzivat pro jiné Gcely (napf. vyhfivani
mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost v
pfipadé nevhodného pouZiti nebo za nespravné nastaveni
ovlada¢u.

e Navod si pozorné prectéte: obsahuje duleZité informace
o instalaci, pouZiti a bezpe¢nosti.

o Na spotfebici neprovadéjte elektrické upravy.

e Pfed instalaci spotebice zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opatném pfipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

e Pred zahajenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotrebiCe. V opacném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

1. BEZPECNOST A PREDPISY
/\ OBECNA BEZPECNOST

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny: e Pred
provadénim jakychkoli instalaCnich praci musi byt vyrobek
odpojen od elektrické sité. e Instalace nebo udrzba musi
byt provedeny odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpe&nostnimi
pfedpisy. NepokouSejte se opravovat ¢i vyménovat Zadnou
¢ast vyrobku, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k
pouziti. e Uzemnéni vyrobku je povinné ze zakona. e
Napéjeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil
pfipojeni vyrobku, zabudovaného do skfifiky, k elektrické
sit. e Aby instalace spliovala pozadavky platnych
bezpeénostnich predpisl, je nutné instalovat jistic, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud nastanou podminky
pfepéti kategorie Ill, v souladu s pravidly pro instalaci. e
NepouZivejte rozdvojky nebo prodiuzovaci kabely. ® Po
dokonceni instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti
pfistupné uZivateli. e Vyrobek a jeho pfistupné Casti
bé&hem pouzivani dosahuiji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e Ujistéte se, ze si déti
nebudou s vyrobkem hrat; uchovavejte jej mimo dosah déti
a na déti dohlizejte, protoze pfistupné Casti se mohou
bé&hem provozu zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a
aktivnimi implantaty je nutné pred pouzitim indukéni varné
desky provéfit, zda je konkrétni kardiostimulator
kompatibilni s vyrobkem. @ Bé&hem pouzivani vyrobku a po
ném se nedotykejte jeho topnych ¢lanku. e Vyvarujte se
kontaktu s utérkami nebo jinym hoflavym materialem,
dokud se vSechny soucasti vyrobku dostate¢né neochladi,
nebezpeCi pozéru. e Nepokladejte hoflavy material na
vyrobek €i do jeho blizkosti. @ Prehfaté oleje a tuky jsou
snadno zapalné. Budte opatrni pfi pfipravé pokrml
obsahujicich velké mnozstvi tuku a oleje. @ Pokud je
povrch vyrobku praskly, vypnéte ho, aby nemohlo dojit k

zasazeni elektrickym proudem. e Vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl uvadén do provozu pomoci externiho
Casového spinace nebo samostatného dalkového fidiciho
systému. e Vareni na varné desce s olejem nebo tukem
bez dozoru mize byt nebezpeéné a zplsobit pozar. e
Proces vafeni musi byt pod dozorem. Krétké vafeni musi
byt nepfetrzité pod dozorem. e NIKDY se nepokouSejte
hasit plameny vodou. Vyrobek musi byt naopak vypnut a
plameny musi byt uduSeny napfiklad poklici nebo
protipozarni dekou. e NebezpeCi pozaru: nepokladejte
z4dné pfedméty na varné plochy. e Nepouzivejte parni
CistiCe, hrozi nebezpecCi Urazu elektrickym proudem. e Na
povrch varné desky neumistujte kovové predméty, jako
jsou noze, vidlicky, lzice a vika, protoze by se mohly
prehiat. e Pred pfipojenim vyrobku k elektrické siti:
zkontrolujte typovy Stitek (umistény na spodni strané
vyrobku), abyste se ujistili, ze napéti a vykon odpovidaji
vlastnostem sité, a Ze je pfipojovaci z&suvka adekvétni. V
pfipadé pochyb se obratte na kvalifikovaného elektrikére.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci
ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se na detektor hrncl. ®
Viyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi vafeni nebo ohfevu
tekutin snizte pfivod tepla. @ Neponechavejte zapnuté
topné ¢lanky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo bez nadob.
e Po dokonceni vareni vypnéte pfisluSnou varnou zénu. e
Nikdy k vafeni nepouzivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové folii. Alobal by se
mohl roztavit a doSlo by k vaznému poSkozeni vaseho
vyrobku. e Nikdy neohfivejte jesté zavfené potravinové
konzervy ¢i plechovky: mohly by vybouchnout! Tato
upozornéni jsou platna i pro vSechny ostatni typy varnych
desek. @ Pouziti vysokého vykonu, jako pfi funkci Booster,
neni vhodné pro ohfev urgitych typl tekutin, jako napfiklad
oleje na smazeni. PFilina teplota by mohla byt
nebezpe€nd. V téchto pfipadech doporucujeme pouZivat
niz8i vykon. @ Nadoby musi byt umistény pfimo na varnou
desku a musi byt vystfedény. V Zzadném pfipadé
nevkladejte mezi hrnce a varnou desku jiné pfedméty. e V
pfipadé vysokych teplot vyrobek automaticky snizuje
stupen vykonu varnych zon. e Pred jakymkoliv Ukonem
Cisténi nebo Udrzby odpojte vyrobek od elektrické sité
vytazenim zastréky nebo vypnutim hlavniho vypinace bytu/
domu. e Pi v3ech instalacich a Udrzbé pouZivejte pracovni
rukavice. ® Vyrobek mohou pouzivat déti ve véku nejméné
8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi  schopnostmi  nebo bez zkuSenosti i
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, Ze jsou pod
dohledem nebo poté, co obdrzely pokyny tykajici se
bezpe€ného pouzivani vyrobku a pochopily s tim
souvisejici nebezpeCi. @ Déti by mély byt pod dohledem,
aby si s vyrobkem nehraly. e Cisténi a Gdrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Pokud je vyrobek pouzivan
soucasné s jinymi spotfebiCi na plyn nebo jina paliva,
mistnost musi byt dostate¢né vétrana. e Vyrobek musi byt
dasto Cistdn zevnitf i zvenku (ALESPON JEDNOU
MESICNE), v kazdém pFipadé dodrzuite to, co je vyslovné
uvedeno v pokynech pro Udrzbu. e Nedodrzeni postupi
¢isténi vyrobku a vymény a ¢isténi filtrd vede k nebezpeci
pozéru. e Vareni plamenem (flambovani) je pfisné
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zakazano. e Pouziti volnych plamenl je nebezpetné pro
filtry a mohlo by zpisobit poZar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni se musi provadét
pod kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje.
e Pozor! KdyZ je varna deska v provozu, pfistupné &asti
spotebie mohou byt horké. @ Pozor! Vyrobek nepfipojujte
k elektrické siti, dokud neni instalace zcela dokoncena.
Pokud jde o technicka a bezpecnostni opatfeni, ktera maji
byt pfijata pro vypousténi vypar(, pfisné dodrzujte
ustanoveni predpist pfisluSnych mistnich organd. e
QOdsavany vzduch nesmi byt odvadén do potrubi, které je
pouzivano pro vypousténi vypart ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych paliv. e Nikdy
nepouzivejte vyrobek bez spravné namontované mfizky! e
K montazi pouzivejte pouze upeviovaci Srouby dodané s
vyrobkem nebo, pokud nejsou soucasti dodavky, zakupte
vhodny typ Sroubl. Pouzijte spravnou délku pro Srouby,
které jsou uvedeny v instalacni pfirucce. e Pokud tento
vyrobek a ostatni spotfebie pohanéné jinou energii nez
elektfinou pracuji souc¢asné, nesmi podtlak v mistnosti
prekrocit 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Je dlleZité si tento navod
uschovat, abyste do né mohli kdykoli nahlédnout. V
pfipadé prodeje, pfedani nebo premisténi vyrobku musi byt
navod vzdy pfedan spole¢né s nim.

/N BEZPECNOST ELEKTRICKEHO
ZAPOJENi

o Odpojte vyrobek od elektrické sité. eInstalace musi byt
provedena odbornym a kvalifikovanym personalem, ktery je
obeznamen s platnymi predpisy pro instalaci a bezpe¢nost.
e\/yrobce odmitd veskerou odpovédnost vici osobam,
zvifatim nebo vécem v pfipadé nedodrzeni pokynu
stanovenych v této kapitole. eNapajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy pro umoznéni odstranéni varné desky z
pracovni plochy. eUjistéte se, zda napéti uvedené na
vyrobnim §titku umisténém na spodni &asti vyrobku
odpovidda napéti mista, kde bude instalovan.
eNepouzivejte prodluzovaci kabely. e Elektricky kabel
uzemnéni musi byt o 2 cm delSi neZ ostatni kabely. o V
pfipadé, Ze vyrobek neni vybaven napajecim kabelem,
pouzijte pro vykon az 5500 Watt kabel s prifezem vodicu
2,5 mm2; zatimco pro vysSi vykon to musi byt 4 mm2. e
Teplota kabelu nesmi v Zadném bodé prekroCit teplotu
prostfedi 0 50°C. e Vyrobek je uréen pro trvalé pfipojeni k
elektrické siti, a proto provedte pfipojeni k elektrické siti
prostfednictvim vicepdlového spinace podle predpisU, ktery
zajisti UpIné odpojeni od sité, pokud nastane stav prepéti
kategorie Ill, a ktery bude po instalaci snadno pfistupny.

e Pozor! Vyména propojovaciho kabelu musi byt
provadéna autorizovanou technickou asistenéni sluzbou
nebo osobou s podobnou kvalifikaci.

SADA WINDOWS: Vyrobek je navrzen tak, aby bylo
mozné jej pouzivat spolecné se sadou okenniho
senzoru  Window (neni dodavana vyrobcem).
Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pripadé pouziti v rezimu ODSAVANI) odsavani vzduchu
pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zavfené. Elektrické pfipojeni sady
ke spotiebi¢i musi provést kvalifikovany a

specializovany technicky personal. Sada musi byt
certifikovana oddélené podle bezpecnostnich norem,
které se vztahuji na danou soucast a jeji pouziti se
spotiebicem. Instalace musi byt provedena podle
platnych predpist pro domaci zafizeni.

POZOR: kabelové zapojeni sady, ktera ma byt
pfipojena k vyrobku, musi byt soucasti certifikovaného
obvodu s bezpeénym nizkym napétim (SELV). Vyrobce
tohoto spotiebice neni zodpovédny za Zzadné
problémy, Skody, pozary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti ¢i nespravné instalace
sady.

/N BEZPECNOST INSTALACE

o Elektrickd i mechanicka instalace musi byt provadéna
odbornym personalem.

e Pfed zahajenim instalace: Po vybaleni vyrobku
zkontrolujte, zda nebyl béhem prepravy posSkozen, a v
pfipadé jakychkoli probléml kontaktujte prodejce nebo
zakaznicky servis, nez pfistoupite k instalaci; Zkontrolujte,
zda méa zakoupeny vyrobek rozméry vhodné pro zvolenou
oblast instalace; Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni (z
dlvodu prepravy) nenachazi zadny doprovodny material
(napf. sacky se Srouby, zaruéni listy atd.), v pfipadé
potfeby je tfeba jej vyjmout a uchovat; Zkontrolujte takeé,
zda je v blizkosti oblasti instalace k dispozici elektricka
zasuvka.

o Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

+ Vyrobek nesmi byt instalovan na chladici zafizeni, mycky
nadobi, sporaky, trouby, pracky a susicky; Pfed nasazenim
varné desky provedte veskeré fezné prace na skfinkach a
peclivé odstrarite hobliny nebo zbytky pilin.

Miniméini vzdalenost mezi varmnou deskou a sténou musi
byt nejméné 50mm vpredu, nejméné 50mm po stranach a
nejméné500mm vGci hornim skiikam.

Poznamka: pfi navrhovani prostor je tfeba dodrzovat
pokyny vyrobce kuchyné.

+ pro optimalizaci instalace filtrace se doporucuje vytvoiit v
podstavci $térbinu, do které Ize zasunout komeréni mfizku.
+ Dalezité: pouziite jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti teplotam az 250°; pfed instalaci musi byt lepené
povrchy peclivé vycCistény, aby se odstranila jakakoli latka,
ktera by mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvoliovaci
¢inidla, konzervacni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nanasi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba
24 hodin.

e Pozor! Jestlize Srouby a uchytné prvky nebudou
namontovany podle pokyn( uvedenych v tomto navodu,
mohlo by dojit ke vzniku nebezpeci elektrické povahy.

e Poznamka: pro spravnou instalaci vyrobku se
doporu€uje obalit trubky adhezivni péskou, kterda ma
nasledujici vlastnosti: elasticka folie z mékkého PVC s
adhezivni paskou na bazi akrylatu; odpovidajici normé DIN
EN 60454; nehoflava; vynikajici odolnost proti starnuti;
odolnd proti zménam teploty; pouZitelna pfi nizkych
teplotach.
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LIKVIDACE PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Tento spotiebi¢ je oznaten v souladu s
ﬁ evropskou smérnici 2012/19/ES - UK SI 2013 ¢.

3113, Odpadni elektrické a elektronicka zafizeni
M. (\\EEE).
Zajistéte radnou likvidaci tohoto vyrobku. UZivatel pomaha
predchazet moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostfedi a zdravi. Symbol na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamend, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan
na pfislusné shérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte
pislusné mistni organy, provozovatele sbéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

PREDPISY

Spotfebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

* BezpeCnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; + Vykonnost: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

2. POUZITI
POUZITi NADOB NA VARENi

o Nadoby na vareni

E!'l;l Pouzivejte
symbolem.
Dalezité:

abyste zabranili trvalému poskozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:

* n&doby, jejichz dno neni dokonale rovné;

* kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedo$lo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

* ne vechny hrce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim castecné vyrobenym z feromagnetického
materilu!! Pfi nakupu hrncti a panvi ovéfte, zda:

« dno je kompletné zhotovené z feromagnetického
materialu. V opaéném pfipadé bude sniZena jak u¢innost
pfenosu tepla, tak jeho rovnomérnost, s teplotami povrchu
panve/hrnce nevhodnymi pro vafeni.

pouze hrnce oznacené timto

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory
jej rovnéz nemusi rozpoznat.

+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.

+ zmen3uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji ucinnost a zhor3uji postup a vysledek vareni.

<3\‘\
e —
e et 5

ePlvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda
je material hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou
magnetické, nejsou pro tento systém vhodné. Oznaceni
uvedena v pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

e Doporucené praméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost,
varné zoény se nezapnou. Pro zjisténi minimalniho
priméru hrnce, ktery ma byt pouzit, na kazdé jednotlivé
z6né, nahlédnéte do ilustrované Easti tohoto nvodu.
Pozor: V zajmu zachovani vykonu vareni a kvality
vyrobku NEDOPORUCUJEME pouzivat indukéni
adaptéry.

o Uspora energie

Pouzivejte hrnce a panve s primérem dna rovnym
priméru vamé zony; Pouzivejte pouze hrnce a panve s
plochym dnem; - Pokud je to mozné, nechte béhem vareni
hrnce pfikryté poklickou; Zeleninu, brambory atd. vafte s
malym mnozstvim vody, abyste zkratili dobu vafeni;
Pouzivejte tlakovy hrnec, ktery dale snizuje spotfebu
energie a dobu vareni; Hrnec umistéte do stfedu vamé
z6ny nakreslené na varné desce.

POUZITI ODSAVACE PAR

Systém odsavani mlze byt pouzit u verze s odsavanim s
vnéj§im odvodem nebo vnitfnim recirkulaénim filtrem.
Navstivte ~ webové  strdnky  www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné
instalace, a to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.
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o || Odsavaci provedeni:

Vypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuiji
se samostatné). Pfipojte vyrobek k trubkdm a odvodnim
otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba). Dalsi informace o trubkach a jejich
rozmérech najdete na strance pfisluSenstvi v instalacni
pfirucce Verze s odsavanim. Pouziti trubek a
vypoustécich otvortl na sténé s mensim primérem vyvola
snizeni saciho vykonu a drasticky narlst hluku. V takovém
pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosaZeni maximalni Ucinnosti sani: e Doporuuje se
maximalni délka trubek 7 linearnich metrd. « Doporucuje se
pouzit maximalné dva 90°chyby na celkovych 7 linearnich
metrl - Vyhnéte se drastickym zménam prifezu potrubi,
vzdy preferujte prifez odpovidajici @ 150 mm (nebo
obdélnikovy 222 x 89 mm).

o [ IFiltrani provedeni:

Odsavany vzduch se filtruje pfes specialni tukové filtry a
protizapachové filtry a poté se pfislusSnym potrubim vraci
zpét do mistnosti (protizapachové filtry a potrubi je tfeba
zakoupit zvlast). DalSi informace naleznete na strankach
tykajicich se pifisluSenstvi a konfiguraci (pro filtraéni
provedeni) v ilustrované ¢asti této prirucky.

3. PROVOZ
OVLADACI PANEL
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Funkce
1 ON/OFF varné desky/odsavace par pro varnou
desku
2 Tlacitko volby varné zény
3 Displej stupné vykonu varmné zény

4 Aktivni LED varné zény/aktivni LED nasyceni filtr(i

ZvySeni/snizeni stupné vykonu vafeni a rychlosti
sani (vykonu)

6 Aktivace Egg timer (Stand Alone)
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6a - 6b Aktivni LED Egg Timer (Stand Alone)

Displej Casovace varné zony/displej nasyceni
uhlikového filtru — tukového filtru

Ta-Tb

8a-8b ZvySeni/snizeni displeje Casovace

Aktivace funkce spravce teploty Temperature
Manager (Warming Function)

10 Pauza
10a  LED aktivni pauzy

9

11 Key Lock (zamek tlacitek)
11a  LED - Key Lock (zamek tlacitek)
12 Tlacitko volby odsavace par

13 Displej odsavace par

14 Aktivace automatické funkce odsavace par

15 LED nabidky prodlevy odsavace par

UZITECNE INFORMACE PRED POUZITIM
POZOR: Po prvnim pfipojeni vyrobku k elektrické siti
vyzaduje deska postup ODEMCENI. Postupujte podle
pokynu:

Pfipojte desku k napéjeni; na displeji (13) se zobrazi

blikajici S a rozsvicena LED (11a). Stisknéte tlacitko [%
(11) na nékolik sekund, LED (11a) zhasne. Nyni bude

mozné desku zapnout tlacitkem ON/OFF ® (1).

Tento navod popisuje hlavni funkce, pomoci QR kdédu na
prvnich strankach ziskate pfistup k Uplnym pokynim na
internetu. VSechny funkce této varmné desky odpovidaji
nejpfisnéjsim bezpecnostnim norméam. Z tohoto divodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce
nebudou spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dalSi nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
zony” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock™ nebo
funkce “Timer”).

Nepriblizujte se k varné zoné, dokud displej nezhasne.

DISPLEJ VARNE ZONY

na displejich jednotlivych varnych zon je uvedeno:

Funkce Hodnota
Zapnuta varna zéna i
Power Level (Uroven vykonu) f", 9‘;‘3

Residual ~ Heat  Indicator

(ukazatel ]
zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrnce)

Funkce Temperature Manager (spravce =
teploty) aktivni

b
Funkce Pauza i

Funkce Automatic Heat UP (automatické Fr'
zahrati)

CHARAKTERISTIKY VARNE DESKY

o Safe Activation (aktivace bezpeCnosti)

Viyrobek se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
z6nach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
pferuSi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo
budou odstranény.

o Pot Detector (detektor hrnce)

Viyrobek automaticky detekuje pfitomnost hrnct na varmnych
zonach.

o Safety Shut Down (bezpecnostni vypnuti)

Z bezpecnostnich dlivodii ma kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.
o Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)

Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkového tepla signalizovana zvladtnim  vizualnim

]
signalem na displeji odpovidajici zény pomoci symbolu h

POUZITi VARNE DESKY
o Zapnuti

Varna deska se zapina dotknutim se tlacitka ON/OFF (D
(1). V8echny displeje (3) a displej (13) se rozsviti a

- 1
zobrazi ¢islo nula L.

Pro vypnuti desky stisknéte tlacitko ON/OFF (D (1).
Pokud nejsou aktivovany zadné funkce, deska se po
nékolika sekundach vypne.

o Aktivace varnych zén
Aktivace:
Vstupte do nabidky vamné zény stisknutim jednoho z

tlacitek EEEE (2) odpovidajici pozadované
varné zoné. Displej (3) této zony bude jediny rozsviceny
pfi vysoké intenzitg.

Dotykem a posunutim prstu na volici listé (5) nastavite
vykon predtim zvolené varné zoény.

Poznamka: Kdyz vyberete nékterou varnou zénu, na

displeji CASOVACE (7a+7b) se zobrazi toto: = = ~
rozsvicena LED (4) urCuje, ktera zéna byla vybréana, v
tomto pripadé zona FL.

Deaktivace:

Vstupte do nabidky pozadované varné zony a stisknéte
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jedno z tlaéitekEDEB (2), displej (3) této

zony zlstane jako jediny rozsviceny o vysoké intenzité;
privedte vykon na nulu nebo znovu stisknéte tlacitko (2)
a podrzte stisknuté nékolik sekund.

o Power Level varné zény

Deska ma 9 stupiiti vykonu Dotykejte se a posouvejte
prsty po volici listé (5):

doprava pro zvyseni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastaveny stupef vykonu se zobrazi na displeji (3)
zvolené varné zony.

o Power Booster (Posilova¢ vykonu)
Vyrobek je vybaven 1 pfidavnym stupném vykonu (vy$Sim

nez stupen 9), ktery zlstane aktivni do dobu 10 minut a
poté se vykon vrati na predchozi stupen.
Dotykem a posunutim prstu po volici listé (5) za Uroven

9 aktivujete funkci Power Booster. Urovedt Power Booster
(posilova¢ vykonu) je na displeji (3) oznacena symbolem

F

o Egg Timer (Casovac vajicek)

Funkce Egg Timer je odpocitavani nezavislé na varnych
z6nach (a na odsavaci zoné).

Aktivace:

Vystupte z nabidky Odsavani nebo Varné zony tak, aby
vSechny kontrolky LED (3 a 13) svitily.

Stisknéte tlacitko @ (6) rozsviti se kontrolka led (6a) a
soucasné se aktivuje také

displej (7a+7b) s kontrolkou LED (6b) = = .
Nyni muzete ¢as zvysit nebo snizit pomoci tlacitek +

(8a) a == (8b). Cas je vyjadieny v minutach. Pokud
¢asova¢ dosahne Casu kratSiho nez 1 minuta, odpocitavani
pokracuje zobrazenim sekund.

Kdyz ¢asova¢ dokonci odpocitavani, zazni zvukovy signal
a varna zéna se vypne.

Deaktivace:

Pro pfedasné vypnuti Casovace vystupte z nabidky
Odsavani nebo Vamné zony tak, aby vSechny kontrolky
LED (3 a 13) svitily a pfivedte na Nulu displej ¢asovace

tlaCitkem === (8a).

o Casovaé varnych zén

Funkce Casovace varnych zon je odpocitavani, které Ize
nastavit, i soucasné, na kazdé varné zoné. Na konci
nastaveného obdobi se varné zény automaticky vypnou a
uzivatel je upozornén specialnim zvukovym signalem.

Aktivace:

Poznamka: tento ¢asovac Ize spustit pouze v pfipadé, ze
je varna zoéna aktivni pfi nenulovém vykonu.

Po aktivaci pozadované varné zony stisknéte tlacitko (2),

displej (7a+7b) se aktivuje a bude mozné naprogramovat
Casovac. Pro navySeni nebo snizeni ¢asu pouzijte tlacitka

+ (8a) a = (8b). Cas bude vyjadien v minutéch. Pokud
Casova¢ dosahne Casu kratSiho nez 1 minuta, odpocitavani
pokracuje zobrazenim sekund.

V pripadé potreby zopakujte operaci pro vice varnych
zon:

Kazda varna zéna mlze mit nastaveny jiny ¢asovac; na
displeji (7a+7b) se zobrazi odpocCitavani aktualné zvolené
varné zény

Poznamka: Po aktivaci zony pfemosténi Bridge Ize na této
z6né spustit také ¢asovac.

Deaktivace:

Pro dfivéjsi vypnuti ¢asovace zvolte varnou zénu tlacitko

(2) stisknéte tlacitko === (8a), dokud ¢asova¢ nenabéhne
na nulu. ¢asovace se vypne.

o Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoZziuje
nastavit provoz vyrobku tim, Ze omezi maximalni spotfebu
a nastavi vykon spotfeby vSech aktivnich varnych zén tak,
aby celkovd spotfeba desky nepfekrogila maximalni
nastaveny stupefi spoteby.

Nabidka spravy Power Limitation (omezeni vykonu) se
nachazi uvnitf nabidky spravy parametrd.

Pro vstup do nabidky spravy parametri:

Odpojte napajeni desky, pockejte nékolik sekund a
znovu pripojte desku k napajeni. Odemknéte desku

podrzenim stisknutého tlacitka [%(11) po dobu nékolika
sekund; poté stisknéte soucasné, na nékolik sekund,

tlacitka |I1 (12) + @ (14), dokud se nerozsviti

posuvna lista (5). Posouvejte prstem po celé listé (5)

zleva doprava. Oba displeje (3-RL) a (3-RR) se zapnou.

Displej (3-RL) uvadi ménény parametr.

Displej (3-RR) uvadi nastavenou hodnotu.

Pro pfechod do nabidky spravy Power Limitation:

Ve vychozim nastaveni se pfi vstupu do nabidky parametrd
[ [u]

na displeji (3-RL) stfidavé zobrazuji hodnoty L a LI;

stisknéte nékolikrat tlacitko m(Q-RL), dokud se na

L

-~ O
displeji (3-RL) stfidavé nezobrazi hodnoty L. a =, (L a

-
LT = nabidka spravy Power Limitation).
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Nastaveni hodnoty Power limitation:

stisknéte tlacitko m(Q-RR) pro vybér pozadované
hodnoty ze tfi dostupnych, viz tabulka nize:

Zona Zona Hodnota

3-RL 3-RR vykonu (KW)

[ i | [m]

L ] 74

f_- Lj / 4,5

| | |

LC C 31

UloZeni nastaveni:

Pro ulozeni vybranych nastaveni stisknéte tlacitko ®(1)

POUZITi ODSAVACE PAR

e Aktivace odsavace par.
Aktivace:

Dotknéte se (stisknéte) tlacitka II] (12), displej (13) se
zapne pfi vysoké intenzité.

Dotykem a posouvanim prstu po volici listé (5)nastavite
vykon odsavani koure.

Poznamka: na rozdil od varnych zén nelze vypnuti
odsavaCe par naprogramovat pomoci ¢asovace. Displej
(7a+7b) se tedy neaktivuje.

Deaktivace:

Pro vypnuti odsavace par drzte stisknuté tlaéitkom (12),
na nékolik sekund nebo nastavte saci vykon na nulu.

o Power Level odsavace par

Odsava¢ par je vybaven 4 stupni vykonu sani plus jeden
Booster.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (4):

doprava pro zvyseni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena Uroveri vykonu se zobrazi na displeji (13)
odsavace par.

® Power Booster odsavace par

Viyrobek je vybaven 1 pfidavnym stupném vykonu
BOOSTER (nad stupném 4), ktera z(istava aktivni po dobu
5 minut, poté se vykon vrati na pfedchozi stupen.

Dotykem a posunutim prstu po volici listé (5) za droven 4
aktivujte funkci Power Booster. Urovefi Power Booster
(posilovac vykonu) je na displeji (13) oznacena symbolem

A

o Automaticky provoz
Vlyrobek se zapne pfi nejvhodnéjsi rychlosti a pfizplisobi
saci vykon maximalnimu stupni vafeni v jednotlivych

varnych zénach.

Kdyz jsou varné zény vypnuty, odsavag par pfizplisobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vypar( a pachu.

Aktivace:

Vstupte do nabidky odsavace par stisknutim tlagitka |I]
(12), poté stisknéte tlacitko @ (14); na displeji (13) se

zobrazi pismeno H stfidavé s hodnotou rychlosti
odsavace par.
Deaktivace:

Z nabidky odsavace stisknéte tlacitko @ (14) anebo
snizte rucné rychlost sani z volici listy (5).

© Nabidka spravy filtri:
Podminky nezbytné pro vstup do nabidky:
VARNE ZONY a ODSAVAC PAR musi mit viechny vykon

i
Lt EGG TIMER musi byt vypnuty; pokud tyto podminky

nejsou spinény, zobrazi se na displeji (7a+7b) IT1Z0 a
nebude mozné pokracovat dale.

Pro vstup do nabidky a zobrazeni stavu filtri:
Po spinéni vy$e uvedenych vstupnich pozadavkl stisknéte

tlacitko II] (12), poté stisknéte souCasné ===(8a) a +
(8b) po dobu 4 sekund.

Nyni se budeme nachazet v nabidce spravy filtrdi.

Na displeji (7a+7b) se ve vjchozim zobrazeni ukaze stav
TUKOVEHO FILTRU, pro pfechod na zobrazeni stavu

PACHOVEHO FILTRU stisknéte ===(8a) PH kazdém
stisknuti tohoto tlacitka se na displeji postupné prepina z
jednoho filtru na druhy. NiZe je uvedena tabulka stavi filtrd.

Stav filtru Displej
Tukovy filtr AKTIVNI* o5.
Pachovy filr AKTIVN{* e
Tukovy filtr NEAKTIVNI o-
Pachovy filtr NEAKTIVN F-

*Pokud je ukazatel nasyceni filtru AKTIVNI, zobrazi se na
displeji (7b) stav filtru s hodnotou od Sl(maximélni

IN]
cinnost) do Lt (opotiebovany filtr).

Pro aktivaci nebo deaktivaci ukazatele nasyceni filtru:

Po vybéru jednoho ze dvou filtri stisknéte +(8b); pfi
kazdém stisknuti se displej postupné pfepind z jednoho
stavu do druhého.
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Poznamka: Pokud je filtr deaktivovan a poté znovu
aktivovan ve stejné relaci, zdstane hodnota stavu filtru
stejna jako pred deaktivaci.

Pokud po deaktivaci filtru opustite nabidku, pfi opétovné

aktivaci filtru se hodnota nasyceni filtru znovu spusti od 9

Pro vystup z nabidky:
Pro vystup z nabidky stisknéte jakékoliv tlagitko KROME

tlacitka ==(8a) a +(8b) anebo pockejte 8 sekund, aniz
byste se dotkli jinych tlaitek.

o Reset nasyceni filtr

Kdyz je jedno nebo obé hlaSeni aktivni, je mozné resetovat
alarm nasyceni filtrd. B&hem prvnich 10 sekund, kdy se
objevi hladeni nasyceni filtru, stisknéte na nékolik sekund

souCasné ===(8a) a +(8b).
Uspésny reset je signalizovan zvukovym signalem. Tento
postup se doporucuje provadét POUZE po vyméné filtra.

TABULKA VYKONU

Poznamka: Pokud jsou aktivni obé hlaSeni, provedte tuto
operaci dvakréat, abyste oba alarmy resetovali. .

o Odlozené vypnuti odsavani

Po aktivaci této funkce zustane odsavace zapnuty po
nastavenou dobu, poté se automaticky vypne. Kazda
rychlost mé specificky ¢asovac, jak je uvedeno v tabulce
nize.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Pro aktivaci:

Kdyz je odsava¢ v provozu, dlouze stisknéte volici listu
(5), rozsviti se kontrolka LED (15) na znameni, Ze funkce
byla aktivovana.

Pro deaktivaci:

pro deaktivaci této funkce jednoduse zmérite rychlost sani.
LED (15) zhasne na znameni, Zze funkce byla
deaktivovana.

upefi vykonu p vareni ouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyk pfi vareni
Stupen vyk Typ vareni Pouziti akladé zkus ti a zvyk pfi vareni|
Fr Rychlé ohfivni Z\v/’ysenv| teploty jidla v kr'atkem E:ase az k’ rychlem.u varu v
. pfipadé vody nebo rychlému ohfevu varnych tekutin
Max.vykon o P
. e restovani, zahajeni vareni, smazeni zmrazenych vyrobkd,
55' Smazeni - vareni -
rychlé vieni
T Ei Opékani — smaseni - vafeni - arilovani restovani, udrZeni vafeni ve vrouci vodé, vafeni a
Vsor J- P 9 grilovani (po kratkou dobu, 5-10 minut)
SO|
vyykony = | Opékani - vareni — dugeni — smazeni - restovani, udrZzeni mirného vareni ve vrouci vodé, vareni a
;5_ ! pekan! grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut),
grilovani e ]
predehfivani pfislusenstvi
L 5 Vareni — duseni — smazen - arilovani duSeni, udrzeni citlivého vareni ve vrouci vodé, vareni (po
° 9 dlouhou dobu), z&vérecné promichani téstovin
_ v . .. |delsi vafeni (ryze, omacky, pecené, ryby) v pfitomnosti
Stredng 3 Lf V’arénlv pnvedgm l’<\'/aru zahusteni pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, mléko),
vysoky z4vére¢né promichani o e e
vjkon zavére¢né promichani téstovin
- . .« |dlouhodobé vafeni (objemy mensi nez litr: ryze, omacky,
=i = |Vafeni - pfivedeni k varu - zahusténi -| ~ ", + . , . "
[ i B AP e pecené, ryby) v pritomnosti pfidavnych tekutin (napf.
z&véreéné promichani . p .
voda, vino, vyvar, miéko)
Rozpousténi -  rozmrazovani - wox . N wx i w1
[ | . . . . |rozpusténi masla, jemné  rozpusténi  Cokolady,
1. |udrzovéani v teple zavérecné PN,
e rozmrazovani malych vyrobku
Nizky promichani
vykon Rozpou$téni -  rozmrazovani udrZovani teplych malych porci Cerstvé uvareného jidla
f udrzovani v teple zavérecné|nebo udrzovani teplého servirovaciho nadobi a zavéreéné
promichani promichani rizota
. Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF it |Opérna plocha (pfipadné  zbytkové teplo po ukonceni vafeni je
signalizovano H-L-O)
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4. UDRZBA

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ikonu cisténi Ci
udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

X Informace o Udrzbé vyrobku naleznete na obrazcich
na konci instalace oznacenych timto symbolem.

UDRZBA VARNE DESKY

o Cisténi indukéni desky

Varnou desku je tfeba po kazdém pouziti vy¢istit.

Dalezité:

+ NepouZivejte abrazivni hubky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poskozeni skla.

+ Nepouzivejte drazdivé chemické Cistici prostredky, jako
jsou spreje na trouby nebo odstrafiovage skvrn.

+ NEPOUZIVEJTE PARNi CISTICE!!!

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z
ni pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd. Cukr
nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tfeba je
okamzité odstranit. Sul, cukr a pisek by mohly poskrabat
povrch skla. PouZivejte mékky hadrik, papirové utérky
nebo specifické pfipravky pro ¢isténi desky (postupujte
podle pokyn( vyrobce).

o X D Gisteni sbeme vanicky tekutin :

V pfipadé nahodného a hojného Uniku tekutin z hrnct je
mozné zasahnout vypou$técim ventilem umisténym ve
spodni Casti vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky
a zajistila se maximalni hygienickéa bezpecnost.

o & E Gistani kovove mizky:

Mfizku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutrélnim
Cisticim prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedo$lo k
oxida¢nim jevim.

UDRZBA ODSAVACE PAR

o Cisténi odsavace par:

Pro ¢isténi pouZivejte VYLUCNE hadfik navihéeny
neutralnimi tekutymi Cisticimi prostfedky.

NA CISTENi NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Vyvarujte se pouzivani pfipravkd, které obsahuji abrazivni
l4tky. NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

o XA Udrzba tukovych filtr:

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém
indikujici nasyceni filtrd oznaci tuto nutnost) neagresivnimi
Cisticimi prostfedky, ru¢né nebo v mycce pfi nizkych
teplotach a v kratkém cyklu. Pfi myti v mycce se kovovy
tukovy filtr maze odbarvit, ale jeho filtratni charakteristiky
se absolutné neméni.

° XB Udrzba filtru s aktivnim uhlim - Keramické
(Pouze pro filtraéni provedeni):

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.
Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd.

K nasyceni pachovych filtri dochazi po viceméné delsim
pouzivani v zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti isténi
tukového filtru. Pachové filtry Ize tepelné regenerovat
kazdé 2-3 mésice v predehraté troubé pfi 200°C po dobu
45 minut. Spravna regenerace zajistuje stélou filtracni
Gc¢innost po dobu 5 let.

Pozor! Neumistuijte filtry na dno trouby, ale poloZte je na
plech a umistéte je do stfedni vysky.
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